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Stowo wstepne

Inspiracja do powstania niniejszego tomu byty badania nad regionalizmami w jezy-
ku polskim prowadzone w Katedrze Historii Jezyka i Dialektologii Wydziatu Polo-
nistyki Uniwersytetu Jagiellonskiego'. Opracowanie regionalizmoéw krakowskich
zaproponowane w publikacji Powiedziane po krakowsku. Stownik regionalizméw
krakowskich? obejmowato miedzy innymi klasyfikacje tematyczng wytonionych
regionalizméw leksykalnych. Jednym z najbardziej rozbudowanych kregéw stownic-
twa regionalnego okazaty sie kulinaria. Jest to zbiér bardzo réznorodny, w ktérym
mieszcza sie liczne pomniejsze pola tematyczne, dotyczace tego wszystkiego, co
jadalne, produktéw i potproduktdw, potraw iich cech, naczyn i wszelkich urzadzen
potrzebnych w kuchni, sposobéw przygotowywania potraw, czynnosci z tym
zwigzanych, osob i miejsc. Niektdre z nazw zwrdcity naszg uwage ze wzgledu
na swe niejasne pochodzenie, wariantywnos$¢ postaci fonetycznej i fleksyjnej
czy tez nieoczywista relacje do desygnatu lub do stownictwa ogdlnopolskiego.
Z tego powodu uznali$my za celowe pogtebienie badan nad ta warstwa leksyki.
Wychodzac od danych jezykowych i skupiajac sie na analizie jezykoznawczej, nie
rezygnujemy z szerszego spojrzenia oraz wigczenia do opisu kontekstéw histo-
rycznych i antropologiczno-kulturowych.

Tom otwiera artykut Barbary Batko-Tokarz Czego o jedzeniu i kulinariach dowia-
dujemy sie z tematycznych klasyfikacji stownictwa po$wiecony problemom wynika-
jacym z wyodrebniania leksyki kulinarnej z zasobéw stownictwa, jej wewnetrznego
zréznicowania i sposobdéw ujecia w dotychczasowych opracowaniach leksyko-
graficznych. Autorka pokazuje, jakie grupy semantyczne daje sie wyr6zni¢ w tym

' Historie tych badan przedstawia szczegétowo Bogustaw Dunaj, pierwszy kierownik

zespotu badawczego powstatego w 6wczesnym Instytucie Filologii Polskiej U] w latach
70. XX wieku, w artykule Badania polszczyzny krakowskiej — przesztos¢ i teraZniejszos¢
(,LingVaria" 2019, nr 1, s. 35-50).

2 Donata Ochmann, Renata Przybylska (red.), Powiedziane po krakowsku. Stownik regiona-
lizméw krakowskich, wyd. IV popr., Ksiegarnia Akademicka, Krakéw 2019 [wyd. |, Wydaw-
nictwo Libron, Krakéw 2017].
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Stowo wstepne

stfownictwie, na ile sg one state, a w jakim stopniu zmieniaja sie pod wptywem
zmian w kulturze jedzenia. Zwraca uwage na umiejscowienie kulinariéw w upo-
rzagdkowanym tematycznie stownictwie srodowiskowym oraz w podobnie uporzad-
kowanym stownictwie regionalnym.

Perspektywa historyczna pojawia sie w dwodch kolejnych artykutach. Renata
Przybylska i Sylwia Przeczek-Kisielak siegaja do samych poczatkéw polskiego
stownictwa kulinarnego, skupiajac sie na stownictwie dotyczacym pieczywa
obecnym w jezyku staropolskim. Analizie historycznojezykowej i czesciowo ety-
mologicznej poddano blisko sto jednostek leksykalnych, z ktérych znaczna czes¢
zachowuje zywotnos¢ do dzi$ dnia, co potwierdza intuicje, ze kuchnia polska byta
i jest zwigzana z kultura chleba. W nastepnym artykule o zrédtach do badania
krakowskiego stownictwa kulinarnego Sylwia Przeczek-Kisielak taczy perspektywe
historyczng z kontekstami regionalnymi. Pod mato zachecajacym tytutem kryje
sie fascynujacy opis wedréwki przez wieki w poszukiwaniu tekstéw mogacych
wydoby¢ z historycznych mrokéw te niezwykle bogata czes¢ leksyki, doskonale
przy tym odzwierciedlajgcg zmiany cywilizacyjne, kulturowe i jezykowe w zakresie
jedzenia.

Kontekst regionalny, a doktadniej krakowski, najsilniej wybrzmiewa w dwoch
nastepnych tekstach, z ktérych kazdy stanowi niezwykle drobiazgowe studium
leksykalno-semantyczne i stownikowe poswiecone jednej, ale jakze ktopotliwe;j
dla badacza, jednostce leksykalnej. Donata Ochmann przesledzita dokumentacje
stownikowa stowa chochla, prébujac odpowiedzie¢ na pytanie, czy rzeczywiscie
jest to regionalizm krakowski. Artur Czesak przeprowadzit natomiast prawdzi-
we jezykoznawczo-kulturowe $ledztwo, tropigc zapisy o tajemniczym gtgbiku
krakowskim i szukajac dla tego terminu prawdziwego desygnatu w naturze. Oba
teksty dowodzg, ze nawet drobny jezykowy szczegét, jedno stowo moze otworzyé
droge badawcza do nieprzewidywalnych, a istotnych kontekstéow kulturowych
i historycznych.

Maciej Rak, pozostajac w kregu stownictwa ograniczonego geograficznie, w swo-
im artykule proponuje przyjrzenie sie wybranym kulinarnym kulturemom na
przyktadzie przede wszystkim Podhala, ale w szerszym odniesieniu do kultury
polskiej i Stowianszczyzny. Zestawia w zwigzku z tym podhalanskie leksemy moskal
i oscypek z ogdlnopolskimi chleb, rosét i kotlet schabowy.

Kazimierz Sikora poddaje refleksji z perspektywy zaréwno jezykoznawczej,
jak i kulturoznawczej wspotczesng fascynacje rzekomym (?) tytutowym chfop-
skim jadtem. Przywotujac tradycyjne stereotypy zwigzane z chtopem polskim,
pokazuje, jak tematyka kulinarna spozytkowuje ten stereotyp, a zarazem zmienia
go i kreuje po swojemu w dobie powszechnej komercjalizacji kultury. Tekst jest
bardzo bogaty w przyktady jezykowej kreatywnosci, majacej jakoby Swiadczy¢
o bogactwie chtopskiego menu przez wieki.



Stowo wstepne

Na koniec Barbara Zebrowska-Mazur opisuje doé¢ nieoczekiwana, bo ludyczna
funkcje nazw jedzenia i picia w ludowym folklorze dzieciecym, dokumentujac ja
ciekawym materiatem wyekscerpowanym z opracowan dialektologicznych.

Méwiac o kulturze jedzenia, méwimy o kulturze wtasnie, czyli o tym, co sprawia,
Ze nie mamy do czynienia jedynie z prostym zaspokajaniem gtodu. Podjeta przez
nas jezykoznawcza refleksja postuzy rozpoznaniu historycznych i regionalnych
warstw tej kultury, a rozszerzenie i pogtebienie badan w przysztosci pozwolg uzy-
skac petniejszy obraz cztowieka, ktory te kulture tworzy i zachowuje jej Swiadectwa
w jezyku. Mamy nadzieje, ze tak ujeta tematyka kulinariow w jezyku polskim
zainteresuje Czytelnikéw i rozbudzi ich poznawcze apetyty.

Renata Przybylska, Donata Ochmann
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Wtasciwie w kazdym z podziatéw stownictwa pod wzgledem kryterium seman-
tycznego pojawiajg sie pola dotyczace pozywienia', gdyz jest ono niezbedne do

wtasciwego funkcjonowania ciata ludzkiego i istotne w codziennym zyciu kazde-
go cztowieka. Odzywianie jest takze wazne w perspektywie spotecznej, poniewaz

to wtasnie z ta sferg zwigzane sg okreslone tradycje i zwyczaje kulinarne. Warto

wiec przyjrzeé sie tym zagadnieniom doktadniej i odpowiedzie¢ na pytania,
jakie s3 trudnosci w wyodrebnianiu tego pola tematycznego, gdzie w obrebie

catego schematu jest ono umieszczane, na jakie podpola dzielone i czego na

temat jedzenia — czy nieco szerzej, kulinariéw — dowiadujemy sie z tego typu

klasyfikacji.

' Zdarzaja sie oczywiscie wyjatki, gdyz np. w Szkolnym stowniku tematycznym jezy-

ka polskiego nie tylko dla uczniéw Matgorzaty Iwanowicz i Edwarda Polanskiego
(2011) nie wyodrebniono pola odnoszgcego sie do jedzenia, pozywienia ani w innych

polach nie zgromadzono stownictwa zwigzanego z ta dziedzing ludzkiego zycia, cho¢
w podziale tym znalazty sie grupy opisujace cztowieka takze z perspektywy fizycz-
nosci, w ktérych uwzgledniono jego cielesno$¢, zdrowie, ubiér czy wypoczynek. Stownik
ten przeznaczony jest zwtaszcza dla ucznidéw (cho¢ nie tylko, jak mozna przeczytac na

oktadce) jako pomoc we wzbogacaniu zasobu stownictwa czy podczas pisania rézno-
rodnych tekstéw, moze wiec stownictwo dotyczace kulinariéw nie wydato sie autorom

z tej perspektywy istotne.
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1. Przeglad wybranych tematycznych klasyfikacji stownictwa
pod katem gromadzenia w nich leksyki kulinarnej

Na poczatku warto przesledzi¢ pod tym katem grupy stownikdéw tematycznych lub

opracowan naukowych wykorzystujacych taki sposéb uporzadkowania stownictwa,
biorgcjednakze pod uwage nie wszystkie, a jedynie najbardziej charakterystyczne

ich przyktady?. Nie jest to pierwszy tego typu przeglad pél tematycznych groma-
dzacych leksyke zwigzana z kulinariami w polskim jezykoznawstwie, poniewaz
zagadnieniom tym caty rozdziat (pt. Stownictwo kulinarne a pola tematyczne wspét-
czesnej polszczyzny ogodlnej) poswiecita Matgorzata Witaszek-Samborska w ksigzce

Studia nad stownictwem kulinarnym we wspédtczesnej polszczyznie (2005). Tylko

cze$ciowo opisy te beda sie jednak pokrywac®.

1.1. Stowniki historyczne lub wspétczesne gromadzace stfownictwo dawne
stosujace porzadek rzeczowy

Juz w renesansowym stowniku Murmeliusza wérdd 39 rozdziatéw prezentujacych
rzeczowniki utozone w porzgdku rzeczowym znalez¢ mozemy nastepujace czesci:
28. O rozmdytych rodzayoch pokarmu (De cibi geberibus) oraz 29. O rozmdytym
ndpoyu (De potus geberibus). Podobnie jest w Dictionarium trium linguarum Fran-
ciszka Mymera, gdzie pod koniec znajduje sie rozdziat (De cibo et potu) (O karmiach
i pycziu)*. Oba stowniki zwracaja wiec uwage na ten codzienny aspekt zycia ludzkie-
go, cho¢ pomiedzy nimi widac pewne réznice, co przektada sie takze na omawiane tu
pola. Po pierwsze, jedzenie i picie w stowniku Murmeliusza rozdzielono, a u Mymera
potraktowano tacznie, a po drugie, co wynika z odmiennosci uktadu materiatu

2 Autorka nie wzieta pod uwage bardzo licznej grupy tematycznych stownikéw dwu-
jezycznych, w ktérych pole tematyczne odnoszace sie do jedzenia pojawia sie zazwyczaj
dlatego, ze czestokro¢ stowniki te dotycza zwtaszcza tematdéw codziennych. Pominiete
tez zostaty korzystajace z porzadku tematycznego stowniki frazeologiczne i przystéw ze
wzgledu na ich specyfike.

Poza stownikami czy opracowaniami korzystajacymi z tematycznego sposobu grupowania
stownictwa, np. Zofii Cygal-Krupy (1986), PTMar, ST|P czy SPP, ktére oméwione sa w obu
opracowaniach, w pracy M. Witaszek-Samborskiej poswiecono miejsce pracom nauko-
wym koncentrujacym sie tylko na zagadnieniach kulinarnych we wspétczesnej i dawnej
polszczyznie ogdlnej czy regionalnej, natomiast w tym artykule analize rozszerzono na
stowniki lub opracowania dawne, a takze regionalne i gwarowe wykorzystujace uktad
tematyczny.

W tych stownikach znalez¢ mozna réwniez inne rozdziaty dotyczace $wiata roslinnego,
opisujace np. owoce, w tym owoce matych drzew, ziota, zboze i jarzyny czy ryby, a takze
gromadzace sprzety domowe i kuchenne. W ich obrebie znajduje sie wiec tez leksyka
zwigzana z kulinariami.
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jezykowego, u Murmeliusza mozemy dopatrywac sie porzadku rzeczowego hasef’,
podczas gdy u Mymera utozone s3 one alfabetycznie. Oba przywotane stowni-
ki stanowig cenne zrédto wiedzy o nazwach XVI-wiecznych pokarméw i potraw,
a takze sprzetéw itp. zwiazanych z przygotowywaniem positkdw i ich jedzeniem®.

Réwniez w nieco pdzniejszych wokabularzach ryskich poswiecono uwage stow-
nictwu kulinarnemu (Wokabularz Malczowskiego: rozdziat V. O Jedzeniu y Napoju;
Vocabularium z 1688: rozdziat XVI. O Jedzeniu y Napoju; Worter-Buichlein z 1705:
rozdziat XVI. O Jedzenie y Napoju) (Gruszczynski 2000: 197-198)". Cho¢ autorzy nie
zastosowali w tych stownikach podziatu na podpola, uktad w obrebie rozdziatéw jest
rzeczowy, wyodrebniaja sie wiec w ich ramach pomniejsze grupy dotyczace jedze-
nia, chociaz trudno moéwi¢ o petnej konsekwencjié. Co ciekawe, jako kolejne w tych
stownikach pojawiaja sie rowniez rozdziaty dotyczace jedzenia: O Rybach, O Ogrod-
nych-Owocach, Ziotach y Kwiatkach, O drzewie y Owocdch®. Sprzety kuchenne
zostaty ujete osobno w grupie rzeczowej O Domu y Sprzetu domowym'™®.

W stownikach opisanych powyzej wida¢ typowy dla stownikéw XVIi XVII-wiecz-
nych naczelny porzadek semantyczny, polegajacy na eksponowaniu na pierwszym

5 U Murmeliusza w obrebie rozdziatu poswieconego jedzeniu uwidaczniaja sie wyraznie
mniejsze grupy semantyczne, cho¢ trudno tu méwic o stuprocentowej konsekwencji.
Rozdziat zaczyna sie od takich ogdlnych nazw, jak pokarm, pozywienie, zywnos$é¢, zauwa-
zalnie wyodrebniaja sie utozone obok siebie nazwy pieczywa czy wypiekdw, rodzaje
positkdw (np. sniadanie, wieczerza), liczna jest tez grupa okreslen mies i wedlin, w tym
zgromadzone osobno typy mies (np. wotowina, baranina), oraz nabiatu.

¢ Spis zawarto$ci rozdziatbw mozemy znalez¢ w ksiazkowej edycji obu tych stownikow
(Gruszczynski 1997), a takze w ich wersjach zdigitalizowanych w ramach Wielkopolskiej
Biblioteki Cyfrowej oraz w korpusie Stownika polszczyzny XVI wieku: https://spxvi.edu.
pl/korpus/teksty/Murm/ i https://spxvi.edu.pl/korpus/teksty/Mymer-1/.

" Na wymienionych stronach mozna znalez¢ wykaz wszystkich stow, ktére znajduja sie
w omawianych rozdziatach tych trzech stownikéw. Za tym zrédtem podaje nazwy roz-
dziatéw czy leksemy (ze stownika Malczowskiego).

8 Na poczatku wystepuje stownictwo ogdlne Pokarm, Gtod, potem rodzaje positkdéw w cig-
gu dnia, nastepnie typy pieczywa, dodatki do pieczywa, takie jak Pdsztet, Mdsto, Syr,
rozne kasze i polewki, produkty z mleka (Serwdtka, Twarok), mieso, jego typy i potrawy
miesne (np. Pieczenia, Bigos, Wotowe Mieso), a nastepnie pokarmy ptynne (Oley, Oliwa)
i napoje, w tym zwtaszcza alkoholowe. Liste zamykajg Cuker i Miod.

9 Przyktadowo w grupie dotyczacej ryb zamieszczono takie nazwy potraw rybnych, jak
Rosotowy, Pieczony, Wedzony SledZ, natomiast w kolejnych znajduje sie liczna grupa
nazw warzyw, zi6t, owocéw i przypraw. Wykaz rzeczownikéw przynaleznych do tych
grup por. Gruszczynski 2000: 198-201.

' Sg tam rbznego rodzaju sprzety zwiazane bezposrednio z przygotowaniem pozywienia,
np. Rozen, Roszt, Britfdnna, Tarkd, Mozdzierz, Ttuczek (Gruszczynski 2000: 195), a takze
sprzety stuzace do jedzenia i przyprawiania, np. Talerz, tyjzka, Noz, Widelca, Sotnica, Sol,
Kubek, Dzban, Fldszd, Putmiskd, Czdrd (Gruszczynski 2000: 196-197).
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miejscu stownictwa dotyczacego Boga, a takie teocentryczne utozenie wynikato
z ogblnej idei klasyfikacyjnej, ktéra polegata na postepowaniu od tego, co ogdlne,
wazniejsze, do tego, co przyziemne. Pola tematyczne gromadzace stownictwo
zwigzane z jedzeniem byty wiec umieszczane pod koniec stfownika (por. Batko-
-Tokarz 2018). Widac¢ to u Murmeliusza i Mymera, a takze zasadniczo w wokabula-
rzach ryskich, swoja struktura wyraznie nawigzujacych do stownikéw poprzedniego
stulecia (Gruszczynski 2000: 26). Trzeba jednakze zauwazy¢ charakterystyczna
zmiane, ktéra dokonata sie w tego typu opracowaniach stownikowych poprzez
wieki. Jest widoczna réwniez w jednym z omawianych powyzej dziet, czyli w stow-
niczku Jana Malczowskiego, gdyz mamy w nim do czynienia z antropocentrycznym
uktadem zgromadzonego materiatu charakterystycznym dla pézniejszych prac
tego typu (por. Batko-Tokarz 2017)".

Pole to takze zostato w sposéb oczywisty wyodrebnione w Stowniku pojecio-
wym jezyka staropolskiego (SP|S) dostepnym online (https://spjs.ijp.pan.pl), kto-
ry tworzony jest wspotczesnie, ale notuje materiat historyczny. Podziat ten byt
inspirowany jedna z najbardziej znanych europejskich klasyfikacji tematycznych
stownictwa autorstwa Rudolfa Halliga i Walthera von Wartburga (HalWar), ktérzy
pole Odzywianie sie” zamiescili jako pierwsze w grupie tematycznej k) Potrzeby
cztowieka nalezacej do jednej z trzech nadrzednych sfer tematycznych Cztowiek.
W SPJS jest bardzo podobnie, w naczelnej sferze Cztowiek w ramach 2.1. Zycie
fizyczne wyodrebniono 2.1.9. Potrzeby, a pierwsza podgrupa w tym zbiorze jest
21.9.1. Odzywianie sie. Picie podzielone wewnetrznie na osiem mniejszych grup.
Wida¢ wiec wyraznie, ze jedzenie w obu tych stownikach zostato potraktowane
jako jedna z podstawowych potrzeb ciata ludzkiego.

1.2. Stowniki i opracowania wspoétczesne stownictwa ogélnego,
wspdlnoodmianowego czy podstawowego stosujace porzadek
tematyczny

Takze we wspoétczesnych stownikowych czy niestownikowych klasyfikacjach tema-
tycznych stownictwa ogdlnego pojawia sie pole zwigzane z kulinariami, niejed-
nokrotnie podlega ono szczegbtowym podziatom wewnetrznym. W pracy Zofii

U Malczowskiego jedzenie opisane jest w rozdziale pigtym. Uktad rozdziatéw zaczyna on
od ciata ludzkiego, a nastepnie pojawiaja sie te, ktére opisuja fizycznos¢ cztowieka i jego
codziennos¢, czyli ubidr, sprzety domowe i wtasnie pozywienie. W dwéch pozostatych
wokabularzach ryskich stanowiacych przerébke tego stownika na pierwszym miejscu
wbrew oryginatowi wyeksponowano stownictwo dotyczace Boga. Jest to celowa decyzja
ich autoréw wynikajgca ze wzgledoéw religijnych (Gruszczynski 2000: 103). Wptyneto to
wyraznie na umiejscowienie rozdziatu dotyczacego jedzenia, ktéry jest dopiero szesnasty.

2 Ttumaczenie systemu pojeciowego stosowanego w tym stowniku podaje za: Sieradzka-

-Baziur 2020: 141-154.



Czego o jedzeniu i kulinariach dowiadujemy sie z tematycznych klasyfikacji stownictwa | 15

Cygal-Krupy pt. Stownictwo tematyczne jezyka polskiego (1986), stanowigcej pod-
waliny innych wspétczesnych podziatéw stownictwa wedtug kryterium tematycz-
nego, autorka przyjeta istnienie 23 ahierarchicznych kregdéw tematycznych, wsréd
ktorych na siodmym miejscu znajduje sie pole Positki, pozywienie, napoje. Kolej-
ne, 4sme pole, wyraznie powigzane tematycznie z wcze$niejszym, to natomiast
Kuchnia i nakrycia stotowe. Uktad wyrazéw w obrebie pola wedtug ich najwiekszej
czestosci prowadzi¢ moze do ciekawych wnioskéw, obrazuje on bowiem nie tyle
obiektywna tematyczng strukture leksykalng polszczyzny, ile raczej obraz Swiado-
mosci uzytkownikéw jezyka polskiego lat 80. (por. Witaszek--Samborska 2005: 12).
Réwniez w podziale tematycznym stownictwa wspoélnoodmianowego, ktéry
przeprowadzit Andrzej Markowski (PTMar), znalazto sie pole dotyczgce pozywie-
nia — Jedzenie i jego przyrzqdzanie — ktére zostato przyporzadkowane do nadrzednej
sfery Ja jako istota fizyczna w ramach zespotu pél To, co stuzy mojemu ciatu, gdyz
ta struktura tematyczna cechuje sie znacznga hierarchicznoscia. Pole gromadzace
leksyke kulinarng jest podzielone na az osiem grup tematycznych (por. Witaszek-
-Samborska 2005: 12-13). O wadze tej czesci stfownictwa w leksyce wspdlno-
odmianowej wyraznie $wiadczy jego liczebno$¢, gdyz zajmuje ono drugie miejsce
pod wzgledem wielkosci (466 jednostek leksykalnych) (Markowski 1990: 154).
Stownictwo dotyczgce jedzenia znajduje sie tez w stownikach jezyka polskiego
zawierajacych stownictwo podstawowe, ktére korzystaja z metody grupowania
wyrazéw wedtug kryterium semantycznego. W llustrowanym stowniku podsta-
wowym jezyka polskiego (ISP)P) Zofii Kurzowej na koncu znajduje sie indeks
pojeciowy wyrazoéw i ich znaczen, w ktérym jedng z gtéwnych kategorii jest podzie-
lone wewnetrznie pole Picie, jedzenie, zdobywanie pozywienia, uprawa roli, wie$
znajdujace sie obok kategorii dotyczacej wyposazenia domu, czynnosci domowych
i ubrania. Natomiast w Stowniku minimum jezyka polskiego (SM|P) Haliny Zgét-
kowej pole Pozywienie, napoje i uzywki jest ostatnim, siodmym wyodrebnionym
w ramach wiekszej grupy tematycznej Dom i jego wyposazenie. Zawiera ona takze
pola Naczynia czy Drobny sprzet domowy. Roéwniez w Stowniku tematycznym
jezyka polskiego (ST)P) Matgorzaty Kity i Edwarda Polanskiego stownictwu kuli-
narnemu poswiecono duzo uwagi. Publikacja ta ma charakter dydaktyczny i stu-
zy wzbogacaniu stownictwa. Rozbudowane wewnetrznie i bardzo drobiazgowo
podzielone pole Kulinaria zostato przyporzadkowane do pierwszej sfery Cztowiek
jako istota biologiczna obok pél dotyczacych ubioru, fizycznosci czy charakteru®.
Z codzienno$cia cztowieka, a nie jego fizycznoscia potagczono natomiast podzie-
lone na mniejsze podpola tematyczne pole 15. Jedzenie i jego przygotowanie w kla-
syfikacji tematycznej stworzonej przez autorke tego artykutu dla Wielkiego sfownika

8 Badacze zauwazaja jednak pewng arbitralnos¢ w podziale tego pola na poszczegdlne
podpola, a takze przyporzadkowanie do nich niektorych okreslen (por. Witaszek-Sam-
borska 2005: 14).



16 | Barbara Batko-Tokarz

jezyka polskiego PAN (WSJP PAN) — pierwszego catkowicie elektronicznego stowni-
ka wspotczesnego jezyka polskiego. Znajduje sie ono w trzeciej wyréznionej sferze
Codzienne zycie cztowieka, zawierajgcej takze pola tematyczne zbierajace stownic-
two dotyczace innych aspektéw codziennej egzystendji, jak np. mieszkania w domu,
czynnosci codziennych czy ubioru. Decyzja ta zostata przez autorke odpowiednio
uzasadniona (Batko-Tokarz 2019: 202-203).

Na koncu tych rozwazan trzeba wspomnie¢ o najbardziej doktadnym i precy-
zyjnym podziale tematycznym bogatego zbioru wspotczesnej leksyki kulinarnej,
ktérego dokonata M. Witaszek-Samborska (PTWit-Sam) w swojej ksigzce Studia
nad stownictwem kulinarnym we wspétczesnej polszczyznie (2005), w rozdzia-
le Kategorie semantyczne nazw pozywienia (s. 37-61). Badaczka kierowata sie
naiwnosemantyczng kategoryzacja kulinariéw, bedaca wynikiem zdroworozsad-
kowego interpretowania rzeczywistosci (Witaszek-Samborska 2005: 37), co jest
zresztg charakterystyczne dla zdecydowanej wiekszosci klasyfikacji tematycznych
(por. Batko-Tokarz 2019: 151-152). Wyréznita ona cztery podstawowe pola, ktére
poddane zostaty drobiazgowemu podziatowi™. Analize semantyczna, co cen-
ne, potgczono z frekwencyjna.

1.3. UtoZzone tematycznie stownictwo zréznicowane Srodowiskowo

Takze w polskich stownikach réznych odmian jezykowych utozonych znaczenio-
wo wyodrebnia sie zazwyczaj pole dotyczace jedzenia czy kulinariow. Kryterium
tematyczne jest czestokro¢ stosowane wtasnie do badania réznych odmian socjo-
lektalnych, w tym odmiany potocznej, poniewaz grupowanie tego typu stownictwa
wedtug znaczenia niesie o wiele wiekszy tadunek informacyjny i lepiej podkresla
jego specyfike (Zmigrodzki 2009: 232). Trzeba jednakze zaznaczy¢, ze w tego
rodzaju stownikach opisywane pole tematyczne jest zazwyczaj stosunkowo nie-
licznie wypetnione materiatem jezykowym, ktory zreszta jest dos¢ specyficzny pod
wzgledem nie tylko ilo$ci, ale réwniez jako$ci. Wyraznie widac to w artykule Danuty
Buttler pt. Kategorie semantyczne leksyki potocznej (1978), w ktérym w kategorii
Zywnoé¢ mamy do czynienia z ubogim stownictwem potocznym dotyczacym pod-
stawowych surowcdw czy produktdéw spozywczych przy znacznym rozbudowaniu
podgrupy gromadzgcej ogdlne i szczegbtowe nazwy alkoholi. Analiza poréwnawcza
pola Kulinaria pokazuje wiec zdecydowana réznice miedzy struktura nominatyw-
na leksyki wspélnoodmianowej i potocznej (Witaszek-Samborska 2005: 13-14).

" Ze wzgledu na o wiele wieksza doktadnos$¢ tego podziatu w analizach poréwnawczych
zawartych w drugiej czesci artykutu koncentrowac sie bede zwtaszcza na trzecim poziomie
(2.2.1.), ewentualnie czwartym (3.2.2.2.), ktére odpowiadaja innym klasyfikacjom. Wyjat-
kowo odwotam sie do poziomu pigtego, gdy autorka wyrdznia przywotywana w innych
klasyfikacjach kategorie semantyczna.
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Podobnie jest w opracowaniach stownikowych réznych odmian srodowisko-
wych polszczyzny. Wida¢ to w Stowniku gwary studenckiej (SGS) Leona Kacz-
marka, Teresy Skubalanki i Stanistawa Grabiasa (por. Zmigrodzki 2009: 233).
Zgromadzone stownictwo przedstawione zostato w ramach wielopoziomowego
schematu pojeciowego, ktory pozwolit odstoni¢ wewnetrzng strukture gwary
studenckiej i w ten sposéb ukazac ja na tle stownictwa ogdlnego (SGS: 9). Z tego
wtasnie wzgledu nie znajdziemy w tym schemacie nadrzednego pola pojeciowego
dotyczacego semantycznej kategorii jedzenia. Jednakze w ramach poszczegélnych
pol wyrézniono podpola wyraznie zwigzane z tg dziedzing zycia, np. w polu Orga-
nizacja studiéw znajdziemy podpole Stoféwka prezentujgce potrawy typowe dla
tego typu kuchni, a w polu Czynnosci fizyczne i fizjologiczne wystepujg podpola
Jesé¢, Pi¢ gromadzace czasowniki nazywajace te czynnosci. Osobno znajduje sie
bardzo rozbudowane i niezwykle liczne podpole Picie alkoholu w polu Zycie towa-
rzyskie. W potowie lat 70. wydanie stownika zostato zablokowane przez cenzure
ze wzgledu na ujawniajacg sie poprzez uktad tematyczny niezgodno$¢ studenc-
kiej wizji $wiata z propagandowym wzorcem studenta. Wida¢ to byto wyraznie
w przytoczonych polach®™.

W pdzniejszym Stowniku polszczyzny potocznej (SPP) Janusza Anusiewicza
i Jacka Skawinskiego znajduije sie natomiast podpole Zywnos¢ w polu Przedmioty
materialne i ich wtasciwosci nalezacym do piatej nadrzednej sfery tematycznej
Otoczenie fizyczne czfowieka. Jak stusznie zauwaza M. Witaszek-Samborska, cho¢
zgromadzito ono 80 rzeczownikéw i przymiotnikéw, jest jednak znacznie ubozsze
niz inne pola i mniejsze niz np. pole Narkomania — picie alkoholu, co potwierdza
tylko powyzsze stwierdzenia na temat specyfiki leksyki potocznej. Trzeba jednak
zaznaczy¢, ze w stowniku tym szeroko rozumianemu stownictwu kulinarnemu
poswiecone zostaty takze inne podpola (Witaszek-Samborska 2005: 14) (Jedze-
nie — picie znajduje sie w wyodrebnionej w ramach sfery Cztowiek grupy Czynnosci
i stany fizyczne — czynnosci fizjologiczne, natomiast w sferze Cztowiek i inni ludzie
w polu Spoteczne uwarunkowania zycia cztowieka pojawito sie podpole Handel -
ustugi — gastronomia). Takie rozbicie tego pola w obu powyzszych stownikach, cho¢
moze utrudniac znalezienie interesujgcego w tym artykule stownictwa, pokazuje

5 Po pierwsze, niepokojaco liczne w stosunku do innych pél byto pole Zycie towarzyskie,
ktore zgromadzito bardzo rézne okreslenia uzywania, a czesto naduzywania alkoholu
(zawierato miedzy innymi grupy Pijatyka, pijaristwo, przyjecia z alkoholem, Sktadkowe
picie alkoholu, Stan po wypiciu duzej ilosci alkoholu, Izba wytrzezwien, Denaturat). Po
drugie, sam dobér stownictwa w obrebie subpdl pokazywat kreatywnos¢, ale takze kry-
tyczny stosunek studentéw do rzeczywistosci, co odzwierciedlato sie w nazwach dan
serwowanych przez stotéwki studenckie, np. przeglgd tygodnia (o bigosie), jedna dziesigta
roztworu normalnego, mydliny, namok ze skarpetek, pomyje (o zupie, przewaznie mato
tresciwej), sztuka miesa, czyli mieso, ktdre sztuka zjes¢ (o sztuce miesa), zarazy (o zrazach),
sos schrzaniony (o sosie chrzanowym) (por. Zmigrodzki 2009: 233-234).
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tez bardzo charakterystyczna jego ceche w kontekscie klasyfikacji tematyczne;j,
czyli mozliwo$¢ taczenia go z réznymi aspektami zycia ludzkiego.

Takze w badaniach jezyka mtodych ludzi pochodzacych z poczatku XXI wieku,
ktére stosuja porzadek tematyczny, odnalez¢ mozemy stownictwo kulinarne, choé
jego znaczenie nie jest — podobnie jak powyzej — zbyt istotne z perspektywy catego
zbioru. W klasyfikacji tematycznej stownictwa zebranego w prasie mtodziezowej
i alternatywnej autorstwa Wojciecha Kajtocha w Sfowniku tematyczno-frekwencyj-
nym stownictwa uzywanego w trzech typach polskich pism mtodziezowych (STFKaj)
w sferze 6. Spofeczenstwo jako pierwsza wyodrebniona zostata grupa XVIII. Cywi-
lizacja zycia codziennego, a w niej kategoria Jedzenie i jego produkcja podzielona
na mniejsze grupy. Pole to nie stanowi jednak wiecej niz jeden procent zebranego
materiatu (Kajtoch 2008: 60), stownictwo kulinarne ma wiec znaczenie marginalne
w pismach mtodziezowych.

Nieco inny charakter maja natomiast dwa ponizej omawiane stowniki powstate
niedawno, czyli Stownik tematyczny uczniowskiej polszczyzny (STUP) autorstwa
Krystyny Choinskiej i Matgorzaty Pachowicz z 2015 roku i jego kontynuacja obej-
mujaca stownictwo rzadsze, czyli dwutomowy Sfownik tematyczny uczniowskiej
polszczyzny. Stownictwo rzadsze (STUP StRz) autorstwa Zofii Cygal-Krupy, Kry-
styny Choinskiej i Matgorzaty Pachowicz z 2016 roku. Cho¢ tytuty wskazujg na
jezyk mtodziezowy, oficjalnos¢ sytuacji, w jakiej przeprowadzany byt eksperyment,
sprawita, ze badania stownictwa tematycznego mtodziezy szkolnej przyniosty opis
zmian rozwojowych raczej w zakresie jezyka ogdlnego i potocznego, a nie socjo-
lektu uczniowskiego (por. Cygal-Krupa, Choinska 2006: 19-20). W stownikach
tych jednym z 20 ahierarchicznych centréow tematycznych jest pole umieszczone
jako czwarte — Pozywienie, jedzenie, napoje™. Stownictwo zostato podzielone na
poczatku wedtug kryterium gramatycznego, a nastepnie frekwencyjnego.

1.4. Utozone tematycznie stownictwo zréznicowane terytorialnie

Zdecydowanie wieksza role stownictwo kulinarne odgrywa w opracowaniach lek-
syki zréznicowanej terytorialnie. Autorka tego artykutu kilka lat temu zbadata pod
katem zawartosci tematycznej liczna grupe stownikéw i kwestionariuszy gwaro-
wych korzystajacych z tematycznego uktadu stownictwa (Batko-Tokarz 2016). Oka-
zato sie, ze w kazdym z wzietych pod uwage tematycznych podziatéw stownictwa
gwarowego pojawiaja sie pola dotyczace pozywienia”. Schematy klasyfikacyjne

W STUP w polu tym znalazto sie 328 jednostek, aw STUP StRz 632 jednostki, co sprawia, ze
jest to jeden z najmniej licznych zbioréw, choc¢ trzeba zauwazy¢, ze razem z wieloma innymi
kategoriami tematycznymi, ktére gromadza podobng liczbe wyrazéw (STUP StRz: LX).

7 Zwane s3 one zazwyczaj konwencjonalnie: CWTIP (Kuchnia, jedzenie), Gala (2008) (Przy-
gotowywanie pokarméw), Pajakowska (1997) (Zywnoé¢), Zareba (1954) (Potrawy, positki),
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w nich zastosowane sa zazwyczaj ahierarchiczne, cho¢ zdarzaja sie podziaty wielo-
stopniowe, ktore pokazujg miejsce leksyki kulinarnej w zyciu wiejskiej gromady.
Z taka sytuacjag mamy do czynienia w pochodzacej z 1957 roku pracy stownikowej
Mariana Kucaty Poréwnawczy stownik trzech wsi matopolskich (KucPor). W stowni-
ku tym podpola Naczynia kuchenne i Przyrzqdzanie jedzenia znajduja sie w drugim
nadrzednym dziale Praca (w ramach grupy Prace domowe), natomiast stownic-
two kulinarne gromadzace nazwy réznych typéw pozywienia i czynnosci z nim
zwigzanych umieszczone zostato — pod nazwa Jedzenie, a dalej Picie, Palenie —
w kolejnym dziale Zycie fizyczne cztowieka razem z polami dotyczacymi choréb,
odziezy czy higieny.

Podobnie wyglada sytuacja, jesli chodzi o stowniki czy opracowania sfownictwa
regionalnego stosujgce catosciowo i pomocniczo porzadek tematyczny. Rbéznice
w nazwach kulinarnych poszczegélnych gwar czy regionéw tylko czeSciowo wyni-
kaja z wystepowania innych potraw w réznych obszarach, gdyz wiele regionalnych
obocznosci dotyczy tych samych desygnatow (Furdal 1967: 30). Jak wskazuja
badaczki regionalizmoéw poznanskich, Anna Piotrowicz i Matgorzata Witaszek-

-Samborska, powotujac sie na Barbare Falinska czy Kwiryne Handke:

w powszechnej opinii jezykoznawcdw stownictwo z pola tematycz-
nego KULINARIA uchodzi za najbardziej stabilne w odmianach
regionalnych, gdyz dotyczy najblizszego otoczenia w zyciu codzien-
nym cztowieka [...] (Piotrowicz, Witaszek-Samborska 2018: 93).

Wazno$¢ stownictwa kulinarnego w leksyce regionalnej podkres$lajg zreszta
dobitnie analizy liczbowe. Z opracowania Agnieszki Piotrowskiej-Wojaczyk
pt. Regionalizmy leksykalne w stownikach doby nowopolskiej (PiotrWoj) wynika,
ze wsrdd regionalizméw stownikowych mamy do czynienia z licznym stow-
nictwem odnoszgcym sie do jedzenia. W polach utozonych ze wzgledu na ich
wielko$¢ pole Jedzenie i jego przyrzqdzanie znajduje sie na pigtym miejscu, gdyz
zgromadzono w nim 389 jednostek, co stanowi 7,50% analizowanego materia-
tu. Potwierdzaja to takze badania autorki niniejszego artykutu, ktéra dokonata
klasyfikacji zebranych regionalizmoéw krakowskich w pracy Powiedziane po kra-
kowsku. Stownik regionalizméw krakowskich z 2017 roku w jednym z artykutow
wstepnych tego opracowania (PTBat), co rozwiniete zostato pod wzgledem analiz
ilociowo-jakosciowych w kolejnym artykule (Batko-Tokarz, Przeczek-Kisielak
2018). Zdecydowanie najliczniejszym polem tematycznym leksyki krakowskiej
jest wtasnie Jedzenie i kulinaria. W trakcie szczeg6towej analizy wyodrebnionych

tylko czasem z wieksza fantazja, np. Furgalinska (2010) (Jodfo na beztydziyn i na niydziela),
Kucharzyk (2011) (Nie ino oscypki).
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zostato ponad 10 podgrup znaczeniowych nazywajacych okreslone typy jedzenia
(por. Batko-Tokarz, Patka 2017).

Réwniez analiza regionalizméw poznanskich pod wzgledem ilosciowym poka-
zata, ze stownictwo kulinarne stanowi niemal 10% specyficznej leksyki gwary
miejskiej Poznania (Piotrowicz, Witaszek-Samborska 2018: 95; PTPiotrWit-Sam).
Autorki wyodrebnity bowiem rozbudowane wewnetrznie pole Kulinaria, cho¢
0 precyzyjnie opisanym zakresie, zaliczane do nadrzednej grupy tematycznej
Wokét cztowieka (Piotrowicz, Witaszek-Samborska 2018: 93-111) do ktorej poza
stownictwem kulinarnym wtaczono takze stownictwo zwigzane z gospodarstwem
domowym — utensyliami™ oraz przyroda. Natomiast w Stowniku tematycznym
gwary bydgoskiej (STGB) znajdujacym sie w ksiagzce Andrzeja S. Dyszaka pt. Gwara
miejska bydgoszczan podpole Pozywienie i uzywki zostato przyporzadkowane do
pola Potrzeby cztowieka razem z leksyka dotyczaca ubioru czy sportu i rozrywki. Jak
wskazuje autor, nazwy artykutéw spozywczych i uzywek nalezg do najliczniejszej
grupy szeroko rozumianych artefaktéw obok urzadzen technicznych, przedmio-
téw codziennego uzytku, w tym naczyn, lekarstw czy odziezy (Dyszak 2015: 229).

1.5. Whioski

Z powyzszego przegladu wynika jednoznacznie, ze w réznorodnych tematycznych
podziatach, zaréwno historycznych, jak i wspoétczesnych, ahierarchicznych czy
zhierarchizowanych, gromadzacych stownictwo ogélne lub zréznicowane $rodo-
wiskowo badz terytorialnie, wyrdznianie jest pole tematyczne odnoszace sie do
leksyki kulinarnej. W zaleznosci jednak od specyfiki stownictwa jego znaczenie
jest rézne. Wazna role, co pokazuja analizy ilosciowe, odgrywa ono w stownic-
twie ogdlnym, wspélnoodmianowym, gwarowym czy regionalnym. Jak zauwaza
A. Markowski, leksyka dotyczaca kulinariéw jest bardzo istotna w zbiorze stow-
nictwa wspdlnego, a skoro

stownictwo to odnosi sie do jednej z najwazniejszych sfer rzeczywisto-
Sciludzkiej, powstaje prosta korelacja: to, co wazne w rzeczywistosci,

8 Pole to zostato opracowane na podstawie artykutu M. Witaszek-Samborskiej (2009). Poza
doktadnym zaprezentowaniem poszczegdlnych kategorii semantycznych wyodrebnio-
nych w jego ramach autorki opisuja zgromadzony w tym polu materiat ze wzgledu na
charakterystyke gramatyczna, formalno-genetyczna, a takze pod katem frekwencji i sta-
bilnosci. Zreszta trwatosci leksyki regionalnej dotyczacej nazw pozywienia poswiecony
zostat osobny podrozdziat (Piotrowicz, Witaszek-Samborska 2018: 148-156).

9 Autorkijasno okredlity, iz w polu Kulinaria pominiete zostaty nazwy naczyn, przedmiotéw
i urzadzen kuchennych, ktére uwzgledniono w nastepnym rozdziale, oraz ze nie wtgczono
licznej grupy stownictwa zwigzanego z konsumpcja (Piotrowicz, Witaszek-Samborska
2018: 94).
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jest w tym wypadku takze podstawowe w materiale jezykowym
(Markowski 1990: 104).

Natomiast w sfownictwie zréznicowanym Srodowiskowo jego znaczenie jest o wiele
mniejsze, gdyz znaczna cze$¢ rozmdw na tematy jedzenia obstuguje stownictwo
ogoblne.

Funkcjonowanie pola tematycznego gromadzacego stownictwo kulinarne
w réznorodnych stownikach tematycznych zréznicowanych chronologicznie
stwarza jednakze mozliwo$¢ rozmaitych analiz poréwnawczych przeobrazen
stownictwa kulinarnego na przestrzeni wiekdéw?°. Ciekawe staje sie przesledzenie
miejsca tego pola w podziatach zhierarchizowanych, zbudowanych z kilku pozio-
méw. Wielo$¢ decyzji autorskich w tym wzgledzie pokazuje bowiem specyficzng
ceche podziatéw tematycznych, czyli arbitralno$¢ decyzji wynikajacych z moz-
liwosci roznorodnych skojarzen. Pole to zazwyczaj taczone jest z fizycznosciag
cztowieka (KucPor, PTMar, SGS, SPP, ST|P) lub jego potrzebami, rozumianymi
jednak czestokro¢ w aspekcie fizycznym (HalWar, SPJS, STGB). Inni autorzy tacza
je natomiast z codziennym zyciem cztowieka (WS|P PAN) czy domem i jego
wyposazeniem (SM]P) oraz najblizszym otoczeniem (PTPiotrWit-Sam, SGS),
a takze praca (KucPor). Wpisuje sie w to poniekad pomyst W. Kajtocha (STFKaj),
ktéry stownictwo kulinarne umiescit w polu Cywilizacja zycia codziennego. Co
ciekawe, wtaczone zostato ono do nadrzednej sfery Spofeczeristwo (podobnie jest
tez w SPP). Stownictwo to jest wiec istotne zaréwno z perspektywy fizycznosci
i codziennosci cztowieka, jak i zwyczajow charakterystycznych dla okreslonej
spotecznosci. Niektdrzy autorzy wielos¢ mozliwych skojarzen starali sie zresz-
tg oddac poprzez rozbicie tego pola na podpola przyporzadkowane w réznych
miejscach schematu (KucPor, SGS, SPP).

20 Nowsze opracowania wyraznie pokazuja przeobrazenia dokonujace sie w stfownictwie
kulinarnym. Przyktadowo w STFKaj poza stownictwem typowym dla tego pola, np. mieso,
masto, kasza, satatka, schabowy, pojawiaja sie takze niespotykane we wczesniejszych
podziatach okreslenia, np. Big Mac, fast food, foie gras, McDonald/McDonalds, mcswiat.
Podobnie w STUP zauwazamy notowanie takich jednostek, jak cola, pizza, frytki, pepsi,
hamburger (czesto na stosunkowo wysokich pozycjach). Szczegélnie widac to w dalszej,
dwutomowej czesci stownika (STUP StRz), obejmujgcej stownictwo rzadsze (np. drink,
snickers, McDonald, nutella, chiriszczyzna, fastfood, fishburger, granat, KFC, twix). Stowniki
te zawieraja leksyke z okresu polityczno-spoteczno-kulturowej transformacji w Polsce,
stanowig wiec doskonaty materiat do badan poréwnawczych ze stownictwem zebranym
ta sama metoda kilkadziesigt lat wczesniej przez Z. Cygal-Krupe (1986). Wstepne przyj-
rzenie sie opracowaniom z 1986 roku oraz z 2015 i 2016 roku pokazuje, ze cho¢ trzony
kategorii, jesli chodzi o stownictwo kulinarne, pozostaja bez wiekszych zmian, to im
mniejsza frekwencja wyrazdw, tym réznice staja sie bardziej widoczne. Doktadne badania
poréwnawcze bytyby wiec interesujace i pozadane.
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Interesujace jest rowniez przyjrzenie sie hiperonimom uzywanym w nazwach
analizowanych péI?. Mozna wskaza¢ kilka charakterystycznych zjawisk. Dominuja
leksemy pozywienie, jedzenie, positki, czasem kulinaria czy odzywianie sie, zyw-
nos¢ i pokarm?. Wida¢ wyraznie, ze w niektérych podziatach wyodrebnia sie tez
w nazwie pola napoje, picie, ktére w ten sposodb wydziela sie niejako z grupy jedze-
nia, traktujac je tym samym jako odrebng kategorie, np. Cygal-Krupa 1986, ISPJP,
SM|P, SPJS, SPP, STUP, a takze stowniki historyczne: stownik Mymera, wokabu-
larze ryskie. Czesto jednak napoje traktowane sg w sposéb oczywisty jako jedna
z podgrup jedzenia (czyli niezaznaczana w nazwie pola, a widoczna w podpolach
czy w materiale jezykowym), np. HalWar, STFKaj, PTMar, PiotrWoj, ST|P, WS|P
PANZ. Zdarza sie tez oddzielanie napojéw w ramach osobnych pél (stownik Mur-
meliusza, KucPor).

Pierwsza strategia jest nieco redundantna, gdyz picie wydaje sie podrzedne
wzgledem pozywienia, co wida¢ w Stowosieci, w ktérej hiperonimem do leksemu
picie jest wtasnie odzywianie sie, a hiperonim napoju to substancja jadalna. Podob-
nie jest, jesli chodzi o przyporzadkowanie tego typu jednostek leksykalnych do
kategorii semantycznych zwanych w Sfowosieci domenami, ktére stworzone zostaty
dla poszczegdlnych czesci mowy. W tym wordnecie wyrdznione zostaty dwie
domeny dotyczace pozywienia: czasowniki jedzenia oraz domena rzeczownikowa
jedzenie, ktéra gromadzi takze napoje, w tym alkoholowe. W potocznej perspek-
tywie ogladu jedzenie i picie sa czesto traktowane jako dwa rodzaje pozywienia,
a jedzenie prototypowo kojarzone jest z pokarmem statym (co potwierdza definicja
1.znaczenia czasownika jes¢: ‘wktada¢ pozywienie do ust, gryz¢ je [podkresl. B.B.-T.]
i potykac’). Tendencje te pokazuja te podziaty tematyczne, w ktérych oddzielono
od siebie jedzenie i picie. Stad zapewne wynika che¢ podkreslenia przez autoréw
wielu tego typu klasyfikacji, ze w ramach danego pola tematycznego beda tez
gromadzone nazwy napojéw lub wszystko, co dotyczy picia.

21 Niektorzy stosuja nazwy wielocztonowe, uwypuklajacinne aspekty, z ktdérymi jedzenie jest
taczone, np. uzywki (SM)P, STGB) czy jego produkcje, przyrzadzanie (PTMar, PiotrWoj,
STFKaj, WS]P PAN). Najradykalniejsze rozszerzenie — czasem krytykowane (por. Sekow-
ska 2001: 60) — znalez¢ mozna w ISPJP, w ktérym do tej kategorii zaliczono zdobywanie
pozywienia rozumiane takze jako praca na roli, a w tym wszystko, co zwigzane z wsia.

2 Czasem wida¢ jednak swoista redundancje, np. w STUP i STUP StRz pojawity sie dwa
pierwsze okreslenia (pozywienie, jedzenie), a w opracowaniu Z. Cygal-Krupy z 1986 roku
positki, pozywienie.

2 O podrzednosci picia wzgledem okreslen pozywienie, kulinaria itp. $wiadczy¢ moze to,
ze zaréwno w klasyfikacjach obcojezycznych, por. HalWar, jak i wielu polskich (PiotrWoj,
STJP, STFKaj) napoje sa jedna z subkategorii nizszego poziomu.
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2. Wewnetrzny podziat pola tematycznego
gromadzacego stownictwo zwigzane z jedzeniem
i jego przygotowaniem

2.1. Trudnosci zwigzane z podziatem

Po przyjrzeniu sie réznorodnym klasyfikacjom tematycznym i umiejscowieniu
w nich pola gromadzgcego leksyke kulinarng warto zaja¢ sie jego wewnetrznym
zr6znicowaniem. Czestokro¢ opisywane w tym artykule pole tematyczne jest
podzielone na poszczegdlne podpola, z czym mamy do czynienia zwtaszcza
w klasyfikacjach zhierarchizowanych, cho¢ stopien doktadnosci tego podziatu
bywa bardzo rézny. Warto przytoczy¢ na wstepie spostrzezenia A. Piotrowicz
i M. Witaszek-Samborskiej, ze w praktyce granice pola dotyczacego kulina-
ridw i wydzielanie w jego ramach subpdl s3 dos¢ ptynne i subiektywne, zaréwno
jesli chodzi o leksyke regionalng (Piotrowicz, Witaszek-Samborska 2018: 94), jak
i polszczyzne ogdlna (Witaszek-Samborska 2005: 34-36). Wynika to z réznych
przyczyn.

Po pierwsze, mamy w tym zbiorze do czynienia z leksyka zwigzang nie tylko
z jedzeniem i jego przygotowaniem. Mogg sie w nim znajdowac takze wyrazy
wielofunkcyjne, odnoszace sie jednoczesnie réwniez do jedzenia, co wynika
z typowego dla podziatéw tematycznych problemu wieloznacznosci klasyfiko-
wanych lekseméw (Piotrowicz, Witaszek-Samborska 2018: 94). Brak mozliwosci
catkowicie rozdzielnego uporzadkowania elementéw jezykowych w obrebie
pol nie jest typowy tylko dla stownictwa kulinarnego, to bowiem jeden z pod-
stawowych problemoéw tworzenia podziatéw tematycznych (Markowski 1990:
88; Witaszek-Samborska 2005: 39), dlatego wielu autoréw decyduje sie na
wielokrotne zaklasyfikowanie jednostek jezykowych podlegajacych podziatowi
tematycznemu (por. Batko-Tokarz 2019:136-138). Przyktadem moga by¢ nazwy
warzyw i owocow, ktére z jednej strony — jako w zdecydowanej wiekszosci
jadalne — stanowig istotny sktadnik pozywienia, z drugiej za$ s3 waznym ele-
mentem $wiata roélinnego, z naukowej, ale tez potocznej perspektywy ogladu
rzeczywistosci. Dlatego w stownikach historycznych opisanych powyzej (Mur-
meliusza, Mymera, wokabularzach ryskich) owoce i warzywa nie byty wtaczane
w obreb pél tematycznych dotyczacych jedzenia, lecz klasyfikowane do innych
pél razem z innymi tworami przyrody. Z ich podwojnym zaklasyfikowaniem
mamy do czynienia w PTMar, SMJP, SP|S, WSJP PAN. Opisana mozliwos$¢ réznej
klasyfikacji semantycznej tego typu leksemoéw uwidacznia sie zazwyczaj w ich
polisemii regularnej rejestrowanej przez stowniki, np. pomidor, sliwka (roslina —
jej cze$¢ jadalna). Nie jest to przyktad odosobniony, podobnie rézne mozliwosci
zaklasyfikowania do kilku pdl wystepuja takze przy tematycznej klasyfikacji
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nazw zwierzat, ktérych mieso spozywamy itp., np. kurczak, sledz (nazwa zwierzecia
i potrawy z niego)®.

Po drugie, rozny jest stopien wtaczanych w zakres opisywanego pola klas seman-
tycznych. W poszczegdlnych klasyfikacjach tematycznych mozna dopatrywa¢ sie
z jednej strony waskiego rozumienia pola. Obejmuje ono wtedy tylko nazwy pokar-
mu (np. PTWit-Sam), z czym mielismy zresztg do czynienia w stownikach histo-
rycznych (Murmeliusza, Mymera, wokabularzach ryskich), ewentualnie réwniez
czynnosci zwigzane z jego przyrzadzaniem (np. PTPiotrWit-Sam). Z drugiej strony
pole to jest czestokro¢ zdecydowanie szerzej rozumiane. Dzieje sie to, gdy gromadzi
ono takze nazwy przedmiotdw, zjawisk taczacych sie z przygotowywaniem i spozy-
waniem jedzenia, czyli np. sprzety kuchenne, lokale gastronomiczne, osoby zwiazane
z jedzeniem (np. PTMar, PTBat, WSJP PAN; por. Batko-Tokarz 2019: 210). Oznacza
to tym samym taczenie jedzenia z zyciem domowym czy spotecznym. Warto wiec
pokrotce opisac rézne trudnosci zwigzane z wewnetrznym podziatem tego pola.

2.2. Klasy semantyczne nazw pozywienia

Wewnetrzny podziat pola tematycznego jedzenie wydaje sie szczegblnie zasadny,
gdy autor klasyfikacji zna materiat jezykowy, ktéry ma jej podlegaé. W wielu kla-
syfikacjach tematycznych schemat klasyfikacyjny powstaje bowiem na podstawie
oddolnej analizy zgromadzonego materiatu jezykowego. Zdarza sie jednak odwrot-
na sytuacja, gdy na poczatku tworzony jest schemat stuzacy podziatowi tema-
tycznemu nieznanego stownictwa. Wtedy dokonywanie odgérnych podziatow
na typy pozywienia moze by¢ nieefektywne, gdyz zazwyczaj trudno apriorycznie
przewidzie¢, jaki stopier doktadnosci bytby najlepszy (Batko-Tokarz 2019: 210).
Zanim przedstawione zostang poszczegdlne grupy semantyczne wyodrebniane
przez badaczy, warto pokrotce opisaé wstepne kryteria, ktdérymi kieruja sie niektérzy
z nich. Zdarza sie bowiem, ze nadrzednym sposobem podziatu staje sie odwotanie
do typow potraw czy pokarmdw jedzonych zwykle na $niadanie, obiad i kolacje, co
mozna zauwazy¢ w PTMar®. Wyjatkowos¢ stosowania tego kryterium wsrdd

2 Jak wskazuje A. Markowski, wiele jednostek leksykalnych z grupy semantycznej Osoby
i miejsca zwigzane z jedzeniem ma podwdjna, a nawet potréjng kwalifikacje (Markowski
1990: 103; por. Batko-Tokarz 2019: 210-211).

Dobrym tego przyktadem jest WS|P PAN, w ktérym klasyfikacji tematycznej do istnie-

2!

o

jacego schematu poddawane sg poszczegdlne znaczenia powstajgcych haset stowniko-
wych. Z tego wtasnie wzgledu pierwsze podpole pola Jedzenie i jego przygotowanie jest
z zatozenia ogélne, gdyz ma gromadzi¢ w swoim obrebie wszelkie nazwy potraw, ich
elementy sktadowe i cechy (podpole Rodzaje pokarmu/potraw i ich cechy).
% Wyrdzniono w nim dwie podgrupy potraw i produktéw jadanych zazwyczaj na $niadanie
i kolacje, a takze dania obiadowe dzielone na zupy oraz dania obiadowe zasadnicze i ich

sktadniki (Markowski 1990: 101).
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innych badaczy potwierdza jednak opinie M. Witaszek-Samborskiej, ze cho¢ takie

zréznicowanie wydaje sie podstawowe, gdyz wynika z codziennego doswiadczenia,
nie jest jednak funkcjonalne®. Zdecydowanie czesciej jest stosowany nadrzedny

podziat na pokarmy, produkty, surowce oraz potrawy czy produkty gotowe. Mamy

ztym do czynienia np. w PTPiotrWit-Sam i PTWit-Sam?. Trzeba jednak zauwazy¢,
ze réwniez to kryterium moze powodowa¢ trudnosci, gdyz stosunkowo czesto®

nazwy produktow takich, jak: kasze, makarony, miesa i cze$¢ tuszy, w tym ptactwo,
ryby, a takze owoce morza, grzyby, warzywa, regularnie wystepuja w sekundarnej

funkcji metonimicznych nazw potraw, co zazwyczaj znajduje potwierdzenie w defi-
nicjach stownikowych z regularna polisemia znaczen (Witaszek-Samborska 2005:

38-39; por. Batko-Tokarz 2019: 292-293). Powinno sie to wiec — jak u zacytowanej

autorki — przektada¢ na podwojna klasyfikacje. Z tego powodu w niektérych klasy-
fikacjach zaréwno potrawy, jak i ich sktadniki potraktowano tacznie, np. w PTMar,
PiotrWoj czy WSJP PAN i SPJS.

Zazwyczaj przy dzieleniu tego pola na grupy semantyczne wyodrebnia sie
poszczegblne rodzaje pozywienia. Dalej zaprezentowane zostang klasy semantycz-
ne gromadzace nazwy poszczegdlnych typow jedzenia, ktére zostaty wyrdznione
przez badaczy wymienionych powyzej podziatéw tematycznych. Do najczesciej
wydzielanych grup® naleza:

2 Po pierwsze, krzyzuje sie z kryterium typu sktadnikéw, prowadzac tym samym do nad-
miernego rozdrobnienia pola, a po drugie, nie wydaje sie dostatecznie czytelne i precyzyjne
(np. wiele potraw $niadaniowo-kolacyjnych to jednoczesnie przystawki obiadowe, poza
tym w Polsce funkcjonuja tez tzw. obiadokolacje) (Witaszek-Samborska 2005: 37-38).

2 W pierwszym opracowaniu nadrzedne grupy to: Ogdlne nazwy pozywienia; Nazwy
produktéw i pétproduktéw spozywczych; Nazwy potraw oraz Nazwy napojéow. Takze
w PTWit-Sam autorka wyrdznita cztery podstawowe pola, czyli Ogélne nazwy zywnosci;
Nazwy sktadnikéw potraw (produktéw i pétproduktéw); Nazwy potraw i Nazwy napojéw.
Podobnie jest w STFKaj, gdyz w ramach pola Jedzenie i jego produkcja autor dokonat
podziatu na wewnetrznie rozcztonkowane grupy: a. Zywnos¢ ogélnie, jej produkcja i kon-
sumpgja (w tym a.l. surowce, a.2. pétprodukty, a.3. dania itd.) oraz b. Gotowe produkty
zywnosciowe (w tym b.1. pieczywo i wypieki, b.2. stodycze, b.3. inne produkty zywnosciowe).
Wyodrebnianie grup potraw réznego rodzaju jest tez typowe dla ST]P.

2 Jak wskazuje M. Witaszek-Samborska, w jej badaniach dotyczy to az 816 jednostek z grupy
ponad 4500 haset (Witaszek-Samborska 2005: 38).

30 Nazwy poszczegdlnych klas wyodrebnione na poczatku sa propozycja autorki artykutu.
Staratam sie, by byty one jak najbardziej ogdlne i uniwersalne. Jesli w danym opracowaniu
brzmiag one nieco inaczej lub s3 taczone z inna grupa semantyczna, wtedy taka nazwa
pojawia sie w nawiasie obok skrétu stownika. O przyporzadkowaniu do danej klasy decy-
duje obecnos¢ w nazwie pola interesujacego elementu. Kolejnos¢ przedstawionych klas
jest subiektywna, podobnie jak uktad stownikéw w ich obrebie. Zrezygnowatam natomiast
z przywotywania nazw subpdl, ktére pojawiaja sie tylko w jednym podziale, np. Bigos,
Sos chrzanowy (SGS), Potrawy miesno-warzywne (PTWit-Sam), Inne pokarmy (ISPJP).
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PIECZYWO: ISPJP, PTMar, ST|P, PTWit-Sam, SGS, STFKaj (Pieczywo i wypieki),
SPJS (Mgka, kasza, pieczywo, ciasto, ciastko), PTPiotrWit-Sam (podpola: Nazwy
pieczywa; Czesci chleba), PTBat (Pieczywo podzielone na Butki i Chleby);

WYPIEKI, SEODYCZE, DESERY: ISPJP (Sfodycze, ciasta), ST)P (podpola: Potrawy
stodkie i desery; Ciasta), STFKaj (podpola: Pieczywo i wypieki; Stodycze), SP|S
(Mgka, kasza, pieczywo, ciasto, ciastko), PTPiotrWit-Sam (podpola: Nazwy wypie-
kéw; Nazwy cukierkéw), PTBat (podpola: Ciasta i ciastka; Cukierki, stodycze),
PTWit-Sam (podpola: Smakofyki; Potrawy stodkie i deserowe z podgrupami Ciasta
i ciastka; Desery; Stodycze), PTMar (Ciasta i stodycze), SGS (Deser);

WYROBY MACZNE | ZBOZOWE, KASZE: PTPiotrWit-Sam (podpola: Nazwy
kaszy, mgki i produktéw zbozowych; Nazwy potraw mgcznych), ST|P (Potrawy
z mgki), PTWit-Sam (Wyroby mgczne z podgrupa Pieczywo), PTBat (Kasze),
PTWit-Sam (podpola: Zboza i produkty zbozowe; Potrawy zbozowe w tym mgqczne,
z kaszy, ryzu i makaronu), SGS (podpola: Potrawy mgczne; Kasza);

ZUPY: ISPJP, PTWit-Sam, PTMar, STJP (podpola: Zupy i Zupy mleczne),
PTPiotrWit-Sam (Nazwy zup), PTBat (Zupy i ich czesci sktadowe), SGS (podpola:
Zupa, przewaznie o zupie mato tresciwej; R6zne rodzaje zup);

MIESO, WEDLINY: ISPJP, ST|P (Potrawy miesne), SP]S (Mieso, wedliny, ryba,
ttuszcz roslinny, ttuszcz zwierzecy), PTPiotrWit-Sam (podpola: Nazwy miesa,
w tym drobiu; Nazwy wedlin, a takze Nazwy potraw miesnych), PTBat (Mie-
so, wedliny, potrawy miesne, ttuszcze), PTWit-Sam (podpola: Produkty miesne;
Potrawy migsne (takze drobiowe)), PTMar (Wedliny), SGS (Migso: Potrawy z migsa);

TEUSZCZE: SPJS (Mieso, wedliny, ryba, ttuszcz roslinny, ttuszcz zwierzecy),
PTPiotrWit-Sam (Nazwy ttuszczéw), PTBat (Migso, wedliny, potrawy miesne,
ttuszcze), PTMar (Surowce bedgce sktadnikami potraw zawierajace podgrupe
Ttuszcze), SGS (podpola: Smalec; Margaryna);

RYBY: SGS, PTPiotrWit-Sam (Nazwy ryb), ST|P (Potrawy z ryb), PTWit-Sam
(podpola: Ryby i inne zwierzeta wodne; Potrawy rybne i z owocéw morza);

NABIAL, JAJKA: ST|P (Potrawy z jaj), SPS (Nabiat, jajka), PTBat (Nabiat i potrawy
z nabiatu), PTWit-Sam (podpola: Nabiaf; Potrawy nabiatowe), PTMar (Nabiat),
SGS (podpola: Ser; Jajka);

Nie jest to liczna grupa, poniewaz zdecydowang wiekszo$¢ subpél opisujacych rodzaje
jedzenia udato sie zmiesci¢ w obrebie wyrdznionych kategorii.
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«  OWOCE: PTBat, SPJS (Owoc jadalny, warzywo, sok, miéd, orzech, przetwory),
PTPiotrWit-Sam (Nazwy owocéw), PTWit-Sam (podpola: Owoce, warzywa,
grzyby itp.; Potrawy owocowe i warzywne), PTMar (podgrupy Owoce rosngce
na krzakach; Owoce bedgce ptodami drzew), SGS (Jabtko);

«  WARZYWA: PTBat, PTMar, SPJS (Owoc jadalny, warzywo, sok, midd, orzech, prze-
twory), ST)P (Potrawy z warzyw), PTPiotrWit-Sam (Nazwy warzyw), PTWit-Sam
(podpola: Owoce, warzywa, grzyby itp.; Potrawy owocowe i warzywne);

«  ZIEMNIAKI: SGS, PTPiotrWit-Sam (Nazwy potraw z ziemniakéw), PTWit-Sam
(Potrawy z ziemniakéw);

- GRZYBY: PTBat, PTWit-Sam (Owoce, warzywa, grzyby itp.);

«  PRZYPRAWY: STFKaj, PTMar, ISP|P (Przyprawy, dodatki), WSJP PAN (Przy-
prawy, smaki), PTWit-Sam (podgrupa Przyprawy w grupie Dodatki do potraw),
SGS (Cukier);

«  DODATKI: ISPJP (Przyprawy, dodatki), PTPiotrWit-Sam (Dodatki do potraw),
STJP (podpola: Sosy; Przetwory), PTWit-Sam (Dodatki do potraw);

« NAPOJE, PICIE: ISPJP (Napoje i picie), ST|P (Napoje), SPJS (Napdj. Alkohol),
PiotrWoj (Napoje), STFKaj (Napoje), KucPor (Picie), SGS (podpola: Napdyj; Picie
alkoholu), PTPiotrWit-Sam (Nazwy napojéw - z liczng podgrupa Napoje alkoho-
lowe), PTBat (Napoje (w tym uzywki i alkohole) i ich miary), PTWit-Sam, PTMar
(nadrzedna grupa Napoje z podgrupami Napoje alkoholowe; Napoje bezalkoholowe).

Czasem badacze wyrdzniaja tez kategorie ogdlne, gdyz nie wszystkie leksemy
z tego pola moga zmiescic sie w obrebie szczegétowych jego podtypdw. Dotyczy
to hiperonimicznych okreslen pozywienia, np. jadtospis, jedzenie, pokarm, nazw
poszczegblnych positkéw, np. sniadanie, kolacja, czy cech pokarmu, np. chudy,
smaczny, stary®'.

3 Mozna wyodrebni¢ tu grupy: OKRESLENIA OGOLNE: ISPJP (Ogdlne okreslenia pozy-
wienia), ST)P (O kuchni i jedzeniu — w ogéle), PiotrWit-Sam (Ogélne nazwy pozywienia),
PTBat (Ogélne okreslenia jedzenia), PTMar (Nazwy ogédlne); POSIEKI: ST]P, PiotrWoj,
ISPJP (Positki i czynnos¢ jedzenia), SP|S (Positek, sniadanie, obiad, kolacja), SGS (Rodzaje
positkéw) czy CECHY JEDZENIA: PiotrWoj (Cechy potraw), WS|P PAN (Rodzaj pokarmu/
potraw i ich cechy), PiotrWit-Sam (Okreslenia wtasciwosci organoleptycznych produk-
téw i potraw), PTMar (podpola: Cechy potraw; Formy produktéw spozywczych, ich cechy
i postaci).
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Podziaty tematyczne na pola czy poszczegélne grupy w ich obrebie zawsze
beda nacechowane subiektywnoscia i znaczna dozg arbitralnosci (Batko-Tokarz
2019:120-121). Zwraca na to uwage takze M. Witaszek-Samborska, ktéra pisze, ze

przy klasyfikacji tak bogatego i zréznicowanego materiatu leksy-
kalnego, jaki tworzg nazwy pozywienia w polszczyZznie, niemozliwe
jest catkowicie konsekwentne, wewnetrznie roztaczne, logiczne
i obiektywne jego uporzadkowanie przy zastosowaniu jednolitych
kryteridw podziatu. Zawsze bowiem istnieja jezykowe elementy
pograniczne, ktorych zaszeregowanie zalezy od subiektywnej decy-
zji badacza (Witaszek-Samborska 2005: 38).

| rzeczywiscie, w powyzszym zestawieniu wyraznie uwidacznia sie subiektyw-
nos¢ decyzji badawczych. Niektorzy autorzy tacza ze sobg poszczegdlne klasy
semantyczne, ktére inni traktuja oddzielnie. Widac tez, po pierwsze, ré6zne nazwy
analogicznych pod wzgledem materiatu jezykowego klas semantycznych, a po
drugie, odmienne rozumienie tych samych okresler stosowanych w wewnetrznych
podziatach pola gromadzacego leksyke kulinarng®. Niezaleznie od powyzszych
uwag mozemy jednak, opierajac sie na takiej przekrojowej analizie, zaobserwowac,
ktére podgrupy semantyczne nazw zywnosci sa istotne w naszej tradycji kulinar-
nej, za czym przemawia szczegdlnie znaczna regularnos¢ ich wyodrebniania. Na
tej podstawie mozna pokusic¢ sie o wyciagniecie wnioskéw dotyczacych polskiej
kuchni, cho¢ trzeba zaznaczy¢, ze maja one charakter wstepny.

Na podstawie powyzszego zestawienia wida¢, ze wazne w polskiej kuchni sa
ttuszcze, mieso oraz wedliny, a takze produkty i potrawy maczne, zbozowe i kasze,
a szczegblnie wyodrebniane czestokro¢ osobno pieczywo czy wypieki. Nierzadko
wyroznia sie rowniez zupy, nabiat i jaja, potrawy stodkie, takie jak ciasta, ciastka,
oraz desery i stodycze. Cho¢ mozna zauwazy¢ obecnos¢ ryb, wydaja sie one mniej
wazne, gdyz s3 rzadziej wyodrebniane w stosunku do innych wymienionych pro-
duktow i potraw. Wiekszo$¢ autoréw wyrdznia takze warzywa i owoce, ktére nalezy
uznaéw zwigzku z tym za istotny sktadnik naszej kuchni. Przeprowadzona analiza
pokazuje jednak, ze w podziatach bardziej szczegétowych osobno wyodrebnia sie

32 Przyktadowo do napojéw niektdrzy zaliczaja napoje alkoholowe, np. ISPJP, PTBat,
PTWit-Sam, SP|S (takze w klasyfikacji HalWar), co jest czeste i czasem zaznaczane
w nazwie klasy, cho¢ nieobligatoryjne. Ciekawe jest to, ze w wielu stownikach, np. Mur-
meliusza i Mymera, zdecydowana wiekszo$¢ napojéw to napoje alkoholowe. Dobitnie
pokazuje to PTWit-Sam, gdyz w ramach grupy semantycznej Napoje liczacej 768 jed-
nostek az 589 nalezy do podgrupy Napoje alkoholowe. Stanowi to swoiste potwierdze-
nie znanego juz od czaséw Sredniowiecza stereotypu Polaka naduzywajacego alkoholu
(por. Witaszek-Samborska 2005: 72-73).
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czasami ziemniaki, grzyby czy jabtka, ktére w kuchni polskiej odgrywaja wazna
role. Cho¢ powyzsze uwagi maja charakter ogdlny i wstepny, w wielu miejscach sa
one analogiczne do spostrzezen M. Witaszek-Samborskiej (2005: 61-75) na temat
istotnych historycznie typdéw pozywienia w polskiej kulturze. Wartosciowe bytoby
natomiast stwierdzenie, na ile te typy pokarmoéw i potraw wpisuja sie w tradycje
kuchni europejskiej i jakie sg réznice czy podobienstwa w tym wzgledzie®, ale taki
opis przekraczatby ramy tego artykutu.

2.3. Inne grupy semantyczne wiaczane w obreb tej kategorii tematycznej

Jak wspomniano powyzej, opisywane tu pole tematyczne moze by¢ rozumiane
wasko, gdy ogranicza sie tylko do rodzajow pokarméw, lub szerzej, gdy gromadzi
takze okreslenia dotyczace uzywek nie tylko alkoholowych, czynnosci taczacych
sie z pokarmem i jego przyrzadzaniem, a zwtaszcza wszystkiego, co z jedzeniem
jest zwigzane (osoby, miejsca, przedmioty, w tym naczynia i urzadzenia kuchenne).
Ponizsze zestawienie pokazuje, jak czesto w podziatach tematycznych réznego
typu mamy do czynienia z szerokim rozumieniem tego pola, poniewaz w zdro-
worozsgdkowej perspektywie ogladu z pozywieniem taczy sie tez nastepujace
klasy semantyczne:

« PRZYRZADZANIE |EDZENIA: ISP)P (Przyrzqgdzanie pokarméw), ST|P (podpola:
Przyrzgdzanie potraw; Metody kulinarne — obrébka miesa i ryb), SPJS (Przygo-
towywanie potrawy, przygotowywanie napoju), PTMar (Czynnosci zwigzane
z przyrzgdzaniem potraw), WS|P PAN (Czynnosci zwigzane z przyrzgdzaniem
jedzenia), PiotrWoj (Czynnosci), PTPiotrWit-Sam (Czynnosci wykonywane przez
cztowieka podczas przygotowywania potraw), PTBat (Czynnosci zwigzane z przy-
rzgdzaniem jedzenia i ich efekty);

- CZYNNOSCI ZWIAZANE Z JEDZENIEM: PTMar, WS|P PAN, PTBat, ISP|P
(Positki i czynnosé jedzenia), SGS (podpola: Jedzenie; Picie)*;

3 Przyktadowo w klasyfikacji HalWar, majacej aspiracje do bycia uniwersalng klasyfikacja
dla réznych jezykéw, poza ogdlnymi kategoriami, np. Positki, Pokarmy, wyodrebniono
nastepujgce rodzaje pokarméw: Pieczywo, ciasta; Mieso, wedliny; Jajka; Nabiat; Przy-
prawianie potraw, stodzenie itp.; Napoje. Ciekawe mogtyby by¢ doktadniejsze analizy
poréwnawcze tego typu.

3 W Stfowosieci — jak wspomniano powyzej — jedna z domen to czasowniki jedzenia. Tak-
ze w stowniku HalWar znajduje sie grupa Odzywianie sie (ogdlnie) — zawierajaca rozne
czesci mowy, w tym zwtaszcza czasowniki, przymiotniki lub kolokacje zwigzane z gtodem,
karmieniem, dieta, takomstwem, taknieniem, piciem alkoholu czy nazywajace czynnosci
jedzenia i picia. W ISPJP wyrézniono réwniez grupe Gtéd.
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«  MIEJSCA LUB OSOBY ZWIAZANE Z |EDZENIEM: ISPJP (Lokale i ich pracow-
nicy), STJP (Lokale, w ktérych mozna zjes¢ i napi¢ sie), STFKaj (Lokale gastro-
nomiczne), PTMar (Osoby i miejsca zwigzane z jedzeniem), WS)P PAN (Miejsca,
osoby, przedmioty zwigzane z jedzeniem), PiotrWoj (podpola: Osoby; Miejsca),
PTBat (Osoby i migjsca zwigzane z jedzeniem);

«  SPRZETY KUCHENNE: ISPJP (Naczynia i nakrycia stotowe), ST]P (podpola:
Wyposazenie kuchni; Zastawa stofowa), PTMar (Naczynia i urzgdzenia kuchenne
podzielone na stuzgce do...1. przyrzgdzania, 2. podawania, 3. przenoszenia, 4. prze-
chowywania, a takze 5. Sztucce, 6. Czesci naczyn, 7. Materiaty, cechy naczyn), WS|P
PAN (Migjsca, osoby, przedmioty zwigzane z jedzeniem), PiotrWoj (Naczynia
iurzgdzenia kuchenne), STFKaj (podpola: Naczynia; Urzgdzenia kuchenne), PTBat
(Naczynia, urzgdzenia, przedmioty zwigzane z jedzeniem), SGS (Nakrycie stotowe);

«  MIARY: PTMar (Miary objetosci i wagi, cechy), PiotrWoj (Objetosci, porcje), PTBat
(Napoje (w tym uzyweki i alkohole) i ich miary);

«  UZYWKI: PTMar, WSJP PAN, PiotrWoj, KucPor (Palenie).

Poszczegdlne klasy semantyczne wymienione powyzej okazuja sie bardzo
pomocne w praktycznej klasyfikacji materiatu, co autorka tego artykutu starata
sie juz udowodni¢ przy okazji opisu klasyfikacji tematycznej w WSJP PAN (Batko-
-Tokarz 2019: 209-211). Liczna jest na przyktad grupa nazw czynnosci wyko-
nywanych przez cztowieka przy przyrzadzaniu jedzenia®, a takze réznorodnie
nacechowanych okreslen nazywajacych czynnoscijedzeniai picia (por. SGS, WSJP
PAN). Warto wskaza¢ réwniez na leksemy okreslajgce procesy, ktére dokonuja sie
podczas ich przygotowywania czy przechowywania, np. kipie¢, psuc sie, Scinac sie itd.
(por. Markowski 1990: 103).

Réznorodne traktowanie w klasyfikacjach tematycznych poszczegdlnych klas
semantycznych wyodrebnionych powyzej Swiadczy o rozmywaniu sie granic opi-
sywanego w tym artykule pola. Ciekawy status maja nazwy naczyn czy sprzetow
kuchennych, ktére czestokro¢ gromadzone sa w réznych klasyfikacjach tema-
tycznych w odrebnych polach (np. stowniki Murmeliusza, Mymera, wokabularze
ryskie, SMJP, PTPiotrWit-Sam), niejednokrotnie jednak wigczane zostaja w obreb
opisywanego w tym artykule pola. Podobnie do pola dotyczacego pozywienia
zalicza sie tez czasami uzywki. Niekiedy zaznaczane jest to nawet w nazwie dane-
go pola, o czym byta juz mowa, np. w SM|P czy STGB. Trzeba jednak podkresli¢

% Odmienng rzecza, wartg dalszej uwagi, jest zagadnienie, ktére z nich to leksyka specy-
ficzna tylko dla kulinariéw, a ktére moga odnosic sie takze do innych aspektéw ludzkiej
dziatalnosci, por. sciera¢, kroi¢ itp. (PTMar 102-103; por. Batko-Tokarz 2019: 288—-292).
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rézne rozumienie tej klasy semantycznej, co wigze sie zodmiennym traktowaniem
subpola Napoje. Przyktadowo w PTMar uzywki pitne, w tym alkoholowe, zostaty
zaklasyfikowane do pola Potrawy i ich sktadniki (podgrupa Napoje), natomiast
w polu Uzywki znalazty sie tylko okreslenia zwigzane z paleniem tytoniu. Inaczej
jest w WSJP PAN, gdzie do podpola Uzywki klasyfikuje sie nazwy wszelkiego
typu uzywek, czyli ro6zne rodzaje herbat, kaw, a takze napojéw alkoholowych czy
papierosow, np. ajerkoniak, fajka, gorzatka, napéj wyskokowy, papieros itd. Wida¢
tu zresztg jeszcze jedno — charakterystyczne dla podziatéw tematycznych, cho¢
nieco arbitralne — taczenie leksyki zwigzanej z tytoniem wtasnie z klasg seman-
tyczng zywnosci®.

3. Podsumowanie

Powyzszy przeglad dotyczyt réznorakich pél tematycznych odnoszacych sie do
jedzenia w zréznicowanych chronologicznie czy stylistycznie typach stownictwa
poddanych podziatowi wedtug kryterium semantycznego. Wyraznie pokazat
on, zjak waznga, cho¢ czesto odmiennie rozumiang grupa mamy tu do czynienia.
Mimo arbitralnych i subiektywnych decyzji badaczy, uwidaczniajacych sie zaréw-
no w réznym rozumieniu tego pola, jak i jego poszczegdlnych subpél, mozemy
jednak na tej podstawie wskaza¢ kategorie semantyczne zazwyczaj wyodrebnia-
ne w jego strukturze, czyli wazne ze zdroworozsadkowej perspektywy ogladu
rzeczywistosci. Potwierdza to tylko opinie A. Markowskiego, ktéry zauwaza, ze
pole to jest ro6znorodne, jesli chodzi o charakter grup tematycznych, ale zarazem
,wdzieczne” do tego typu opracowan, gdyz ma stosunkowo przejrzystg strukture
semantyczna (Markowski 1990: 101). Jednoczesnie szczegdtowe analizy stownic-
twa zgromadzonego w obrebie tego pola pokazuja jego statos¢ i zmiennos¢, gdyz:

na ostateczny ksztatt struktury semantycznej tego wycinka leksyki
maja wsptyw zaréwno tradycje kulinarne, ksztattujgce sie w Polsce
od wiekdéw $rednich, jak i najnowsze dynamiczne zmiany zwigzane
z przemianami gospodarczymi i kulturowymi, ktére rewolucyjnie
zwiekszyty dostepnos$é w naszym kraju produktéw spozywczych
oraz potraw z Europy i $wiata, a jednoczesnie przeksztatcity sposéb
myslenia o jedzeniu [...] (Witaszek-Samborska 2005: 75).

% Mamy z tym do czynienia w klasyfikacjach zagranicznych, np. HalWar, w ktérej wyrdz-
niono podpole Tyton, czy wzorujgcej sie na tym podziale pracy M. Kucaty (KucPor), cho¢
np.w PTMar stownictwo zwigzane z tytoniem i jego uzywaniem zostato zaklasyfikowane
réowniez jako ostatnia grupa semantyczna w polu Zwyczaje i obyczaje.
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STRESZCZENIE

Prawie w kazdym z podziatéw stownictwa pod wzgledem kryterium semantycznego
pojawia sie pole dotyczace pozywienia, poniewaz leksyka kulinarna odnosi sie do jednej
z najwazniejszych sfer ludzkiego zycia. Dlatego w tym artykule prze$ledzono w pierw-
szej kolejnosci miejsce i waznos¢ tego pola w réznorodnych tematycznych podziatach,
zaréwno historycznych, jak i wspotczesnych, gromadzacych stownictwo ogdlne czy
zréznicowane $rodowiskowo badz terytorialnie. Zestawienie to pokazato, po pierwsze,
jakistotna role odgrywa stownictwo kulinarne zwtaszcza w podziatach stownictwa ogél-
nego oraz zréznicowanego geograficznie, a wstepny i wybidrczy przeglad zgromadzone-
go w polach materiatu jezykowego wskazywat zaréwno na jego stato$¢, jak i zmienno$é.
Po drugie, umozliwito ono ukazanie, jakie sg trudnosci w wyodrebnianiu i nazywaniu
tego pola tematycznego, gdzie w obrebie catego schematu jest ono umieszczane.

W drugiej czesci artykutu zaprezentowano wyniki analizy poréwnawczej licznej
grupy stownikéw czy prac korzystajacych z porzadku tematycznego, w ktérych doko-
nano podziatu w obrebie pola dotyczgcego pozywienia. Autorka pokazata, po pierwsze,
trudnos$ci zwigzane z jego przeprowadzaniem, a po drugie, zarébwno grupy semantyczne
pozywienia wyrdzniane przez badaczy (waskie rozumienie tego pola), jak i inne podpola
taczone z kulinariami (szersze rozumienie). Cho¢ zestawienie to uwidocznito subiek-
tywnos$¢ i arbitralno$é w taczeniu czy rozumieniu pewnych kategorii, uwypuklito
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jednocze$nie wyraZnie kategorie semantyczne zazwyczaj wyodrebniane w strukturze
tego pola, ktére s3 wazne ze zdroworozsadkowej perspektywy ogladu $wiata przeciet-
nego uzytkownika jezyka.

What we can learn about food and cuisine from thematic
classifications of vocabulary

SUMMARY

In almost every semantic classification of vocabulary it appears the field regarding food.
It happens due to the fact that cuisine vocabulary is associated with one on the most
important parts of human life. That's the reason why in this article the writer presents the
research about the place and importance of this field in various thematic classifications,
both historical and modern, and also the classification of general vocabulary and specific
vocabulary concentrated on a social environment and a geographical area. The result of
this research clearly shows that, first of all, the cuisine vocabulary plays a very important
role, especially in classification of a general vocabulary (also in basic vocabulary) and in
specific dialects. The linguistic material shown in fields emphasises constant presence
of some words and also flux of other. Second on all, this research allowed the author to
point the difficulties to select and name this thematic fields, which are placed in different
parts of thematic scheme.

In the second part of the article, there are presented the results of comparative analysis
of a big group of dictionaries and linguistic works using thematic order. It also shows
the further division of food thematic fields. The author presents firstly, the difficulties
associated with conducting the division itself, secondly, the specific food semantics
groups created by the researchers (limited meaning), and also other subfields connected
with cuisine (broad meaning). Although the comparative analysis presents the subjectiv-
ity of the authors in connecting and understanding subfields categories, it emphasises
very clearly semantic categories usually selected in the cuisine field’s structure, which are
important from the reasonable perspective of the average language user.






Renata Przybylska

Wydziat Polonistyki
Uniwersytet Jagiellonski, Krakéw
ORCID: 0000-0001-7787-6383

Sylwia Przeczek-Kisielak

Wydziat Polonistyki
Uniwersytet Jagiellonski, Krakéw
ORCID: 0000-0002-6734-9560

Staropolskie stownictwo zwigzane z pieczywem

Stowa klucze: historia jezyka, leksyka staropolska, leksyka kulinarna, nazwy pieczywa

Keywords: language history, old Polish lexis, culinary lexis, names of bread

Stownictwo zwigzane z pozywieniem stanowi w kazdym jezyku zbiér stéw podsta-
wowych, bez ktérych nie moze sie obejs¢ cztowiek w zadnym okresie historycznym.
Pole tematyczne ‘jedzenie’ — i jego szersze warianty, np. ‘jedzenie i jego przygoto-
wywanie' — jest obsadzone we wspdtczesnym jezyku polskim przez ogromna liczbe
jednostek leksykalnych, w tym takze jednostek nieciggtych, czyli frazeologizmow.
W centrum tego pola tematycznego znajduje sie stownictwo powszechnie znane,
silnie utrwalone w jezyku i dziedziczone wtasciwie bez zmian od wielu pokolen. Na
peryferiach sytuuja sie natomiast jednostki albo dopiero co wchodzace do uzycia,
stosunkowo nowe, albo jednostki wycofywane z jezyka, recesywne. Trzon stownic-
twa zwigzanego z jedzeniem stanowig m.in. takie wyrazy: chleb, zupa, jajecznica,
przyktady jednostek recesywnych to m.in. legumina, kapton, pularda, a do jednostek
o niedtugiej historii w jezyku polskim mozemy zaliczy¢ m.in. stowa pizza, kebab,
lasagne, sushi (Witaszek-Samborska 2005: 168). Stownictwo kulinarne doskonale
odzwierciedla aktualne kontakty jezykowe bezposrednie i posrednie z kulturami
innych nagji i innymi jezykami, jak sie wydaje podlega tez — poza wspomnianym
niezmiennie trwajgcym trzonem — réznym, czesto krétkotrwatym modom i dos¢
zywiotowej wymianie. W obliczu wspétczesnego bogactwa stownictwa kulinarnego
warto zadac sobie pytanie, jak to stownictwo przedstawiato sie w przesztosci. Co jedli
i pili nasi przodkowie, na ile ich upodobania kulinarne wigzaty sie takze z jezykowa
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kreatywnoscia? Skad czerpali nazwy dla kulinariéw, co mozna powiedzie¢ o obcych
wptywach na podstawie tego fragmentu leksyki i w koncu — na ile bogaty mogtby
sie okaza¢ petny tezaurus nazw zwigzanych z jedzeniem, gromadzacy wszystko to,
co przewineto sie w polskiej kulturze jedzenia przez wieki?

Pierwszg sondazowg préba takiego badania jest niniejszy artykut, poswiecony
jednemu tylko mikropolu wydzielonemu w polu ‘jedzenie’, mianowicie stowom zwig-
zanym z pieczywem w najstarszym okresie dziejow jezyka polskiego, czyli w staro-
polszczyznie. Podstawowy materiat jezykowy pochodzi ze Sfownika pojeciowego jezy-
ka staropolskiego (Spjs). Zostat cze$ciowo uzupetniony w wyniku witasnej ekscerpgiji.

Interesujace nas mikropole tematyczne, jak to zawsze bywa w badaniach nad
jezykiem epok odlegtych, jest w stowniku sitg rzeczy reprezentowane fragmenta-
rycznie. Pi$miennictwo staropolskie to, jak wiadomo, nieliczne zabytki jezykowe
ograniczone do dwdch styléw funkcjonalnych tamtej doby: jezyka religijnego i urze-
dowo-kancelaryjnego. Jedzenie w zadnym z tych styléw nie stanowito centrum
zainteresowania piszacych. Niektére nazwy wystepuja tylko w kontekstach biblijnych,
trudno wiec na ich podstawie bezposrednio co$ wnioskowa¢ o rodzajach pieczywa
zwigzanych z zyciem w Polsce Sredniowiecznej.

Podstawowy materiat leksykalny zostat zaczerpniety ze Sfownika pojeciowego
jezyka staropolskiego z pola oznaczonego numerem 2.2.8.1.4. Mgka, kasze, pieczywo,
ciasta, ciastka. Pole to obejmuje 90 jednostek, w tym 77 rzeczownikéw, 6 czasow-
nikéw i 7 przymiotnikéw. W zdecydowanej wiekszosci sg to jednostki autose-
mantyczne (80), wynotowano réwniez 9 przyktadéw jednostek nieciggtych auto-
semantycznych: twarde jajca, jaja miekkie, sadlny kotacz, obiedze sienne, ofiary
suche, maty pokarm, miesna ttustos¢, wielikonocny baranek (baranek wielikonocny,
wielikonocne jagnie), jeczmienna woda (woda jeczmienna). W niniejszym artykule
pod uwage wzieto nazwy staropolskich wyrobéw piekarniczych oraz desygnatéw
Scisle z nimi zwigzanych. Struktura konceptualna tak ujetego pola obejmuje naste-
pujace kategorie leksykalno-semantyczne:

1. Nazwy pieczywa (40 jednostek): begiel 'ciasto przyrzadzone na oleju, paczek,
bugiel ‘obwarzanek, precel’, bochenk/bochnek, bochenek chleba, buta, chleb, nagnie-
ciony chleb ‘rodzaj ciasta’, ornaf ‘rodzaj pieczywa w ksztatcie rogu, rozek, rogal’, coft
‘chleb lub butka podtuznego ksztattu’, cofta ‘ts., cottek ‘chleb lub butka podtuznego
ksztattu, tu moze lekarstwo tak uformowane’, czorman ‘rodzaj pieczywa’, gniecie-
niec ‘placek z zagniecionego ciasta’, grzanka ‘kawatek chleba lub butki specjalnie
przypiekany', lkislowini moze ‘pieczywo na kwasie’, klin ‘kukietka’, kotacz 1 ‘rodzaj
pieczonego, zwykle okragtego i ptaskiego ciasta’, kofacz 2 ‘bochenek’, kregiel ‘jakis
rodzaj pieczywa, moze obarzanek’, kukfa ‘rodzaj podtuznego pieczywa, zwezajacego
sie na koncu jak klin, kukietka', kukietka, chleb kwaszony ‘chleb z maki poddane;j
fermentacji bez drozdzy’, mazaniec ‘rodzaj pieczywa’, chlebowa misa ‘rodzaj gor-
szego chleba, wypiekanego w ksztatcie ptaskiej miski i uzywanego jako miska’,
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nadobogon ‘okragty placek o podniesionym brzegu, wypiekany z ciasta chlebowego
gorszego gatunku, stuzacy jako misa, talerz, po uzyciu spozywany przez ludzi
lub dawany bydtu’, nieoprzasnkowy chleb ‘chleb z maki poddanej fermentacji bez
drozdzy’, obarzanek ‘rodzaj ciasta w ksztatcie zwinietego w kotko watka, prawdo-
podobnie przed pieczeniem parzony’, optatek ‘cienki ptatek ciasta z pszennej maki,
najczesciej uzywany jako hostia do konsekracji we mszy $w., osuch ‘wysuszony
chleb, placek’, pakszymat ‘suchar, specjalny gatunek chleba po upieczeniu krojony
i ponownie wypiekany (wysuszany)', pankuch ‘placek’, papin ‘rodzaj potrawy czy
tez placka z maki jeczmiennej', pgczek ‘rodzaj smazonego ciasta, smazony placek’,
placek 1‘rodzaj ptaskiego pieczywa z niesfermentowanego ciasta’, placek 2 (w Biblii)
‘cienki chleb z przasnego ciasta zaprawianego oliwa, spozywany w czasie Paschy,
maca’, plaskur/ptaskur ‘optatek, chleb ofiarny przeznaczony na hostie’, podptomyk
‘ptaski placek pieczony zwykle na zarze', pogtodek ‘skérka chleba czy tez rodzaj but-
ki", pokreta ‘rodzaj pieczywa, placek, chleb, bochenek’, poskrobek ‘placek z resztek
ciasta wyskrobanego ze $cian dziezy'.

2. Nazwy ciast i ciastek (13 jednostek): begiel ‘ciasto przyrzadzone na oleju, paczek’,
ciasto, kotacz ‘rodzaj pieczonego, zwykle okragtego i ptaskiego ciasta’, obartuch
‘rodzaj ciasta’, grzybek 'rodzaj ciasta’, jajecznik ‘rodzaj ciasta wypiekanego z jaj
z dodatkiem maki', krepel/krapel ‘pulchne ciasto smazone na ttuszczu, moze
wypiekane, pgczek’, miodownik ‘ciasto zrobione na miodzie z dodatkiem pieprzu,
piernik’, pascha/paska 'rodzaj ciasta, potrawa utarta z sera na mleku, masle i jajach,
spozywana gtéwnie na Swieta Wielkanocne', pgczek ‘rodzaj smazonego ciasta,
smazony placek’, piernik/pierznik ‘ciasto przyprawione miodem i pieprzem’, pierég/
pirég ‘rodzaj ciasta nadziewanego albo zagniecionego z serem’, placek 1 ‘rodzaj
ptaskiego pieczywa z niesfermentowanego ciasta’, placek 2. (w Biblii) ‘cienki chleb
z przasnego ciasta zaprawianego oliwa, spozywany w czasie Paschy, maca’.

3. Nazwy ksztattéw i czesci poszczegdlnych wyrobdw piekarniczych (10 jednostek):
chlebica 'skorka chleba’, drobina/drobima ‘okruch, okruszyna’, klin ‘kukietka’, kroma
‘odciety kawatek chleba’, kromka ‘odciety kawatek chleba’, kus 'kawatek, kromka’, fom
,moze"? ‘utamany kawatek (chleba)’, pogtodek ‘skorka chleba czy tez rodzaj butki’,
posrodek ‘miazsz chleba (?)', potubocherica/pétbocherica '‘potéwka bochenka chleba’.

4. Nazwy surowcdw do wyrobow piekarskich — nazwy maki (8 jednostek): biatka
‘pszenna biata maka’, biel/bil ‘maka pszenna’, grys ‘grubo zmielona maka, kaszka’,
mazaty ‘pl. tantum maka’, mgczka ‘maka drobno zmielona, delikatna’, mgczyny

" Niektére jednostki, w tym m.in. pogtodek, naleza do wiecej niz jednego pola, dlatego

powtarzaja sie w kilku subpolach.
2 Przed znaczeniem wyrazu w Spjs.
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‘pl. tantum najlzejsze czastki maki osiadajace przy przemiale na $cianach mtyna’,
mgka ‘zmielone, roztarte ziarno zboza', mliwo ‘produkt mielenia, zmette zboze,
maka z otrebami’.

5. Nazwy kasz (6 jednostek): gruca ‘krupy owsiane, kasza owsiana’, hreczycha
‘ziarno gryki, z ktérego otrzymuje sie make, kasze', jagty ‘kasza z prosa’, jarzyna/
jerzyna ‘kasza, gtéwnie ze zbdz jarych', krupy ‘ottuczone ziarno, tez kasza lub
polewka z takich ziaren gotowana’, kucia/kucja ‘krupy owsiane, kasza owsiana’.

6. Nazwy miejsc zwigzanych z pieczeniem (7 jednostek): bufarnia ‘piekarnia’, mfyn
1'zaktad z urzadzeniami do rozcierania réznych substancji na miat, przede wszyst-
kim zboza na make’, mfyn 2 ‘mtyn poruszany sita konska’, mtyn 3 ‘mtyn zaopatrzony
w koto wodne ze skrzyniami czy korytkami na jego obwodzie', mfynek ‘niewielki
mtyn', mtynica/mtynnica ‘gtéwna robocza izba mtyna lub sam budynek mtynski’,
piekarnia ‘miejsce, gdzie sie wypieka pieczywo'.

7. Nazwy czynnosci (4 jednostki): gnies¢/gnies¢ sie ‘(o cie$cie) zagniata¢, wyrabiac),
kwasi¢ — kwaszony ‘chleb z maki poddanej fermentacji’, nagnies¢ ‘wyrobi¢, wymiesic
ciasto, gniotac uformowac’, mle¢ ‘rozciera¢ zboze na make'.

8. Nazwy narzedzi i naczyn (3 jednostki): brotfas ‘rodzaj naczynia na chleb’, nado-
bogon ‘okragty placek o podniesionym brzegu, wypiekany z ciasta chlebowego
gorszego gatunku, stuzacy jako misa, talerz, po uzyciu spozywany przez ludzi lub
dawany bydtu’, niecki 'kosz na chleb’.

9. Nazwy dodatkéw (2 jednostki): kwas chlebny ‘zaczyn’, ciasto ‘zaczyn'.

10. Nazwy cech wyrobdéw piekarniczych (13 jednostek): chlebny ‘chlebowy’, chle-
bowy, kisiaty/kisaty (o chlebie, de pane) ‘kwasny, wyroéniety na kwasie', kwaszony
‘chleb z maki poddanej fermentacji bez drozdzy', nagnieciony (chleb) ‘rodzaj ciasta’,
nieoprzasnkowy (nieoprzaskowny) (chleb) ‘chleb z maki poddanej fermentacji bez
drozdzy’, ofertorzny ‘ofiarny, ztozony na ofiare, poswiecony Bogu’, ofiarny/ofierny
‘ztozony na ofiare Bogu’, ogorzaty ‘rumiany, przypieczony’, jeczmieni/jeczmienni
'z jeczmienia zrobiony’, podpopielny o chlebie ‘pieczony na weglach’.

11. Nazwy os6b trudniacych sie wypiekiem (3 jednostki): miedowniczkowa/mio-
downiczkowa ‘ta, ktéra zajmuje sie pieczeniem i sprzedaza miodownikéw’, piekarka
‘ta, co wypieka pieczywo', piekarz.

12. Nazwy optat, danin zwigzanych z wypiekiem pieczywa (2 jednostki): piekarne,
wymiotek ‘optata w ziarnie lub w mace uiszczana za zmielenie ziarna w mtynie’.
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Obfitos¢ poszczegdlnych subpdl w obrebie badanej leksyki uwarunkowana
jest w znacznym stopniu charakterem i tematykg zachowanych tekstow sta-
ropolskich. Stownik staropolski podaje tacznie 307 poswiadczen dla poszcze-
gblnych leksemow z tego pola, w tym 200 cytatédw zaczerpnieto z tekstdéw
biblijnych, 41 — prawnych, 66 — innych $wieckich. Jesli chodzi o dokumenty
religijne, najwiecej poswiadczen, bo 48, pochodzi z kazan staropolskich, gtow-
nie glos wpisanych do kazan tacinskich, dalej 46 z Biblii krélowej Zofii, nastepnie
36 z tacinsko-niemieckiego tzw. stowniczka poznanskiego, zawierajgcego przede
wszystkim stownictwo biblijne, zatem glosy z tego zabytku leksykograficznego
nalezy rowniez zaliczy¢ do tekstéw religijnych. Pozostate zrodta religijne dla
stownictwa zwigzanego z pieczywem w okresie staropolskim to m.in. mamo-
trekty staropolskie, np. mamotrekt kaliski z 1471 r. (16 po$wiadczen), Psatterz
floriariski (13), Rozmyslanie o zywocie Pana Jezusa (14) i inne zrédta zawierajgce
po kilka przyktadéw, m.in. tacinski traktat o sakramentach, zabytek Rozmo-
wy na czas swiety, odpis polskiego przektadu kanonu mszy $wietej, Modlitwy
Wactawa, Modlitewnik Nawojki, Psatterz putawski, przektad Modlitwy Panskiej,
rekopisy klasztorne, polskie pie$ni katolickie oraz cytaty ze Starego Testamentu.
Dokumenty o charakterze prawnym bedace zrédtem staropolskich nazw kuli-
narnych w tym zakresie to z kolei akta grodzkie i ziemskie, przywileje rodowe,
zapiski heraldyczne, statuty krélewskie, zapiski sadowe, roty sgdowe, kodeksy
dyplomatyczne, ksiegi przyje¢ do prawa miejskiego, lustracje wojewddztwa
ptockiego, akta kapitulne, ksiegi tawnicze, wyroki sagdéow miejskich, czyli tzw.
ortyle, ksiegi sadowe wiejskie, przepisy kanoniczne, uposazenia klasztoréow diece-
zji krakowskiej — tacznie 36 cytatéw, gtéwnie jednostkowych, dla poszczegdlnych
typdw tekstow. Pozostate zrodta tego stownictwa rowniez majg charakter $wiecki
(66 cytatow). Dos¢ duza liczba przyktadow — 35 — pochodzi z wydania Jézefa
Rostafinskiego Sredniowieczna historia naturalna w Polsce (Rostafinski 1900).
Staropolskie nazwy zwigzane z wypiekami notowane byty zatem réwniez wsréd
nazw botanicznych, m.in. w Antibolomenonie — stowniku lekarskim sporzgdzo-
nym przez Jana Stanke, sredniowiecznego przyrodnika i lekarza, wyktadowce
medycyny w Akademii Krakowskiej — oraz w glosach polskich wpisanych do
réznego typu tekstow medycznych. Co istotne zreszta, najstarsze teksty kulinar-
ne — receptury rozproszone — nieco pozniejsze, bo z drugiej potowy XV iz XVIw.,
pochodza gtéwnie wtasnie z wydawnictw i manuskryptéw, ktérych zasadniczy
cel i tematyka dotyczyty w szczegdlnosci lecznictwa, botaniki i ziotolecznic-
twa oraz gospodarki, zatem np. z zielnikéw, dziet botanicznych i zoologicznych,
traktatow dietetycznych czy poradnikéw medycznych. Innym jeszcze zrédtem
dla staropolskiego stownictwa zwigzanego z pieczywem s3 rachunki dworu
krélewskiego (18 poswiadczen), literatura sredniowieczna, gtéwnie poezja (6),
wyjatkowo powiesc¢ (1), ponadto dwa teksty naukowe: traktat Parkoszowica oraz
raporty ze spotkan dziatu filozoficzno-historycznego Akademii Cesarskiej (RAP).
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Charakter wszystkich dokumentéw bedacych Zrédtem staropolskiego stow-
nictwa zwigzanego z pieczywem czy kulinariami w ogdlnosci wptywa na stan
wiedzy na temat dwczesnych realidw, interesujacej nas sfery zycia z kilku powo-
déw. Dokumenty te nie zawsze pozwalaja na precyzyjne rozgraniczenie leksyki
rzeczywiscie stosowanej od tej tworzonej doraznie, np. dla potrzeb literackich.
Ponadto pojawiajace sie w nich leksemy poswiadczone sa w duzej mierze jednost-
kowo (az 70 leksemow), czesto w izolacji, bez szerszego kontekstu pozwalajacego
na wtasciwg interpretacje znaczenia i budowy poszczegdlnych wyrazéw, ztozo-
nych relacji formalno-znaczeniowych w przypadku derywatéw stowotwédrczych.
To z kolei wptywa na jako$¢ definicji podawanych w Stowniku staropolskim, czesto
bardzo lakonicznych i ogdlnych, niepozwalajgcych na odtworzenie desygnatow,
np. czorman 'rodzaj pieczywa’, ! kislowini moze® ‘pieczywo na kwasie', kregiel (kre-
giel) 'jakis rodzaj pieczywa, moze obarzanek’, papin ‘rodzaj potrawy czy tez placka
z maki jeczmiennej’ lub sadlnik ‘ttuste ciasto wyrabiane prawdopodobnie na gesim
smalcu’. Autorzy definicji stownikowych niejednokrotnie wprost zaznaczali swoja
niepewnos¢, objasniajgc znaczenia poszczegdlnych leksemdw (moze, jakis rodzaj,
prawdopodobnie czy przez znak zapytania).

Przejdzmy do omdwienia wyréznionych grup leksykalno-semantycznych.

Nazwy wyroboéw piekarniczych, czyli tacznie rozpatrywane nazwy pieczywa,
ciast i ciastek

W centrum pola sytuuje sie chleb — prastowo o zasiegu ogdlnostowian-
skim o niejasnej etymologii. Autorzy stownikéw etymologicznych odsytaja do
prastowianszczyzny, ktéra przejeta leksem z niemczyzny. Wedtug Bricknera*
,Stowianie z niem., dzi$ Laib, goc. hlaifs, przejeli; dzisiejsze Brot zastapito dopie-
ro p6zniej Niemcom ich pierwotne, ogoélne Laib” (Brlckner: 179). Podobnie
twierdzi Borys$:

Pst. “chlébw ‘chleb’, zapozyczenie z germ. *hlaiba-, por. goc. Hlaifs
‘chleb’, stwniem. hleib ‘ts.', dzi$ niem. Laib ‘bochenek (chleba)’. Sto-
wianie zapozyczyli od Germandéw nazwe pieczywa na zakwasie,
uformowanego w bochenki; wczesniej znali niewatpliwie pieczywo
przasne, podptomyki wypiekane bez zakwasu.

3 ZaSstp.

4 llekro¢ w tekscie uzyto nazwisk: Briickner, Bankowski, Borys, Stawski, Manczak, tylekro¢
chodzito o ustalenie etymologiczne tych autoréw zaprezentowane w ich stownikach ety-
mologicznych. Nazwiska zatem stanowig jednoczesnie skréty poszczegdlnych stownikow
etymologicznych (petny opis zob. bibliografia).
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Tak samo Stawski, ktéry jednak przytacza autoréw opowiadajacych sie za teore-
tycznie mozliwa rodzimoscia leksemu. Ustalenia etymologii niemieckiej powtarza
dzisiaj cho¢by WSJP. Tymczasem dyskusje z nimi podejmuje Bankowski, ktdry
jednoznacznie stwierdza, ze jest to hipoteza nie do przyjecia. Podobnie czyni
Manczak, zauwazajac, ze powyzsze wnioski pozostaja w sprzecznos$ci z tym, co
mozna znalez¢ w stowniku etymologicznym Klugego-Mitzki, a mianowicie, ze
niem. Laib ,als Name des geformten Brots ist dlter als Brot selbst, das erst nach
Erfindung des Sauerteigs aufgekommen ist” (,Nazwa uksztattowanego chleba
jest starsza niz sam chleb, ktéry pojawit sie dopiero po wynalezieniu zakwasu”).

Wyraz ten uzywany byt w potaczeniach z okresleniami precyzujacymi, rézni-
cujacymi wyroby z maki poddanej fermentacji: chleb kwaszony, chleb zakwaszo-
ny, chleb nieoprzaskowny, i z maki niepoddanej fermentacji: chleb oprzastkowny,
oprzaskowy, chleb nagnieciony (1437), zagnieciony (1413-4). Od niego pochodza
przymiotniki chlebny i chlebowy. Wyrazenie chlebowa misa oznaczato ‘rodzaj
gorszego chleba, wypiekanego w ksztatcie ptaskiej miski i uzywanego jako miska’,
zapoz. ztac. lud. mésa ‘stét' tac. mensa ‘ts', moze za posrednictwem germanskiego.

O randze chleba w omawianym okresie w wymiarze spofecznym $wiadcza dwie
charakterystyczne formacje stowotwdércze pochodne od tego stowa. Jedna z nich
chlebodarca (1420), ztozenie rzeczownika chleb i czasownika darzy¢ z sufiksem -ca,
oznacza ‘'osobe hojna, dobra, dobroczynce’; druga, o podobnej strukturze stowo-
tworczej chlebojedzca (1411), czyli ‘ten, kto je chleb’ oznaczata ‘cztowieka bedgcego
na czyims$ utrzymaniu (takze cztonka rodziny)”.

Butka — formalnie zdrobnienie od bufa — ma nazwe najprawdopodobniej moty-
wowang przez swoéj okragty ksztatt i zrodto w prastowie bula ‘co$ wypuktego',
por. wybuli¢. Inaczej jednak rzecz widza autorzy stownikdéw etymologicznych. R6z-
nice miedzy ich pogladami na pochodzenie tego stowa unaocznia ponizsza tabelka:

Tabela 1. Etymologia wyrazu butka wedtug stownikéw etymologicznych

Briickner bula, dawniej buta (papieska), od pieczeci przywieszonej przezwana, tac. bulla,
‘pieczed, ‘pecherzyk’, ‘guz’; stad i bufa, butka (od 15. w.), buteczka (dawniej butka
chleba), i bulba albo bulwa, na ‘ziemniaki’ od wszelakich »korzeni« przenoszona;
butka od nas na catg Ru$ (bufocznik, ‘piekarz’).

Bory$ Od XV w. 'rodzaj biatego pieczywa’, od XVI buta ‘chleb biaty, okragty, duzy’,
dial. ‘bochen’; por. stp. XV w. butarnia ‘piekarnia’/ Pst "bula ‘obrzmienie, co$ kuli-
stego, okragtego'...

5 Krystyna Diugosz-Kurczabowa pisze, ze pojecie pracodawcy czy inaczej chlebodawcy
w historii jezyka polskiego byto wyrazane przez nastepujgce, dzi$ juz zapomniane, forma-
cje pochodne od chleb: chlebojad, chlebojedzca, chlebostraw, chleboréb, chleburad, nadto
istniaty sfowa préznychleb oznaczajgce darmozjada i chlebopiek oznaczajace piekarza
(Dtugosz-Kurczabowa: 93).
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WSJP pst. "bula ‘obrzmienie, co$ kulistego, okragtego’

Manczak cz. boule 'guz’, r. dial. bulka ‘okragty kamiert', stwn. bula ‘obrzmienie’. Pst. *bula/*
bul’ ja. Pokrewne tot. baule ‘wigzka',

niem. Beule ‘guz’, fac. bulla ‘banka na wodzie'. Wedtug Borysia ,wyraz pokrewny
z buchad”, z czym trudno sie zgodzi¢. Miedzy dzwkn. bucha¢ a stowami spokrew-
nionymi z butka nie ma zadnego podobienstwa ani znaczeniowego, ani formal-
nego (w buchac jest tylko spotgtoska b, natomiast w butka i jego odpowiednikach
innojezycznych stale wystepuja dwie spotgtoski: bil).

Bankowski Niejasne, moze przez klasztory wprost z tac. bulla albo z fr. boule ‘kula’, stad
zdrobnienie butka i stp. butarnia.

Stawski Zasieg i znaczenie przemawiajg za pozyczka, cho¢ nie ma zgody co do Zrédta,
por. witos. fr. boule ‘okragty chleb’, fr. boulange ‘piekarstwo’, stgniem. bulla ‘pryszcz’,
$rgniem. biule 'gula, guz', szwedz. bulle ‘chleb, butka'.

Zrédto: opracowanie wiasne.

Inna nazwa butki, ale pszennej tylko, poswiadczona w BZ to zemfa. Wedtug
Briicknera ,z niem. Semmel, z tac. simila, a to wraz z grecka nazwa ‘przedniej
maki’, semidalion, z jakiego$ obcego jezyka”. Briickner przeciwstawia zemfe, jako
pieczywo szlachetniejsze, wykwintniejsze, grubemu chlebowi razowemu zwanemu
borys (por. hasto borys).

Odziedziczony z prastowianszczyzny jest pirég (1472), poézniejsza postaé to
pierég, ktory oznaczat ‘rodzaj ciasta nadziewanego albo zagniecionego z serem’.
Briuickner uwaza, Ze pierwotnie byta to nazwa ciasta obrzedowego, etymologicznie
przechowujaca prastowianskie stowo pir- ‘biesiada’ zdodanym sufiksem -og, takim
samym, jaki mamy w stowie twardg.

W3rdd nazw wypiekdéw mozna wskazaé wyrazy tworzone od podstaw rodzi-
mych z wykorzystaniem podobnej techniki stowotwaérczej. Zbiezne strukturalnie
sg formacje odprzymiotnikowe z sufiksem -ik z kategorii nomina attributiva:
jajecznik ‘rodzaj ciasta wypiekanego z jaj z dodatkiem maki’, pierznik/piernik
‘ciasto przyprawione miodem i pieprzem’, twaroznik 'rodzaj ciasta z serem’, sadl-
nik 'ttuste ciasto wyrabiane prawdopodobnie na ttustym smalcu’, dla ktérych
mozliwa podstawa stowotwdrcza byty tematy fleksyjne przymiotnikéw: jajeczny,
twarozny, pie(p)rzny, sadlny ‘zwigzany z sadtem’, odnotowanych zreszta w Sstp
w wiele moéwiacych nam kontekstach: jajeczne biatko, twarozny kotacz, tartka
pierzna, sadlny kotacz ‘rodzaj smazonego ciasta nadziewanego miesem’. For-
macje twaroznik, sadlnik wystepujace rownolegle do multiwerbizmoéw kofacz
twarozny, sadiny kotacz mozemy uwazac za jedne z pierwszych uniwerbizmoéw
w polszczyznie.

Druga grupe tworzg derywaty typu gniecieniec ‘placek z zagniecionego cia-
sta’, mazaniec ‘rodzaj pieczywa’, tfuczeniec ‘piernik’ o strukturze ‘co$ gniecione-
go, mazanego, ttuczonego’, nalezace do kategorii nomina patientis, urobione od
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imiestowow przymiotnikowych biernych sufiksem -ec. Wedtug Sstp mazaniec
jest bohemizmem®.

Trzecia grupa to derywaty z wielofunkcyjnym sufiksem -ek: obarzanek, optatek,
oprzasnek, przasnek, poskrobek, pogtodek. Jako nazwe z kategorii nomina patientis
daje sie zinterpretowac wyraz obarzanek — ‘to, co zostato ob(w)arzone’, z datacja
1394 r. Nazwa jest zywa do dzi$ jako krakowski regionalizm, sporadycznie w czasach
pozniejszych w postaci obwarzanek, z przywréconym wyelidowanym b. Podobnie
mozna potraktowac poskrobek ‘cos, co jest wynikiem poskrobania czego$', majacy
realne znaczenie leksykalne ‘placek z resztek ciasta wyskrobanego ze $cian dzie-
zy'. Przasnek to z kolei nomen attributivum ‘cos$, co jest przasne’, tu w znaczeniu
chleba z ciasta niepoddanego fermentacji. Oprzasnek pozornie wyglada na wariant
poprzedniej nazwy, jednak nagtosowe o- sktania do poszukiwania ewentualnego
czasownika, od ktérego mégtby pochodzi¢. Bankowski uwaza, ze o- w tym wyrazie
zostato wprowadzone na wzér stowa optatek. Wyraz uzyty jest w tekscie Biblii.
Pochodzenie odczasownikowe ma tez zapewne leksem osuch (1472 r.), formacja
bezsufiksalna, oznaczajaca wysuszony chleb, placek, a motywowana chyba przez
osuszy¢. Podobnie od czasownika wywodzi sie prawdopodobnie ob(w)artuch (1459)
jako derywat od imiestowu przymiotnikowego biernego czasownika obewrze¢ —
ob(wa)rty ‘obwarzony, obgotowany’ z sufiksem -uch. Wychopieri ‘rodzaj placka
z maki zagniecionej woda, pieczonego na zarze, podptomyk’ motywowany jest
przez zapomniany juz czasownik wychopic objasniany jako ‘wyrwac’ przez Briick-
nera, utworzony sufiksem -en.

Dwie nazwy sa fundowane najprawdopodobniej przez wyrazenia przyimko-
we. Tajemniczo wyglada pogfodek ‘skorka chleba czy tez rodzaj butki’, w ktérym
pobrzmiewa stowo gféd i przyimek po, a zatem ewentualna motywacja mogtaby
by¢ ukryta w jakim$ szczegdlnym rozumieniu frazy po gtodzie. Drugi derywat
pochodny od wyrazenia przyimkowego to podptomyk ‘ptaski placek pieczony na
zarze' o prawdopodobnej motywacji ‘to, pod czym jest/byt ptomien’.

Niejasna formalnie jest pokreta ‘rodzaj pieczywa, placek, chleb, bochenek’;
potencjalna parafraza strukturalno-stowotworcza to ‘co$ pokreconego?’, a zatem
moze byt to wyréb z ciasta splatanego z dtugich kawatkow tak, jak dzi$ w chatce?

Ciekawa jednostka jest papin (1472) ‘rodzaj potrawy czy tez placka z maki jecz-
miennej’, by¢ moze motywowany przez stowo z jezyka dzieciecego papu ‘jes¢’, jak
pisze Bruckner w hasle papa¢:

Ale od wiekéw wotajg i u nas dzieci papu (gdy chca jes¢; zapisat
Maczynski 1564 r.), a to nalezy do (europejskich) stéw dzieciecych,

8 Przepis na mazaniec mozna dzi$ znalez¢ na stronie internetowej czechypopolsku.pl: ,maza-
nec alias velikonocni svecenik, czyli po prostu ciasto drozdzowe z rodzynkami i ptatkami
migdatow” (https://czechypopolsku.pl/mazanec-baba-drozdzowa/, dostep: 9.05.2021).
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u Niemcoéw np. pampen, itp. Tak samo u Czechéw, pdpa, pap(k)ati,
papiczka i papinka, serb. papica, itd.

Drugi pomyst etymologéw to odestanie do tac. pappa, pappare ‘jes¢’. Stowo papin

lokuje sie w szerszej rodzinie stow pdzniejszych, juz dzis wtasciwie zapomnianych:

papinek w S|PDor zdwoma znaczeniami: 1. ‘pieszczoszek, delikacik, maminsynek’;

2. papka dla dzieci, w liczbie mnogiej ‘takocie, frykasy', takze papinkarz w SL ‘cho-
wany na takociach”.

Niektore wypieki nosity nazwy metaforyczne, zazwyczaj ttumaczace sie przez
ksztatt wyrobu, por. grzybek, kotacz, kregiel/kregiel, roglik, rogliczek ‘w ksztatcie
rogu zwierzecia', pgczek.

Nie jest jasne, czy wolno nam w tej grupie umiesci¢ kukte, nazwe podtuznego
pieczywa zwezajacego sie na koncu jak klin. Do dzi$ przetrwata w postaci zdrob-
nienia kukietka, zachowana regionalnie i w gwarach. W Sstp synonimem kukfy jest
wieloznaczne stowo klin, w tym znaczeniu opisujace ksztatt pieczywa.

Jak wida¢ z powyzszego przegladu stownictwa o genezie stfowianskiej, podstawa
nominacyjna dla nazw pieczywa byty nastepujace trzy gtéwne koncepty: sposéb
wytwarzania produktu, np. gniecieniec, o(b)wartuch, gtéwny lub najistotniejszy
sktadnik wyrobu, np. piernik, twaroznik, ksztatt wyrobu, np. butka, klin.

Dos¢ licznie reprezentowane sg wyrazy zapozyczone z niemczyzny: krepel/kra-
pel (1472), '‘pulchne ciasto smazone na ttuszczu, moze nadziewane’ (por. gwarowe
Slaskie i dzi$ zywe krepel ‘paczek’), pankuch ‘placek’ (1455) (por. niem. Pfankuch),
strucel, strucla ‘rodzaj pieczywa z pszennej maki, moze przektadanego serem’
z niem. Strutzel (r. meski); ornaf 'rodzaj pieczywa w ksztatcie rogu’ z niem. Hor-
naffe — wedtug Briicknera byta to sredniowieczna nazwa rogalika.

Begiel (1500) wedtug Sstp to ‘ciasto przyrzadzone na oleju, paczek’, ale
np. Briickner wyprowadza to stowo od niemieckiego Bégel, a to od Bogen ‘tuk’
i ttumaczy inaczej, jako ‘precel’. Wydaje sie, ze mamy do czynienia z pomie-
szaniem desygnatéw. Stowo begiel ma w Sstp bliski sobie fonetycznie wyraz
bugiel objasniony jako ‘obarzanek, precel'. W Stowniku regionalizméw krakowskich
(Przybylska, Ochmann 2017) odnotowano wyraz bajgiel i przypisano mu dwa
znaczenia: 1. 'okragta butka z dziurkg w $rodku, zwykle najpierw lekko podgo-
towana we wrzacej wodzie, a nastepnie pieczona, ozdobiona przyprawami lub
cebulg czy serem; wywodzaca sie z tradycji zydowskiej' i 2. dzi$ rzadziej ‘to samo

" Jako ciekawostke mozna przytoczy¢ wspotczesny wpis na stronach internetowych forum.
gazeta.pl: ,Jestem ciekawa, czy ktéras z Was pamieta ten zlepek masta, makii cukru nazy-
wany na $lasku papinkami” (https://forum.gazeta.pl/forum/search, html?query=forum.
gazeta.pl %3A+%E2%80%9E |estem+ciekawa%2C+czy+kt % C3%B3ra% C5%9B+z+Wa-
stpami%C4%99ta+tentzlepek+mas% C5%82a%2C+m % C4%85ki+i+cukru+nazywany-
+na+%C5%9BI%C4%85sku+papinkami%E2%80%9D, dostep: 9.05.2021).
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co obwarzanek'. W zwiazku z tym prawdopodobnie mamy trzy rézne desygnaty
z pomieszaniem ich nazw. Wyjsciowo, a zatem w okresie najdawniejszym praw-
dopodobnie byto tak: 1. bajgiel to okragta butka z dziurka z kuchni zydowskiej,
2. obwarzanek to pieczywo w formie zwinietego w kétko grubego watka, posy-
pane makiem, solg, sezamem itp., obgotowywane przed wypiekaniem, 3. precel
(z niem. Brezel) to pieczywo w formie grubego watka w ksztatcie 6semki, posy-
pane np. makiem, sola.

W historii jezyka polskiego éw bajgiel wystepowat w wielu postaciach warian-
tywnych; begiel, bugiel (Sstp), begiel, bygiel (SWil), bajgiete, begiel, bygiel (SW).
Mozna wiec postawi¢ hipoteze, ze begiel (1500) i bugiel (1437) ze Sstp to dwie
fonetycznie rézne nazwy dla tego samego desygnatu, ale nie paczka, lecz wtasnie
opisanego wyzej rodzaju pieczywa z kuchni zydowskiej. Zrédtem najprawdo-
podobniej byt jidysz, a nie bezposrednio niemczyzna.

Wieloznaczne stowo placek (1444) u swej podstawy ma niemiecki wyraz Platz.
W Sstp przypisano mu dwa znaczenia: 1. ‘rodzaj ptaskiego pieczywa z niesfer-
mentowanego ciasta’; 2. (w Biblii) ‘cienki chleb z przasnego ciasta zaprawianego
oliwg, spozywany w czasie Paschy, maca'. Natomiast wedtug Bankowskiego juz
w XV w. miat dwa znaczenia specjalne: 1. ‘ptaskie ciasto pieczone’, 2. ‘ptaskie
ciasto smazone’.

Zrodto w jezyku niemieckim maja tez najprawdopodobniej stowa cott (1472),
cotta (1343), cottek ‘chleb lub butka podtuznego ksztattu, tu moze lekarstwo tak
uformowane’. Brak tego hasta w stownikach etymologicznych. Odnajdujemy
je w dziele Das Wérterbuch der deutschen Lehnwérter in der polnischen Schrift-
und Standardsprache (Vincenz, Hentschel 2010), gdzie czytamy: ,CO4TA subst.
f.(m.), 0od 1343; tez cott: ‘chleb lub butka forma wydtuzona’, ‘chleb lub podtuzna
butka'.

Wytacznie religijne odniesienie ma zapozyczenie z jezyka staroczeskiego opfa-
tek, wyraz genetycznie wyprowadzany z taciny koscielnej od ‘oblata’, oznaczajacy
‘chleb ofiarny, hostie’. Takie samo znaczenie ma stowo plaskur/ptaskur (1500)
‘optatek, chleb ofiarny przeznaczony na hostie’. Briickner interpretuje plaskur
jako stowo pochodzace z greckiego prosfora ‘ofiara’, wskazujac na pokrewienstwo
z rus. praskura i proskura. Natomiast w hasle proskura pisze:

proskura, w najrozmaitszych postaciach, rozpodobnione plas-
kur(a), p.; ‘chleb pszenny na hostje do cerkwi'; proskurnica, ‘baba
wypiekajgca proskury’; z grec. prosfora, ‘ofiara’; cerkiewne, u pisarzy
unickich i dyzunickich 17. wieku czeste; praskura i proskura u Stanka
r. 1472, o ‘pieczywie pszennem'.

Bankowski odnotowuje hasto ptaskur, ale zinnym znaczeniem: ‘orkisz’ [por. , 1689,
zamiast pfoskur wedtug ptaski. U Knapskiego (1621) »plaskur« przez pomieszanie
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z proskura”]. Wspotcze$ni mitosnicy pieczywa i rekonstruktorzy dawnego jedze-
nia znajg make ptaskurke jako rodzaj maki orkiszowej®.

Niejasne jest pochodzenie stowa paksymat/pakszymat, oznaczajacego spe-
cjalny gatunek chleba po upieczeniu krojony i ponownie wypiekany (wysuszany).
O stowie czorman mozna powiedzie¢ tylko tyle, ze pochodzi z niemieckiego, ale
nie ustalono, z jakiego wyrazu i jaka droga przeszto do polszczyzny. Briickner pisze
jedynie, ze byt to tez w XVI w. przydomek szlachecki niemieckiego pochodzenia,
jak Rej itp.

Réwnie nieczytelna jest budowa stowa nadobogon oznaczajacego ‘okragty placek
o podniesionym brzegu, wypiekany z ciasta chlebowego gorszego gatunku, stuzacy
jako misa, talerz, po uzyciu spozywany przez ludzi lub dawany bydtu’.

Nazwy potraw podawanych z chlebem lub sporzadzanych z dodatkiem chleba

W tej grupie mieszczg sie stowa takie, jak topienica (1472) ‘polewka winna z chle-
bem’, grzanka ‘kawatek chleba lub butki specjalnie przypiekany; por. cytat w Sstp:
,pisali siedzac o dzbanie piwa, grzanki jedzac”.

Nazwy ksztattow i czesci poszczegdlnych wyroboéw piekarniczych
Bochnek/bochenk (p6zniejsze bochenek) to wedtug Briicknera wyraz o niejasnym
pochodzeniu. Wedtug WS|P pochodzi od $rednio-wysoko-niemieckiego vochenze/
fochenze oznaczajacego rodzaj placka, biaty chleb. W Sstp jest objasniony jako unus
panis totus, czyli jedna cata czes¢ chleba. Wyrazenie bochenek chleba sugerowatoby
zatem, ze chleb pierwotnie byt raczej nazwa substancji amorficznej (ciasta do wypie-
ku?), ktéra porcjowana byta na czesci okreslane wtasnie jako bochenek. Wariantem
morfologicznym tego stowa jest postac bochniec, z sufiksem -ec. Poswiadczona jest
tez, ale tylko w postaci w liczbie mnogiej w opisie herbu potubocherice, formacja
pochodna w liczbie pojedynczej odtworzona jako potubocherica (?) oznaczajaca
po6t bochenka. Najczestsza forma chleba byt by¢ moze witasénie bochniec, w nim
wyrdzniano skére (chlebowg) (1500), czyli zewnetrzna przypieczong powtoke,
co wyglada na metaforyczne przeniesienie pierwotnego prastowianskiego znacze-
nia tego wyrazu — kory drzew; nastepnie posrzodek, czyli cze$¢ wewnetrzng, miekka,
miazsz, okreslana nadto wieloma innymi wyrazami — wariantami fonetycznymi

8 W rodzinie orkiszowej ptaskurka zajmuje miejsce starszej siostry pszenicy orkisz. W sta-
rozytnej Mezopotamii uprawiana byta na szeroka skale. Ptaskurka jest prymitywnym
gatunkiem pszenicy — jednym z pierwszych udomowionych zbéz na Bliskim Wschodzie.
Ma ptaskie, podobne do jeczmienia ktosy, a pochodzi z obszaréw obecnej potudniowo-

-wschodniej Turcji, gdzie uprawiano ja juz 10 tys. lat p.n.e. Ptaskurka Swietnie czuje sie

w polskim klimacie. Poczatki polskiego rolnictwa sg zwiazane z uprawa wtasnie tego
zboza. Nasiona ptaskurki odnaleziono w jaskiniach koto Ojcowa. Byta uprawiana w tych
okolicach ok. 2 tys. lat p.n.e.” (https://www.niro-bio.pl/reliktowe-nowosci-plaskurka/,
dostep: 10.03.2020).
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jako: posrodek/pojrzodek/pojsrodek/postrzedek. Inng odnotowana w Sstp nazwa
skorki chleba jest formacja pochodna od chleb: chlebica z sufiksem -ica. Chleb
porcjowano, krojac kromy, kromki — stowa odziedziczone z prastowianszczyzny,
pierwotnie oznaczajace co$ odcietego. Pierwsza ukrojona z brzegu kromka nazy-
wata sie przylepa (1500), stowo pochodne od czasownika przylepi¢. Synonimem
kromki byta skiba (1472), zapozyczenie ze $rednio-wysoko-niemieckiego Sciba,
oznaczajaca pierwotnie odcietg ptugiem podczas orki bryte ziemi. Sstp nie notuje
jednak skiby w znaczeniu kromki chleba. Inng nazwa kawatka chleba byt kus (1472),
posta¢ oboczna prastowa kes, i moze tom, pochodne od dawniejszego fomi¢, pdzniej
wypartego przez tama¢, oraz drobima®/drobina (Rozm), derywat od prastowa drobié.

Nazwy maki

Hiperonim mgka (BZ) to prastowo o zasiegu ogdlnostowianskim. Szczegdtowe
nazwy maki odzwierciedlajg podziat jej rodzajow wedtug sposobu mielenia ziarna
wptywajacego na jej jakos¢: na make bardzo drobng i z dobrego gatunku zboza,
prawdopodobnie z pszenicy, okreslang jako biatka, biel (BZ) — tu podstawa koncep-
tualizacji nazwy jest biata barwa — i make grubo mielona, zapewne tez z gorszego
ziarna, uwazang za gorsza, nazywang tfokg, derywat od czasownika tfoczy¢ — tu
punktem wyjscia dla utworzenia nazwy jest czynnos$¢. Z grubo mielonych ziaren
powstawaty kasze. Stownik odnotowuje jeszcze derywat od mgka, mianowicie
mgczka — formalne deminutiwum z sufiksem -ka oznaczajgce ‘delikatng make
pszenng uzyskiwang przez moczenie ttuczonego ziarna; krochmal'. Zauwazmy,
ze nie mamy $wiadectwa jezykowego potwierdzajacego przeciwstawianie mace
biatej maki ciemnej lub wrecz czarnej. Natomiast juz w $redniowieczu istniato
rozroznienie miedzy piekarzami nazywanymi biatymi, ktérzy wypiekali chleb biaty,
czyli z maki pszennej, i piekarzami czarnymi, wypiekajacymi chleb z maki zytnie;j,
ciemny, czarny.

Briickner twierdzi, ze pierwotnie stowo mgka oznaczato ciasto, a nie zmielone
ziarna, pochodzi bowiem od pnia menk- oznaczajacego ugniatanie czego$ namo-
czonego.

Magka jest podstawa wyrazenia nieciggtego: przyprawiona mgka (1419) — syno-
nim krochmalu, wystepuje ponadto w kontekstach uszczegdtowiajacych jej pocho-
dzenie z okres$lonego zboza: jeczmienna mgka (1419).

Krochmal (1419) to nazwa 'delikatnej maczki pszennej, uzyskiwanej przez mocze-
nie ttuczonego ziarna', zapozyczenie z niem. Kraftmehl.

Osobno trzeba wspomnie¢ tu o stowie mliwo (1450), w Sstp wystepujacym
w kontekscie mliwo stodowe, oznaczajgcym pétprodukt w procesie mielenia, mia-
nowicie make wraz z otrebami. Bankowski uwaza, ze mliwo jest forma dialek-
talna prawidtowe]j postaci mlewo, zbudowanej z podstawy od czasownika mle¢

° Te lekcje Bankowski (1 299) uwaza za btedna.
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i sufiksu -wo. W wyrazie mliwo wedtug niego doszto do asymilacji morfologicznej
do stéw z sufiksem -iwo i stad jako pdzniejsza innowacja mliwo.

Pochodne od mgki jest tez stowo mgczyny, oznaczajace ‘najlzejsze czasteczki
maki unoszgce sie w powietrzu, osiadajgce przy przemiale na $cianach mtyna’.
To bardzo ciekawa formacja plurale tantum z sufiksem -iny/-yny by¢ moze z kate-
gorii stéw typu obierzyny, poptuczyny, a wiec odczasownikowych nazw obiektéw
i wytworow czynnosci, dla ktorej nalezatoby chyba postulowac czasownik *mgczyé.

Watpliwe sg forma i znaczenie jednostki mazaty, interpretowane w Sstp jako
plurale tantum o prawdopodobnym znaczeniu ‘maka’.

Nazwy kasz

Umieszczamy je w zbiorze stownictwa zwigzanego z pieczywem, poniewaz
czesto trudno wyznaczy¢ granice miedzy tym, co jest kategoryzowane jako maka,
a tym, co objete hiperonimem kasza.

Stowo kasza o nieustalonej etymologii takze nalezy do dziedzictwa prastowian-
skiego, jednak nie wystepuje w Sstp. Szczegdtowe rodzaje kasz kryja sie za nazwami:
gruca (1420 r.) — nazwa kaszy z owsa i/lub potrawy z takiej kaszy, zapozyczenie ze
Srednio-wysoko-niemieckiego Griitze; kucia lub kugja™ o tym samym znaczeniu;
grys (1393 r.) — kasza grubo mielona, nazwa zapozyczona ze $rednio-wysoko-
-niemieckiego Griess (Bankowski | 492). Nazwy te odstaniaja potrzebe rozrézniania
kasz ze wzgledu na to, z jakiego zboza pochodza, por. gruca z owsa, jagty (PF)
z prosa, przy czym zndw jagty to nazwa ogdlnostowianska, dziedziczona z prasto-
wianszczyzny, jarzyna/jerzyna ze zbdz jarych, oraz na to, w jaki sposéb przerobione
zostato ziarno: krupy, sg krupa — znéw prastowo, ktére oznacza ziarno pokruszone na
kasze witasnie, ale tez samg taka kasze lub z niej potrawe, ttucz, ttuczeniec — nazwy
kaszy powstatej w wyniku ttuczenia ziarna, pochodne od czasownika tfuc.

Krupy sa rozrézniane wedtug rodzajéw zbdz jako krupy jeczmienne, krupy owsia-
ne, pojawia sie tez niejasne okreslenie krupy darte, wskazujace prawdopodobnie na
jaki$ sposdb obrébki ziaren zboza i przetwarzania ich na kasze. Warto tu jeszcze
wspomnie¢ o sfowie hreczycha, oznaczajacym ziarno gryki przerabiane na make
i kasze, motywowanym przez matorus. hreczka ‘gryka’.

Niejasna jest nazwa zaspica (1472) 'kasza, krupy’.

Nazwy dodatkéw
Dla nazwania zaczynu w Sstp wystepuja dwa okre$lenia: ciasto i kwas chlebny,
obie z tekstu Rozm.

© Brlickner pisze, ze stowo to ,tylko na wschodniej potaci” oznacza ,potrawe na Boze
Narodzenie, rozgotowana pszenice z miodem i makiem”; uwaza stowo za cerkiewizm
(Brickner: 279). Dzi$ w tym znaczeniu funkcjonuje stowo kutia, uznawane za pochodzace
z ukrainskiego badz biatoruskiego.
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Nazwy cech wyrobéw piekarniczych

Mieszczace sie w tym subpolu przymiotniki w wiekszos$ci okreslajg wyrdz-
niajgce dany wypiek cechy: kisiaty ‘kwasny, wyroéniety na zakwasie', por. kisiaty
chleb; kwaszony ‘z maki poddanej fermentacji bez drozdzy’, nieoprzaskowny ‘to
samo’; podpopielny (BZ) ‘pieczony na weglach, na popiele’ odnoszony do wypie-
kania w ten sposéb chleba z niesfermentowanego ciasta, uzyty w kontekstach:
podpopielny chleb, podpopielny oprzasnek; albo sa czescig statego wyrazenia,
w ktérym znaczenie przymiotnika pozostaje niejasne: nagnieciony chleb ‘rodzaj
chleba’. Dla nazwania pieczywa rumianego, przypieczonego pojawia sie przy-
miotnik (adiektywizowany imiestéw) ogorzaty (PF). Przymiotniki ofiarny (BZ)
i ofertorzny (Rozm) wprowadzajg kontekst sakralny, oznaczajac chleb poswiecony
na ofiare Bogu. Jeczmieni okresla rodzaj kaszy powstatej z jeczmienia: krupy jecz-
mienie. Wieloznaczny przymiotnik chlebny jest czescia wyrazenia kwas chlebny
oraz okresleniem czwartej niedzieli postu chlebna (1466). W BZ uzyty jest tez
w znaczeniu ‘urodzajny’ w wyrazeniu ,ziemia chlebna a winna”. Natomiast przy-
miotnik chlebowy udokumentowany jest w wyrazeniu stét chlebowy z wiersza
Stoty z przypisanym mu znaczeniem ‘stét, przy ktérym sie jada’, oraz karmia
chlebowa (PF), czyli ‘pokarm, positek z chleba’.

Nazwy miejsc zwigzanych z pieczywem

W centrum sytuuje sie mfyn (1387), czyli nazwa urzadzenia i catego zakfadu,
w ktérym mielono zboze na make. Wyraz jest zapozyczeniem ze staro-wysoko-
-niemieckiego, a pierwotnym zrbédtem byto pdZznotacinskie stowo molina, molinum,
jako ze Stowianie najpierw znali tylko metode recznego mielenia ziaren na kasze
i make na zarnach. Od niego pochodne to mtynek (1498) ‘niewielki mtyn' i mfynica/
mtynnica (1428) ‘gtéwna robocza izba mtyna lub sam budynek mtynski'.

Miejsce wypiekania pieczywa to piekarnia (1500) albo synonimiczna wedtug
Sstp butarnia (1500), obie formacje z charakterystycznym dla nazw miejsc sufik-
sem -arnia.

Nazwy czynnosci i proceséw zwigzanych z wypiekiem

W tym subpolu mieszcza sie przede wszystkim czasowniki. Cze$¢ z nich repre-
zentowana jest jedynie przez formy imiestowowe, zwykle imiestowy przymiotni-
kowe bierne. Zapozyczony z niemieckiego czasownik szrotowa¢ uzyty w formie
imiestowowej szrotowana (o mace) (1479) oznacza ‘przesiewaé make, oczyszczajac
ja w ten sposéb’, i jest zwigzany z niem. Schrott ‘'okrawki, odpadki’. Bliskoznaczny
czasownik pytlowa¢ (1463) ‘oczyszcza¢ make, przesiewajac przez pytel’, row-
niez oparty jest na wyrazie zapozyczonym z niemieckiego. Do dzi$ dnia méwimy
o chlebie pytlowym, czyli wypiekanym z jasnej maki zytniej, dawniej nazywanej
mgkg pytlowq. Czasownik sia¢ (PF) o genezie prastowianskiej ma takze znaczenie
‘przesiewac przez sito’.
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Na prastowianskim rdzeniu gniet- ufundowane sa czasowniki gnies¢ (1500),
nagnies¢ (1462) ‘wyrobi¢, wymiesic ciasto, gniotac uformowac’, oznaczajace wyra-
bianie ciasta na wypieki’, a do prastowa miesi¢ nawigzuje czasownik zamiesi¢ (BZ)
‘zagnies¢ make z wodg'. Kwasi¢ (BZ) nazywa proces poddawania czego$ (tu cia-
sta chlebowego) fermentacji zakwaszajacej, czynienia kwasnym, kiszenia, uzycia
imiestowowe potwierdzajg istnienie domniemanego czasownika zakwasié¢: chleb
zakwaszony. Natomiast czasownik ukisie¢ (Rozm) oznacza w odniesieniu do ciasta
‘ulec procesowi fermentacji i przez to spulchnié sie’, a kisie¢ ‘o ciescie: fermentowac’.

Nazwy oséb trudniacych sie wypiekiem

Nazwa osobowa piekarz (w Sstp datacja 1478) datowana jest przez Bankowskiego
na 1450 r.; to forma prastowianska, urobiona sufiksem -arz. Wedtug tego autora
motywowana jest raczej przez jaki$ rzeczownik niz czasownik, rzeczony sufiks
tworzyt bowiem regularnie nazwy osobowe, lecz od rzeczownikdw, a nie od cza-
sownikdw, stad hipoteza, ze podstawa byt wyraz pek ‘wypiek chleba, chleb’. Piekarz
to prastowo zywe do dzi$, wystepujace zarébwno w wielu nazwach miejscowych,
jak i w nazwiskach. Na uwage zastuguje zwtaszcza nazwa Piekary, ktdérg ma dzi$
15 miejscowosci w Polsce. Historycznie interesujace sg Piekary pod Krakowem, wie$
stuzebna, ktérej mieszkancy mieli dostarcza¢ swoje wyroby na dwor krélewski na
Wawelu. Ciekawa jest formacja zenska piekarka, dzi§ zapomniana, urobiona wedtug
typowego dla feminatywéw, do dzi$ zywego i produktywnego wzorca od nazwy
meskiej przez dodanie sufiksu -ka. Nazwa miedowniczkowa/miodowniczkowa
(forma z e chyba pod wptywem czeskim) to kolejna formacja zenska, tym razem
z sufiksem -owa, dla ktérej jako podstawe chyba trafniej wskazac¢ nazwe sprzedawa-
nego przez nig produktu miodowniczek/miedowniczek (prawdopodobnie formagji
zdrobniatej od miodownik/miedownik) niz nazwe meska, ktéra — gdybysSmy mieli
ja rekonstruowaé — miataby moze posta¢ *miedowniczkowy/miodowniczkowy?.
Nazwy te poswiadczaja udziat kobiet w wypiekaniu i sprzedazy pieczywa, nadto
sugeruja juz poczatki pewnej specjalizacji w tej dziedzinie.

Wyrazy pochodne od rzeczownika piekarz w tym polu to przymiotnik piekarski
i nazwa miejsca piekarnia, w innych polach autorzy stownika pojeciowego umiescili
stowa piekarzowa (1448) ‘zona piekarza' i piekarzyk ‘chtopiec terminujgcy u piekarza,
pomocnik piekarza'. Przymiotnik piekarski wystepuje w wyrazeniu piekarski piec
(1500). Z kolei przymiotnik chlebny w jednym ze swych znaczen nazywa pachotka
noszacego chleb.

Nazwy narzedzi i naczyn

Nazwa naczynia, w ktérym wyrabiano ciasto na chleb, jest dzieza (Rozm), pra-
stowo ogdlnostowianskie, podstawa formacji zdrobniatej dziezka (PF).

Niecki (zwykle pl, sg niecka) byt to wedtug Bankowskiego ‘zesp6t dwoch naczyn
drewnianych o okragtych dnach, wyztobionych z jednego pnia przepotowionego
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wzdtuz tak blizniaczych, ze jedno odwrécone dnem do gbry moze stuzy¢ za pokry-
we drugiego’. Twierdzi on, ze pierwotna postac to necka, a wtérna — niecka (zatem
bytoby to zapozyczenie z czeskiego przez to twarde n?). Briickner wskazuje, ze jest
to genetycznie cerkiewizm, zdrobnienie sufiksem -ka pierwotnego niecy, niecwe,
(niecwa). Niecka stuzyta jako naczynie, w ktérym wyrabiano ciasto do p6zniejszego
wypieku i w ktérym zapewne rosto ciasto przed wsadzeniem do pieca.

Pytel w Sstp pojawia sie w kontekscie ,przesiewaé make przez pytel (1462)" oraz
,obtoczyt jeSm sie w pytel”.

Nazwa wywodzi sie od pytla, czyli drobnego sita z gazy mtynskiej
w ksztafcie rekawa, stuzacego do odsiewania maki od otrab. Kilka-
krotnie mielona maka, doktadnie oczyszczona i przesiana przez
pytel nosita niegdy$ nazwe maki pytlowej".

Briickner pisze pod tym hastem: ,dzi$ tylko o worku mtynskim, przez ktéry sie
make przesiewa”. Stowo prawdopodobnie przyszto z niemieckiego Beutel przez
czeskie posrednictwo.

Niemieckie z pochodzenia jest tez stowo brotfas (1500) ‘rodzaj naczynia na
chleb’ z niem. Brodfass ‘dzieza na chleb'.

topata kotaczowa to ‘narzedzie stuzace do wktadania i wyjmowania kotaczy
z pieca’, fopata to wedtug Briicknera kolejne prastowo, natomiast wystepujacy
w tym wyrazeniu przymiotnik relacyjny kotaczowa wskazuje na przeznaczenie
narzedzia.

Nazwy optat, danin zwigzanych z wypiekiem pieczywa
Tu mieszczg sie niezdefiniowana blizej nazwa daniny piekarne (1353) oraz wymio-
fek (1455) ‘optata w ziarnie lub w mace uiszczana za zmielenie ziarna w mtynie'.

W zbiorze omawianego tu stownictwa napotykamy jednostki cechujace sie
wariantywnoscig formalng, zwtaszcza morfologiczng, czego przyktadem jest wie-
lo$¢ postaci stowa cott, cotta, cottek; obocznos¢ strucel/strucla. Taka niestabilno$¢
formy czesto cechuje wyrazy zapozyczone, ale moze dotyczy¢ tez stéw o zrédto-
stowie rodzimym, np. warz/warza czy ttucz obok ttuczeniec. Niektore stowa maja
takze niejasna lub nie do konca odczytana jednoznacznie posta¢ ortograficzna,
a zatem i fonetyczng, np. jeczmieni czy jeczmienny, kislowini, kucia czy kucja, mazaty.
Najwiekszym jednak wyzwaniem badawczym jest czesty brak jakichkolwiek danych
do ustalenia wtasciwego znaczenia stowa, co powinno zmierzaé ostatecznie do
odtworzenia jego desygnatu. Jak sie wydaje, pewne $wiattfo na niektére stowa

" https://przepisynadomowyserichleb.blogspot.com/2016/11/chleb-pytlowy.html (dostep:
4.03.2020).
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mogtyby rzuci¢ pogtebione studia poréwnawcze uwzgledniajgce dane z catego
dialektalnego obszaru stowianskiego oraz konfrontacja ze stownictwem histo-
rycznym dialektéw jezyka niemieckiego.
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STRESZCZENIE

Artykut stanowi prezentacje staropolskiego stownictwa zwigzanego z pieczywem w gtow-
nej mierze na podstawie materiatu wyekscerpowanego ze Sfownika pojeciowego jezyka
staropolskiego z pola semantycznego oznaczonego numerem 2.2.81.4. Mgka, kasze, pieczy-
wo, ciasta, ciastka, obejmujgcego 90 jednostek, w tym 77 rzeczownikdw, 6 czasownikow
i 7 przymiotnikéw, ale takze uzyskanego w wyniku wiasnych badan. Struktura konceptualna
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wyznaczonego pola obejmuje 11 kategorii leksykalno-semantycznych, a wérdd nich: nazwy
pieczywa, nazwy ciast i ciastek, ksztattow i czesci poszczegdlnych wyrobow piekarniczych,
surowcow do wyrobow piekarskich — nazwy maki, nazwy kasz, miejsc zwigzanych z pie-
czeniem, czynno$ci i proceséw, narzedzi i naczyn, nazwy dodatkdw, nazwy cech wyrobéw
piekarniczych, nazwy oséb trudniacych sie wypiekiem, nazwy optat, danin zwigzanych
z wypiekiem pieczywa. Materiat ten zostat przeanalizowany pod katem typow zrodet, z kto-
rych zostat wyekscerpowany (307 po$wiadczen dla poszczegélnych lekseméw z tego
pola w Stowniku staropolskim, w tym 200 cytatéw z tekstéw biblijnych, 41 — prawnych,
66 — innych $wieckich), rzutujgcych na wyniki badan historycznojezykowych, ale przede
wszystkim zostat poddany analizie etymologicznej, stowotwoérczej i semantycznej na tle
istotnych zjawisk kulturowych i spotecznych w okresie staropolskim.

Old Polish vocabulary related to bread

SUMMARY

The article is a presentation of the Old Polish bread-related vocabulary mainly on the basis

of the material extracted from the Conceptual Dictionary of the Old Polish Language from

the semantic field marked with number 2.2.8.1.4. Flour, cereal, bread, cakes, biscuits, includ-
ing 90 units, including 77 nouns, 6 verbs and 7 adjectives, but also obtained as a result

of my own research. The conceptual structure of the designated field includes 11 lexical-
semantic categories, including: names of bread, names of cakes and pastries, shapes

and parts of individual bakery products, raw materials for bakery products — names of
flour, names of groats, places associated with baking, activities, tools and utensils, names

of additives, names of the characteristics of bakery products, names of people, names of
fees, levies related to baking bread. This material was reviewed in terms of the types

of sources from which it was excerpted (307 credentials for individual lexemes from this

field in the OId Polish Dictionary, including 200 quotations from biblical texts, 41 - legal,
66 — other secular), affecting the results of historical-linguistic research, but above all an

etymological, word-formation and semantic analysis against the background of significant

cultural and social phenomena in the Old Polish period.



Sylwia Przeczek-Kisielak

Wydziat Polonistyki
Uniwersytet Jagiellonski, Krakéw
ORCID: 0000-0002-6734-9560

Zrédta do badan krakowskiego stownictwa
kulinarnego w ujeciu historycznym

Stowa klucze: historia jezyka, regionalizmy, regionalizm krakowski, leksyka kulinarna

Keywords: launguage history, regionalisms, Krakow regionalism, culinary lexis

1. Stan badan nad stownictwem kulinarnym, zwtaszcza w ujeciu
historycznym

Stownictwo kulinarne stato sie przedmiotem syntetycznych badan na Swiecie
w latach 70. ubiegtego stulecia i objeto w najszerszym stopniu poziom leksykalno-
-semantyczny poszczegblnych jezykéw. Wspomnieé tu nalezy za Waldemarem
Zarskim (Zarski 2008: 8) publikacje takich autoréw, jak Reinhard Hartmann, Paul
Kéllgren, Marianne Nordmann, Raymond van den Broeck, Luise Lieflinder-Koisti-
nen, Sigrid Robaschik czy Gudrun Langer. Do najwazniejszych prac historyczno-
jezykowych zalicza Zarski m.in. studium po$wiecone dziejom ksigzki kucharskiej
w Anglii Sibylle Riley-Kéhn (1999) oraz badania na materiale $redniowiecznych
przepisow przeprowadzone przez takich autoréw, jak Ruth Carroll (1999), Giuli
Liebman Parrinello (1996), Thomas Gloning (2002), Elvira Glaser (1996), Klaus
J. Mattheier (1993) i Sabine Bunsmann-Hopf (2003).

Problematyka kulinarna w ujeciu historycznym w Polsce natomiast znalazta
sie w centrum zainteresowania przede wszystkim historii, etnografii, antropologii,
socjologiii kulturoznawstwa nieco pézniej, bo pod koniec lat 70. XX w. (np. W staro-
polskiej kuchni i przy polskim stole Marii Lemnis i Henryka Vitrego' 21979 r.), cho¢ juz
z lat 40. pochodzi wazne ujecie problematyki kulinarnej jako swoistego elementu
kultury prapolskiej w ksigzce Kultura prapolska |6zefa Kostrzewskiego (Kostrzewski
1947). Dopiero jednak u schytku XX w. ukazaty sie pierwsze istotne prace na ten

1 Whaéciwie Tadeusz Zakiej, ktéry jako ,Maria Lemnis i Henryk Vitry” wydawat ksigzki
kucharskie i publikacje kulinarne.
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temat, m.in. zbiory artykutéw Oczywisty urok biesiadowania (1998), Smak biesiady...
(2000), monografia Justyny Straczuk (2006) czy opracowanie Krystyny Bocken-
heim Przy polskim stole (1998). Badania kuchni Stowian w ogdlnosci na podstawie

m.in. ustalen archeologicznych prowadzili réwniez Hanna Lis i Pawet Lis, autorzy
dwoch najwazniejszych monografii Kuchnia Stowian. O zywnosci, potrawach i nie

tylko... (2009) oraz Kuchnia Stowian, czyli o poszukiwaniu dawnych smakéw (2015),
ponadto Matgorzata Krasna-Korycinska, ktéra zaprezentowata najwazniejsze usta-
lenia w opracowaniu Przy stowianiskim stole, czyli kulinaria wezesnego Sredniowiecza

(2010). Nie sposob w tym miejscu nie wspomniec o istotnej publikacji dotyczacej

jedzenia i picia w Sredniowieczu, cho¢ jej autor, Ernst Schubert, nie byt Polakiem,
lecz niemieckim historykiem (Jedzenie i picie w sSredniowieczu 2019). Takze litera-
turoznawstwo polskie siegneto do kulinariéw jako wyznacznika polskiej kultury
i tozsamosci, a przekonaé sie mozna o tym dzieki opracowaniom cho¢by Marty
Sliwihskiej Kuchnia staropolska w ,Panu Tadeuszu” Adama Mickiewicza (2010)

oraz Bogustawa Deptuty Literatura od kuchni (2013). Ten wazny aspekt badan

nad kulinariami prezentuje réwniez Marta Sikorska w ksiazce Smak i tozsamos¢.
Polska i niemiecka literatura kulinarna w XVII wieku (2019). Taki kontrastywny, cho¢
wspotczesny charakter, majg badania — nalezy podkresli¢ — jezykoznawcze Ireny
tukaszuk, ktérych wyniki autorka przedstawita w monografii Rosyjskie nazwy kuli-
nariéw na tle jezykéw stowianskich (2005). Przede wszystkim jednak warto w tym

miejscu zwrdci¢ uwage na liczne prace Jarostawa Dumanowskiego, ktéry stanat na

czele przedsiewziecia zatytutowanego Monumenta Poloniae Culinaria, majacego

na celu poszukiwanie i publikowanie najstarszych polskich ksigzek kucharskich

i zbioréw przepiséw kulinarnych na wzér cyklu Monumenta Germaniae Culinaria,
a jeszcze wyrazniej z inspiracji historyka francuskiego, tworcy tzw. gastronomii

historycznej, Jeana-Louisa Flandrina. Do dzi$ ukazato sie drukiem siedem toméw

Polskich Pomnikéw Kulinarnych, o czym szerzej bedzie jeszcze w dalszej czesci arty-
kutu. W ten zakres badan nad kulinariami w aspekcie historycznym i kulturowym

wpisuja sie takze prace m.in. prof. Rafata Hryszki z Instytutu Historii U], Zaktadu

Historii Powszechnej Sredniowiecznej, m.in. Media aeva dulcia: analiza produkgji

i konsumpdji stodyczy w Koronie Aragonii w XIV i XV w. (2013), Sredniowieczne sto-
dycze katalonskie w Zrédtach i literaturze (Hryszko, Sasor 2017), Libre de Sent Sovi.
Kataloriska Sredniowieczna ksiega kucharska (2010) i inne.

W rodzimych pracach jezykoznawczych poswieconych kulinariom dominuje
wspdtczesna problematyka leksykalna, by wspomnie¢ takich autoréw, jak Zofia
Cygal-Krupa (1986), Waldemar Zarski (1992, 1993, 1995, 2003), Andrzej Mar-
kowski (1992, 1994), Matgorzata Kita i Edward Polanski (2002) oraz Matgorzata
Witaszek-Samborska, autorka ksigzki Studia nad stownictwem kulinarnym we
wspétczesnej polszczyznie (2005). Oprécz tej wtasnie monografii inne opracowania
jezykoznawcze dotyczace zagadnien kulinarnych maja raczej charakter czastkowy,
fragmentaryczny, wsrdd nich artykuty Barbary Falinskiej (1991), Kwiryny Handke
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i Ewy Mastowskiej (1991), Marii Borejszo (1994), Anny Dabrowskiej (1998), Marii
Lesz-Duk (2002), Alicji Nowakowskiej (1994), Anny Krzyzanowskiej (2002), Teresy
Skubalanki (2000), Violetty Jaros (2012), Piotra Lewinskiego (1998) i Magdale-
ny Wierzchowskiej (1999). Dopiero monografia Waldemara Zarskiego Ksigzka
kucharska jako tekst (2008) stanowi cato$ciowe ujecie tej problematyki w zakresie
lingwistyki tekstu. Opisana w niej zostata struktura ksigzki kucharskiej jako zbioru
przepisow kulinarnych uporzadkowanych wedtug przyjetych kryteriéw i petnigcych
okreslone funkcje komunikacyjne.

Jesli chodzi o diachroniczne ujecie problematyki kulinarnej w polszczyznie, to
szczegblnie zadziwia jego fragmentarycznos$é. Wspomnieé tu mozna zaledwie
kilka artykutéw i jedng wazng monografie Anny Bochnakowej Terminy kulinarne
romanskiego pochodzenia w jezyku polskim do XVIII w. (1984), ponadto autorki
artykutéw odnoszacych sie do problematyki kulinarnej, jak np. O pewnym termi-
nie kulinarnym z XVIII wieku: historia ,zie” (2016). Wymieni¢ mozna tu réwniez
opracowania leksykograficzne dotyczace miejsca leksyki kulinarnej w stownikach
historycznych, jak np. Krystyny Siekierskiej Co jadano w Polsce w czasach saskich
(Uwagi o terminologii kulinarnej w ,Stowniku” Trotza i w niektérych pamietnikach
XVIITw.) (1993) czy Anny Tomeckiej-Mirek Uwagi o terminologii kulinarnej w , Stow-
niku jezyka polskiego” S.B. Lindego (2007). Staropolskim ksigzkom kucharskim
natomiast po$wiecita swéj artykut Anna Matras: , Pieprzno i szafranno, moja moscia
panno”. Staropolskie ksigzki kucharskie i obrazy staropolskiego ucztowania (2016).
Stanistaw Dubisz przedstawit z kolei ,Urzgdzenie” kuchni Kréla JM Stanistawa Augu-
sta® (1994). Miniaturami etymologicznymi nazwat Waldemar Zarski rozwazania
Bogustawa Krei (1958), Stanistawa Urbanczyka (1958), Haliny Safarewiczowej
(1966) i Andrzeja Markowskiego (1994) (Zarski 2008: 10).

W takim ubogim kontekscie — dotyczagcym zaréwno polszczyzny ogdlnej, jak
i regionalnej — badania jezykoznawcze diachroniczne pola Kulinaria stajg sie uza-
sadnione, a te wymagaja z kolei wtasciwego doboru Zrédet. | wtasnie przegladowi
zrodet do badania krakowskiego stownictwa kulinarnego w ujeciu historycznym
poswiece zasadniczg czes¢ swojego artykutu.

2. Uwagi metodologiczne

Nim jednak przejde do prezentacji tych zrédet, musze poczyni¢ pewne zastrze-
zenia metodologiczne. Zasadnicze pytanie bowiem brzmi: co mozna uznac za
krakowskg ceche jezyka, zatem co to jest regionalizm krakowski (krakowskie stow-
nictwo regionalne)? Rozumienie tego terminu przyjmuje za rozstrzygnieciami
w stowniku regionalizméw krakowskich Powiedziane po krakowsku (Ochmann,

2 Doktadny tytut: O ,urzgdzeniu” kuchni Kréla M Stanistawa Augusta.
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Przybylska 2017). O uznaniu danego wyrazu czy zwiazku wyrazowego za krakow-
ski przesadzato kilka kryteriow: leksykograficzne (poswiadczenie danej jednostki

w zbiorach stownictwa regionalnego oraz w dawnych i wspétczesnych stownikach

z kwalifikatorem ,regionalne” lub ,krakowskie”), uzytkowe ($wiadectwa mieszkan-
cdw Krakowa albo przybyszéw do Krakowa: ,tak sie u nas méwi”, ,jak to sie méwi

w Krakowie"), kulturowe (nazwy desygnatéw znanych tylko lub przede wszyst-
kim w Krakowie i kojarzonych z tym miastem) (Przybylska 2017: 10). W przypadku

zrédet historycznych i historycznego charakteru regionalizmdw sprawa jest znacz-
nie utrudniona. Punktem wyjscia — co wyraznie podkreslam — do potraktowania

danego zrédta jako krakowskiego musi sie sta¢ miejsce jego wydania w Krakowie

i pochodzenie autora, czyli najlepiej urodzenie w tym miescie czy spedzenie w nim

znacznej czesci zycia. Zdaje sobie sprawe z tego, ze miejsce wydania nie rozstrzyga

o charakterze regionalnym danego Zrédta zwtaszcza w sytuacji, w ktérej Krakow

byt historycznym centrum drukarni i dziatalno$ci wydawniczej, co oczywiscie sie
zmieniato na przestrzeni wiekdw, a przeciez w swojej prezentacji ujmuje zrodta

najstarsze do wieku XX. Niemniej musiato to stanowi¢ punkt wyjécia, czasem

weryfikowalny od razu na podstawie danych biograficznych autora, czasem jednak
ta weryfikacja bedzie mogta mie¢ miejsce dopiero po analizie leksykograficznej

stownictwa zawartego w danym zrodle.

3. Typologia zrodet

Na podstawie odnalezionych przeze mnie materiatéw zrédta do badania krakow-
skiego stownictwa kulinarnego w ujeciu historycznym dziele na kilka zasadniczych
grup:

1) wtasciwe teksty kulinarne (przepisy i zbiory przepiséw): zwarte (czyli ksigzki
kucharskie) i receptury rozproszone — te stanowig baze do badan leksyki kulinarnej;

2) skorowidze, ksiegi handlowe, ksiegi adresowe;

3) dokumenty cechowe;

4) reklamy sklepowe, cenniki, prospekty, druki ulotne i reklamowe;

5) kalendarze, informatory;

6) cracoviana (pamietniki, wspomnienia, publicystyka z epoki);

7) opracowania.

Ad. 1. Teksty kulinarne zwarte (czyli ksigzki kucharskie) i receptury
rozproszone

Do zestawienia zrédet do badania krakowskich kulinariéw w ujeciu historycznym
wykorzystuje z jednej strony zwarte teksty kulinarne, czyli ksiazki kucharskie,
ktérych jednak do roku 1800 jest niewiele (dwa drukowane i jeden rekopismienny:
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najstarszy z zachowanych do dzi$ tekstow, powstate na dworze Lubomirskich

w Nowym Wisniczu Compendium ferculorum, albo zebranie potraw z 1682 r.,
nastepnie z 1783 r. Kucharz doskonaty Wincentego Wieladki, oparty na francuskim

oryginale Kucharka mieszczariska, wreszcie rekopismienna anonimowa ksigzka

kucharska powstata na dworze Radziwittéw Moda bardzo dobra smazenia réznych

konfektéw i innych stodkosci, a takze przyrzgdzania wszelakich potraw, pieczenia

chleba, i inne sekreta gospodarskie i kuchenne z 1686 r.; do tego typu materiatéw

mozna jeszcze zaliczy¢ zwarty, cho¢ niewielki zbidr receptur z lat 80. XVIII w., przy-
pisywanych Paulowi Tremo, kucharzowi Stanistawa Augusta), z drugiej receptury
rozproszone, zardbwno rekopismienne, jak i drukowane, ktére ukazaty sie w dwéch

tomach Monumenta Poloniae Culinaria. Polskie zabytki kulinarne, mianowicie

w Staropolskich przepisach kulinarnych. Recepturach rozproszonych z XVI-XVIII w.
Zrédtach rekopismiennych (tom VII) (Dumanowski 2017) oraz Staropolskich przepi-
sach kulinarnych. Recepturach rozproszonych z XVI-XVIIl w. Zrédtach drukowanych

(tom VI) (Dumanowski 2016).

Najstarsze polskie teksty kulinarne pochodzg z XVI w. Wprawdzie pojedyncze
dania okreslane jako ,polskie” lub ,przyrzadzane po polsku” wywodza sie z XV w.,
ale spisane zostaty po czesku i weszty do kanonu czeskiej literatury kulinarnej
(Dumanowski 2016: 27). Zajat sie nimi zresztg Roman Jakobson w artykule Szczu-
pak po polsku (Jakobson 1989: 100-111). Do przepiséw polskich historycy nie zali-
czaja réwniez spisanej po niemiecku Krdlewieckiej ksigzki kucharskiej z 2. pot. XV w.,
cho¢ niektoére receptury w niej zamieszczone $wiadczg o zwigzkach z terenem
panstwa krzyzackiego, jednak tekst reprezentuje potudniowoniemiecky tradycje
kulinarng (Dumanowski 2016: 28). Najstarsze polskie teksty kulinarne zatem
pochodzg z XVI w. S3 to ,pojedyncze przepisy i porady dotyczace przechowy-
wania, konserwowania i przygotowywania” (Dumanowski 2016: 27) pokarméw,
rozproszone w zielnikach (herbariach) i poradnikach medycznych. Okresla sie je
terminem receptur rozproszonych. Jest to ,materiat zawarty na kartach wydaw-
nictw i manuskryptéw, ktérych zasadniczy cel i tematyka dotyczyty innych kwe-
stii, w szczegblnosci lecznictwa, botaniki, ziotolecznictwa, gospodarki i innych
[...] przekazéw” (Dumanowski 2017: 14), zatem np. zielnikdw, dziet botanicznych
i zoologicznych, traktatéw dietetycznych, poradnikéw medycznych, gospodar-
czych, kalendarzy i innych tekstéw, nawet np. obszernego zbioru porad i wia-
domosci leczniczo-gospodarczych ksiedza Zygmunta Aleksandra Wtynskiego,
ktéry od 1797 r. spisywat receptury na kartach pustej, niepotrzebnej ksiegi majacej
stuzy¢ do wpisywania aktow chrzcin, slubow i zgondw (por. Dumanowski 2017: 15).
Ponadto receptury wpisywane byty w wolnych miejscach miedzy informacjami
o rodzinie, rachunkami lub kopiami waznych dokumentéw, w réznego rodza-
ju sylwach, miscellaneach i dokumentacji gospodarczej, takiej jak np. wykazy
zasiewow, roznego typu materiaty inwentarzowe, opisy débr, na ktérych kartach
receptury znalazty sie czasem nawet przypadkowo. Termin ,receptury rozproszone”



62

Sylwia Przeczek-Kisielak

podkresla réwniez stan zachowania tych tekstow i konieczno$¢ ich uzupetnienia
oraz poréwnania z przekazami trudniej dostepnymi, zwartymi tekstami kulinar-
nymi. Problem dotyczy czesto datowania i ustalania autorstwa poszczegdlnych
receptur, ktére powstawaty nieraz stopniowo, w ciagu kilku lat, byty uzupetniane
i zmieniane, niekiedy zapisywane na matych karteczkach lub wrecz skrawkach
papierku. Warto$¢ receptur rozproszonych, zwtaszcza rekopismiennych, jest jednak
nieoceniona z kilku wzgledéw. Sa to:

— poszerzenie materiatu jezykowego (wyjatkowo ubogiego drukowanego, jesli
chodzi o polskie kulinaria, do XIX w.; jego zréznicowanie i wielowariantyw-
no$¢, pozwalajace na znacznie szerzej zakrojone analizy niz w przypadku
jednak retorycznie uporzagdkowanego tekstu drukowanego);

— wieksza wiarygodnos¢ przez funkcjonowanie w wielu wersjach i reprezen-
tatywno$¢ jako opis realnych i niepowtarzalnych praktyk (Dumanowski
2017:9);

— rozszerzenie katalogu produktéw, wskazanie na role i zasieg artykutow
egzotycznych, produktéw lokalnych i importowanych, wytwarzanych samo-
dzielnie i kupowanych, pochodzacych z dziatalnosci gospodarczej lub ze
zbieractwa i z myslistwa (Dumanowski 2017: 9);

— wielowariantywno$¢ tych tekstow poddawanych wielokrotnemu odczytaniu,
opatrzonych komentarzami, wyjasnieniami pozwalajgca na sledzenie stoso-
wania réznych technik kulinarnych, czesto dosy¢ zdawkowo przedstawianych
w tekstach drukowanych; bardziej praktyczny, rzeczowy charakter, wiekszy
nacisk na zrozumienie technik kulinarnych. W ksigzkach drukowanych z tego
czasu autor profesjonalista tylko sygnalizuje pewne kwestie i je przypomina,
bo ma odbiorcéw dysponujacych juz fachowa wiedza.

Najwazniejsze trzy zielniki z XV w., z ktérych pochodzg najstarsze polskie prze-
pisy kulinarne, zostaty spisane — co istotne — przez mieszkancéw Krakowa i osoby
Scisle z nim zwiazane, o czym pisze szerzej ponizej. Stan zrédet bowiem w zakresie
tekstéw kulinarnych zwartych i rozproszonych chciatabym zaprezentowaé w ujeciu
chronologicznym, od XVI w. poczawszy, zatem od najstarszych zachowanych. Dla
kazdego wieku przedstawie stan zachowanych Zrédet zwartych i rozproszonych:
rekopismiennych i drukowanych.

Zacznijmy zatem od XVI w.

WIEK XVI

1. Receptury rozproszone rekopi$mienne z tego wieku obejmuja zaledwie
8 tekstéw pochodzacych z dwéch Zrédet: s to m.in. przepisy kulinarne z listéw
Jagiellonek z 1568 i 1570 r., zaczerpniete z edycji Urszuli Borkowskiej (receptury
na kaptona w winie muszkatotowym z 1568 r., biatg galarete, galarete Brundog,
czerwong galarete i biata szalsze — te z 1570 r.) oraz z dzieta Statutorum omnium
atque lequm Poloniae requlae, secundum ordinem rerum er causarum [...] oraz zbiér
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recept i przepiséw lekarskich, notatek historycznych, anegdot i wierszy, sporzadzo-
nego przez Pawta Lubieckiego (koniec XVI w.), cyrulika poznanskiego, w ktérym
to zbiorze odnajdujemy trzy receptury: na kaszel ,probarum?”; ,syrop z chmielu
tak gotowac” oraz miodownik smazony w gorzatce.

Receptury rekopismienne z XVI w. sg bardzo tresciwe, wrecz lakoniczne, czym
wyraznie réznia sie od bardziej rozbudowanych porad i receptur drukowanych
z konca XVI1iz XVII w. Warto zaznaczy¢, ze wiele pdzniejszych odpiséw nawigzuje
do tekstéw zielnikéw i poradnikdéw z XVI i pocz. XVII w.

2. Receptury rozproszone drukowane z XV| w. to zbiér juz 212 tekstéw pocho-
dzgcych z nastepujgcych 9 Zzrédet drukowanych: O ziotach i mocy ich Stefana Fali-
mirza (1534 r. — 46 przepiséw), O pomnozZeniu i rozkrzewieniu wszelakich pozytkdw,
ksigg dwojenascie: ludziom stanu kazdego, ktérzy by sie uczciwym gospodarstwem
bawili, wielce potrzebne a uzyteczne Pietra de Crescenziego (1571 — 24), Herbarza
polskiego Marcina z Urzedowa (1595 - 18), przepisow Alexego Pedemontana (Bela
1999) (1568 — 17), Kuchmistrzostwa (ok. 1540 — 12), Herbarza, to jest ziét tutecz-
nych, postronnych i zamorskich opisania Marcina Siennika (1568 — 11), O ziotach
tutecznych i zamorskich Hieronima Spiczynskiego (1556 — 4), Zywota cztowieka
poczciwego Mikotaja Reja (1568 — 4) oraz Krétkiej nauki rzgdzenia ku ustrzezeniu
od zarazenia powietrza (1543 —1).

Do krakowskich zatem zaliczy¢ mozna na tym etapie (uwzgledniajgc poczynione
przeze mnie na wstepie uwagi metodologiczne) dzieta Spiczynskiego i Siennika,
Scisty zwigzek z Krakowem miaty takze receptury Falimirza i Marcina z Urzedo-
wa. O Stefanie Falimirzu, autorze pierwszego polskiego renesansowego zielnika
z 1534 r3, wydanego w Krakowie, wiadomo niewiele oprécz tego, ze byt zwiaza-
ny z dworem kasztelana krakowskiego Jana z Teczyna, a pracy nad swym dzietem
podijat sie z inspiracji drukarza krakowskiego Floriana Unglera oraz rajcy krakow-
skiego Hieronima Spiczynskiego. Jego dzieto ma charakter raczej poradnika niz
rozprawy naukowej, sam bowiem napisat, ze jest przeznaczone dla tych, ktérzy
nie maja dostepu do aptek. Nalezy zatem w tym miejscu zaznaczy¢ warto$¢ naj-
starszych zielnikéw do badania stownictwa kulinarnego w ujeciu historycznym,
i to stownictwa ograniczonego terytorialnie.

Pierwsze jednak krakowskie przepisy kulinarne to te Hieronima Spiczynskiego,
autora zielnika O ziotach tutecznych i zamorskich, pisarza urodzonego przed 1500 .
i zmartego w1550 r. w Krakowie, patrycjusza i rajcy krakowskiego, lekarza krolew-
skiego, pisarza-botanika, poety, ttumacza i wydawcy, studenta Akademii Krakow-
skiej*. Drugie wtasciwe zrédto krakowskie to Herbarz Marcina Siennika (Krakow

3 Dostepne w Dolnoslaskiej Bibliotece Cyfrowej: https://www.dbc.wroc.pl/dlibra/publica-
tion/2167/edition/2228/content?ref=desc (dostep: wrzesier 2020).

4 Co ciekawe, Spiczynski brat udziat w walce o prawa jezyka polskiego w Krakowie, doma-
gajac sie gloszenia kazan w kosciele Panny Marii po polsku (1536 r.).
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1568), urodzonego w krakowskiej rodzinie mieszczanskiej, uczacego sie w Kra-
kowie i tutaj zmartego. Nalezy jeszcze wspomnieé o Herbarzu polskim Marcina
z Urzedowa, ktdrego Sciste zwigzki z Krakowem nie pozwalajg poming¢. Tutaj m.in.
ukonczyt studia na Akademii Krakowskiej na Wydziale Nauk Wyzwolonych, gdzie
uzyskat tytut magistra i docenta i gdzie wyktadat przez niemal 10 lat (1525-1534).

Podsumowujac, receptury rozproszone drukowane z XVI w. to gtéwnie przepisy
na ciasta i stodycze (50), dania z owocéw (40) i warzyw (30), ryby (23) oraz recep-
tury na ocet (19). Pozostate grupy przepiséw sa juz mniej liczne (zupy — 8, kasze -7,
midd — 6, napoje bezalkoholowe — 6, nabiat — 4, dréb — 3, mieso — 2, wotowina — 2,
sosy — 2, chleb —1,inne — 7). Z zielnikdw $cisle krakowskich (tu tylko Spiczynskiego
i Siennika) pochodzi 17 przepiséw na nastepujgce dania:

Spiczynski: szpinak, szalsza z miety (,ku pobudzeniu chciwosci ku jedzeniu”)
(Dumanowski 2017: 161), szatsza, szatsza ze szczawiu, ocet cebulowy,

Siennik: bulion z kury lub kaptona, polewka z wodng rzezucha, polewka z kur,
zufka z wina, kurczeta z agrestem, kasza z maki jeczmiennej, jaja pieczone, szatsza,
szatsza ze szczawiu, manna kalabryjska, napdj dla mamek, trunek na zaraze.

Juz z tych Zzrodet jednak czerpiemy ciekawy materiat leksykalny, bo nienotowany
np. w Stowniku staropolskim: czemierzyca, ciemiezyca ‘roélina’, gatgan ‘roslina’,
kokosz ‘kura’, lis¢ piotruszczany, niekielo ‘kilka’, pgp rézany ‘zawigzek todygi, liscia
lub kwiatu’ (SStp ‘mniszek pospolity’), pieczyste ‘specjalnie upieczone mieso’ (SStp
nie notuje), spadal ‘roslina, sandatowiec czerwony' (SStp nie notuje), talerzyki
(,skraj cebule w talerzyki”, Dumanowski 2017: 289) (SStp nie notuje). Materiat ten
wymaga weryfikacji, czesto zresztg ma charakter specjalistyczny, botaniczny, co
jest zrozumiate ze wzgledu na typ Zrddta, z ktérego pochodzi.

| wreszcie trzecia grupa tekstow z XVI w. to:

3. Samoistne, zwarte polskie teksty kulinarne — niezachowane i sporne
Kuchmistrzostwo

Kwestia istnienia najstarszej, ale niezachowanej do dzi$ polskiej ksigzki kuchar-
skiej Kuchmistrzostwo, wydanej prawdopodobnie w Krakowie ok. 1540-1550,
jest przedmiotem dyskusji badaczy historykéw, ktérzy przytaczaja argumen-
ty zarébwno za istnieniem tej pozycji (np. wzmianki w inwentarzach drukar-
skich, zachowane w szczgtkowym stanie dwa niewielkie i cze$ciowo zniszczone
fragmenty dwdch réznych edycji (Wolski 1891), trzy przypuszczalne wydania
tego dzieta odnotowane w Nowym Korbucie, zgodnos$¢ dwoch zachowanych
fragmentdw z przepisami z pierwszej czeskiej ksiazki kucharskiej z 1535 r. Kuchar-
stwa Pawta Severina, mianowicie na przyrzgdzanie octu i potrawy z wotowiny —
ttumaczenia Severina), jak i przeciw niemu (fakt, ze nie zachowat sie zaden
egzemplarz, cho¢ Nowy Korbut pisze o trzech wydaniach, oraz brak wiekszych
fragmentow, omoéwien, cytatdw i jakichkolwiek odwotan; tekstu na pewno nie
znat Czerniecki). |. Dumanowski w artykule Tajemnica pierwszej polskiej ksigzki
kucharskiej pisze, ze
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Istnieje kilka poszlak wskazujgcych na istnienie tajemniczej ksigzki
kucharskiej wydanej jeszcze w Krakowie w XVI wieku. Nie jesteSmy
wcale do konca pewni, czy taka ksigzka rzeczywiscie istniata, a na
dodatek nie wiemy, czy byto to dzieto oryginalne, czy tylko ttuma-
czenie. Krakowskie i lwowskie inwentarze ksigzek z lat 1547, 1551,
1569 wymieniajg Kucharstwo i Kuchmistrzostwo. Jak sadzito kilku
bibliofiléw, mogt to by¢ polski przektad pierwszej czeskiej ksiazki
kucharskiej z 1535 roku. Z drugiej jednak strony w inwentarzach
mogta by¢ wymieniana po prostu ta wtasnie czeska ksiazka kuchar-
ska, ktéra w tym czasie mogta by¢ czytana i wykorzystywana
w Polsce bez najmniejszych probleméw jezykowych. Poza tym
rownie dobrze mogto tu chodzi¢ o ktéra$ z pdzniejszych czeskich
ksigzek kucharskich, ktérych poszukiwacze najstarszego polskiego
dzieta kulinarnego juz nie znali. Gdyby jednak tajemnicza ksigzka
odnotowywana w Polsce w potowie XV wieku byta tylko ttuma-
czeniem czeskiego oryginatu, to autor polskiej wersji mogt przeciez
zmieni¢ tytut na bardziej atrakcyjne Kuchmistrzostwo, ktére i tak
nie wystepuje zresztg w zadnej z czeskich ksigzek (Dumanowski
2009).

WIEK XVII

1. Receptury rozproszone — zrédta rekopismienne: w sumie 160

Przy recepturach z XVII w. nieco trudniej okreéli¢ miejsce ich powstania, gdyz
w wydaniu Monumenta Poloniae Culinaria okre$lone sg zazwyczaj przez miejsce
ich przechowywania: sylwa lub miscellanea Hieronima Radomickiego, starosty
wschowskiego, kasztelana krzywickiego i wojewody inowroctawskiego (3 prze-
pisy), Miscellanea De Omniscibili (receptury kasztelana miedzyrzeckiego Adama
Grodzieckiego — 11), Dawna starozytnosci praktyka (podrecznik ziotolecznictwa) (60),
rekopisy z Biblioteki Poznanskiego Towarzystwa Przyjaciét Nauk (39), Lwowskiej
Narodowej Naukowej Biblioteki Ukrainy im. W. Stefanyka (3), Zabawa roztropnej
biatogtowy (ok.1683 — 1), Silva rerum medyczne, zawierajgce wykazy zi6t i lekarstw
oraz opisy ich wtasciwosci leczniczych (4), wykazy dochodéw i wydatkéw, notatki,
rachunki, inwentarze gospodarskie i sgdowe Stanistawa Kazimierza Bieniewskiego,
wojewody czernichowskiego, z lat 1670-1676 oraz odpisy ré6znych materiatéw tresci
publiczneji prywatnej z lat 1593-1673 (24), nastepnie regestry, instrukcje gospodar-
skie, rachunki, notatki i rozne papiery Stanistawa Kazimierza Bieniewskiego, woje-
wody czernichowskiego, z lat 1665-1669 (5), podreczny modlitewnik plebanski (1),
Compendium omnis activitatis policiti et rei economicae ex varys authoribus collectae,
miscellanea zawierajgce odpisy wiadomosci rolniczych i polityczno-historycznych
oraz akt publicznych i prywatnych, listéw, pism politycznych, wierszy, diariusza
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sejmu 1652 i innych materiatéw odnoszacych sie do spraw politycznych Polski
przewaznie z 2. pot. XVII w. (4), wreszcie Pamietniki Jana Chryzostoma Paska (1).

Najwiecej receptur rekopismiennych z XVII w. pochodzi ze zbioréw Biblioteki
Narodowej z Dawnej starozytnosci praktyki (podrecznik ziotolecznictwa). Dotycza
one w gtéwnej mierze ciast i sfodyczy (65 przepiséow), musztardy (43) oraz owo-
cow (42) i octu (15)°.

Z XVII w. mamy zaledwie dwie receptury rekopi$mienne, ktérym mozna
przypisac¢ rodowdd krakowski. Pochodza one ze zbioru Silva rerum medyczne-
go, zawierajgcego wykazy zi6t i lekarstw oraz opisy ich wtasciwosci leczniczych,
przechowywanego w zbiorach Biblioteki Zaktadu Narodowego im. Ossolinskich
(Oss0l1381/1). To zbiér z ok. 1645 r. nieznanego autora. Powotywat sie on jednak
wielokrotnie na wiasciwych autoréw receptur, od ktérych je po prostu otrzymat.
WS5rdd nich znalazt sie m.in. sekretarz krolewski i burgrabia krakowski, ktéry polecit
lekarstwo na gosciec (zapalenie stawdw), oraz Krzysztof, stuga badz lekarz biskupa
krakowskiego Piotra Szyszkowskiego w latach 1616-1630 — wskazat recepture na
,robienie octu”.

2. Receptury rozproszone - zr6dta drukowane: w sumie 211

Te XVII-wieczne receptury pochodza z nastepujacych zrédet: Zielnik herbarzem
z jezyka tacinskiego zowig Szymona Syrenskiego (Krakéw 1613 r. — 172 receptury),
Sktad albo skarbiec znakomitych sekretéw oekonomii ziemianskiej |akuba Kazimierza
Haura (Krakéw 1693 - 26), Ziemiariska generalna oekonomika ).K. Haura (Krakéw
1679 — 8), Spizarnia potrzeb gospodarskich P.F. Lubieckiego (Poznan 1652 — 3),
Hemerologeion abo nowy i stary kalendarz [...] na rok 1676 Mikotaja Brosciusa
(Krakoéw 1675 — 1) oraz Lekarstwa domowe dla poratowania zdrowia ludzkiego
w chorobach i nagtych przypadkach z nowego zielnika zebrane \Wojciecha Lak-
tanskiego (Poznan 1687 — 1). Receptury te dotycza w szczegdlnosci warzyw (52),
ciast i stodyczy (39), kasz (28), octu (16), zup (13), ttuszczéw (13) oraz napojow
bezalkoholowych (12)°.

Zwiazki z Krakowem niewatpliwie zaznaczaja sie w pracy Szymona Syrenskie-
go, zwanego Syreniuszem, krakowskiego uczonego, urodzonego w Oswiecimiu
w 1540 r., wiele podrdzujgcego i studiujacego rowniez poza Polska, od 1588 r. az
do $mierci w 1611 r. mieszkajacego juz na state w Krakowie. Jego dzieto prezentuje
najwazniejsze gatunki roélin uzytkowanych w Europie Srodkowej i Potudniowej
w XVIw., m.in.w Polsce, zwtaszcza w okreslonych regionach. Dla kilkunastu gatun-
kow autor podaje doktadne miejsca wystepowania, np. z okolic Krakowa, Lwowa
i Karpat (z okolic Babiej Gory, Tatr i Bieszczaddw). Pisze np. o rutwicy (Galega

Ponadto: koncepty kulinarne — 7, ryby — 6, warzywa — 6, zupy — 5, nabiat — 5, mieso — 3,
napoje bezalkoholowe — 2, kasze — 1.

Ponadto: nabiat — 9, owoce — 8, musztarda — 4, chleb — 3, sosy — 3, mieso — 2, wotowi-
na —1,dréb — 1, ryby — 1, inne stworzenia wodne — 1, miéd — 1, inne — 4.
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officinalis L.) rosnacej w okolicach Krakowa — na Pradniku i Grzegérzkach (obecnie
dzielnice Krakowa). Materiat ten zatem nalezy uwzgledni¢ w badaniach krakow-
skiego stownictwa kulinarnego, niemniej wczesniej poddac go trzeba doktadne;j
weryfikacji.

Podobnie rzecz sie ma ze zrédtami Jakuba Kazimierza Haura: Sktad albo skarbiec
znakomitych sekretéw oekonomii ziemianskiej oraz Ziemiariska generalna oekono-
mika, autora urodzonego wprawdzie w Warszawie, ale od 1679 r. przez kilkanascie
kolejnych lat prowadzacego najpierw gospodarke w dzierzawionej przez siebie pod-
krakowskiej wsi Chorowice, a od roku 1683 nierozerwalnie zwigzanego z Krakowem,
mieszkajgcego przy ulicy Florianskiej. W obu jego pracach odnajdujemy 34 receptury
kulinarne, ktére nalezy wzia¢ pod uwage w badaniach najstarszego krakowskiego
stownictwa kulinarnego po uprzedniej $cistej weryfikacji tego materiatu.

Ostatnie zrédto, ktére mozna by uwzgledni¢ w tych badaniach, to Hemerologeion
abo nowy i stary kalendarz [...] na rok 1676 Mikotaja Brozka’, profesora Akademii
Krakowskiej, krewnego rektora Jana Brozka, niemniej pochodzacego z Kurzelowa
w wojewoddztwie $wietokrzyskim. Kalendarz ten zawiera jednakze zaledwie jedng
recepture o charakterze kulinarnym. O wartos$ci kalendarzy w tych badaniach
pisze jeszcze dalej.

3. Druki zwarte

Dla porzagdku prezentacji zrodet XVIl-wiecznych wspomne tylko o dwéch dru-
kach zwartych z tego okresu: najstarszym z zachowanych do dzi$ zwartych tekstow
kulinarnych, powstatym na dworze Lubomirskich w Nowym Wisniczu Compen-
dium ferculorum, albo zebranie potraw z 1682 r. Stanistawa Czernieckiego oraz
rekopi$miennej anonimowej ksigzce kucharskiej powstatej na dworze Radziwittow
Moda bardzo dobra smazenia réznych konfektéw i innych stodkosci, a takze przyrzq-
dzania wszelakich potraw, pieczenia chleba, i inne sekreta gospodarskie i kuchenne
7 1686 r. Pozycjom tym pos$wiecono juz wiele miejsca w literaturze, dlatego nie
omawiam ich bezdyskusyjnej zreszta wartosci w badaniach jezykoznawczych
dotyczacych termindw kulinarnych w ujeciu historycznym.

WIEK XVIII

1. Receptury rozproszone — zrédta rekopiSmienne: w sumie 720

Receptury te stanowia bogaty materiat do badan stownictwa kulinarnego, bo jest
to zbiér 720 przepiséw. Najwiecej receptur zgromadzonych jest w Bibliotece Zakta-
du Narodowego im. Ossolinskich, mianowicie 158, nastepnie w Bibliotece Czarto-
ryskich w Krakowie — 152, Archiwum Gtéwnym Akt Dawnych w Warszawie — 100,
Bibliotece Kérnickiej — 61, Bibliotece Uniwersyteckiej w Warszawie — 50, Bibliotece
Jagiellonskiej — 3. Niestety, nie da sie wyznaczy¢ autordéw i doktadnego miej-
sca pochodzenia wiekszosci tych receptur. Dos¢ liczny jednak zbiér w archiwach

7 kacinska postac nazwiska Broscius (zob. wczesniejsze zapisy).
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krakowskich — w sumie 155 receptur — pozwala na ich ekscerpcje i ewentualna
konfrontacje materiatu leksykalnego z ustaleniami leksykograficznymi.

Najwiecej przepiséw powstato pod koniec tego stulecia. Z 1. pot. XVIII w.
pochodzi 217 receptur, z 2. pot. XVIIl w. — 178, z konca XVIII w. i przetomu XVIII
i XIX w. — 314. Dotyczg one w gtéwnej mierze ciast i stodyczy (197), miesa (118),
owocow (102), octu (45), ryb i innych stworzen wodnych (39), nabiatu (38), napo-
jow bezalkoholowych (38) oraz zup (31)%.

2. Receptury rozproszone drukowane: w sumie 489

Receptury rozproszone drukowane pochodza az z 36 zrédet. Krakowski rodowéd
za$ nalezy przypisywac tylko nastepujacym: Kalendarz dla Krélestwa Polskiego na
rok Pariski 1793 Macieja Debskiego (Krakdéw 1792 — 1 receptura), Kalendarz polski
na rok Panski 1783 Dominika Markiewicza (Krakéw 1782 — 2), Promptuarium medi-
cum empiricum, to jest krétkie opisanie [...] meskich i dziecinnych choréb i sposoby
leczenia ich z przydatkiem apteki domowej (Krakow 1716 — 22), Kalendarz polski i ruski
na rok 1767 |6zefa Szylarskiego (Krakéw 1766 — 3). Sg to zatem przede wszystkim
kalendarze XVIlI-wieczne, zawierajgce jednak zaledwie 6 receptur kulinarnych. Ogoé-
tem receptury drukowane z XVIII w. dotycza gtéwnie ciast i stodyczy (65), zup (55),
warzyw (53), owocdw (53), napojow bezalkoholowych (38) oraz nabiatu (34)°.

3. Druki zwarte to znéw dwie pozycje do$¢ obszernie oméwione juz w litera-
turze, mianowicie z 1783 r. Kucharz doskonaty Wincentego Wieladki, oparty na
francuskim oryginale Kucharka mieszczariska, oraz zwarty, cho¢ niewielki zbiér
receptur z lat 80. XVIII w., przypisywanych Paulowi Tremo, kucharzowi Stanistawa
Augusta. Ksigzek tych z racji wtasnie ich wielokrotnego oméwienia juz w literaturze
nie poddaje doktadnemu opisowi.

Podsumowanie receptur rozproszonych i drukéw zwartych z wiekow XVI-XVII|
przynosi tabela 1.

Tabela 1. Receptury rozproszone i druki zwarte z wiekdéw XVI-XVIII — statystyka

ogdlnie krakowskie
XVI w.: rekopismienne 8 -
drukowane 212 17 +46 +18 = 81
zwarte - sporne Kuchmistrzostwo

8 Ponadto: warzywa — 29, kasze i potrawy maczne — 26, dodatki inne — 13, musztarda — 6,
koncepty kulinarne — 5, inne — 33.

9 Ponadto: ocet — 28, mieso — 20, wieprzowina — 19, kasze i potrawy maczne — 17, dréb — 17,
ryby — 17, ttuszcze — 14, inne stworzenia wodne — 10, sosy — 9, wotowina — 9, musztarda - 7,
chleb — 6, miéd — 6, dziczyzna i dzikie ptactwo — 5, cielecina — 1, inne — 6.
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XVII'w.: rekopismienne 160 2
drukowane 2N 201
zwarte Compendium..., Moda... -
XVIII w.: rekopismienne 720 155 w krak. bibliotekach
drukowane 489 28
zwarte Kucharz doskonaty Wincentego -
Wieladkiz 1783 r;
zbiér receptur z lat 80. XVIII w.,
przypisywanych Paulowi Tremo

Zrédto: opracowanie wiasne.

WIEK XIX

Mozna powiedzie¢, ze historia krakowskich ksigzek kucharskich rozpoczyna sie
w XIX w., okresie waznym skadinad dla historii polskich kulinariéw, bo wtasnie
wtedy nastgpit rozkwit literatury kulinarnej w Polsce, u ktérego podtoza legty
czynniki socjologiczne i kulturowe. Zmienito sie samo postrzeganie jedzenia, do tej
pory przede wszystkim sposobu na zaspokojenie gtodu, uzaleznionego w duzym
stopniu od norm religijnych. Zaczeto uwaza¢ jedzenie za sktadnik kultury i wyraz
tozsamosci, takze regionalnej, stad postepujaca w XIX w. regionalizacja zwyczajéw
zywieniowych, a zarazem traktowanie ich jako czesci kultury narodowej. Te zwycza-
je zywieniowe prezentowano zwtaszcza w literaturze poradnikowej, przezywajacej
w XIX w. swoisty rozkwit. Autorami tych poradnikéw byty gtéwnie kobiety (nauczy-
cielki i wychowawczynie szkét gastronomicznych dla dziewczat), a petnione przez
nie funkcje gospodyn domowych cieszyty sie szacunkiem. Publikacje te skierowane
tez byty przede wszystkim do kobiet, zaréwno mtodych, jak i dodwiadczonych juz
gospodyn. Dobrze zreszta, aby autorka poradnika byta wtasnie osoba doswiad-
czona, co gwarantowato pozycji kulinarnej odpowiednia wiarygodnos¢. Przepisy
umieszczano w poradnikach obok ogdlnych porad i wskazéwek domowych.

W 2. pot. XIX wieku jeszcze bardziej wzrosto zainteresowanie ksigzkami kuchar-
skimi.

Zawieraty one coraz doktadniejsze informacje o czasie gotowania,
proporcji sktadnikéw czy sposobach przyprawiania. Ksigzki te byty
dostepne w coraz tanszych cenach, tym samym chetniej je kupo-
wano. Z czasem staty sie zasadniczg cze$cig wyposazenia kuchni.
Waznym elementem pojawiajacym sie w duzej liczbie ksiazek byta

oszczednos$¢. W licznych publikacjach znajdziemy odpowiedniki

kosztownych potraw (Duszynska 2014).
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Nalezy wspomnie¢ w tym miejscu m.in. nazwisko Jana Szyttlera, ucznia Pau-
la Tremy, autora pierwszych systematycznych ksigzek kucharskich na ziemiach
polskich: Kuchnia mysliwska, czyli na towach (1823), Kucharz dobrze usposobiony
(1830), Kucharz Nowy dla oséb ostabionych (1837), Kucharka oszczedna (1846).

Nastepowat systematyczny rozkwit literatury kulinarnej — przybywato ksig-
zek kucharskich majacych bardziej poradnikowy charakter, w ktérych autorki —
kobiety przekazujg adresatom — innym kobietom cenne wskazdwki dotyczace
m.in. tego, jak prowadzi¢ dom, jak dbac o jego czystos¢, jak przygotowywaé uro-
czystosci domowe czy wreszcie w jaki sposob urzadzi¢ kuchnie. Do najbardziej
znanych autorek z tego kregu nalezg: Anna Ciundziewicka (Gospodyni litewska,
Wilno 1848, poradnik domowy z przepisami kulinarnymi), Wincenta Zawadz-
ka (Kucharka litewska, Wilno 1854), Bronistawa Le$niewska (Kucharz polski: jaki
powinien by¢ oraz Kucharz polski dla mtodych gospodyn, Warszawa 1825, 1856),
Lucyna Cwierczakiewiczowa (365 obiadéw za pie¢ ztotych, Warszawa 1858; rubryki
z przepisamiw ,Bluszczu” i ,Tygodniku Mod i Powiesci”), Maria Gruszecka (o niej
pisze doktadniej w dalszej czesci artykutu), Teofila Pszenna we Lwowie, Rebeka
Wolff (Polska kuchnia koszerna, Warszawa 1869). Publikacje tych autorek cieszyty
sie ogromnym zainteresowaniem, miaty kilkanascie wydan (365 obiadéw nawet
ponad 20) i wznawiane byty jeszcze w pierwszych latach XX w. Na przetomie XIX
i XX w. ksiazki kucharskie pisaty Marta Norkowska, Paulina Szumlanska i Jadwiga
Izdebska, publikowaty takze w kobiecych tygodnikach. W dwudziestoleciu miedzy-
wojennym popularne byty pozycje autorstwa Marii Ochorowicz-Monatowej, Marii
Disslowej oraz Elzbiety Kiewnarskiej.

tatwo zauwazy¢, ze kazdy z najwazniejszych obszaréw Polski miat swoja autorke
ksigzek kucharskich i swoje ksigzki kucharskie:

— Warszawa: ksigzki Lucyny Cwierczakiewiczowej (1858, 1860, 1861, 1893),
ponadto Poradnik kucharski ztozony z 485 przepiséw przyprawiania potraw,
marynat, sokéw, ciast, konserw i tym podobnych (Warszawa 1847), ksigzki
Marii Disslowej (1931), Jadwigi Izdebskiej (1905), Bronistawy Lesniewskiej
(1825,1856,1911), Marty Norkowskiej (1902, 1908, 1911), dalej pozycje: Nowa
kuchnia warszawska czyli Wyktad smacznego i oszczednego przyrzgdzania
potraw oraz zastawiania i ubierania stotéw, ustugi stotowej, utrzymania win,
robienia ciast, konfitur, sokéw, syropéw itd. (1838) oraz Teresy Twarowskiej
Gospodyni polskiej kuchni czyli Poradnik dla niewiast obejmujgcy przepisy
kuchenne wyprébowane i rézne sekreta gospodarskie poprzedzone wstepem
o porzgdku domu (Warszawa 1873).

— Poznan: T. Wisniewski, Kucharka polska miejska i wiejska, zawierajgca kilka
set przepiséw kucharskich: dla mtodych mezatek, kucharek i gospodyr na tanie
i smaczne przyrzgdzanie rozmaitych potraw, a szczegdlnie zup, soséw, jarzyn,
potraw miesnych i postnych z uwzglednieniem potraw polskich, mianowicie
barszczu, bigosu, zrazéw i flakéw, Poznan 1879; Maria Slezanska, Kucharz
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wielkopolski: praktyczne przepisy gotowania smacznych a tanich potraw, sma-
Zenia konfitur, pieczenia ciast, przyrzqgdzania lodéw, kremdw, galaret, deseréw,
konserwéw i wedlin oraz rézne sekreta domowe, Poznan 1892.

— Kielce: Domowa kuchnia polska. Ciasta domowe, oprac. Krystyna Solakie-
wicz, Kielce.

—  Kresy: Wincentyna A.L. Zawadzka, Kucharka litewska: zawierajgca przepi-
sy gruntowne i jasne, wtasnem doswiadczeniem sprawdzone, sporzgdzania
smacznych, wykwintnych, tanich i prostych rozmaitych rodzajéw potraw
tak miesnych, jak i postnych [..] z przydaniem na poczqtku ksigzki doktad-
nej dyspozycji stotu, Wilno 1854; Ksigzka kucharska powszechna do uzytku
w kazdém gospodarstwie, wsparta na kilkuletniém doswiadczeniu, sporzqdze-
nia wszystkich gatunkéw miesnych i postnych potraw dla zdrowych chorych
i ozdrowiatych [...] zdodatkiem naybespiecznieyszego sposobu konserwowania
wszystkich zywnosci przez suszenie, Lwdw 1827; Maria Marciszewska, Kuchar-
ka szlachecka, zawierajgca okoto 3000 przepiséw [...]: dwa tomy w jednym.
T. 1, Kucharstwo. T. 2, Spizarnia, Kijéw—Odessa 1893; Alina Gniewkowska,
Domowa kuchnia: skarbczyk kulinarny potraw miesnych, jarskich, ciast, mary-
nat i wazniejszych sekretéw gospodarskich, Kijéw 1917; Karolina Biatozierska,
Nowa praktyczna gospodyni litewska, Warszawa 1889.

— Torun: pierwsza ksigzka kucharska na terenie zaboru pruskiego, opubliko-
wana w jezyku polskim Kuchnia polska: niezbedny podrecznik dla kucharzy
i gospodyr wiejskich i miejskich oraz poradnik w wielu gateziach gospodarstwa
domowego zawierajgcy najlepsze przepisy przyrzgdzania najrozmaitszych
potraw [...] oraz innych zaje¢ w gospodarstwie domowym, Torun 1901.

— Nowy Sgcz: Matgorzata Bogacka, Powszechna kuchnia swojska oparta na
wieloletniem dos$wiadczeniu i zdrowotno-dyetetycznych zasadach, obejmu-
jgca ogdlne pouczenie, jakotez szczegétowe wskazéwki i przepisy przyrzgdza-
nia tanich i smacznych, a przytem zdrowych pokarméw i napojéw wszelkiego
rodzaju..., Nowy Sacz 1896.

— Grudzigdz: Martha: eine zu verlassige Rathgeberin in der Kochkunstund in
den meistenauderen Zweigen der Hauswirthschaft, Grudzigdz 1901, pierw-
sza ksiazka kucharska w Grudziadzu, opublikowana w jezyku niemieckim,
zawierajaca 500 przepiséw, m.in. na czernine, potrawy z gesi, polskie zacier-
ki z zytniej maki, barszcz czy Polnische Zrazy.

— Gdansk: powstata w 1885 r. Gdanska ksigzka kucharska autorstwa Marii
Rosnack (ksiazka byta wydana juz w 1845 r. jako Szczeciriska ksigzka
kucharska).

Swoje ksigzki kucharskie miat rowniez interesujacy mnie szczegdlnie Krakow.
Autorem najstarszej krakowskiej ksiazki kucharskiej byt jednak mezczyzna, |6zef
Maczynski, urodzony w 1807 r. w Krakowie, tam tez zmarty w 1862 r., polski
historyk, pisarz, encyklopedysta, przedsiebiorca teatralny, znakomity znawca
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Krakowa — autor kilku ksigzek dotyczacych historii i kultury miasta oraz ksigzki
kucharskiej Szkota kucharek czyli tatwy sposéb wyuczenia sie gotowania réznych
potraw miesnych i postnych, wydanej w 1843 r., dostepnej w zasobach interne-
towych. Ksiazka ma charakter poradnikowy, zawiera m.in. wskazéwki dotyczace
czystosci i porzadku w kuchni, wtasciwej pielegnacji sztué¢cdw, doboru odpowied-
nich produktéw spozywczych, marynowania ich przed smazeniem, krojenia miesa,
ptactwa i ryb, czasu przyrzadzania poszczegdlnych potraw itp., wreszcie wtasciwe
juz przepisy na zupy, sosy, kluski, pulpety, rézne rodzaje miesa, jarzyn, potrawy
maczne, owocowe, mleczne i jajeczne, pasztety, galarety, serki, musy, kremy,
blanmaze, kompoty, marmolady, lody i soki — tacznie 366 przepiséw. Ksigzka ta
wzorowana byta na dziele P. Caremego, kuchmistrza Napoleona.

7. %822
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Fot. 1. Oktadka Szkoty kucharek

Zrédto: Podkarpacka Biblioteka
KERAxbw Cyfrowa: https://pbc.rzeszow.pl/dli-
W BAUKARSI JOSRPA CERCUA bra/publication/8977/edition/8295/
= szkola-kucharek-czyli-latwy-sposo-
b-wyuczenia-sie-gotowania-rozny-
ch-potraw-miesnych-i-postnych-ma-
czynski-jozef-1807-1862?language=pl
(dostep: 29.07.2020).

1843,

Najbardziej znang jednak autorka krakowskich ksigzek kucharskich z XIX w. byta
Maria Gruszecka. Na kolejnych stronach przedstawiam zestawienie tabelaryczne
zawartosci jej ksigzek kucharskich.
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Nalezy w tym miejscu wspomniec o jeszcze jednej ksigzce kucharskiej wydanej
w Krakowie, mianowicie o Jarskiej kuchni witaminowej Janiny Breyerowej, zony Sta-
nistawa Breyera, krakowskiego lekarza, na state zwigzanego z tym miastem, tworcy
przedmowy do ksiazki zony, autora rowniez wtasnych publikacji, m.in. Lekarza domo-
wego (1911). Uktad tresci Jarskiej kuchni witaminowej przedstawia sie nastepujgco: jak
sie nalezy odzywia¢, najwazniejsze artykuty spozywcze, uwagi o potrawach surowych,
przepisy potraw i napojéw witaminowych, polewki jarzynowe, polewki owoco-
we, polewki inne, polewki owocowe niegotowane, mleko, kwasek litewski i kwas
buraczany, jarzyny, sataty i jarzyny niegotowane, grochy, grochy niegotowane, jaja,
grzyby, potrawy z grzybéw na surowo, makarony, kluski, nalesniki, ryz, kasze, ziarno
na surowo, sok z ziarna surowego, kompoty, kompoty i sataty owocowe niegoto-
wane, soki owocowe niegotowane, orzechy i migdaty, na surowo, witaminowe torty
i kremy, sery, witaminowe przekaski z chleba, sosy, spis obiadéw oraz ztote mysli.

To wszystkie wiasciwe zrédta kulinarne krakowskie, o ktérych nalezato wspo-
mnie¢. Warto jeszcze tylko doda¢, ze przepisy na dania ,po krakowsku” pojawiaty
sie i w ksigzkach kucharskich z innych regionéw Polski, jak np. u Marty Norkow-
skiej w Piekarni i cukierni przepisy na ciasta po krakowsku (placek drozdzowy po
krakowsku, placek krakowski z serem), u Franciszka Chocieszynskiego w Praktycz-
nej Kucharce przepis na mazurki krakowskie czy u Marty Norkowskiej w Spizarni
i zapasach zimowych przepis na ,kietbase krakowska grubo krajang”. Lucyna Cwier-
czakiewiczowa za$ w ksigzce 365 obiadéw za 5 ztotych podaje przepis na legumine
krakowska, flaczki po krakowsku, kaczke po krakowsku, prazuchy z Bronowic, zur
z topinamburu oraz kasze po krakowsku.

Dalej przedstawie inne — poza wiasciwymi — zrédta do badan krakowskiego
sfownictwa kulinarnego w ujeciu historycznym, szczegélnie cenne, bo bedace
zrédtem wiedzy o kulinariach po krakowsku takze do XVII w., zatem do czasu
pojawienia sie pierwszych ksigzek kucharskich.

Ad. 2. Skorowidze, ksiegi handlowe, ksiegi adresowe

XIX w. to réwniez czas nasilenia publikacji réznego typu spiséw, wykazdéw czy
skorowidzow, ktére mogty dotyczy¢ wielu dziedzin zycia spotecznego i gospodar-
czego. Pisze o tym zreszta Tomasz Filozof w artykule Skorowidze i ksiegi adresowe
jako Zrédto do poznania struktury gospodarczej Galicji Wschodniej (Filozof 2014).
Do najbardziej przydatnych w badaniach nad kulinariami po krakowsku nalezy
Skorowidz przemystowo-handlowy Krélestwa Galicyi — dzieto wydane dwukrotnie
w1906 ., a trzecirazw 1912 .,

w zasadzie stownik grupujacy przedstawicieli niemalze wszystkich
dziedzin dwczesnego zycia przemystowego, od wielkich fabryk
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znajdujacych sie w najwiekszych miastach 6wczesnej Galicji poczaw-
szy, az po niewielkie zaktady rzemieslnicze dziatajace w malenkich
miasteczkach potudniowej i wschodniej Galicji (Filozof 2014: 160).

W tego typu skorowidzach zbierano

informacje dotyczace nazw, adreséw i czasu zatozenia firmy, nazwisk
i imion wtascicieli fabryk, zaktadéw pracy, sklepdéw czy punktow
ustugowych, szczegbétowego wykazu rodzaju i grup rodzajowych
okreslonych zgodnie z klasyfikacjg krajowa wytwarzanych produk-
téw, liczby, adreséw posiadanych oddziatéw i filii, z okresleniem
rodzaju ulokowanej w nich produkgji, liczby zatrudnianych robot-
nikéw itd. (Filozof 2014: 161).

Wtasénie te szczegdtowe wykazy produktéow wytwarzanych czy sprzedawanych
w fabrykach, zaktadach pracy, sklepach i punktach ustugowych jak restauracje
sg przydatne w sporzadzaniu stownika krakowskich nazw produktéw kulinar-
nych. Jeden z dziatéw tegoz Skorowidza poswiecono dziatalnosci dobrowolnych
zwigzkéw przemystowo-handlowych, wérdéd ktérych odnajdujemy m.in. organi-
zacje: Wzajemna Pomoc Katolickich Kucharzy w Krakowie, Syndykat Rolniczy
w Krakowie, Stowarzyszenie Kupcéw i Mtodziezy Handlowej w Krakowie, Sto-
warzyszenie Przemystowe Gospodnio-Szynkarskie w Krakowie, Krakowska Kon-
gregacja Kupiecka, Stowarzyszenie Kupcéw dla Handlu Ptodami w Krakowie,
Towarzystwo Rolnicze w Krakowie i wiele innych. Dotarcie do dokumentéw
tych organizacji, zatem takze spiséw produktéw, ktére zreszta odnajdujemy
w samym Skorowidzu czy Ksiegach adresowych Krakowa, pozwala na znaczne
poszerzenie materiatu leksykalnego w zakresie kulinariéw, zwtaszcza ze w samym
Skorowidzu znajduja sie osobne dziaty adresowe, mianowicie ,Artykuty zywnosci,
napoje i uzywki” oraz ,Przemyst rolniczy (rolniczo-handlowy)”, ktére pomagaja
dotrze¢ do wszystkich firm na terenie Krakowa zwiazanych z produkcja czy
sprzedaza kulinariéw. Niejednokrotnie w przypadku wazniejszych fabryk lub
zaktadéw zamieszczano takze informacje dotyczace rodzaju wytwarzanych pro-
duktéw. Dla przyktadu zamieszczam zdjecia z samego Skorowidza oraz wybrane;j
Ksiegi adresowej Polski.
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Fot. 2. Ksiega adresowa Polski
(wraz z w.m. Gdariskiem dla handlu,

rzemiost i rolnictwa), 1926/1927
Zrédto: http:/ /www.dawnykrakow.

pl/2008/05/sodycz-krakowa.htm-
[?m=1 (dostep: 29.07.2020).

Fot. 3. Skorowidz przemystowo-handlo-
wy Krélestwa Galicyi

Zrédto: Podkarpacka Biblioteka Cyfro-
wa: https://www.pbc.rzeszow.pl/dlibra/
publication/2639/edition/2483/conten-
t?ref=desc (dostep: 29.07.2020).
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Brzezina Jozef we Lwowie, cukiernictwo.

Bukowski Zygmunt w Zloczowie, cukiernia.

Chropiriskie Towarzystwo akeyjne cukrownicze w Tiumaczu, fabryka cukru.

Dabrowski Michal w Tarnopolu, cukiernia.

Dubowski Stanistaw w Zyweu, wyréb piernikdw.

Galicyjskie akeyjne Towarzystwo przemystu cukrowniczego w Budach
przeworskich, fabrykacya cukru buraczanego.

gul S. w Jaroslawiu, centralny zarzad Krakéw ul. Stowiandska nr. 2,

parowa fabryka piernikéw i biszkoptéw, wyrabia alberty, bi-
szkopty, sucharki, precelki, pwrmkl, miodowniki.

Habcrfeld Jukéb w Bialej, wyrdb cukierkéw i czekolady.
Spka w Krakowie, Stradom 5, wyréh cukierkéw.

Kiss Jozef w Krakowie, ul. Floryarska, cukiernia (27).

Fot. 4. Ksiega adresowa przemystu galicyjskiego — 1901

Zrédto: http:/ /www.dawnykrakow.pl/2008/05/sodycz-krakowa.htmI?m=1
(dostep: 29.07.2020).

W ksiegach adresowych publikowano réwniez reklamy sklepéw czy innych
miejsc zwiazanych z kulinariami — o samych reklamach bedzie jeszcze ponize;j.

Ad. 3. Dokumenty cechowe

Powré¢my zatem do wspomnianych w Skorowidzu organizacji i ich dokumentéw.
O samych statutach cechowych jako zrédle stownictwa rzemie$lniczego pisata
juz chociazby Ewa Mtynarczyk w artykule opublikowanym w ksigzce Badania
historycznojezykowe. Stan, metodologia, perspektywy (Mtynarczyk 2011), i wasnie
dokumenty cechowe sa waznym zrédtem do badania krakowskiego stownictwa
kulinarnego w ujeciu historycznym. Udowadniaja to m.in. artykut Andrzeja Webera
Geneza i rozwdj przemystu cukierniczego w Krakowie do roku 1914 (Weber 1970),
oparty na dokumentach cechowych opublikowanych w 1901 r., Cech piekarzy
krakowskich w czasach Rzeczypospolitej Polskiej (Bardel 1901) oraz praca Zofii
Homeckiej Zarys dziejéw rzemiosta i cechu cukierniczego w Krakowie (maszynopis
w zbiorach Cechu Rzemiost Réznych CRR — w Krakowie). Pierwsze wiadomo-
$ci, skadinad na temat cukiernictwa w Krakowie, pochodzg z poczatkéw XIV w.,
a dotyczg tzw. kichlarzy (z niem.; stowniki etymologiczne podaja ten wyraz dopiero
od XVI w.,, w Krakowie notowany jest juz w 1306 r.; co ciekawe zreszta, kichla-
rze mieli nieco inne postanowienia dotyczace sprzedazy niz krakowscy piekarze,
wystawiali oni swdj towar na sprzedaz przed koSciotami oraz przy jatkach tylko
w niedziele i Swieta w wyznaczonych godzinach, jedynie podczas wielkiego postu
codziennie) czy inaczej piernikarzy, czyli rzemieslnikéw wytwarzajacych pierniki
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i ciasta stodzone miodem. Nie tworzyli oni oddzielnego cechu, ale wspélnie z pie-
karzami jedno stowarzyszenie. Najstarsze przywileje cechu piekarskiego pochodza
21306 r., wydane zostaty przez Wtadystawa tokietka. Odnosity sie one m.in. do

wypieku i sprzedazy pieczywa zwyktego oraz stodkiego. Te przywileje zatem, juz
z XIV w,, staja sie niezwykle cennym zrédtem do badan krakowskich nazw kulina-
riow z dwoch powodoéw: po pierwsze — s3 to zrédta znacznie starsze niz wtasciwe

zrédta kulinarne, po drugie zas — poczatki cechdw piekarskich w Polsce lokalizu-
jemy wtasnie w Krakowie. Obok tych przywilejéw istotne zrédto stanowia ustawy,
m.in. ustawa o cechach Wolnego Miasta Krakowa z 1843 r., w ktérej wymienieni

s3 m.in. krakowscy cukiernicy. Ich zakres pracy i towary przez nich wytwarza-
ne sa doktadnie wyliczone:

Fot. 5. Dziennik Ustaw Wolnego Miasta Krakowa, Rok 1843, Nr 2650
Zrédto: zbiory whasne.

Kolejne zrodta to ksiegi protokotdw, np. ,Ksiega czyli protokét sesji Zgromadzenia
Cukiernikéw (Pasztetnikdw i Traktieréw) Krakowskich”, Rekopis, CRR Krakéw czy
,Protokét Zgromadzenia Cukiernikéw i Piekarzy w Krakowie” — materiaty przecho-
wywane w Archiwum Izby RzemiesIniczej i Cechéw Krakowskich, dalej akta poszcze-
golnych fabryk cukierniczych w Krakowie, zgromadzone w Archiwum Panstwowym
Miasta Krakowa i Wojewddztwa Krakowskiego, np. akta fabryki cukrow i czekolady
JKrysztat”, z ktérych dowiadujemy sie, ze fabryka ta produkowata karmelki twarde
i nadziewane typu warszawskiego, cukry petersburskie, irysy Smietankowe, szyjki
rakowe, koguciki, cukierki lira, karmelki ,Napoleon”, marmoladki owocowe itd. Naj-
wazniejsze natomiast to statuty cechowe, o ktérych pisata Ewa Mtynarczyk, mogace
postuzy¢ jako zrédto do badania dawnej leksyki od XVI do XVIII w. (robita to zresztg
sama autorka), wtedy bowiem odgrywaty one zasadniczg role przy powstawaniu
cechéw oraz w poczatkach ich funkcjonowania. Jak pisze E. Mtynarczyk:
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z biegiem lat statuty, preferujace uprzywilejowana i monopolistycz-
ng pozycje organizacji cechowych, krepowaty swobodny rozwdj

rzemiosta, a zawarte w nich uchwaty nie byty przestrzegane. Zna-
czenie cechéw ograniczaty coraz bardziej dziatalnos$¢ rzemiesni-
kéw niezrzeszonych, a takze, w 2 pot. XVIII w., rozwdéj manufaktur.
Statuty cechowe oficjalnie stracity moc prawna po wprowadzeniu

ustaw z zakresu prawodawstwa przemystowego w XIX i XX w. (Mty-
narczyk 2011: 280).

Statuty krakowskich cechéw, tj. ,akty prawne dotyczace rzemiosta w catej aglo-
meracji miejskiej, jaka w wiekach srednich tworzyt Krakdéw z osciennymi miastami,
Kazimierzem i Kleparzem” (Mtynarczyk 2011: 281), zostaty wydane pod koniec
XIXw. (1895-1905) w kilkutomowej serii Prawa, przywileje i statuta miasta Krakowa,
ktéra zawiera 184 teksty aktéw prawnych (pisanych w jezyku polskim) regulujacych
dziatalnos$¢ cechéw rzemieslniczych.

Sa to zaréwno kilkustronicowe statuty nowych organizacji cecho-
wych (w tym stowarzyszen czeladniczych), rownie obszerne ich
wznowienia, a takze duzo mniejsze uzupetnienia badz dopiski
obejmujace zaledwie kilka lub kilkanascie punktéw (Mtynarczyk
2011: 281).

Dokumenty te dotyczg wszystkich aspektow dziatalnosci cechu rzemiesIniczego
lub czeladniczego. Ich zasadniczg cze$¢ stanowity ustawy, w ktérych opisywano
m.in. sprawy zawodowe, tj. np. sprzedaz wyrobow.

Ze wzgledu na wielo$¢ omawianych spraw statuty stanowig cenng
dokumentacje stownictwa wspdlnoodmianowego polszczyzny XVI,
XVIIi XV w. w kilku zakresach tematycznych: dawnych realiéw
miejskich, handlu, organizacji zycia miejskiego, religii oraz obycza-
jowosci (Mtynarczyk 2011: 282).

Leksyka ta nie zawsze jest jednak dobrze udokumentowana. Najbardziej np. roz-
budowane jest stownictwo zwigzane z wyrobami (to zreszta interesuje mnie
w sposéb szczegdlny), w mniejszym stopniu egzemplifikowane sa nazwy czyn-
nosci zawodowych, zupetnie wyjgtkowo natomiast nazwy narzedzi. Cytuje znéw

za E. Mtynarczyk:

Nalezy zatem stwierdzi¢, ze teksty statutéow cechowych nie
s3 wystarczajagcym zrédtem do odtworzenia w miare petne-
go inwentarza $rodkéw leksykalnych, ktérymi postugiwali sie



Zrédta do badan krakowskiego stownictwa kulinarnego w ujeciu historycznym | 83

przedstawiciele poszczegdlnych rzemiost. Zadanie takie wymaga
poszukiwan materiatu w réznego typu zabytkach, na przyktad
w inwentarzach miejskich [..] lub w testamentach (Mtynarczyk
2011: 283).

Pomocne moga by¢ takze rozmaite akta miejskie [...], ksiegi sado-
we czy lustracje krolewszczyzn [...]. Catosciowy opis wymagatby
zapewne pordéwnania tego typu tekstow powstatych w réznych
regionach Polski, wydzielenia warstwy wspdélnej i regionalizméw
(Mtynarczyk 2011: 283).

Z pewnoscia jednak — dla badania nie stownictwa danego rzemiosta, ale ogél-
nie kulinariéw — teksty te stanowig ,cenne zrédto stownictwa tematycznego
w niewielkim stopniu rejestrowanego w stownikach ogdlnych i historycznych
jezyka polskiego” (Mtynarczyk 2011: 285).

Ad. 4. Reklamy sklepowe, cenniki, ksiegi rachunkowe, prospekty,
druki ulotne i reklamowe, ogtoszenia (ogélnie dokumenty handlowe)

Bezposrednich relacji o handlu dostarcza m.in. bogata publicystyka Krako-
wa, zwtaszcza z XIX i poczatkdéw XX w., szczegdlnie artykuty publikowane
w czasopismach: ,Nowosci llustrowane”, ,Nowiny”, ,Czas”", ,Kurierek Krakow-
ski”, ,Kupiec Polski”, ,Nowa Reforma”, ,Merkury”, ,Interes”, ,Tygodnik”, Swiat”,
,Zydowska Gazeta llustrowana” oraz ,Jednos¢”. Wiele ogtoszen zawierajg réw-
niez kalendarze, np. J6zefa Czecha Kalendarz Krakowski czy Kalendarz Kupiecki
(Krakéw 1910). Wtasnie m.in. te ogtoszenia, reklamy oraz cenniki wydawane
przez duze i $rednie sklepy (np. Cennik J. Wenzl, 1900, 1901, 1906 i 1910; Cen-
nik Juliusza Meinla, 1907; Cennik towaréw kolonialnych delikateséw krajowych
i zagranicznych z handlu |. Kuczmierczyk & J. Brzeziniski, koniec XIX w.; Hurtowy
cennik herbat, ok. 1910; Przy herbacie o herbacie, 1900; Towary kolonialne, herbaty
iwina [..], ok.1890; Edward Tomaszewski, Ceny w Krakowie w latach 1601-1795,
Lwow 1934) sa najbardziej pomocne w odtwarzaniu listy sprzedawanych przez
sklepy produktéw.

Istotny w tym wypadku staje sie ksztatt wczesnej reklamy, widoczny na zata-
czonych zdjeciach:
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Fot. 7. Reklama z J6zefa Czecha Kalendarza Krakowskiego na rok panski 1913
Zrédto: http://mbc.malopolska.pl/Content/15538/target20.html (dostep: 29.07.2020).

O zmaganiach historyka z reklama, artykutach spozywczych w ogtoszeniach
reklamowych poczatku XX w. pisata m.in. Agnieszka Janiak-Jasinska w ,Przegladzie
Historycznym” (Janiak-Jasifnska 2011).
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Nie miejsce tu, rzecz jasna, na doktadnga analize wygladu reklamy XIX-wiecznej
i tej z poczatkdw XX w., zaznaczy¢ jednak nalezy, ze umieszczano w tego typu
ogtoszeniach m.in. wykaz produktéw sprzedawanych w danych sklepach czy
oferowanych w pewnych miejscach. Co istotne, rzadziej mozna byto zobaczy¢
w nich informacje na temat artykutéw spozywanych na co dzien, bardziej pro-
zaicznych, typu cukier, maka, chociaz takie réwniez znajdowaty sie w ofertach.
Reklamowano przede wszystkim to, co rzadsze, specyficzne i drozsze, a do
specyficznych z pewnoscia nalezaty produkty o charakterze regionalnym. Regio-
nalno$¢ dotyczyta takze samej obyczajowosci, ktéra na tej podstawie mozna
odtworzy¢.

Zjawiskiem typowo krakowskim np. byto prowadzenie przy
sklepach delikatesowych tzw. pokoi do $niadari lub lokali $nia-
dankowych [nazwy juz zatem o charakterze regionalizméw —
przypis S.P.-K.], czesto cata firme nazywano handelkiem $nia-
dankowym. Gosci obstugiwali piccolo lub pikolacy — odziani
w fartuchy mtodzi 10-14-letni chtopcy, bedacy w zasadzie kel-
nerami [...]. Podawano potrawy zimne, gorace oraz napoje. Tam
chodzito sie na bombke pilznera lub sznyt jasnego w wysokim,
bomby z czapkg w grubym szkle czy duze z kotnierzem w tulipanie
(Garlicki 2008).

Juz tu warto zaznaczy¢, przy okazji tego typu relacji, ze nieocenionym mate-
riatem do badan krakowskich regionalizmoéw kulinarnych sa pamietniki i wspo-
mnienia, o ktérych wartosci pisata Donata Ochmann we wstepie do stownika
Powiedziane po krakowsku. Z istotnych dla tematu kulinariéw prac wymienie te
najwazniejsze:

M. Akavia, Moja winnica, Krakéw 2000.

E. z Cerchow Gajzlerowa, Tamten Krakéw, tamta Krynica, Krakéw 1972.

F. Goetel, Patrzgc wstecz. Wspomnienia, Krakdéw 1998.

A. Halicka, Wczoraj, Krakéw 1971.

F. Klein, Notatnik krakowski, Krakéw 1965.

W. Kopff, Wspomnienia z ostatnich lat Rzeczypospolitej Krakowskiej, Krakdw 1906.

Kopiec wspomnien, red. |. Gintel, Krakow 1964.

W. Krygowski, W moim Krakowie nad wczorajszg Wistg, Krakow 1980.

T. Kudlinski, Mtodosci mej stolica, Krakéw 1984.

J. Kurek, Méj Krakéw, Krakéw 1963.

Z. Lesnodorski, Wspomnienia i zapiski, Krakdéw 1959.

K.M. Morawski, Krakéw przed trzydziestu laty, Warszawa 1932.

S. Pigon, Z Komborni w swiat. Wspomnienia mtodosci, Krakéw 1957.

A. Wysocki, Sprzed pét wieku, Krakow 1958.
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Wréémy jednakze do reklam, ogtoszen i cennikow:

Fot. 8. Reklama z J6zefa Cze-
cha Kalendarza Krakowskiego
na rok panski 1913

Zr6dto: http://mbe.malopolska.
pl/Content/15538/target20.
html (dostep: 29.07.2020).
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Fot. 9. Ogtoszenie

Zrodto: http://karnet.krakow.pl/35881-krakow-krakowskie-zapusty-trzecie-wielkie-sma-
zenie-chrustu (dostep: 29.07.2020).
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Fot. 11. Reklama z Jézefa Czecha Ka-
lendarza Krakowskiego na rok pan-
ski 1913

Zrodto: http://mbe.malopolska.pl/
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To z nich dowiadujemy sie na przyktad, ze wysytano do Wiednia najwiecej , kietba-
sy krakowskiej grubo krajanej”, zrobionej z miesa wieprzowego i wotowego maryno-
wanego w soli, saletrze, cukrze i czosnku, na koniec nadziewanego w kiszki konskie
dtugie na 50 cm. Jan Apolinary Michalik w reklamie opublikowanej w J6zefa Czecha
Kalendarzu Krakowskim na rok 1902 polecat zestawy karnawatowe: bomby, kremy,
galarety, hiszpany, potmiski lodéw, torty, cukry deserowe itd. Z kolei w Cenniku firmy
A. Rothe 21909 r. czytamy m.in. o czekoladzie przyciggajacej klientow, potocznie
zwanej korg, i o czekoladowych cygarach z andruta i masy (por. Garlicki 2008).

W latach 60. ubiegtego stulecia Witold Kula, dokonujac przegladu zrédet do
historii gospodarczej, uznat reklame — szczegélnie prasowg — za przekaz przez
badaczy niedoceniany, a niezwykle wazny (por. Kula 1963: 151-152).

Zachecat do wykorzystywania reklamy, wskazujac, ze dostarczy¢
moze ona wiedzy o cenie, wygladzie i zasadach dziatania danego
towaru czy organizacji produkgji. Zwrdcit takze uwage czytelnikow na
mozliwos¢ wnioskowania o ,gtéwnych dezyderatach odbiorcéw”, co
uzna¢ mozna za zachete adresowana do badaczy historii spofeczne;j,
specjalizujgcych sie w rozwazaniach nad stylem zycia czy mental-
noscia réznych grup spotecznych (Janiak-Jasinska 2011: 839-840).

Ad. 5. Kalendarze, informatory

Pierwszy drukowany kalendarz w Polsce (cho¢ napisany po tacinie) — Almanach ad

annum 1474 (Calendarium Cracoviense anni 1474 currentis) — ukazat sie w 1473 r. Zna-
ny jest jako Astronomiczno-astrologiczny kalendarz lekarski na rok 1474. Przekazywat

przede wszystkim podstawowa wiedze astronomiczna ptynaca z obserwacji Ksiezyca,
ale zawierat takze cenne wskazoéwki z zakresu medycyny domowej. Nalezy tu wyraznie

zaznaczy¢, ze to Krakow byt gtéownym osrodkiem wydawania kalendarzy i to tu wtasnie

ukazat sie najstarszy kalendarz w jezyku polskim, wydany w roku 1516 w oficynie Jana

Hallera. Uktadanie kalendarzy nalezato zresztg do przywilejow profesoréw Akademii

Krakowskiej. Jednym z twoércow tego typu dokumentdw byt pochodzacy z Kurzelowa

Mikotaj Brozek, profesor Akademii oraz krewny stynnego matematyka i astronoma

Jana Brozka. W Akademii Krakowskiej utworzono nawet Katedre Astronomii, zaj-
mujgca sie m.in. nauka o kalendarzu. Pisze o tym |6zef Seruga w ksigzce Krakowskie

kalendarze XVI wieku, twierdzac, ze to wtasnie w Krakowie ,zaczeto uktadac i drukowac

takie kalendarze, ktorych wzory przyjeto za granicg” (Seruga 1913: 4).

Pomimo bardzo wielu réznic, zaleznych od indywidualnosci poszcze-
gblnych autordw, da sie jednak w kalendarzach krakowskich z pierw-
szej potowy XVI stulecia uchwyci¢ pewien uktad, ktéry z matemi
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zmianami i przestawieniami zawsze sie powtarza. Najczesciej zaczyna

sie kalendarz od przedmowy lub wprost od rozdziatu o panujacych

planetach w danym roku i wielkim ukfadzie nieba, poczem nastepuja
przepowiednie na caty rok, cztery pory roku i poszczegdlne miesigce,
nastepnie o urodzajach i cenie produktéw gospodarskich, wydajno-
Sci kopalni, chorobach, wojnie i pokoju [...]. Oczywiscie porzadek

w nastepstwie pojedynczych rozdziatdéw jest bardzo dowolny (Seruga

1913: 6-7).

| te whasnie ,produkty gospodarskie” oraz sposoby leczenia choréb metoda-
mi domowymi mogg stac sie zrodtem krakowskiej leksyki kulinarnej, poczagw-
szy od XVI w. Wspomina o tym Anna Litwiniuk w artykule Almanach gospodarki:
od Hezjoda po wspétczesny ,Kalendarz rolnikéw” w tomie zatytutowanym Kalenda-
rze staropolskie (2013). Nalezy jednak podkresli¢, ze zakres tematyczny kalendarzy
zmieniat sie z biegiem lat i cho¢ ,pomyslane byty jako dzieta utatwiajgce pomiar
i liczenie czasu, pokazujgc dni, miesigce i Swieta” (JK 2015: 3), to pdzniej

do rachuby czasu dotaczono przepowiednie astrologiczne doty-
czace urodzaju w nadchodzgcym roku, zdrowia czy choroby, dni
pomyslnych i feralnych, pokoju lub wojny, pogody, terminy prac
gospodarskich okreslane na podstawie potozenia planet, nawet
porady odnoszace sie do terminéw leczenia poprzez puszczanie
krwi, strzyzenia wtoséw. [..] Z biegiem czasu nastapity kolej-
ne zmiany, rozszerzenie tematyki tych publikacji. Pojawiajg sie
informacje historyczne, geograficzne i polityczne ujete w postac
wyktadu popularnonaukowego, wreszcie ksztattujg sie kalendarze
,specjalistyczne”) np. kalendarz jezuicki, kalendarz polityczny, kalen-
darz gospodarski itp. W dobie bujnego rozkwitu tego typu publi-
kacji w czasach saskich triumfy $wiecit kalendarz astrologiczno-
-prognostykarski (Wichowa 2017).

Kalendarze zawieraty ponadto mnéstwo tekstéow o charakterze uzytkowym,
np. wtasnie interesujace mnie najbardziej przepisy kulinarne, ponadto recepty na
domowe leki, porady lekarskie i weterynaryjne, porady kosmetyczne. O innych
funkcjach kalendarzy nie bede juz wspominaé, nie jest to bowiem cel mojego
artykutu. Dodam jednak, ze wiek XIX przyniést ewolucje kalendarzy, ich tresci
i formy. W Krakowie wydawano woéwczas m.in. Kalendarz dla rodzin katolickich
Walerego Wielogtowskiego (lata 1853-1871), Krakusa Wtadystawa Jaworskiego
(na rok 1869) oraz Kalendarz dla ludu Aleksandra Nowoleckiego (lata 1869-1885).
Do najbardziej znanych krakowskich kalendarzy nalezaty réwniez m.in.: J6zefa
Czecha Kalendarz Krakowski — wybrane (od 1832), Kalendarz Kupiecki (Krakow

89
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1910) oraz Wielki llustrowany Kalendarz Powszechny pod redakcjg Kaspra Woj-
nara — wybrane (od 1909). Zawarto$¢ krakowskich kalendarzy omoéwita Irena
Turowska-Bar w pracy Polskie kalendarze ludowe w XIX wieku, te przeznaczone
za$ dla kobiet ta sama autorka przeanalizowata w Polskich kalendarzach dla kobiet

w XIX wieku.
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(dostep: 29.07.2020).

Ad. 6. Cracoviana (pamietniki, wspomnienia, publicystyka z epoki)

Rézne rodzaje wypowiedzi mieszkancoéw Krakowa, zatem wspomnienia, pamiet-
niki, publicystyka, teksty literackie, stare opisy miasta itp., czyli szeroko pojete
cracoviana, muszg sie stac¢ zrédtem do badania krakowskiej leksyki kulinarnej, juz
od XVIII w. poczawszy (np. [Tomasz Krzyzanowski], Wspomnienia mieszczanina
krakowskiego z lat 17768-1807, wyd. z rekopisu Wtadystaw Prokesch, 1900), jak



Zrédta do badan krakowskiego stownictwa kulinarnego w ujeciu historycznym | 91

bowiem podkresla Donata Ochmann, opisujac zrédta regionalizmoéw ujetych

w stowniku Powiedziane po krakowsku:

zaréwno sytuacja wspominania, jak i tematyka sprzyjaja aktywizacji
interesujacej [...] warstwy leksyki: przywotywaniu minionego czasu,
miejsc i 0s6b, czesto budzacemu emocje, towarzyszy ozywianie
w pamieci stow zapomnianych, rzadziej uzywanych lub wypartych
przez stownictwo ogblne. Z tego samego powodu réwnie istotna
grupe [...] Zrédet materiatowych stanowig popularne opisy Krakowa,
opowiesci o miescie — osrodku kulturalnym i turystycznym [...].
W tym wypadku dodatkowym czynnikiem wspomagajgcym poja-
wianie sie leksyki regionalnej jest podkreslanie lokalnego kolorytu
i budowanie obrazu Krakowa jako miejsca oryginalnego (Ochmann
2017: 57-58).

Dla przyktadu wymienie tylko kilka artykutéw i felietonéw, ogétem tekstow
publicystycznych z poczatku XX w., wyraznie ujmujacych tematyke kulinarna:

Hawetka i car, ,Nowiny” 1903, nr 112;

Jeszcze o wystawach sklepowych, ,Kupiec Polski” 1901, nr 4;

Franciszek Klein, Krakowskie wystawy sklepowe, ,Architekt” 1908, z. 2-3;
Krajowa fabryka czekolady A. Piaseckiego w Krakowie, ,Nowosci llustrowane”
1911, nr12;

Odnowiona masarnia, ,Nowosci llustrowane” 1907, nr 48;

Pierwsza krakowska fabryka parowa wedlin Wincentego Sataleckiego, ,Kupiec
Polski” 1913, nr 24;

F. Szukiewicz, O potrzebie swojskiego handlu hurtowego, ,Kupiec Polski”,
R.2:1908, nr 14;

Wzorowa mleczarnia w Krakowie, ,Nowosci llustrowane” 1905, nr 45;

Z przemystu i handlu krakowskiego, ,Swiat” 1911, nr 49;

Prosper Jan Zmijewski, Reklama u nas, a w szczegélnosci reklama uliczna
w Krakowie, ,Krakowski Miesiecznik Artystyczny” 1913, nr 3-4.

Ad. 7. Opracowania

Lista najwazniejszych opracowan, stanowigcych réwniez zrédto do badania leksyki

kulinarnej Krakowa w ujeciu historycznym, ujeta zostata w bibliografii na koncu

artykutu. Nalezy podkresli¢ w tym miejscu wage rozpraw nawiazujacych do leksyki
kulinarnej publikowanych natamach ,Rocznika Krakowskiego” (T. I-LXXXIV 1898-
2018), organu wydawanego od 1898 r. przez Towarzystwo Mitosnikéw Historii

i Zabytkdéw Krakowa, a poswieconego dziejom kultury miasta. Z tego wtasnie typu
opracowan mozna czerpac¢ wiedze dotyczgcg rowniez kultury kulinarnej Krakowa,



92

Sylwia Przeczek-Kisielak

towarzyszacym jej tradycjom i obyczajom, upodoban smakowych mieszkancéw
miasta oraz zrédet krakowskiej tozsamosci kulinarnej. Wystarczy wspomnie¢ pozy-
cje takich autoroéw, jak: Stanistaw Kutrzeba (1898), Stanistaw Tomkowicz (1900),
Jerzy Wyrozumski (1979), Lechostaw Lamenski (1988), Ewa Hudyka (1998) czy
Monika Pas (2017), ponadto autoréw innych opracowan: Klemens Bakowski (1898,
1903, 1911), Juliusz Demel (1951), Zofia Budkowa i Adam Wolff (1978), Stawomir
Dryja i Stanistaw Stawinski (2010), wreszcie Stanistaw Garlicki (2000, 2008).

Zakonczenie

Powyzsze typy tekstéw: whasciwe teksty kulinarne (przepisy i zbiory przepiséw) —
zwarte (ksigzki kucharskie) i receptury rozproszone, nastepnie skorowidze, ksiegi
handlowe, ksiegi adresowe, dalej dokumenty cechowe, reklamy sklepowe, cenniki,
prospekty, druki ulotne i reklamowe, po nich kalendarze i informatory, kolejno
cracoviana (pamietniki, wspomnienia, publicystyka z epoki), wreszcie réznego
typu opracowania sa warte wykorzystania jako zrédta podczas badania historii
kulinarnych regionalizmoéw krakowskich z uwzglednieniem koniecznej w tym
przypadku weryfikacji opierajacej sie w pierwszym rzedzie na danych socjome-
trycznych autora, miejscu powstania i ukazania sie danego zrédta (ta weryfikacja
juz zostata poczyniona na potrzeby niniejszego artykutu), wreszcie skrupulatnej
analizie leksykograficznej i leksykologicznej stownictwa wyekscerpowanego z poda-
nych pozycji. Zestawienie tych Zzrédet stanowi jednak konieczny i cenny korpus
tekstow do badania krakowskiego stownictwa kulinarnego w ujeciu historycznym.
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STRESZCZENIE

Artykut stanowi prezentacje zrédet do dziejow leksyki kulinarnej Krakowa, podzielonych
na poszczegdlne typy: wiasciwe teksty kulinarne (przepisy i zbiory przepiséw) — zwarte
(ksigzki kucharskie) i receptury rozproszone, nastepnie skorowidze, ksiegi handlowe,
ksiegi adresowe, dalej dokumenty cechowe, reklamy sklepowe, cenniki, prospekty, druki
ulotne i reklamowe, po nich kalendarze i informatory, kolejno cracoviana (pamietniki,
wspomnienia, publicystyka z epoki), wreszcie r6znego typu opracowania.

Sources for researching Krakow's culinary vocabulary
in a historical perspective

SUMMARY

The article is a presentation of sources for the history of the culinary lexis of Krakow,
divided into individual types: proper culinary texts (recipes and recipe collections) — com-
pact (cookbooks) and scattered recipes, then indexes, trade books, address books, further
guild documents, shop advertisements, price lists, brochures, leaflets and advertisements,
then calendars and guides, then cracoviana (diaries, memories, periodical journalism),
and finally various types of studies.



Donata Ochmann

Wydziat Polonistyki
Uniwersytet Jagiellonski, Krakéw
ORCID: 0000-0001-7594-491X

Regionalizmy kuchenne.
Czy chochla jest regionalizmem krakowskim?
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Uwagi wstepne

Wspétczesne zainteresowanie kultura kulinarna, popularnos¢ wydarzen, pro-
graméw i publikacji tej tematyce po$wieconych postrzegane sa z perspektywy
antropologicznej jako wazne sktadowe ludzkiego zycia w wymiarze spotecznym
i indywidualnym. Jakos¢ i sktad potraw, sposéb ich przyrzadzania i spozywania,
warto$¢ odzywcza, pochodzenie, wreszcie wptyw na srodowisko buduja obraz
cztowieka i spoteczenstwa, w jakim on zyje.

Ta swoista moda na kulinaria budzi réwniez refleksje naukowa: analizie pod-
dawane sa aspekty kulturowe, komunikacyjne i jezykowe (por. np. konferencje
i spotkania naukowe: Kuchnia i stét w komunikagji spotecznej. Dyskurs, tekst, kultura,
Wroctaw 2015"; Kuchnia w jezyku i kulturze dawniej i dzis, Katowice 2017 Jedzenie
na polu: od faryny do food trucka, Krakdéw 20183 Kultura i kulinaria, Krakéw 20204).

T http://www.wroclaw.pan.pl/index.php/wydarzenia/289-miedzynarodowa-konferencja
-naukowa-kuchnia-i-stol-w-komunikacji-spolecznej-dyskurs-tekst-kultura (dostep:
30.07.2020); por. tez Zarski, Piasecki 2017.

2 https://us.edu.pl/konferencja-naukowa-pt-kuchnia-w-jezyku-i-kulturze-dawniej-i-dzis/
(dostep: 30.07.2020); por. tez Gesina, Wilczek 2018.

3 https://kkr.krakow.pl/dla_rodzin/224468,1827 komunikat,muzeum_historyczne_zapra-
sza_na_nadchodzace_wydarzenia.html (dostep: 30.07.2020).

4 https://unikonferencje.pl/miniona/11238-ogolnopolska-konferencja-naukowa-kultura
-i-kulinaria (dostep: 30.07.2020).
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Analizy leksykologiczne w tym zakresie maja swojg bogata tradycje — zeby
wspomniec tylko badania nazw naczyn i przyrzadéw kuchennych oraz potraw jako
podstawowych elementdw zréznicowania regionalno-etnograficznego (por. Doro-
szewski 1958). Cho¢ wspotczesne zainteresowanie kulinariami koncentruje sie
wokét pozywienia: nazw produktéw i potraw (por. Witaszek-Samborska 2005),
to w tym polu mieszcza sie réwniez interesujgce nas tu sprzety stuzgce przygoto-
wywaniu pokarméw. Odwotanie do badan dialektologicznych jest nieprzypadkowe.
Mimo przemian spoteczno-kulturowych i technicznych stownictwo kulinarne
pozostaje bardzo zréznicowane regionalnie — jako sfera najblizsza cztowiekowi,
domowa, co zauwazaja zwtaszcza badacze regionalizméw (por. Handke 2001: 219;
Piotrowicz, Witaszek-Samborska 2018: 93, 158; Dyszak 2015: 229; Swiqcicka 2019:
78; Batko-Tokarz 2017: 51, a takze jej tekst w niniejszym tomie).

Nie zanosi sie natomiast na unifikacje w najbardziej urozmaico-
nej dziedzinie, jaka jest terminologia zwigzana z potrawami i ich

przygotowywaniem. O wielu réznicach oczywiscie wiemy, ale nie

domyslamy sie nawet, ile nazw uchodzi tu naszej uwadze. Réznice

wynikaja czesciowo z odmiennosci potraw, ale tylko czeSciowo, bo

wiekszo$¢ obocznosci stownikowych dotyczy tych samych desygna-
téw. katwo to wyttumaczyé. Terminologia kulinarna ma zastosowa-
nie ograniczone na ogdt do pewnych kregéw rodzinnych i warstw
spotecznych, przez co powstanie jednolitej normy krajowej jest tu

utrudnione (Furdal 1967: 30).

Po ponad pétwieczu stowa te zasadniczo pozostajg aktualne, jednak wskazane
ograniczenie (,do pewnych kregdéw rodzinnych i warstw spotecznych”) jest czesto
przetamywane. Mowa tu zaréwno o wspomnianych wydarzeniach medialnych
poswieconych celebrowaniu jedzenia, jak i taczeniu kuchni z promocja lokalnosci:
w wymiarze szerszym, swiatowym czy europejskim (np. wroctawski festiwal Europa
na Widelcu®), i wezszym, regionalnym (np. Matopolski Festiwal Smaku®) — a zatem
wydobywaniu i pokazywaniu tego, co odrézniajgce i wyrdzniajace dla danej spo-
tecznosci, tradycyjne, czasem tajemnicze, czyli atrakcyjne’. R6znorodnos¢ potraw

5 https://www.wroclaw.pl/europa-na-widelcu-2019-program (dostep: 30.07.2020).

¢ https://www.malopolska.pl/marka-malopolska/kampanie/malopolski-smak (dostep:
30.07.2020); zob. tez Wigcek 2015.

7 Odkrywanie lokalnej tozsamosci sprzyja rewitalizacji i upowszechnieniu niektérych potraw,
a takze ich nazw, m.in. dzieki obecnosci na liscie produktéw tradycyjnych czy interne-
towych forach, np.: cebularz, gzik, kindziuk, sekacz, plince, begle, dzyndzatki, farszynki,
fefernuchy, owijunki, fjut, klepacze, trzepka, rosopita, szpajza, pariczkraut, biatys, przecieraki,
proziaki, szmurkul... (por. https://www.gov.pl/web/rolnictwo/produkty-regionalne-i-tra-
dycyjnel, dostep: 30.07.2020). Zob. tez spotkanie jezykoznawcow i etnograféw: Kuchnia
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iich nazw staje sie pielegnowana wartoscia, postrzegana jako element dziedzictwa.
Przewarto$ciowanie kulturowe i popularyzacja buduja swiadomos¢ uzytkownikdw,
z ktdra taczyd sie moze intencjonalnos¢ uzy¢ jezyka w tym zakresie.

Potencjat medialny i promocyjny podstawowych sprzetéw kuchennych jest
raczej niewielki, a istnienie r6znych nazw niezbednych, powszechnie uzywanych
przyrzaddw stuzacych np. do rozprowadzania maki w wodzie, mieszania w duzym
garnku czy patelni albo nalewania zupy jest czesto uswiadamiane i nie powoduje
ktopotéw komunikacyjnych. Domowa tradycja, a zarazem ,réwnolegta” obecnos¢
w sklepach i na aukcjach internetowych?® zapewnia im trwanie.

Do podjecia niniejszego tematu sktonito autorke wzrastajace spoteczne zainte-
resowanie regionalizmami, powstajgce na ten temat fora dyskusyjne, stowniczki,
quizy, a przede wszystkim wykorzystywanie ich w funkcji perswazyjnej. Na przyktad

wspomniane wyzej dziatania Urzedu Marszatkowskiego Wojewddztwa Matopol-
skiego promujace tradycyjne potrawy lokalne, czyli organizowany od kilkunastu lat
Matopolski Festiwal Smaku w ostatnich latach odbywat sie pod hastami nawigzu-
jacymi do najbardziej rozpoznawalnego matopolskiego regionalizmu na polu: Zjedz
na Polu (2016), Na polu smakuje lepiej niz na dworze (2018), Cata Polska je na dworze,
w Matopolsce wiemy, Zze na polu smakuje lepiej (2019)°. Bezposrednim impulsem

stata sie jednak inna akcja wizerunkowa Wojewddztwa Matopolskiego, w ramach

ktérej wydano ulotki z tekstem, gdzie chochle (chochelke) umieszczono w szeregu

sztandarowych matopolskich stéw regionalnych:

Matopolskie regionalizmy. Wyjdzze na pole. Wychodzimy na pole
i chodzimy na nogach. Na $cianach w fazience mamy flizy, a przy
t6zku nakastlik. Lekarze chodza w chatatach, a dzieci z cumelkiem
w buziw kurtkach z kapuza. Jemy butki z boréwkami, chrust, sznyc-
le, weke, a do rosotu wrzucamy jarzyne. Na choince mamy banki,
a wigilijny barszcz nalewamy chochelka... (archiwum autorki, 2018).

polska — czyli co jadamy w réznych czesciach kraju podczas rabczanskiego festiwalu Jemy
boréwki na polu, czyli wakacyjne spotkania z jezykiem polskim (https://www.facebook.
com/bookowydom/videos/3583425438385749/, dostep: 1.08.2020).

8 Zob. np.: https://allegro.pl/oferta/matewka-drewniana-kwirlejka-firlejka-rogolka-ma-
|a-7723878732 (dostep: 30.07.2020).

° https://www.malopolska.pl/kampaniearchiwum/2016/malopolski-festiwal-smaku-zje-
dz-na-polu; https://www.malopolska.pl/malopolskismak/malopolski-festiwal-smaku/
malopolski-festiwal-smaku-2018; https://www.malopolska.pl/malopolskismak/malo-
polski-festiwal-smaku/malopolski-festiwal-smaku-2019 (dostep: 30.07.2020).
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Na poczatku nalezy sprawdzi¢, czy intencja nie byto tu przywotanie wytacznie
formy zdrobniatej, gdyz naduzywanie zdrobnien réwniez uchodzi za ceche krakow-
ska (por. SRK: hasto buteczka z masetkiem). Mozna to wykluczy¢ dzieki obecnosci
interesujacego nas stowa w popularnych zbiorach regionalizmdw, na przyktad
w artykule Jezyk prawdziwie gietki autorstwa znanych mitosnikow Krakowa Mie-
czystawa Czumy i Leszka Mazana, zawierajacym zestawienie form krakowskich
z warszawskimi: chochla / tyzka wazowa (Czuma, Mazan 2014: 307). Innym
potwierdzeniem jest notacja w hasle Regionalizmy krakowskie w Wikistowniku:
chochla, chochelka - tyzka wazowa". Ze wzgledu na duze oddziatywanie zrédet
internetowych jest to wazne poswiadczenie, zwtaszcza ze administracja serwisu
na wstepie zaznaczyta, iz hasto wymaga dopracowania, poniewaz oprocz regiona-
lizmoéw sg w nim gwaryzmy i potocyzmy, a takze ,ogdélnopolskie wyrazy standar-
dowe” — np. chochla.

Pojawia sie wiec sprzecznos¢: z jednej strony wskazania, ze chochla jest regio-
nalizmem krakowskim, z drugiej — ze jest stowem ogdlnopolskim. To ostatnie
potwierdzatyby tez wspdtczesne stowniki ogdlne jezyka polskiego notujace chochle
w tym znaczeniu bez zadnych kwalifikatoréw, np.:

Chochla to gteboka tyzka do nalewania zupy, z dtuga raczka. W kotle
tkwita ogromna chochla. Takze jej zawarto$¢. ...chochla zupy; wyraz
pochodny: chochelka; synonim: tyzka wazowa (ISJP).

Czy zatem przypisanie chochli jezykowi Krakowa to uzurpacja? Poniewaz notacje
stownikowe bywaja w tym zakresie zawodne i wymagaja interpretacji, ale i uzyt-
kownicy jezyka w poszukiwaniu tozsamosci lokalnej maja tendencje do mitologizo-
wania (por. szerzej na ten temat: Ochmann 2018, 2020), warto doktadnie przyjrze¢
sie wnikliwszej literaturze regionalnej oraz przeanalizowa¢ dane stownikowe.

Sposrod klasycznych tekstéw poswieconych regionalizmom krakowskim intere-

sujgce nas wskazéwki znajdziemy zaledwie w kilku, i to dosy¢ oszczedne.
Wactaw Borowy, piszac o jezyku utworéw Tadeusza Zelenskiego, wymieniat

chochle™ w grupie wyrazéw matopolskich — obok m.in. wysigka¢ nos, szkrab, kret,

9 Co ciekawe, w ich dawniejszych opracowaniach tego rodzaju takiej notacji brak; por.
Czuma, Mazan 2013: 190-192 (hasto: jezyk; | wyd. 1998).

" https://pl.wiktionary.org/wiki/Indeks:Polski_-_Regionalizmy_krakowskie (dostep:
30.07.2020).

2 chochle” (= les cuillers a ragodt; O. Goriot, s. 22) (Borowy 1922: 384).
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balaski, fiolka, domokrgzca, brzana, miastowy — co do ktérych powatpiewat, czy
sie rozpowszechnig w polszczyznie (Borowy 1922: 384). Zupetnie inaczej rzecz
widziat Kazimierz Nitsch, ktéry w krytycznej odpowiedzi Borowemu podkreslat,
ze stowo to jest uzywane czesto:

Nie chce sie wdawa¢ w proroctwa, ale co do potowy z nich innego
jestem zdania. Sadze mianowicie: ze maja szanse utrzymania sie
tak stary i dobry wyraz jak wysigka¢, tak czesto uzywane chochle
i balaski; ze krotki kret ma warunki do walki z kretaczem [...] (Nitsch
1922: 145).

Dowdd na to, ze odmienne poczucie obu badaczy nie byto wéwczas odosob-
nione, moze stanowi¢ zestawienie fragmentéw dwu ttumaczen przywotanej przez
Borowego powiesci Ojciec Goriot. Porownajmy (podkreslenie moje — D.O.) ,kra-
kowskie" ttumaczenie Boya:

Oczy wdowy rozpality sie, kiedy pomagata ustuznie rozpakowywacé
i uktadac tyzki, chochle, widelce, serwis na oliwe, sosyerki, potmiski,
srebrne nakrycia do $niadania, sztuki mniej lub wiecej piekne, ale
wszystkie majgce petng wage (Balzac 1919: 22).

i warszawskie” ttumaczenie Amelii Bortnowskiej:

Iskrzyty sie oczy wdowy, gdy z wielkg ustuznoscig pomagata mu
rozktada¢ na pétkach tyzki wazowe i stotowe, nakrycie srebrne,
nalewki do oliwy i soséw, kilka pétmiskéw, ztocony serwis do $nia-
dania i wiele innych przedmiotéw, z ktéremi Goriot nie chciat sie
rozstaé, a wszystko to byto mniéj lub wiecéj piekne, kazda sztuka
wazyta pewng liczbe grzywien (Balzac 1881: 20).

Potwierdzeniem tej réznicy jest rowniez lakoniczna notatka w wykazie wyrazow
charakterystycznych dla Krakowa zestawionym przez Witolda Doroszewskiego:
chochla — warszawska tyzka wazowa (Doroszewski 1950: 57).

Krakowskos$¢ chochli dostrzegana byta wyraznie, co charakterystyczne dla funk-
cjonowania regionalizmoéw w ogble, z zewnatrz, z warszawskiej perspektywy (Boro-
wy, Doroszewski). To tez ttumaczy jej brak w zestawieniach Kazimierza Nitscha
(1914) czy Tadeusza Lehra-Sptawinskiego (1947: 471-472), a takze w pewnym sensie
Antoniego Danysza (1914), gdyz pod tym wzgledem r6znicy miedzy Wielkopolskg
a Galicja nie byto, jak mozna sadzi¢ na podstawie SGMP, ktéry notuje to stowo jako
powszechne. Mielibysmy zatem do czynienia z odmiennoscia miedzy Warszawa
a Krakowem i Poznaniem.
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Nieobecno$¢ w pdzniejszych wykazach, zwtaszcza u Wiadystawa Kopalinskiego
(SMTK), Jadwigi Kowalikowej (1984) i Mariana Kucaty (2002), a takze w analizach
stownictwa poznanskiego (Piotrowicz, Witaszek-Samborska 2018: 114-115)", moze
Swiadczy¢ o rozpowszechnieniu sie stowa i zatarciu jego regionalnego charakteru.

Rozszerzanie sie zakresu funkcjonowania wyrazu dokumentuja réwniez stowniki
ogoblne, cho¢ dane leksykograficzne na tle tego, co powiedziano wyzej, moga
wydawac sie zaskakujace.

Pierwszy notuje chochle w znaczeniu ,kuchennym” SW" — jako stowo gwarowe,
pozniej pojawia sie juz jako regionalne (SJPD, MS|P, S|PSz), a nastepnie ogblne
(PSWP, ISJP, USJP, WSJP). Co istotniejsze jednak, pierwsze definicje wskazuja, ze
chodzi o inny desygnat: ‘duza tyzka drewniana’ SW; ‘duza tyzka o dtugim trzonku;
warzachew; jej zawarto$¢' S|JPD, MS|P. Jeszcze dobitniej i z lokalizacjg wskazuje
na to notatka w hasle warzgchew: forma uzywana w Warszawie; odpowiednik
krakowski: chochla ‘wielka tyzka kuchenna (dzis tylko o tyzce drewnianej)’ SJPD.

Réwnolegle jednak stowo to pojawia sie w definicjach fyzki wazowej, co wskazuje,
ze znaczenie jest szersze: ‘tyzka na dtugiej raczce, czerpak stuzacy zwykle do nale-
wania zup; chochla’ S|PD; 'tyzka na dtugiej raczce, do nalewania zup; chochla’
MS]JP (por. tez chochelka reg. ‘mata chochla; mata tyzka wazowa; czerpaczek’ S|PD).

O tej wieloznacznosci $wiadczy réwniez definicja synonimiczna ‘tyzka wazo-
wa; warzachew' w S|PSz, powtdrzona pézniej w US|P, jednak juz bez kwalifikacji
regionalnej, co budzi watpliwosci. Podobnie 'tyzka wazowa; duza, okragta, gteboka
tyzka o dtugim trzonku; warzachew’ PSWP — cho¢ w tym wypadku na opis wptyw
mogto mie¢ lokalne (poznanskie) funkcjonowanie stowa w szerszym znaczeniu®™.

Inaczej rzecz ujmuje SW|P, rozdzielajac znaczenia i jedno kwalifikujac jako
regionalne:

chochla 1. 'duza pétokragta tyzka na dtugim trzonku, uzywana do
nalewania zupy; tyzka wazowa, czerpak’: Nala¢ dwie chochle zupy.
Nabra¢ bigosu chochla. 2. reg. to samo co warzachew; ‘duza drew-
niana tyzka' (SW|P)

B Jako forma regionalna notowana jest tu nabierka / nabiyrka 'tyzka wazowa', obecna
rowniez w SGMP jako powszechna.

U Lindego i w stowniku wilenskim odnotowana jest jedynie ze znaczeniem ‘tyczka przy
niewodzie'.

> Por. 1. powsz. ‘tyzka wazowa; warzachew’ 2. rzad. ‘czerpak’ SGMP.
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Podziat taki zastosowano réowniez w WSPP, z informacja, ze znaczenie 2. to
regionalizm wielkopolski.

Z dzisiejszej perspektywy znaczenia ‘przyrzad do nalewania zupy' i ‘'duza, drew-
niana tyzka' wydaja sie odnosi¢ do zupetnie odrebnych desygnatéw. Trzeba jednak
uswiadomic sobie, ze dawniej, zwtaszcza w realiach gospodarskich, wiejskich, do
nalewania zupy stuzyta wtasnie taka tyzka — por. cytat w hasle warzgchew: ,\Wielka
warzachwia rozlewata zupe w podstawiane miski, kubki, garnki, talerze” SJPD.

Fot. 1. Warzechy do mieszania zetycy, Muzeum Tatrzanhskie w Zakopanem

Zrédto: zbiory whasne.

Ze wspdtczesnych stownikdéw wprost wskazuje na to jedynie WSJP w definicji:
warzgchew ‘drewniana tyzka kuchenna stuzaca do mieszania i nalewania’ oraz
przez potaczenie jej z synonimem chochla w polu: relacje znaczeniowe (wzajemne
odsytacze odpowiednio w obu tych hastach). Wraz ze zmiang obyczajéw i sprzetow
kuchennych funkcje te przejat dzi$ inny przyrzad (chochla / tyzka wazowa) — na tyle
odmienny, ze zakresy ich nazw nie s juz ze soba taczone, co najwyrazniej doku-
mentuje |S)P, gdzie brak powiazania chochli / tyzki wazowej z warzgchwiqg. Warto
tu przypomnie¢, ze stownik ten z zatozenia w minimalnym stopniu uwzglednia ele-
menty rzadsze, regionalne i dawne. Notacja chochli (por. wyzej) jest zatem wyraz-
nym $wiadectwem jej rozpowszechnienia. Z drugiej strony brak hasta fyzka wazowa
w WS|P, a takze w SW|P (cho¢ tu pojawia sie w definicji chochli — por. wyzej)
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mozna odczytywac jako znak niskiej frekwencji w Krakowie i zarazem sygnat
Jkrakowskosci” tych stownikow.

Rozbiezne dane w najnowszych stownikach wynikaja nie tylko z odmiennych
zatozen opisu czy usterek leksykograficznych, ale takze ze zmiany funkcjono-
wania przywotanych wyrazow i ich desygnatéw, sa odbiciem réznego poczucia
uzytkownikoéw jezyka. Dodatkowo rzutowanie dzisiejszych wyobrazen o przyrza-
dach kuchennych na dawniejsze teksty moze rodzi¢ problem z jednoznacznym
odczytaniem niektdrych informacji stownikowych, czes¢ definicji i cytatéw moze
wydawac sie niejasna lub btedna.

4.

Wejécie gwarowej chochli do polszczyzny ogdlnej wigze sie ze stopniowym zacie-
raniem jej zwigzku z pierwotnym desygnatem (duza tyzkg drewniang), ktéry moze
wyjasniac¢ etymologie stowa. Wedtug WSJP jest to prawdopodobnie pozyczka
z niem. "kochle ‘warzgchew'™.

Swiatto na mechanizm i przyczyne obserwowanej zmiany rzucaja dane dia-
lektologiczne, a zwtaszcza oryginalne cytaty i komentarze metajezykowe. Stowo
ma oparcie w gwarach na duzym obszarze Polski. SGP notuje chochle jako ‘duza
tyzke o dtugim trzonku stuzaca do nalewania lub mieszania ptynnej potrawy’ z réz-
nych regionéw, takich jak: potudniowa i $rodkowa Matopolska, Bitgorajskie, Rze-
szowskie, Krosnienskie, okolice Jarostawia, pogranicze gérnoslasko-matopolskie,
teczyckie, Sieradzkie, Wielkopolska, Kociewie, Kaszuby. Co ciekawe, zanotowano
rowniez symptomatyczne poswiadczenie z Mazowsza: ,Chochla po naszemu
wazowa tyzka” (Ptockie), ktore wskazuje jedynie na bierng znajomos¢ wyrazu.
Potwierdza to AGM ilustrujacy znikoma obecnos$¢ chochli na tym terenie przy
dominacji okreslenia fyzka wazowa (mapa 277: tyzka wazowa — dokumentuja-
ca ,nazwy metalowej gtebokiej tyzki stuzacej do nalewania ptynnych potraw”).
Z przytoczonych w komentarzu do mapy wypowiedzi jasno wynika, ze nazwa tyzka
wazowa jest odczuwana jako niedawna i zastgpita warzgchew (np. ,warzgchiew
dawno, a teras to tyska wazowa” AGM 11 79)". Ma to oczywiscie zwigzek ze zmiana
wygladu desygnatu przy zachowaniu jego dawnej funkgji. Istotne jest réwniez, ze

6 Inaczej SW: Moze tc. cochlea(r), oraz PS|P: z taciriskiego cochlea. Por. cochlea albo coclea

Slimak, ptaz; cochlearis $limaczy, nalezacy do $limaka; stad cochleare, cochlear tyzka, tyle,
ile tyzka wziag¢ mozna; SEP.

Sposréd omédwionych tu licznych innych okreslen warto zwrécic jeszcze uwage na formy

wazowka i czerpak czesty w tym znaczeniu na pétnocno-wschodnim Mazowszu, a uzy-
wany w omawianych wyzej definicjach stownikowych. Réwniez te nazwy uwazane sa na

badanym obszarze za nowe (AGM I 80).
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innowacja nie wszedzie przebiegata w ten sposéb: nazwa warzgchew utrzymata
sie tez na oznaczenie zmodernizowanego desygnatu (poza wskazanymi licznymi
punktami AGM np. w czesci Wielkopolski, na Powislu, Warmii i Mazurach; por.
AGM 11 81). Taki sam proces (przejecia dawnej nazwy przez nowy desygnat o tej
samej funkcji) zaszedt wtadnie w przypadku chochli™®.

Podsumowanie

Obserwowana zmiane funkcjonowania interesujgcego nas wyrazu mozna sche-
matycznie ujaé nastepujgco:

gwarowe —> regionalne - ogdlnopolskie

‘tyzka wazowa'

Wykeres 1. Chochla — schemat zmiany

Zrédto: opracowanie wiasne.

Rozszerzeniu zasiegu funkcjonowania stowa chochla z gwar przez polszczyzne
regionalng do ogdlnej towarzyszyty zmiany znaczeniowe: poszerzenie zakresu
nazwy o nowy desygnat, a nastepnie ustabilizowanie sie w polszczyznie ogol-
nej w zawezonym do tego nowego desygnatu zakresie. Proces wigzaé nalezy ze
zmianami materialnymi w obrebie naczyn i zwyczajéw kuchennych: pojawieniem
sie przyrzadu metalowego, a pdzniej z tworzyw sztucznych wyspecjalizowanego
do nalewania potraw ptynnych i pétptynnych, przy réwnolegtym trwaniu przy-
rzadu drewnianego w postaci duzej tyzki, raczej dos¢ ptaskiej, do mieszania itp.
W zwiazku z tym omawiane zmiany obejmujg nazwy przyrzaddéw w catym subpolu

8 Potwierdzaja to réwniez dane SGL, ktéry notuje chochle w obu interesujacych nas zna-
czeniach, a przy metalowym desygnacie okreslonym jako ‘'tyzka wazowa do nalewania
zupy' — nazwy: chochla, chochelka, czerpak, tyzka wazowa, nabierka, nalewka, warzgchew,
warzocha (SGL 118, 730).

m
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leksykalnym: obecnos$é fyzki wazowej i innowacje w chochli zmieniaja tez funkcjo-
nowanie warzgchwi — stowo wychodzi stopniowo z uzycia (US|P przestarz., PS|P
wychodzgcy z uzycia) i jest zastepowane przez opisowe okreslenie fyzka drewniana
(por. Broszko, Wojtyka 2018: 32).

Dynamika tych przemian moze by¢ lokalnie odmienna, stad rézne notacje
stownikowe i $wiadectwa uzytkownikéw. Wejscie chochli do polszczyzny ogdlinej
jako dubletu wobec fyzki wazowej, czestszego w Matopolsce i Wielkopolsce, jest
wynikiem historycznego trwania leksemu na tym terenie. W kontekscie badania
regionalizmdw wazne jest tez pytanie, na ile zywe jest dzi$ to dawne / regional-
ne znaczenie chochli ‘tyzka drewniana’ i dla jakiego regionu jest charakterystyczne.

Pewne tendencje ujawnity sondazowe ankiety przeprowadzone w okre-
sie VIII-X 2019 r. w grupie ponad 400 oséb, gtéwnie mieszkancow Matopolski
(ponad 300) w wieku od 10 do 90 lat™. | tak: duza kuchenna tyzke drewniana
nazywa sie najczesciej duzg / drewniang tyzkg albo warzechg, rzadziej warzg-
chwig, kopyscig lub inaczej. Co wazne, pojawito sie tu réwniez okreslenie chochla —
ok. 30 odpowiedzi z potudniowej Matopolski, Swietokrzyskiego, Radomskiego,
Lubelskiego, £édzkiego, a takze ze Slaska, Mazowsza i Podlasia. Mamy zatem
Swiadectwo trwatosci tego znaczenia, cho¢ oczywiscie peten zasieg jego wyste-
powania i zywotno$¢ wymagaja dalszego badania.

Z kolei na oznaczenie przyrzadu do nalewania zupy w odpowiedziach ankie-
towanych dominowata chochla / chochelka, natomiast tyzka wazowa pojawiata
sie bardzo rzadko (ok. 370 : 20), a ponadto niektérzy najmtodsi badani mieli pro-
blem z wyjasnieniem, co takie zestawienie oznacza. Mozna by to interpretowac
w kategoriach regionalizmu frekwencyjnego, ale nalezatoby przeprowadzi¢ bada-
nie porébwnawcze na innym obszarze, zwtaszcza ze byty tez pojedyncze préby
roznicowania semantycznego: chochla — duza, do garnka, fyzka wazowa — mata,
do wazy. Zanotowano réwniez lokalne okreslenia: nalewka, nalewajka, nabierka,
kielnia, wazéwka, waza, czerpak i inne.

W nowej sytuacji funkcjonowania leksyki regionalnej stownictwo kulinarne sta-
je sie jednym z naturalnych Zrédet poszukiwania wyrdzniajgcych, pozytywnie

9 Z czego potowa to przedstawiciele najmtodszego pokolenia (10-18 lat). Odpowiadajacymi
okazaty sie w wiekszosci kobiety (ok. 60 proc.), ale nie miato to znaczacego przetozenia
na udzielane odpowiedzi. Ankietowanych zapytano, jak sie nazywa duza drewniana tyz-
ka kuchenna do mieszania w garnku i czym nalewamy zupe z garnka na talerz, a takze
poproszono o podpisanie odpowiednich rysunkéw. Ponadto pytania dotyczyty znajomosci
i czestotliwosci uzywania stéw warzgchew, chochla, tyzka wazowa, kopysé, warzecha,
czerpakiin.
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wartosciowanych odmiennoséci. W przypadku chochli kumuluje sie wiele cech

charakterystycznych tego stownictwa: wielo$¢ nazw na te same potrawy i przed-
mioty (kartofle, ziemniaki, pyry, grule..., mgtewka, kwirlejka, rogolka, fyrlok...), rézne

znaczenia tych samych wyrazéw (kotlet, sznycel, kreméwka, napoleonka, buchta,
pierdg), przypisywanie ich poszczegdlnym regionom (smak)?°. Mobilno$¢ i swoboda

komunikacji ponadregionalnej sprawiaja, ze potencjalne nieporozumienia z tego

wynikajace bywaja przedmiotem towarzyskich dyskusji i wchodza do anegdoty.
Wozrastajaca Swiadomos¢ uzytkownikéw jako rezultat bezposredniego doswiad-
czenia rodzi akceptacje i afirmacje réznorodnosci jezykowej, czemu sprzyja duble-
tywnos¢ leksykalna polszczyzny (Falinska 1991: 81-87; Handke 2001: 219) — réznice

nie dziwig, a wrecz s pozadane.

Od badacza wymaga to nie tylko zestawiania list synonimicznych okreslen czy
tropienia pojedynczych leksemdw, nierzadko o niskiej frekwencji, ograniczonych
do specyficznych tekstow, ale réwniez badania catych pdl tematycznych, szcze-
gotowego opisu znaczen i funkcjonowania jednostek w czasie.

W sytuacji poszukiwania tozsamosci lokalnej i kreowania nowych jednostek
regionalnych tatwo o uproszczenia i nieporozumienia, eksponowanie zatartych
roznic jezykowych. Jednak proces ten znaczaco ostabia tendencje do ubozenia
leksyki i unikania dubletéw zwigzang z aspirowaniem do wspdlnego, lepszego,
inteligenckiego jezyka?'. Wspédtczesna potrzeba indywidualizmu i poczucie wolno-
$ci bycia u siebie sprzyjaja nie tylko odradzaniu stéw dawnych i upowszechnianiu
gwarowych, ale takze podtrzymywaniu i rewitalizowaniu réznic regionalnych.
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STRESZCZENIE

Tekst dotyczy wspdtczesnego funkcjonowania zréznicowanego regionalnie stownictwa
odnoszacego sie do potraw i ich przygotowywania: cech charakterystycznych tego zbioru
oraz jego obecnosci w sferze publicznej, mediach i dziataniach promocyjnych.

Autorka skupia sie na nieco mniej eksplorowanym obecnie przez badaczy i uzytkownikéw
polu przyrzgdy kuchenne i doktadnie analizuje stowo chochla, skonfrontowane ze wspotfunk-
cyjnymi tyzka wazowa, warzgchew i in. — opisuje zmiany znaczeniowe i geograficzne, jakim
ono ulegto w ciaggu minionego stulecia, oraz towarzyszace im zmiany spoteczno-kulturowe.

Zjawiska te ukazane zostaty na tle wspétczesnych publicznych dyskurséw i dziatan regio-
nalistycznych, w ktorych leksyka kulinarna odgrywa znaczaca role jako wyraz swoistosci,
sktadowa tozsamoéci i kulturowego dziedzictwa.
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Kitchen regionalisms. Is chochla a Cracow regionalism?

SUMMARY

This article concerns the modern usage of regionally diverse vocabulary related to cuisine
and food preparation: the distinctive features of this lexicon and its presence in the public
sphere, media, and promotional activities.

The author focuses on the field of kitchen utensils, currently slightly less studied by
researchers and speakers, and closely analyses the term chochla, contrasted with the co-
functional tyzka wazowa, warzgchew, etc. — she describes the semantic and geographical
changes which the term has undergone in the last century, as well as the accompanying
sociocultural changes.

The abovementioned phenomena are presented in the context of contemporary public
regional discourses and activities, in which culinary lexis plays a significant role as both
an expression of specificity and a component of identity and cultural heritage.
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Uwagi wstepne

Pozywienie i jego przygotowywanie jest tematem antropologicznym, a ten wyma-
ga naswietlenia zaréwno od strony historycznej, faktograficznej, jak i jezykowe;j.
Ufamy, ze tego rodzaju interdyscyplinarne, a nie czysto leksykalne spojrzenie
na wspdtczesny fenomen poszukiwania smakdéw egzotycznych i archaicznych,
targi zywnosci i pikniki, a takze dziatania ,autoetnograficzne”, czyli spojrzenie
na siebie jako podmiot dziatan i przedmiot oddziatywan, przynies¢ moze wiedze,
ktéra wreszcie nie bedzie podzielona miedzy dyscypliny naukowe, izolowane od
doswiadczenia potocznego, oczywistego dla ,zwyktych ludzi”, i od tradycji, ktérej
siedziba jest nie kuchnia, lecz biblioteka.

Z pewnoscia poszukiwania niniejsze wpisuja sie w zauwazone przez Barba-
re Batko-Tokarz ,zjawisko powracania do zapomnianych tradycji kulinarnych
w ramach odbudowywania tozsamosci lokalnej; przyktadem tego jest gtgbik kra-
kowski" (SRK 42). Nie jest to wiec studium wytacznie leksykalne, poniewaz koniecz-
na okazata sie takze krytyczna lektura prac botanicznych oraz leksykograficznych,
traktowanych jako teksty historyczne.

W przypadku gtabika wszystko jest zagadkowe i problematyczne: jego istnienie
jako gatunku botanicznego (dawniej i obecnie), status jako jednostki leksykalnej,
opis w stownikach i encyklopediach, wreszcie kwestia jego regionalnosci.

Losy tytutowego regionalizmu, jesli go za regionalizm uznamy, sg nieco
inne niz wiekszo$ci pozostatych, o ktorych dyskutowac zaczeto sie w kregach
jezykoznawczych w roku 1914, po artykutach Antoniego Danysza (Wielkopola-
nina) i Kazimierza Nitscha (krakowianina, lecz z matki lwowianki wychowanej
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w Tarnopolu), obserwujacego ex post u siebie refleksy pewnych kresowych cech
morfologicznych'.

Dane historyczne

Pierwsze $wiadectwo o krakowskim stowie gtabik pochodzi z ksigzki Stanistawa
Wodzickiego O chodowaniu, uzytku, mnozeniu i poznawaniu drzew, krzewdw, roslin
i zi6t celnieyszych... Autor opisat znane sobie rodzaje sataty, a po nich dodat:

Oprécz wymienionych gatunkoéw, uzywaig ieszcze lisciowey Sataty,
ktéra Niemcy nazywaja Stecks albo Schnit Salat, poki iest mtoda:
jest to wyrodek gtowiastey Sataty. Gtabie wyrostey Sataty porzniete
w kawatki, i z twardey zwierzchniey skéry oczyszczone, gdy sie ze
sola odgotuja, daig wyborna iarzyne podobng do Szparagéw, a kwa-
szone jak ogoérki, pozywaig sie w Krakowie pod imieniem Gtgbikéw
(Wodzicki 1827: 333).

Jako pierwszy i jedyny wskazuje Wodzicki niemieckie nazwy, a wiec osoby
niemieckojezyczne w Wolnym Miescie Krakowie mogty nazywa¢ gtabiki w ten
wiasnie sposdb, ale tez i ogrodnictwo krajéw niemieckojezycznych zna¢ mogto
taka odmiane sataty. Do tego tropu jeszcze wrdcimy.

Fundamentem wiedzy o gtabiku krakowskim jest wystgpienie Floriana Sawi-
czewskiego z 13 lipca 1840 r. w Towarzystwie Naukowym Krakowskim (Kéhler 2015:
90), a w $lad za nim publikacja w ,Roczniku Wydziatu Lekarskiego w Uniwersyte-
cie Jagiellonskim” rozprawy Wiadomos¢ o toczydze w ogélnosci a w szczegdlnosci
o toczydze Krakowskiéj.

toczyga krakowska (L. cracoviensis). Gatunek ten sataty warzyw-
néj, od czaséw niepamietnych w dwdch wsiach miastu naszemu
przylegtych, Czarnéj i Nowéj, zasiewany, pod nazwiskiem gtgbikow
powszechnie jest znajomym. Gfgbiki tak zwane krakowskie, jako
tylko miastu naszemu wtasciwe, tacznie z innemi roslinami warzyw-
nemi, wtoszczyzna pospolicie nazywanémi, na rynku sprzedawane,
sg zdrowa i powszechnie lubiona jarzyna.

T Na przyktad te dobre ksigzke (Nitsch 1960: 18). Zdaje sie réwniez na podstawie dostepnego
w Internecie nagrania z 1956 r., ze w wystapieniach publicznych K. Nitsch nie przejawiat
krakowskiego typu udzwiecznienia miedzywyrazowego. Takie doswiadczenie czyni czto-
wieka, a nie tylko doswiadczonego jezykoznawce, wrazliwym na kwestie regionalnych
roznic jezykowych.
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Wzroste na ziemi pulchnej, czarnéj, ogrodowéj, prochnicg zwané;j,
tak w chwili pierwiastkowego rozrastania sie, jako téz i w czasie
kwitnienia, juz na pierwszy rzut oka, od zwyczajnéj toczygi ogro-
dowéj i jéj licznych odmian, nawet bez wielkiéj znajomosci nauki
roslinnéj, rozréznionemi by¢ moga (Sawiczewski 1840: 60-61).

F. Sawiczewski dziwit sie, ze ,nikt dotad uwagi na te warzywng roéline nie
zwrdcit; i to nie tylko z obcych, ktérym ten gatunek toczygi zdaje sie by¢ niezna-
jomym, ale i z krajowcéw”. Zauwazat, ze by¢é moze przyczyna odmiennosci jest
hodowanie gtabikéw ,na ziemi ttustéj, corocznie okwicie nawozem zasilonéj”, za$
,na mniéj pozywna glebe przeniesione, nikczemnieja, ztad i do uzytkow kuchennych
nieprzydatnemi sie staja, albo téz i budowe pierwiastkowa zmieniajg”. Wyrdznit
osobny gatunek ,pod imieniem toczygi krakowskiéj (L. cracoviensis)”, a w nim dwie
odmiany, ,jedne wczesng (L. c. praecox) drugg zas pézng (L. c. serotina)” (Sawi-
czewski 1840: 60-61).

a) toczyga krakowska wczesna, bo blisko trzy tygodnie wczesniéj
od drugiéj dojzrewajaca, ma korzen roczny, wpotdrzewiasty, pionowy,
a w rozsadzanych najczesciéj w koncu skrecony, gesto i grubo wtok-
nisty; fodyga rdzenista, w poktadzie korowym mleczna, prosto wznie-
siona, prawie obta, zupetnie gtadka od dotu brudno-czerwona, od
gbry za$ czerwono-modra, gesto-stulono- i prawie réwno wysoko
gatezista, od 2 do 3 stép wysoka, a V4 do 1 cala gruba; liscie od 6 do
8 cali dtugie a 1-2 szerokie, miesiste, gtadkie, dolne zétto-zielone,
gorne modre, bezogonkowe, fodyge w p6t obejmujace [...].

b) t. krakowska poZna. Ze wszech miar do poprzedzajgcéj podob-
na, razem z nig siana, w kilka tygodni pozniéj dojrzewa, ma todyge
od 3 do 4 stép wysoka, a w przekroju 2 do 2 cali gruba; liscie dol-
ne od 10 do 12 cali dtugie, a od 2-3 szerokie; owoce ciemnocisawe.

Opisana dopiero toczyga krakowska, wedtug powiesci najstar-
szych ogrodnikéw, czarno i nowo-wiejskich, od niepamietnych
czasow pielegnowana [wszystkie podkresl. A.C.], jest jedna z naj-
uzyteczniejszych roslin warzywnych letnich, ktérej rozmnazanie
niewielkiego zachodu wymaga. Sieja bowiem ogrodnicy w miesiacu
Kwietniu lub Maju na dobrze uprawionych i nalezycie przerobionych
zagonach, obie odmiany gtabikéw, razem z marchwig, pietruszka,
i t. p. warzywami, a skoro nalezycie podrosna, wyjmujg z ziemi
rozsade pozna, nie tykajac wczesnéj. Nawet i poznéj rozsada na
miejscu pozostacby mogta, gdyby z przyczyny mnogich i szerokich
lisci, innych jarzyn nie gtuszyta. Z téjto przyczyny przesadza sie
na osobne zagony w ustepach stopowych. Skoro gtabie podrostéj
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toczygi nalezycie zgrubniejg, co zwykle nastepuje okoto potowy
Czerwca, a z odmiang p6zna na poczatku Lipca, zrzynaja sie przy
saméj ziemi i z lisci obrane w wodzie optdkuja. Tak przygotowane,
wraz z innémi warzywami, schludnie oczyszczonemi, sprzeda-
wanemi bywaja codziennie az do Lipca (chwila, w ktoréj kwitna¢
zaczynaja), na rynkach publicznych. Lud krakowski uzywa¢ zwykt
kwaszonych, czyli kiszonych gtabikéw, ktore zwtaszcza w czasie
upatdéw, sg wybornym, przyjemnie kwaskowatym, orzezwiajgcym,
chtodzgcym i tatwym do strawienia pokarmem; dla tego téz tak
w domach mozniejszych, jak w lepiankach wiejskich, codziennym
prawie s3 positkiem, zwtaszcza ze i ciecz kwasna w ktdréj sa kiszone,
przyjemny i orzezwiajacy nastrecza napéj. Giabiki wtasnie w téj
chwili gdy ogoérkéw gruntowych nie dostaje, juz dobrze podroste,
zastepuja ich miejsce i z gotowaném miesem wotowém pozywane-
mi bywaja. Nic tatwiejszego nad kiszenie gtabikéw, dosy¢ bowiem
bedzie obrane z kory gtabie w naczyniu obszerném glinianém lub
drewnianém utozy¢, przegotowang letnig woda nala¢, kawat chleba
zytniego dorzuci¢; solg zaprawi¢? i kopru ogrodowego $wiezego dla
zapachu dodac. Kisnienie w miejscu ogrzaném do 24°R 2, rozpoczy-
na sie w pare godzin, a konczy w ciagu jednéj doby. Ukiste gtabiki
nabieraja barwy zo6ttawéj. Gdyby gtabie byty zbyt grube, nalezato-
by je nozem na potowe lub w krzyz poprzekrawa¢, azeby predzéj
ukisna¢ mogty. W przyrzadzaniu tego przysmaczku, to jeszcze na
uwadze mie¢ nalezy, ze gtabiki po ukonczoném kisnieniu, nie dtuzej
nad dni trzy przechowac sie daja (Sawiczewski 1840: 62-65).

Owczesne zycie naukowe byto doé¢ ozywione, informacje F. Sawiczewskiego
zostaty odnotowane nie tylko w krakowskich publikacjach. Juz w 1841 r. Stanistaw
Dembosz czesciowo je powtorzyt w swoim Tentamen florae territorii Cracoviensis®,
z tg jednak réznica, ze uzyt potréjnej nazwy rodzaju: ,LACTUCA L. tOCYGA
v. SALATA Syr.” (1841: 124), a wersje z gtoska c (focyga, nie toczyga) powtdrzyt
w opisie ,nowego” gatunku: ,3. Lactu. cracoviensis Sawiczewski. — Locy. krakowska.

2 Na 1 garniec letniéj wody 4 tuty soli [przypis oryg. — A.C.]. Garniec w Wolnym Miescie
Krakowie odpowiadat objetosci 3,844 | (https://pl.wikipedia.org/wiki/Miary_krakow-
skie); tut na ziemiach polskich miat sie réwna¢ ok. 12,66 g (https://pl.wikipedia.org/
wiki/%C5%81ut, dostep: 22.08.2020).

3 W uzywanej wéwczas skali Réaumura bytoby to 30°C; jesli bytaby to skala Remera (skroty
nie byty stosowane konsekwentnie), to 24 stopniom odpowiada 31,4°C.

4 Praca byta dedykowana F. Sawiczewskiemu i powstata ,pod jego opieka” (Kosiek 1994:
353).
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vulgo Gtgbiki" (Dembosz 1841: 175). kacinski opis (Dembosz 1841: 175-176) zapewne
byt odnotowany w jakims zakresie w dwczesnym $wiecie naukowym. Przesledzmy,
kto i gdzie jeszcze wspomniat o ,,odkryciu” F. Sawiczewskiego i o gatunku Lactuca
cracoviensis.

Jozef Majer podat informacje istotna z punktu widzenia gramatycznego, miano-
wicie potgczyt uzycie w liczbie pojedynczej rzeczownika foczyga i pluralna forme
gtgbiki:

Wytaczna wtasnoscia Krakowa jest gatunek foczygi zwany pospo-
licie gtabikami. [...] Uzywa sie ta roslina za pokarm, a todyga jéj
zawiera sok mleczny na wejzrzenie do toczyzniku (lactucarium)
zupetnie podobny (Majer 1843: 38—39).

Jakub Waga dodat, ze

i w okolicach tomzy probowano kiedys ich uprawy. Posiano ziarno
na dobréj i starannie spulchnionéj ziemi, wydato wprawdzie dos¢
bujne rosliny, lecz otrzymane z nich gtabiki, po obraniu z kory, nie
byty nad maty palec grubsze, ukwaszone za$, zaledwie w matym
stopniu posiadaty te przymioty, ktére Krakowskim gtabikom tak
powszechng zjednaty zalete (Waga 1848: 474).

W polskojezycznej literaturze odnotowana zostata t.[oczyga] Gfgbik (L. Cra-
coviensis SAWICZ.) przez Ignacego Rafata Czerwiakowskiego (1859: 1942-1943).
Nie mozna wiec nawet przypusci¢, ze opis gatunku mégt popasé w zapomnienie
po Wiosnie Ludéw, w nowych warunkach gospodarczych i spotecznych.

Transmisje wiedzy naukowej do szerszych rzesz wyksztatconej publicznosci
zapewniata encyklopedia. Encyklopedyja powszechna Samuela Orgelbranda, gdzie
pod hastem gfgb opisowi gtgbikéw poswiecono ponad péttorej strony, powtdrzyta
opisy F. Sawiczewskiego i J. Wagi (EP 40—-42). Kolejnym pomnikowym dzietem
polskiego pozytywizmu odnotowujacym istnienie gtabika byt monumentalny
Stownik geograficzny, gdzie w hasle Krakéw napisano: ,Te wsie dostarczaja miastu
jarzyn, szczegbélniej szparagdw, kalafioréw, karczochéw i satat zwanych gtabikami”
(SGKP IV 600). Byt przedstawiany jako zrédto dochodu: ,za warzywo pobliskich
Krakowa wiosek skrzetne gospodynie tadny grosz uzbiera¢ moga, tak samo za
gtabiki kiszone” (Karpinski 1887: 45). Trafit takze gfgbik, juz wtasnie jako kiszona
przekaska, do praktycznego stownika polsko-niemieckiego: Gtabik, a, m. [...] (lac-
tuca cracoviensis) gesduerter Strunksalat (kukaszewski, Mosbach 1878: kol. 170).

By¢ moze nawet pojawity sie objawy przesytu i znudzenia gtoszeniem chwaty
krakowskiego gtabika, czemu dat wyraz Kazmirz Kalinka w ,Bibliotece Warszaw-
skiej”. lIronicznie i krytycznie omawiajgc Wtoscian J6zefa Maczynskiego (1858),
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zdradza, iz nie catkiem doktadnie przeczytat strone szdsta: ,zdziwilismy sie, ze
tam nie zrobiono wzmianki jeszcze po raz setny piérwszy o karczochach zwanych
ananasami krakowskiemi® lub gtabikach (lactuca cracoviensis)®” (Kalinka 1858:
422). O gtabikach kompilator faktycznie nie napisat, ale postulat Kalinki spetnit
Oskar Kolberg, naginajac nieco zasady edytorskiej etyki. Podczas sprawdzania
zrodet przytapaliSmy bowiem giganta polskiej etnografii na sfatszowaniu cytatu.
Mianowicie w pierwszym tomie Krakowskiego powotuje sie ludoznawca (Kolberg
1871) na wspomniane dzietko J. Maczynskiego (1858), gdzie opis Krakowiakow
poczyna sie od Ogrodnikéw:

Whoscianie z wiosek najblizéj okalajacych Krakow jako to: z Kro-
wodrzy, Czarnéj Wsi, Nowéj Wsi i tobzowa, znani sa pod nazwa
Ogrodnikéw ztad, iz ich prawie jedyném zatrudnieniem
jest ogrodnictwo, a wytgcznie warzywne. Pola tych wsi nie okrywaja
zboza, ani zacieniaja drzewa ale stanowig one jakby jeden wielki
ogréd warzywny, a tak uprawny, tak gospodarczo urzgdzony, iz za
wzorowy ogrdéd uwazanym by¢ moze. Nie natura, ale praca wio-
Scian z tatwa pomocg zwozonych nawozéw z Krakowa, utworzyta
tu poktad sztucznéj ziemi inspektowéj, ktéra okryta réwniny tych
wsi pokrajane w tysigce wyniostych zagonéw. — Kazdy taki zagon do
poznej jesieni przedstawia poczatek wiosny; bo ciggle przywdziewa
nowa zielong szate. Znawstwo i gospodarnos¢ tutejszych wioscian,
ani na chwile przez ten czas niedozwola wypoczynku ziemi, ale
ciagle kaze jéj rodzi¢ jedne po drugich warzywa. Stad na takim zago-
nie zobaczysz ich ciagle pracujacych; ciggle sadza, okopuja, plewia
i zbieraja. Ale tez te prace uwiencza pomysliny skutek, i Ogrodnicy
ci nietylko dostarczaja jarzyn Krakowowi, ale zywig swoja kapusta
mieszkancow z gorzystych zawislanskich okolic, a nawet $la na targi
wielkich miast Warszawy, Berlina, Wroctawia znane z swéj dobroci
krakowskie karczochy (Maczynski 1858: 6-7).

W Ludzie Kolberga zas odnosny fragment konczy sie nastepujaco: ,karczochy
i gtabiki (Lactua [sic! — A.C.] crac. Savicesciana)” (Kolberg 1871: 94). Nie sposéb
dzis$ jednoznacznie ustali¢ przyczyn tego zabiegu. By¢ moze intencja byta swego
rodzaju aktualizacja i promocja zarazem. Nie postuzyta jednak gtabikom pomyt-
ka w ich tacinskiej nazwie. Za to wprowadzona przez |. Mgczynskiego informacja
o karczochach spod Krakowa, powtarzajgca XVIlI-wieczne twierdzenia Remigiusza

5 Wzmianki o ananasach krakowskich nigdzie indziej dotychczas nie znalaztem.
¢ To znudzenie pochodzgcego z podkrakowskich Bolechowic Kalinki (1825—ok. 1881) wcale
nie musiato obejmowac czytelnikow z Krélestwa Polskiego.
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tadowskiego, pijara, iz ,Krakowskie karczochy sg stawne na catg Polske” (1783: 68),
pokazuje, jak wiele sie zmienito w krajobrazie, pozywieniu i pamieci mieszkancow
Krakowa.

Istnienie, sposéb uzycia i spozycia gtabikdéw wchodzity w sktad wiedzy powszech-
nej. Pojawiaty sie one nawet w czesto przytaczanych tekstach publicystycznych,
jak np. programowy artykut Artura Gérskiego Mfoda Polska:

Wiec stuchajcie, o szlachetni sedziowie! Wy traktujecie literature tak,
jak kucharka ogréd botaniczny. Ona tam szuka przede wszystkiem
swojego programu: kalarepki, pomidoréw, czarnej rzepy, gtabikéw
i t. p. Ale na Jowisza i kreta brode jego! najmniej nam na tem zalezy,
aby$my byli apetyczni (Quasimodo 1898: 170).

Gtgbiki przedstawione s3 tu wiec jako nazwa lokalna. Endemicznos¢ gatun-
ku réwniez utrzymywata sie w Swiadomosci, satyryczny dwutygodnik ,Djabet”
bowiem jako na rzecz oczywista powotywat sie na wyniki doswiadczen F. Sawi-
czewskiego i J. Wagi o niemoznosci wyhodowania gtabikéw poza ich tradycyjnym
Srodowiskiem.

Otrzymali$my zawiadomienie z Pesztu, ze na wystawe wegierska
nadestaty Mosciska kilkanascie modeli fujar’, ktére w dziale: wspét-
pracownikéw, redaktoréw, korespondentdéw, pierwszorzednych

pism stanczykowskich umieszczone zostaty. Pomiedzy okazami

najwiecej imponowac¢ maja: [..] ,Nekrologista” [...]. Okaz ten nalezy

wedtug Darwina do rodzaju indywidudw nie dajgcych sie wszedzie

zaaklimatyzowa¢, niby gtabiki krakowskie [podkresl. A.C.] (Godne

uznania).

,Pech” Lactucae cracoviensis polegat na tym, ze artykut F. Sawiczewskiego ukazat
sie dwa lata po opublikowaniu zawierajgcego opis satat tomu monumentalnego
Prodromus szwajcarskiego badacza Augustina Pyramusa de Candolle’a (1838:
zwtaszcza 133-141). Bliskos$¢ czasu wydania prac spowodowata, ze opisujacy Lac-
tucae i Lactucaeae uczeni nie mogli sie odnies¢ nawzajem do swych publikacji.

Mimo to odkrycie F. Sawiczewskiego zostato odnotowane takze przez wie-
denskie stowarzyszenie farmaceutéw Allgemeiner Osterreichischer Apotheker-
-Verein i ,Wiener illustrirte Garten-Zeitung”, a co wazniejsze, zostato przed-
stawione w opisowej syntezie roslinnosci Galicji i Bukowiny (Knapp 1872: 159).

" To oczywiscie aluzja do regionalnego galicyjskiego frazeologizmu fujara z Moscisk, kté-
remu w Wielkopolsce odpowiada w pewnym sensie elegant z Mosiny, niosgcy nieco inne
semy, w kazdym razie realizujgcy ten sam model strukturalno-semantyczny.
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Kwestig pokrewienstwa gtabika z innymi réznymi od najpowszechniejszej sataty
gtowiastej odmianami zajat sie Karol Langie (1814-1889).

Ja tu tylko dodam, ze pdZniej pojawita sie w spisach ogrodniczych
i w dzietach zagranicznych wzmianka o satacie szparagowéj, zupet-
nie do naszej krakowskiéj podobnéj. Nazwano jg Lactuca angustana,
bo piérwszy odkryt ja Allioni w dolinie Angustana w Piemoncie
i na piaskach u stép gory sw. Bernarda. — De Candolle twierdzi,
ze znajduje sie ta roslina takze w Persyi koto Eriwanu i w gérnym
Egipcie.

Bedzie to zadaniem botanikéw naszych poréwnac obie te roéliny
i rozpoznad, czy nasza jest rodzimg w okolicach Krakowa, czy téz
moze wraz z ogrodnictwem krakowskiém przez Bone z Wtoch do
nas sprowadzonga? (Langie 1875: 306)

Zdawac by sie mogto, ze dzieki tej publikacji zerwane watki ztacza sie i faktycz-
nie polscy, krakowscy botanicy podejma badania nad okazami sataty szparagowej
zinnych regionéw Europy. Tak sie jednak nie stato, bo mimo ze Langie sformutowat
idee, nie dotarta ona do przewidzianych odbiorcéw. Autor byt bowiem prawnikiem,
popularyzatorem wiedzy, dziataczem gospodarczym, jego ksiazka za$ poradni-
kiem ogrodniczym, napisanym przez samouka w tej dziedzinie, a nie naukowym
dzietem dotyczacym systematyki botanicznej. Tak wiec nie zbadano, czy réznice sg
fenotypowe, uzaleznione od warunkéw glebowych i klimatycznych, czy istotniejsze,
a dzis$ po uptywie pottora wieku trzeba by spréobowac czegos dociec na podstawie
egzemplarzy zielnikowych (jesli w Polsce takie istnieja)®.

Dane stownikowe i encyklopedyczne

Samo stowo gfgbik oczywiscie obecne jest w stownikach; pojawiaja sie takze jed-
nostki nieciagte gtgbik krakowski, gtgbiki krakowskie, satata krakowska. Przyjrze¢
sie trzeba obecnosci gfgbika w stownikach jezykowych, bo one w jaki$ sposob
odzwierciedlajg $wiadomos¢ jezykowa uzytkownikéw polszczyzny okre$lonych
epok, cho¢ — to uwaga pro domo sua — bywa, ze nazbyt bezkrytycznie uznaja, ze
jesli wyraz i desygnat w jezyku zaistniaty, istnie¢ musza wciaz.

8 Zaréwno w XIX w., jak i wspdtczesnie dajg o sobie znaé kwestie instytucjonalno-orga-
nizacyjne. F. Sawiczewski byt lekarzem, a krakowska botanika raczej nie interesowata
sie roslinami ogrodowymi. Dzi$ gtabiki sa upowszechniane i badane przez naukowcéw
z Uniwersytetu Rolniczego. Potrzebne jest jakies ,gtabikologiczne” konsylium naukowo-

-ogrodniczo-kulinarne.
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Tak wiec w Stowniku jezyka polskiego Samuela Bogumita Lindego:

GtAB, G. gtaba, gteba, m., GLABEK, — bka, m., GLABIK, — a, m,,
zdrbn., pien niektorych ziot, iako kapusty, salaty. Whod. todyga, kfacze,
der Strunk, z.B. Kohlstrunk. Bh. hlaub, hlaubek, staupek zelny [...]
Rs. koueptira, kouepbixka; Eccl. ctebno, ctebensue.

W SWil zupetnie niestusznie uznano, ze to plurale tantum:

Gtabiki, blp. pospolita nazwa w Krakowskiém tak zwanéj Sataty
krakowskiéj, stanowiacéj podgatunek Sataty ogrodowéj (Lactuca
sativa) i jarzyny® z niéj przygotowanéj.

Sam gtgbik zas to:

1) zdr. od Gtgb. 2) bot. (scapus), podpora kwiatow w rolinie, réznigca
sie tém od todygi, ze wyrasta bezposrednio z korzenia i nie porasta
lis¢mi (1 349).

W XX-wiecznym dyskursie naukowym ,foczyga” staje sie stowem egzotycznym.
Leszek Kréwczynski (1959: 490) umiescit nazwe w cudzystowie. Zaznaczone w ten
sposéb zdziwienie wynika z tego, ze wspodtczesnie foczyga to inna roslina z rodziny
astrowatych; typowym przedstawicielem jest Lapsana communis.

Definicje encyklopedyczne zmylity leksykograféw w aspekcie chronologicznym
i faktycznym. Obecnos¢ gtabikow krakowskich w encyklopediach i stownikach wywo-
tuje dysonans poznawczy, skoro w przeciwienstwie do sytuacji z roku 1840, gdy
powszechnie wiadomo byto, iz gtabiki znano ,od niepamietnych czaséw”, dzi$ najstarsi
sprzedawcy jarzyny na Kleparzu nie pamietaja, nie kojarza gtabika i nie styszeli o nim™.

Btedem niektérych definicji jest bowiem uzycie pojecia ped kwiatowy na ozna-
czenie czesci jadalnej. Jadalna jest todyga, do wysoko$ci mniej wiecej pét metra ma
ona Srednice ok. 2 cm. Ped kwiatowy (gtgbik odpowiadajacy fac. scapus), jak o tym
napisano wyzej, jest innym elementem budowy roslin:

Scapus, gfgbik: iest to gatunek todygi bezlistnéy, prosto korzenia
wyrastaigcéy, ktéra samym tylko kwiatom za podstawe stuzy,

° Poniewaz ijarzyna jest zréznicowana regionalnie, zaznaczmy, ze SWil | 434 stowo jarzyna
definiuje w zn. 2 ‘potrawa przyrzadzona z jarzyny, warzywo', a w 1 ‘ogélna nazwa roslin
ogrodowych, kuchennych lub téz roslin polnych lub ogrodowych, ktére mozna zbiera¢
reka bez sierpa lub kosy, np. bob, groch, soczewica; ogrodowina’.

° Patrz nizej.
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np. Pierwiosnka (Primula). Willdenow nazywa gfgbikiem szyputke
lilii, w innych za$ kwiatach wtedy tylko, iezeli iest bezlistna, prosto

z korzenia wyrasta i wiecéy niz ieden kwiat na sobie nosi (Ptawski
1830: 205).

Stowo gtgbik zaczeto by¢ pojmowane paronimicznie. SJPDor pomylit fodyge
z pedem kwiatowym:

A ogr. Gtabiki krakowskie «Lactuca augustana™, odmiana sataty
o lisciach sztywnych, waskich, spiczastych; nie formuje gtéwek,
wyksztatca miesisty ped kwiatowy uzywany do kwaszenia jak ogorki;
uprawiana w gospodarstwach warzywnych w Krakowie na Krowo-
drzy, tobzowie, w Czarnej Wsi».

PSWP, pisany w Poznaniu, kumuluje btedy metodologiczne i faktograficz-
ne, znaczenie 2, ktére winno by¢ czysto botaniczne, opatruje spreparowanymi
(scil. zmyslonymi) cytatami, ktére mogtyby pasowaé do gtgbikéw krakowskich,
i nie niuansuje, sugerujac, ze opisuje stan aktualny:

1. ‘maty gtab’ [...] 2. botaniczny ,bezlistny ped wyrastajacy wprost
z ktacza i zakonczony na szczycie kwiatami”: Czescig jadalna gtabi-
kow sa grube, soczyste pedy kwiatowe. Kwaszone gtabiki smakuja
tak jak kwaszone ogérki. Potgczenia: a ogrodniczy Gtabiki krakow-
skie ‘satata todygowa, satata szparagowa, ktérej ped kwiatowy bywa

rowniez kwaszony tak jak ogérek; uprawiana w okolicach Krakowa;
Lactuca angustana’.

USJP w XXI w. powielat dane encyklopedyczne:

1. pot. «maty gtab — gruba todyga roslin kapustnych; gtabek»

2. bot. «bezlistny ped wyrastajgcy wprost z ktacza, zakonczony na
szczycie kwiatami»

A ogr. Giabiki krakowskie «Lactuca sativa var. angustana, odmiana sataty
siewnej wytwarzajaca dugi ped kwiatowy, zgrubiaty i miesisty w dolnej
czesci, jadalny po ukwaszeniu; satata szparagowa, satata todygowa».

Osiggniecie edytorskie, jakim niewatpliwie byta szesciotomowa Nowa encyklo-
pedia powszechna PWN (NEP), w opisie gtabika raczej powtdrzyto dotychczasowa

" Nie podejmuje sie wyjasnienia, dlaczego jedni autorzy pisza raczej bezzasadnie augustana,
a inni angustana (z tac. angustus ‘ciasny, waski, krétki’ Bobrowski 1841: 178).
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definicje z poprzednich wersji encyklopedii i leksykonéw PWN, ktérych nie bedzie-
my tu przytaczaé, a mianowicie:

GLABIKI KRAKOWSKIE, satata szparagowa, satata todygowa, Lac-
tuca sativa var. angustana, odmiana bot. sataty siewnej (- satata),
traktowana niekiedy jako gat.; wytwarza ped kwiatowy dt. ok. 50 cm,
zgrubiaty i miesisty w dolnej czesci, jadalnej po usunieciu twardej
warstwy zewn. i ukwaszeniu'; g.k. maja niewielkie znaczenie gosp.;

w Polsce uprawiane na mata skale, gt. w okolicach Krakowa (NEP
| 547-548).

Wydany w 2017 r. stownik Powiedziane po krakowsku. Stownik regionalizméw
krakowskich (SRK) zbiera obfita dokumentacje, lecz wpisuje sie w tradycje wczes-
niejszego definiowania:

gtabik (krakowski) — odmiana sataty o waskich lisciach, wytwa-
rzajaca miesisty ped kwiatowy, jadany zwykle po ukiszeniu, daw-
niej powszechnie uprawiana na zyznych glebach podkrakowskiej
Czarnej Wsi, tobzowa i Krowodrzy.

Przyczyna niewtasciwych definicji gtabika krakowskiego we wspétczesnych
zrodtach byta nieobecno$¢ desygnatu i niemozno$¢ poréwnania, zbudowania
z jego uwzglednieniem definicji stownikowej oraz wynikajace z tego uzycie metody
podstawiania, ktéra z powodu wieloznacznosci wyrazu gfgbik okazata sie zawodna.

Wspoétczesnie gfgbik to nieco potencjalne, mato obecne w uzusie zdrobnienie od
gtgb, wiec konsystencje i twardo$¢ krakowskiego gtabika wyobrazaja sobie (droga
szybkiej racjonalizacji) uzytkownicy polszczyzny podobnie jak te charakteryzujaca
gtab kapusciany.

W aspekcie nie leksykalnym juz, lecz morfologicznym nalezy zauwazy¢, ze naj-
ogdlniejsza informacja o wyrazie gtgb (roslinny) w historii polszczyzny ogdlnej jest
ta, iz ,poczawszy od najdawniejszych zapiséw wykazuje przynalezno$¢ do odmiany
twardotematowej” (Reichan 1975: 83). Materiat dialektalny za$ nie jest juz tak
jednorodny, bowiem ,w przypadkach zaleznych typ twardotematowy miesza sie
z miekkotematowym na Slasku, w Matopolsce i na Pomorzu. Wytacznie tylko typ
twardotematowy notowano w Wielkopolsce, na Kurpiach i u Polakéw litewskich”
(Reichan 1975: 173). Czy przyrostek -ik- czestszy byt przy podstawie o miekkim
wygtosie i czy na takim wygtosie byt tu oparty, a wiec genetycznie matopolski, nie

2 Definicja encyklopedyczna, lecz z warszawskim regionalizmem, derywatem od kwasi¢, gdy
w Krakowie i Poznaniu tradycyjnie dominowato kisi¢ (por. Sagan-Bielawa 2014: 155-156).
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rozstrzygniemy. Odnotowac tylko mozemy forme gtgbie (Sawiczewski 1840: 61) —
miekkotematowa, wiec nienalezaca do polszczyzny standardowej™.
Gtabikami nazywano wreszcie takze pedy szparagdw:

W trzecim roku po przesadzeniu flancow odrzynaia sie po iednym lub
po dwa gtabiki tam gdzie s3 naygesciey, nigdy atoli az gdy naiednym
szparagu po kilkanascio [sic! — A.C.] zdrowych znayduie sie gtabikow.
W czwartym i w nastepuigcych latach wszystkie gtabiki odrzynaia
sie okoto osmego lub dziesigtego Czerwca [...] (H.G.H. [1800]: 74).

Zarbébwno wspodtczesnym, jak i XIX-wiecznym czytelnikom oraz autorom ktopot
sprawiaty obecne w definicjach i opisach synonimy, przede wszystkim foczyga —
stowo brzmigce jakby rodzimie, co byto przyczyna pomytek i kontrowersji.

Laktuka / taktuka

XVI-wieczne zapisy nie w petni pozwalajg odrézni¢, czy pierwsza gtoska jest [[]
czy [f] (SPXVI X1 8-9). Aleksander Briickner w stowniku etymologicznym zapisat
laktuka (1927: 310), ale wczesniej w Ezopach polskich (1902: 75) opowiedziat sie
za taktukg. Przez wieki nazywano rosliny ze wzgledu na ich podobienstwo lub
wspdlna ceche, np. wydzielanie mleka, co czeSciowo sie odzwierciedlito w nazew-
nictwie mleczu, wilczomleczu czy nazwach sataty (Lactuca, ros. tatuk) (Stec 2017
105), a naukowa systematyka nie ma jeszcze trzech stuleci. To dziedzictwo powo-
duje do dzis brak petnej stabilizacji nazewnictwa.

Laktuka jest zapozyczeniem wprost z taciny. S.B. Linde odsyta czytelnikéw do
hasta foczyga, podaje jednak trafne paralele. Uznac trzeba, ze ta ,etymologia” (czyli
zestawienie) byta trafna.

Pozytywnie nalezy oceni¢ zestawienia etymologiczne stownictwa
wielu jezykéw indoeuropejskich, np. polskiego i innych jezykéw
stowianskich, taciny, greki, jezykdéw germanskich i battyckich, san-
skrytu. W Prawidtach i w okoto 1300 artykutach hastowych prze-
wazaja — jak sie wydaje — tego rodzaju stuszne poréwnania etymo-
logiczne (Lewaszkiewicz 2017: 72).

toczyga
Jest to kontynuant tacinskiego lactuca; obecna forma jest wynikiem adaptacji
jezykowej i zabiegdw autoréw opisujgcych swiat roslinny. Nie zostato to poprawnie

3 Mfode glgbie pisata tez M. Gruszecka (1930: 148).
| zbyt pochopnie orzekt co do focygi i focyki: ,w ciggu 16. w. obie postaci ging” (Briickner
1927: 310).
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zaprezentowane w MSZP, ktéry (dez)informuje, iz tocyga, tocyca, todzyga, tucyga
bot. to gat[unek] sataty (MSZP 127).

A. Briickner zachowywat ostrozno$¢ wobec wywodéw Jézefa Rostafinskiego
(1900b), ktéremu bardzo wierzyli autorzy Sstp, niestusznie, zwtaszcza w zakresie
doktadnosci odczytan sredniowiecznych glos, bo nie to byto wszak specjalnoscia
autora Materiatéw Zrédtowych... (Szelachowska-Winiarzowa 2014: 275-278):

Réwniez nie powiodto sie objasnienie toczygi, ktéra z todygg nic
niema do czynienia (,foczyga znaczy tyle co todyga, a zatem roslina,
w ktérej ta czesé jest najwazniejsza” [...]) jest najpospolitsza pozycz-
ka z faciny, lactuca = focyka (obok tego i tocyga, pdzniej dopiero
foczyga, autor forme mylnie przepisat) (Briickner 1904: 391-392).

Pierwszym etapem adaptacji winna by¢ forma *focyka, por. czeskie locika, ale
Sstp 1V 114 notuje focyca i tocyga. Andrzej Bankowski tak o niej napisat:

£OCYGA bot. stp. (Lactuca sativa) ‘satata’ 1431, XV-XVII; zamiast
focyka; tloktika; z wic. lactica, fc. lactiica 'satata’ [..] w pol. -yga
zamiast -yka wedtug todyga. Stowo w tym znaczeniu wyparte przez
satata [..] botanik Jundzitt 17791 wskrzesit jako nazwe innej rosliny:
toczyga bot. (Lapsana) (ES)P 11107).

Przywotanie wiec przez F. Sawiczewskiego archaicznej i nieczytelnej nazwy
foczyga, wbrew dokonanej przez Stanistawa B. Jundzitta powtérnej nominacji
(por. Kamper-Warejko 2014: 151), nie pomagato w ujednoznacznieniu przedmiotu
opisu. Na marginesie dodajmy, ze droga do tych form wciaz nie jest w petni objas-
niona, tj. sa rézne przypuszczenia co do przyczyn i sposobu palatalizacji -kt- w oto-
czeniu samogtosek nieprzednich (Bocek 2010: 119-123). Vit Bocek ostatecznie
przyjmuje, ze zrédtem dla pozyczek stowianskich byta romanska *légtﬁka i dalszy
rozwdj byt logiczny: *ldk'tika > *IGk't'TkG > *lot't'ika (2010: 121-122).

,Uzycie tej nazwy musiato by¢ w jaki$ sposob ograniczone” (Urbanczyk 1946: 118),
co mogto by¢ przyczyna nieporozumien, zerwan ciagtosci, czyli innowacji fonetycz-
nych i semantycznych. Marcin Siennik — redaktor o duzym wyczuciu jezykowym,
wychowany na podkrakowskich wéwczas Garbarach (Kowalska 1996-1997: 234) —
dat $wiadectwo, ze mimo tendencji do precyzji nazewniczej wyrazem najczesciej
wybieranym zamiast odczuwanych jako archaiczne i uczonych laktuki i tocygi
byta ekspansywna safata: ,Locyga albo laktuka po ftaroswiecku/ dzié Satata prolta.
Lactuca laticaulis®, Lattich” (Siennik 1564: 216v).

5 To jest szerokotodygowa (por. latus ‘szeroki, obszerny' i caulis 'todyga albo trzon w rosli-
nach’ — Bobrowski 1844: 22 i 1841: 336 ). Takiej odmiany sataty (Lactuca) nie notuje juz
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Fot. 1. £ocyga albo laktuka
Zrédto: Siennik 1564: 216v.

Tak splatata sie erudycja z obserwacja. Niewykluczone, ze nieraz przewage miat

autorytet ksiag, a ré6znice w wygladzie zi6t uznawano za drugorzedne.

Pojawienie sie w polszczyznie pisowni i wymowy foczyga mozna ttumaczy¢ dwo-

jako, a oba sposoby wigczaja ingerencje kulturowa w procesy zmian jezykowych.
Jedna z mozliwosci jest uznanie formy focyga (dawniej moze *focyka) za dialektal-
na, a wiec utworzenie formy foczyga z gtoska ¢ byto wynikiem hiperpoprawnosci,

bedacy odniesieniem dla okresu przed Linneuszem Caspar Bauhin (1623: 122—123). Jesli
za$ sfowo todyga jest tu semantycznym wyrdznikiem, mozna by prébowac doszukiwac sie
przodkéw ,odkrytego” polskim warstwom wyksztatconym w XIX w. gtabika. Botanikom
i aptekarzom przez dtugie jeszcze wieki fatwiej byto odnosi¢ nazwy gatunkéw i odmian
do literatury niz do konkretnych okazéw wegetujacych w okre$lonych srodowiskach
naturalnych lub przeksztatconych antropogenicznie. Lactuca laticaulis miataby by¢ jedna
z odmian Lactuca aestiva (niem. Sommerlattich), by¢ moze tozsama z Lactuca rubens Pli-
niusza, siang w kwietniu (Berendes 1891: 16, omawiajgc dzieto Celsusa, zyjacego miedzy
53r.p.n.e.a7r.n.e., De medicina libri VIII, nowozytnym farmakognostom znane z wydania
florenckiego z 1478 r.). Niem. Sommerlattich (dostownie: satata letnia) jest juz sfowem
nieuzywanym, a jego objasnienie w stowniku Grimmow wiedzie na manowce: ,die klette,
lappa (arctium lappa). Pritzel-Jessen 202b" (DWB 16: 1541), Arctium lappa to bowiem topian
wiekszy, takowy chwast z rzepami, jednakze podobno ,Korzen topianu, todygi i ogonki
lisciowe s3 jadalne (na surowo). Mozna je tez kisi¢" (kopian wigkszy 2018), co znéw zbliza
nas do zastosowan gtabika i moze usprawiedliwia¢ utozsamienie tych gatunkéw.
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usunieciem domniemanego mazurzenia'®. Bardziej prawdopodobne wydaje sie, ze
transmisja nazwy odbywata sie od dawna za posrednictwem pisma, zielnikéw, spi-
sow itp., miedzy wiekiem XV a XVl zachodzita zas zmiana konwencji pisownianych.
Zapis foczyga w XV w. niemal na pewno oddawat wymowe [focyga]. Zapisy byty
trwalsze niz pamie¢ o wymowie nazwy, wiec konserwatywna pisownia wywotata
innowacje fonetyczna i zaczeta sie pojawia¢ w sSrodowiskach uczonych, botanikéw
i farmaceutéw wymowa [tocyga]”. Na poczatku wieku XVII widocznie jeszcze byto
to ptynne. Syreniusz (1613: 167) w opisie opichu jeleniego obok siebie uzywa form
foczygowym, tocydze, foczygi (biernik I. mn.). Jeszcze w Nowych Atenach wyste-
powata tocyga (Chmielowski 1754: 439). Na poczatku wieku XIX juz dominowata
forma toczyga z -cz- wymawianym oczywiscie jako [¢].

tOCZYGA, -i, z,, Bh. locyka; Bs. locchika; Crn. motavilz); laktuka
polna albo niesiana. Urzed. 179 wilder Lattich. toczyga, sonchus.
Linn. Saudistel, Gansedistel, Hasenkohl. Kluk. Dyk. 3, 91. koczyga
lapsana. Jundz. 397. (sonchus mlecz. Jundz. 396). (Linde | 2: 1284).

Trudnosci identyfikacyjne sg chlebem powszednim wszystkich piszacych
o nazwach roslin. Sam Sawiczewski, opisujac ,najuzywansze rosliny lecznicze”,
wymienit dwa gatunki Lactuca: Scariola i virosa, lecz ich polska nazwa byta nie
foczyga, lecz tocyga (Satata) — odpowiednio dzika wg Jundzitta i polna wg Klu-
ka oraz jadowita (Sawiczewski 1850: 10). Oprécz nich nazwa tocyga byta uzy-
wana w odniesieniu do gatunku Sonchus oleraceus, L., ktérego polskojezyczna
nazwa w przywotanej botaniczno-farmaceutycznej pracy to tocyga ogrodowa
wg Kluka, Mleczaj warzywny wg Jundzitta, Krwi mlecz wg Siennika. Jak dalece
niewystarczajace sa odpowiedniki innojezyczne bez oparcia w ustabilizowanej
systematyce tacinskiej, dostrzezemy, gdy sprawdzimy tylko w stowniku Mron-
goviusa (1854), juz nie $ledzac jego zrédet, cztery podane przez S.B. Lindego
w przytoczonym wyzej hasle wyrazy niemieckie i odsytacze od nich:

1) Lattich, m. (Lat. lactuca) satata; cf. laktuka Wilder — (Lat. lactuca
scariola) satata polna, H. |. Kl.; satata dzika, Hgn. (474)
2) Distel, f. (die) (Lat. carduus) oset [...] (218)

e Nie stwierdzono wystepowania formy “oczyga, ktéra by mogta wynika¢ z przekonania,
iz nagtosowe fo- w istocie jest tylko labializowanym na wzér gwarowy vo-, jak to sie
zdarza z formami okie¢ zam. fokiec.

7 Ze taki proces zmiany wymowy w ciagu kilkudziesieciu lat pod wptywem reinterpretadji
zapisu jest mozliwy, $wiadczy wymowa rodziny zapozyczonych wyrazéw z nazi- (nazizm,
nazista, nazistowski) — wycofata sie obocznos¢ pisowniana i wymawianiowa [nacy- ||
naci-], a zapanowata nieetymologiczna, ewokowana przez pismo wymowa [nazi-].
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3) Hasenkohl, m. (der) zajecza kapusta, s. Buchampfer; 2) —s. Gan-
sedistel, gemeine. 3) (Lat. lapsana communis) mlecz pospolity, K,
Hgn.;toczyga pospolita, ndz., Hgn.; brzoskiew polna, dzika kapusta,
wielkierz, Hgn. (376)

4) Buchampfer, m. (der) [Lat. ovalis acetosella] szczawik zajeczy (193)
5) Gansedistel, f. (Lat. sonchus) toczyga, Kl., Hgn., mlecz, |ndz.,
Hgn; [...] gemeine —, [Lat. — oleraceus] foczyga ogrodowa, KI., Hgn.,
mlecz gtadki, ndz.; mlecz jarzynny, ostry, czarny, Hgn. (320)

6) Saudistel, f. s. Gansediestel [sic! — A.C.], gemeine, 2) s. Dreidistel.
(633)

7) Dreidistel, f. (Lat. carlina vulgaris) dziewie¢sit zwyczajny, Kl.; —
pospolity, Jndz.; krokos lesny, polny, przeslica, wrzeciennik, Hgn. (222)

Nieregionalny synonim regionalnego jakoby gfgbika — foczyga — w polszczyznie
botanicznej byt wyrazem zbyt wieloznacznym. Powrdé¢my na chwile do twierdzenia
F. Sawiczewskiego, ze o gfgbiku nie wspomina Syreniusz i inni (Sawiczewski 1840: 61).
O gtabiku w istocie nie, ale opisujac focygi, przed Satatg sktadang (Lactuca capitata),
czyli glowiasta, Syreniusz wymienit Satate ogrodng pospolitg (Lactuca hortensis):

tocyga dwoidka ogrodnay polna. Ogrodna czworéaka: Pierwsza pro-
stay pospolita, korzenia twardego, zdrewniatego, iako wszytkie inne.
Kfacza natokiec, podczas y wysszego: z lisciem szerokim y miekkim

obsadzone: soku mlecznego oboie petne (Syreniusz 1613: 1188).

Fot. 2. Satata sktadana. Satata ogrodna
Zrédto: Syreniusz 1613.
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toczyga jest stowem trudnym, analogia z fodygg™ niejasna, zwtaszcza ze bytaby
ona zwigzana z perintegracja, jesli “oldyga to

‘pusty wewnatrz ped roéliny, pusta todyga, zdzbto' z *dld"- ‘wydra-
zony pien drzewa, koryto' [...] z wyjatkowym przyr[ostkiem] -y-ga
(bezposrednia podstawe *oldy- stanowit moze derywowany od pie.
*Gtdh- stabo poswiadczony pst. rzecz. *oldy, *oldwve [< *atd"-G-] [...]
w takim razie *oldy-ga z przyr. *-ga, por. struga) (Bory$ 2005: 300).

By¢ moze to bardzo ,laicka” hipoteza, ale przez nastepne wieki tak bardzo
przywyknieto do udoskonalania sataty gtowiastej, ze czestsza niegdy$ odmiana,
,ogrodna pospolita” zapewne tez ulegajgca przeksztatceniom, stata sie przyczyna
zdziwienia XIX-wiecznych ,odkrywcéw” gtabika. Lecz zapominanie i odkrywanie
satatnych przysmakow jest raczej reguty.

Rozkwit i uwiad

Liczna dokumentacja zebrana w SRK pokazuje zycie i przemiany funkcjonowania

nazwy i desygnatu w ciggu ponad poéttora wieku. Sg tam realistyczne i humo-
rystyczne obrazki obyczajowe, dotyczace specjatéw oferowanych na wolnym

powietrzu w XIX-wiecznym Krakowie, wspomnienia, a takze wspotczesne wywody
blogeréw, historykéw i jezykoznawcow.

Skrupulatne poszukiwania doprowadzity do odnalezienia réwniez innych cie-
kawych poswiadczen, wydobywajacych gtabiki z kontekstéw niemal wytacznie
plebejskich. Oto wiersz (eksperymentalny, tj. miarowy) bpa Ludwika tetowskiego
opisujacy przygotowania na przyjecie gosci czynione w patacu biskupim:

W kacie za$ baby ziela, wyktadaty z koszow,
pietruszke na pét-tokcia, buraki stodziuchne,
gtabiki one stawne [podkresl. A.C.], szczaw, koper, ogérki,
groszek zielony, szpinak, czerwong kapuste,
szparagi dobrze grube, na trzonek od noza,
wszelkie inne takowe, takocia krakowskie,

z Czarnej-wsi i Krowodrzy — kredencyrz na gorze,
ten drze $cierkami srebro, talerze rachuje,

szkto omyte, bielizna, czeka holenderska,

stoty nagotowane, serwis zwierciadlany:

bo wielki obiad bedzie, ile razy biskup,

8 SPXVI notuje jeszcze inne synonimy dzisiejszej fodygi (fac. caulis): koczan i kocztanie.
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niesie sam w Boze Ciato, monstrancye po miescie:

a do tego gosci sie, zwalito z Warszawy,

niemato, w przejezdzie, do, Karlsbadu i Egry,

ptukac zotadki woda, to wrzaca, to zimna (ketowski 1866: 88).

Tak wiec bezsprzecznie w XIX w. wiedziano, co to jest gtabik i jak smakuje.
WSréd normalnych porad ogrodniczych informowano, ze foczyga-gtgbik sieje sie
w marcu (Steczynski 1873: 151).

Doszto jednak do jakiej$ zmiany, cho¢ nie udato sie wysledzi¢, czy kto$ jawnie
obalit lub zdezawuowat odkrycie F. Sawiczewskiego, niemniej w wydanym w1895 .
Index Kewensis plantarum phanerogamarum na stronie 20 znajduje sie Lactuca
cracoviensis, lecz nie Sawicz., ale Bueck®, ex Nym. Consp. 435% = Saligna. Jest to
przyporzadkowanie zupetnie btedne. Polskie nazwy to satata solna i satata wierzbo-
listna?'. Richard Zander, badajacy wydzielanie sie mleczka w obrebie Cichoriaceen®,
nie miat mozliwosci zbadania L. cracoviensis, ale wymienit ten gatunek (1896: Xl1),
zatem wcigz istniat on w $wiadomosci botanikdéw. Znalazt sie gtabik krakowski
w sfowniku Erazma Majewskiego (1894: 86).

Podobnie jak w przypadku wyrazéw rzadkich istotne wydaja sie tzw. po$wiad-
czenia negatywne (por. Czesak 2016:17). Za punkt graniczny w naukowej (nie)obec-
nosci foczygi krakowskiej w kompendiach botanicznych mozemy uzna¢ jej brak
w stowniku van Wijka?. Pierwsza wojna $wiatowa byta czasem zerwania komuni-
kacyjnego w obrebie europejskich spoteczenstw, zmiany paradygmatu, a zerwaniu
ciggtosci opisdéw towarzyszyt faktyczny upadek upraw gtabikéw na poétnocny

9 Prestizowa publikacja Authors of plant names (Brummitt, Powell 1992: 92) nie zawiera
skrotu Bueck, a najbardziej podobne nazwiska to Heinrich Wilhelm Buek (1796-1878;
H. Buek) i Johannes Nicolaus Buek (1779-1856; ].N. Buek bis); warianty jego nazwiska to
Biick, Bueck, Byuka (Staples 2020: 150), lecz nie ma zadnej pewno$ci, w opracowanym
przezen indeksie do wspomnianego wyzej dzieta de Candolle’a nie ma bowiem i nie
moze by¢ wzmianki o toczydze krakowskiej Sawiczewskiego, gdyz éw tom indeksu ukazat
sie w tym samym roku (1840) co dzieto zastuzonego profesora i rektora Uniwersytetu
Jagiellonskiego. Istnieje tez cien mozliwosci, ze chodzi¢ moze o dziatajagcego na terenie
Liwonii, Litwy, Estoniii w Petersburgu, a publikujgcego takze w Berlinie ogrodnika Johanna
Petera Buecka (1769-1852), lecz nie udato sie znalez¢ punktédw taczacych jego dziatalno$¢
z Krakowem i krakowska odmiang sataty (Sander 2017).

20 W spisie literatury na koncu artykutu zob. Nyman 1879.

2 Por. https://atlas-roslin.pl/gatunki/Lactuca_saligna.htm (dostep: 22.08.2020). Nie miejsce
tu na opis tego gatunku, w naszym przypadku btednego tropu, wiodacego na poznawcze
manowce.

22 Dzi$ Cichorioideae; satata nalezy do tej jednostki systematycznej.

3 W stowniku tym nb. zanotowana zostata jaka$ krakowska odmiana jatowca Juniperus

communis var. Cracovia (1 707), ale nig sie tu zajmowac¢ nie bedziemy.
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zachdd od krakowskiego Rynku Gtéwnego. W 1920 r. byty juz chyba tylko ogrod-
nicza ciekawostka, wymieniang bez wiary w nadzwyczajne ich walory:

Giabiki krakowskie nie s3 znane we wschodniej Galicyi, ale wymie-
niam je tutaj, albowiem wczesnie z wiosng mozna je kwasic tak jak
ogorki, ktére w smaku zupetnie przypominajg. Hodowla jest taka
sama jak zwyktej sataty, tylko sadzimy rzadziej na 30-40 cm. Gia-
biki nie tworzg gtdéwek sataty, lecz wyrastajg w wysokie todygi. Gdy
zaczynajg sie tworzy¢ paczki kwiatowe, Scinamy todygi przy samej
ziemi, a po zdjeciu tkanki korowej, kraje sie okorowang todyzke na
kawatki i kwasi tak jak ogorki (Kubik 1920: 110).

Znamienne, ze cytat ten odnotowuje powojenng, a moze juz nieco wczesniej-
szg zmiane zwyczajéw kulinarnych. Stawa przemineta, a w 1920 r. jarzyna ta jest
zarazem rzadka i plebejska, na ,panskich” stotach nieznana, wiec wymieniona
razem z gatunkami rzadszymi, nietypowymi:

Kucharki nie dopuszczg zadnej zmiany, a mato krytyczne panie
od nich ucza sie o wartosci warzyw. Nie mozna tez zada¢, azeby
kucharki nauczyty swoich panstwa jes¢ rézne dynie szparagowe, sal-
cefie, scorconere, gtabiki, bulwy, kardy, rheum iinne nowosci, skoro
oniich czesto nie znajg i sami nie zadajg. Hodowcy warzyw stosujg
sie do popytu (Kubik 1920: 125-126).

Jest to uzasadnienie zaprzestania uprawy i w zwigzku z tym wyginiecia rosliny.
Nie udato mi sie dowiedzie¢, czy ktos ze $rodowiska naukowego rozpatrywat satate
krakowska jako element dziedzictwa kulturowego.

Jeszcze w 2. pot. lat 80. XX w. pojawiaty sie w literaturze kulinarnej przepisy na
suréwke z gtabikow krakowskich, surowke z kwaszonych gtabikéw krakowskich,
a nawet innowacyjna suréwke z kwaszonych gtabikéw krakowskich z papryka
(Zaborska, Zawistowska 1986: 145), lecz zgodnie ze Swiadectwem Roberta Makto-
wicza nie sposéb ich byto juz spotkaé¢ w handlu i w uprawach:

Ze smutkiem gtebszym niz Réw Marianski musze Ci zakomuniko-
wac, ze gtabiki krakowskie szczelnie pokryta czarna sadza zapomnie-
nia. [..] Pamietam, ze jeszcze w latach 70. czyniono larum wielkie, by
gtabiki nadal wysiewad, ale na prézno. Zgodnie z maksyma o niezna-
jomosci swojego i chwaleniu cudzego gtabiki szlag trafit, na straga-
nach leza sataty rzymskie, lodowe, maslane, debowe, strzepiaste,
kapusty pekinskie, endywie kedzierzawe i inne cudzoziemskie cuda,
a gtabik krakowski w grobie ztozon (Bikont, Maktowicz 2004).
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Owa $mier¢ gtabika byta prawda, nie opowiescig. Wywiady prowadzone z miesz-
kancami Krowodrzy przez pracownikéw Muzeum Historycznego Miasta Krakowa
(obecnie: Muzeum Krakowa) w 2018 r. wskazuja, ze pamie¢ o omawianym gatunku
niemal doszczetnie wygineta: ,to co rosto, takie wysokie*?”", ,\wyro$nieta satata,
gdzie sie kwiatostan ze srodka wykorzystywato, i to sie w stojach kisito” (Gtgbik
krakowski). Jest to jednakze zarazem dowdd istnienia gatunku jako wrostego w kul-
ture mikroregionalna, bardziej mimo wszystkich przemian konserwatywna, gdy
tymczasem rynek masowy, zgodnie z interpretacja Wtadystawa Kubika, podazyt
za popytem i nawet w swej ,podswiadomosci” nie miat tej potencjalnej kulinarnej
atrakgji. Indagowani bowiem przeze mnie w 2017 r. (Melen 2017) i przez Mikotaja
Reya w 2020 r. (Rey 2020) sprzedawcy jarzyn na Kleparzu zarzekaja sie, ze nie
tylko nie maja gtabikdéw w swojej ofercie, ale tez nigdy o nich nie styszeli, mimo
ze jest to gtéwna domena ich np. trzydziestoletniej dziatalnosci.

Zapomnienie byto catkowite, gdyz nawet jako lekarstwo na kaca serwowali stynni
medialni krakauerolodzy opowies¢ o ks. Tischnerze, a nie rekomendowali wody
spod gtabikéw:

jedyny, jak dotad, skuteczny sposéb na pozbycie sie skutkéw nad-
miernego spozycia alkoholu [...] wynaleziono w Krakowie. W roku

1993 ks. prof. |6zef Tischner zakomunikowat za posrednictwem

telewizji, reczac za osobiscie sprawdzone efekty, iz sposobem tym

jest pobiesiadna pielgrzymka do Matki Boskiej Ludzmierskiej (Czu-
ma, Mazan 2014: 146).

To argument w catym znaczeniu tego stowa anegdotyczny, ale powazniejszym
Swiadectwem zaniku jest nieobecno$¢ hasta w Matej encyklopedii Krakowa Jana
Adamczewskiego, Encyklopedii Krakowa PWN# i w SW|P — stowniku polszczyzny
ogolnej, tworzonym przez krakowskich jezykoznawcéw. Ta kumulacja nieobecnosci
nie jest fatalnym nagromadzeniem przeoczen, lecz odbiciem rzeczywistosci.

Nie zapomnieli o gtabiku wytrawni badacze i mito$nicy wszelkich cracovianéw,
jak np. Andrzej Koziot (np. 2002: 74). Oni przeniesli pamie¢ o tym przysmaku
w wiek XXI, ale pokoleniem, ktére gtabiki znato i z upodobaniem spozywato, byli
rowiesnicy Karola Estreichera mtodszego (1906-1984). Opowiadat Wiktor Zin:

Po latach, w rozmowie z Karolem Estreicherem, powiedziaterm mu
o gtabikach marynowanych sprzedawanych na Kleparzu. Widziatem
jego zdziwienie. — Ze o Odrzywolskim méwisz, to rozumiem, bo

% To zarazem pewna identyfikacja, mimo ze wywotywana z pamieci. Mowa bowiem o rosli-
nie péttorametrowej, a nie wysokiej na 60 cm.
2 W krétkim biogramie F. Sawiczewskiego nie wymieniono artykutu z 1840 r. o foczydze.
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to twdj zawdd, ale na mity Bég, méwisz o moich ulubionych jarzy-
nach z Kleparza. Do cholery, skad ty to wiesz? — zapytat Estreicher
(Barlewicz 2014).

Obok tych swiadectw, czyli przekazéw swiadkow, ktorzy widzieli i smakowali,
zaczety sie pojawiac relacje nieco rzecz koloryzujgce i mityzujace, jak np. opowies¢
Mieczystawa Czumy na internetowych stronach ,Dziennika Polskiego”:

Gtabiki to typowe krakowskie stéwko. To jest nazwa takiego warzy-
wa, hawet uczeni biologowie nazwali go Lactura [sic! — A.C.] craco-
viensis. To jest po prostu rodzaj sataty, takiej sataty, ktérej listki nie
zwijaty sie w gtowki, a sposrdd to ktorych listkdw wyrastaty takie
pedy kwiatostanowe. Te pedy maty tak gdzies 70 cm wysokosci,
miaty Srednice 2—-3 cm i zanim tam na nich zawigzat sie kwiat, te
pedy byty $cinane, krojone na takie mate kawateczki i byty kiszone.
Zbierato sie to do takich beczek, beczek debowych, tam zalewato to
sie woda, solito sie oczywiscie, dawato sie koper, dawato sie kminek
i oczywiscie czosnek. No i to byty takie ukiszone wtasnie gtabiki.
To byt nieodzowny element kazdej krakowskiej kuchni, kazda kra-
kowska gospodyni miata pod reka u siebie te gtabiki. No a na placu
Szczepanskim te gtabiki byty zawsze sprzedawane z takich beczek
debowych przez takie przekupki, no i oczywiscie caty Krakéw tam
raczyt sie tymi gtabikami po jakichs takich swawolach, po balach,
po hulankach... Kto§ moze czasem miat kaca, to szto sie na plac
Szczepanski i zajadato sie te gtabiki (podobno byty znakomite na
kaca), wszyscy tam chadzali: i panowie profesorowie z uniwersy-
tetu, i artysci, i uczeni, i prosci ludzie dorozkarze, goncy, postancy,
wszyscy szli ratowac sie tymi gtabikami. Bardzo smaczne. One miaty
smak kiszonych ogorkoéw, tyle tylko, ze jak sie pisze w pamietnikach,
byty jeszcze bardziej delikatne, jeszcze bardziej wonne, jeszcze bar-
dziej takie przyjemne, przyjazne. One byty uprawiane w zachodniej
czesci Krakowa, gdzie$ tam w Bronowicach, na Czarnej Wsi, bo
tam byty najlepsze ziemie, one tam sie najlepiej udawaty, to byto
takie zagtebie ogrodnicze Krakowa, [...] bo przeciez satate, jak wia-
domo, przywiozta do Krakowa Bona. Bona takze przyjechata do
Krakowa, od strony zachodniej wjezdzata, witano jg tam gdzie$
na wiasnie Czarnej Wsi [...] no i tam ta safata zostata, wida¢ jaka$
odnoga tej sataty tam sie odrodzita i to byta ta Lactura cracoviensis,
ta safatka krakowska, czyli stynne gtabiki. To stéwko juz zgineto
z naszego jezyka, takze i gtabikéw podobno juz sie nie uprawia,
chociaz ja gdzies styszatem, ze s3 jakie$ targi jarzyniarskie, na
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ktorych to targach mozna takie gtabiki®® skosztowac [wszystkie
podkresl. A.C.]. Jesli kto$ z panstwa bedzie miat szczescie, na taki
targ sie uda i takiego gtabika skosztujecie, to ja juz teraz moéwie:
,Smacznego!”. To podobno byto znakomite warzywo (Czuma 2018;
materiat wideo; por. Czuma 2019).

W tej smakowitej opowiesci nie sposéb oddzieli¢ wtasnych wspomnien autora
od wiedzy nabytej z lektur, fantazji i nowinek z rynku, pewnikéw, ktérym towa-
rzyszy operator modalnosci podobno, a czas terazniejszy miesza sie z przesztym.

Poszukiwania i odrodzenie

Gdy piszacy te stowa natknat sie na gtabik w swoich internetowych wedréwkach
leksykograficznych, na forum pod artykutem pojawity sie potwierdzenia: ,pamie-
tam gtabiki z dziecinstwa, byty pyszne” (klamot, 18.07.2013), a nawet niedajaca sie
zweryfikowaé informacja: ,Roélina ta jest dalej uprawiana w okolicach Krakowa,
do dnia dzisiejszego jest jednym z podstawowych dodatkéw w zywieniu cennych
zwierzat ZOO" (T, 19.07.2013), przy czym uzywac tam miano nazwy singularnej,
kolektywnej — karmienie gtgbikiem.

Miedzy $miercia rosliny i nazwy lokujg sie opowiesci mityzujgce. Lata 2015-2019
to czas przejscia od niebytu do odrodzenia. Trzeba jednak zapyta¢, czy mamy do
czynienia z odrodzeniem, reintrodukcja, reonimizacjg. W rozmowie z R. Radtowska
(2013) ogtaszatem zupetna niemoznos¢ odnalezienia materialnych sladéw gtabika,
a nawet jego trwania w zywej pamieci krakowian.

Mozliwos¢ kupienia nasion ,sataty todygowej” anonsowano w roku 2015:

Krakowska firma hodowlano-nasienna Polan w swojej ofercie ma
nasiona gtabika. Kto$ zatem musi te satate wysiewac i przerabiac.
Mimo to kupienie go jest nie lada wyzwaniem, a gtabik kiszony to juz
absolutna rzadko$¢, cho¢ np. kilka tygodni [temu — A.C] pojawit sie
jako dodatek do jednej z odmian maczanki krakowskiej oferowane;j
przez Andrus Food Truck na Judah Skwer. Swieze gtabiki znalazty
sie w tym roku takze w ofercie producenta warzyw wszelakich,
czyli Jedynie, ktory wystawia sie w kazdg $rode i sobote na Targu
Pietruszkowym (Kasprzyk-Chevriaux 2015).

W Andrus Food Truck menu maczankowe zmienia sie w zaleznosci
od sezonu i znalez¢ tam mozna takie zestawienia, jak marynowana

% Biernik przy czasowniku skosztowa¢ jest oczywiscie regionalny.
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przez 48 godzin karkéwka z duszona cebulka i konfiturg z wedzone;j
jarzebiny z sosem gorczycowo-piklowym, ttuczona fasolg jas z gril-
lowanym boczkiem i vinegrettem z aronii i tymianku, a nawet z gta-
bikiem krakowskim [podkresl. A.C.] (Chojnowska 2016).

W 2018 r. prof. Agnieszka Sekara z Katedry Ogrodnictwa Wydziatu Biotechnolo-
gii i Ogrodnictwa Uniwersytetu Rolniczego informowata, ze populacje , krakowskie”
najprawdopodobniej wyginety, ale ten sam gatunek jest popularnie uprawiany na
Dalekim Wschodzie i tamtejsze genotypy postuzyty do odnowienia polskiej hodowli
i uprawy. Inna rzecz, ze sama ro$lina zostata przeniesiona ponownie z Chin. Jeszcze
inna, ze podobno dostata sie ona do Chin z Europy miedzy VIl a X w. n.e.

Potwierdzeniem zmiany byto spotkanie 26 pazdziernika 2018 r. w Celestacie —
Oddziale Muzeum Krakowa, podczas ktérego wystepowatem z redaktorkami SRK
jako oredownik gtabika. Juz zresztg sam tytut spotkania poswieconego kulinarnym
regionalizmom obecnym w SRK ,Jedzenie na polu: od faryny do foodtrucka”,
Swiadczyt o zmianach postaw i o potencjale kulinarnych regionalizméw w nowych
kontekstach spotecznych i kulturowych.

Cracoviensis daleko od Krakowa

Przystepujac do pisania niniejszego tekstu, sadzitem, ze Lactuca cracoviensis
byta jako fakt naukowy i roslina uprawna zjawiskiem nader lokalnym. Okaza-
to sie inaczej. Zanim zagineto i mimo ze w Krakowie zagineto, eponimiczna
nazwa odmiany (gatunku) pozostata obecna za granica. Jeszcze w 1887 r. nasiona
znajdowaty sie w ofercie Charles'a Magniera (1887: 112). K. Lindqvist odnalazt
opisywana w literaturze L. cracoviensis Bueck w herbarium w Lund, a jako Zrédto
pochodzenia wskazat uprawe w St. Emiland we Francji (Lindgvist 1960: 336).
O ile nalezy uzna¢ za wiarygodne, ze w Krakowie odrodzenie krakowskiego
gtabika w ostatnich kilku latach nastapito dzieki materiatowi siewnemu z Chin,
o tyle interesujgce jest przetrwanie (?) odmiany sataty o nazwie Cracoviensis
jako dziedzictwa ludzkiej kultury — tradycyjnego ogrodnictwa i form zywienia —
poza Polskg. Odmiang (ang. cultivar®’) Cracoviensis (looseleaf) gatunku Lettuce
dysponuje m.in. nowojorski ogréd botaniczny (zob. French Kitchen Garden: Home)
oraz inne podmioty zajmujgce sie handlem nasionami z Ameryki Pétnocnej
i np. z Hiszpanii. Czy one réwniez sa odnowione dzieki ogrodnikom chinskim?
A moze zawedrowaty do innych krajéw i za Atlantyk wraz z polskimi emigran-
tami? Nasiona odmiany Cracoviensis mozna kupi¢ z kilku Zrédet, a o uprawach
styszymy we Francji i Stanach Zjednoczonych — na wschodzie i zachodzie,

27 \W polszczyznie specjalistycznej réwniez uzywa sie stowa kultywar (leksem odnotowuje DS).
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w Panamie i w Kanadzie. Opisy fizyczne odpowiadaja temu, co wiemy o gta-
bikach spod Krakowa. Amerykanscy mitosnicy zywno$ci organicznej sa satata
krakowska podekscytowani (por. Lettuce ‘Cracoviensis’; Cracoviensis Looseleaf
Lettuce — Organic)?®. Nie odnalaztem natomiast informacji, ktore by $wiadczyty,
ze przedstawiciele krakowskiego ogrodnictwa o tym wiedza.

Wspotpracujacy z odnowicielami gtabika Piotr Bucki (2020a) z Uniwersytetu
Rolniczego identyfikuje interesujaca nas jarzyne jako odmiane botaniczna sata-
ty ,Lactuca sativa var. Augustana lrisch; syn. L. sativa var. asparagina Bailey)"?°.
Poniewaz od kilku lat obserwujemy opisywane wyzej odradzanie sie Swiadomosci
istnienia gtabikow krakowskich i proby odnowienia uprawy w okolicach Krakowa,
winno to znalez¢ swoje odbicie we wspdtczesnych spisach gatunkéw i odmian
sataty. Ustabilizowana w encyklopediach identyfikacja gtabika krakowskiego jako
Lactuca sativa L. var. angustana Irish ex K. Bremer®® rozeszta sie z opisem odmia-
ny ,Cracoviensis” obecnej na rynkach zachodniej Europy i zachodniej pétkuli.
Na internetowych listach, np. w The Plant List, znalez¢é mozna fitonim Lactuca
cracoviensis Bueck. (hb3'. Sz bip3?) ze statusem ,unresolved”, a Lactuca augustana
All jest synonimem Lactuca serriola, tj. sataty szparagowej*>.

Dzieki digitalizacji zbiorow udato sie dotrze¢ do szesciu zdjeé wysokiej jakosci
okazoéw Lactuca cracoviensis z lat 1885-1887 przechowywanych w Herbarium
paryskiego Muséum national d’histoire naturelle. Oznaczenia geograficzne to
np. ,potudniowa Rosja” i ,Saint Mandrier pres Toulouse”, wspotczesnie Saint-
-Mandrier-sur-Mer, w regionie Prowansja-Alpy-Lazurowe Wybrzeze, ,Var. intro-
duit” (GBIF).

% Goodness this lettuce is a dazzling beauty. It comes on fast and full with an open
growth habit and slightly elongated savoyed leaves that are a soft green blushed with
red darkening to purple near the tips. Lovely and quick for salad mix but also incred-
ible as a large (12-16") loose head. The bolting stems referred to as both «celtuce» and
«asparagus lettuce» in China are also peeled and eaten fresh or lightly sautéed” (https://

uprisingorganics.com/products/lettuce-cracoviensis, dostep: 22.08.2020).
2

©

,Zgrubiate todygi mozna jes¢ na surowo (jako dodatek do satatek), gotowaé (jak szpa-
ragi) lub kisi¢. Do konsumpcji nadaja sie tez liscie wierzchotkowej czesci todygi, ale
sg mniej delikatne niz u innych satat. Cze$¢ jadalna zawiera okoto 4,5% suchej masy,
2,2% weglowodanéw i 8,1 mg witaminy C oraz witamine E. Stanowi bogate Zrédto
witamin z grupy B, btonnika, karotenoidéw, antocyjanéw, wapnia, magnezu i zelaza"
(Bucki 2020a).

Nr 4848 (spargel sallet, asparagus lettuce) w Schroetter, Panasiuk 1999: 404.

3

o3

3

Hb. = herbarium, czyli zielnik.
3

(S

Sz bip — skrot nierozwigzany.
Por. http://www.theplantlist.org/tpl1.1/record/gcc-114649 (dostep: 22.08.2020).

3.

@
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Fot. 3. Lactuca cracoviensis Bueck. in herb.
Sch. bip. ex Nym. consp. p. 435 (subsp.
L. Salignae.) Originaire de la Russie méri-
dionale; cult. a Saint-Emiland (Sadne-
-et-loire), de graines du Muséum. 15 Ao(it
1885. Ch. Ozanon, Dr Gillot

Zrédto: https:/ /www.gbif.org/pt/occurren-
ce/437813223 (dostep: 22.08.2020).

Zadanie precyzji od Wikipedii moze jest przesadne, lecz tradycyjne kompen-
dia nie maja dostatecznej reaktywnosci ani nie sa rownie dostepne, wiec nalezy
uwzgledni¢ stan danych w zrédle, z ktérego powszechnie korzystajg miliony uzyt-
kownikéw Internetu.

Tam, co zadziwiajgce, nazwa gtgbiki krakowskie (pluralna) jest pierwszym syno-
nimem sataty siewnej, tuz obok ilustracji, ktora jest prototypowa zielona satata
wiazaca sie w gtéwke, o jasnozielonych lisciach. W dalszej czesci hasta wymienione
sg odmiany, a wérdd nich Satata todygowa, s. szparagowa, gtabiki krakowskie (Lac-
tuca sativa L. var. augustana L.H. Bailey) z przypisem do encyklopedii PWN z 1974 r.

Na podstawie encyklopedycznych definicji i utozsamienia z satatg szparago-
wa tworzone s3 nastepne opisy w poradnikach, przewodnikach itp., ilustrowane
zdjeciami, ktére moga tylko zmyli¢. Angielska celtuce® nie jest XIX-wiecznym
gtabikiem krakowskim. Nie tylko wyglad przemawia przeciwko tej identyfikacji, ale
takze to, ze jako nowo$¢ ogtaszano te jarzyne w Stanach Zjednoczonych w roku
1941 (Anderson, Helgeson 1941), a wiec sto lat po opisie F. Sawiczewskiego.

3 Celtuce to formacja stowotwdrcza celery + lettuce ‘a celerylike vegetable that is derived
from lettuce and has edible stalks and leaves that combine the flavors of celery and
lettuce’ (https://www.merriam-webster.com/dictionary/celtuce, dostep: 22.08.2020),
efekt kontaminacji (por. Ochmann 2004).
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Fot. 4. Satata szparagowa
Zrédto: https://www.healthbenefitstimes.com/celtuce/ (dostep: 22.08.2020).

Wiarygodne wspdtczesne zdjecie ponadmetrowych gtabikow krakowskich z gru-
bymi fodygami o srednicy 3—4 cm zamieszczono w 2015 r. w krakowskiej ,Gazecie
Wyborczej” przy artykule Magdaleny Kasprzyk-Chevrieux:

Fot. 5. Giabiki na polu, 2015

Zrodto: https://krakowwyborcza.pl/kra-
kow/1,4442518705304,historie-kuchenne
-nasza-specjalnosc-czyli-o-glabiku-kra-
kowskim.html (dostep: 22.08.2020).
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Wspodtcze$nie dominujaca encyklopedia jest internetowa Wikipedia. Jesli defini-
cje w niej zawarte sg zgodne z aktualng wiedzg naukowa, sprzyjaja utrwaleniu sie
jej, nierzadko jednak po dyletancku opracowane hasta staja sie zrodtem dezinfor-
macji, predko sie roznoszacej i stabilizujgcej, poniewaz Wikipedia bywa pierwszym
i jedynym Zrédtem szybkiej i darmowej informacji.

Z dwojga ztego — przemilczenia lub przeinaczenia — lepsze jest to drugie, obec-
no$¢ nazwy moze bowiem prowadzi¢ zaciekawionych czytelnikow do weryfikac;ji
dostepnych faktow. Zdaje sie, ze po czesci dzieki istnieniu nieco batamutnych
informacji w zrédtach internetowych gtabiki krakowskie trafity do warto$ciowego
wspodtczesnego dzieta jako odpowiednik ,27.30. Lactuca sativa L. var. angustana
L.H. Bailey (EP) stem; (P) C,R" (Kays 2011: 88—89).

Gtabik krakowski i fodyzki z Kassel

Wskazdéwka S. Wodzickiego, zeby przyjrze¢ sie temu, co po niemiecku zwie sie

Schnittsalat, nie byta bezzasadna. Tajemniczy autor opisuje satate niewigzaca
sie w gtéwki i odnosi do niej nazwy Stech- i Schnittsalat (sch 1806: 312). Jakim$
tropem i pewna gatunkowa, narracyjna i semantycznga paralela moze by¢ notatka

Axela Schwarza (2015) o Kasseler Striinkchen, ktére doktadnie w tym samym czasie

co gtabik w krakowskich restauracjach przezywaty swoj renesans w wyproroko-
wanej przeze mnie w 2013 r. wersji nieco hipsterskiej, a wiec jako staro¢ i nowo$¢
rownocze$nie, uroczy element wegetarianskiego rzecz jasna stylu eko, kultury slow

food, zywnosci organicznej. Interesujace, ze heski przysmak rowniez jest identy-
fikowany jako jedna z odmian sataty siewnej. Znamienne jest ponowne odkrycie

potnocnoheskiego przysmaku, dla jednych reprezentujgcego wspomnienie smako-
we dziecinstwa, dla innych — zupetna nowo$¢. W 2017 r. na facebookowym profilu

hali targowej w Kassel zaprezentowano te jarzyne (z czterema synonimami!) jako

warzywo sezonu: ,Als Kasseler Striinkchen, auch Sommerendivie, Schlubberkohl

oder Schlupperkohl genannt” (Markthalle Kassel, Gemdise der Saison — Kasseler
Striinkchen). Mimo wskazania takiego synonimu zdjecia nie w petni przypominaja

satate rzymska, czyli endywie letnig (zwang tez satatg dtugolistng (Lactuca sativa

L. var. longifolia Lam.). Przepisy i zdjecia informuja, ze jadano dawniej i prébuje sie

je$¢ w ramach przywracania zwyczajow kulinarnych zaréwno liscie, jak i miesistg
todyge (roslina osigga wysokos¢ do 60 cm, czyli tyle, ile ,nowoczesne” gtabiki

krakowskie).

Przysmak z Kassel interesujacy jest takze z czysto jezykowego, formalnego
punktu widzenia. Striinkchen to zdrobnienie od Strunk todyga’ — jak omawiany
tu gfgbik jest zdrobnieniem od gtgb w tymze znaczeniu; bytby to przyktad takiego
samego metonimicznego mechanizmu onimizacyjnego. Rzeczownikowi towarzy-
szy przymiotnik utworzony od nazwy miasta.
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Zbiezno$¢ ta moze by¢ oczywiscie w petni przypadkowa, ale okazuje sie, ze
przed péttora wiekiem podobnie opisywano pojawienie sie obu odmian w Europie
na pétnoc od Alp. A. Schwarz informuje uzytkownikéw portalu Hessische/Nieder-
sachsische Allgemeine, ze trudno jednoznacznie przyporzadkowa¢ do okreslonego
gatunku oraz wysledzi¢ droge, jaka to zadomowione w pétnocnej Hesji warzywo
przebyto prawdopodobnie na poczatku XIX w., lecz nie wiadomo skad — ze wschod-
niej Azji czy z obszaru srodziemnomorskiego®. Tak samo pisat o pochodzeniu
Sommer-Endivien Oskar Teichert, iz nie jest ona ani odmiana L. sativa, ani uprawng
odmiana L. angustana All., ani L. scariola L. Pewne byto, ze w catej Hesji znana
byta jako Kassler Strunksalat oraz ze wystepowata w odmianie zéttej (najlepszej),
czerwonej i punktirte (rémischer bunter Forellen-Salat). Heskie ,gtabiki” nie sg tak
delikatne jak satata szparagowa (Spargelsalat, L. angustana). O pochodzeniu tej
ostatniej, a wszak krakowskie gtabiki utozsamia sie z satatg szparagowa, informo-
wat pochodzacy z Zagania badacz, ze odnalazt j3 Allioni w Dolinie Aosty w Pie-
moncie (co chyba nie jest éciste), a takze u stép Sw. Bernarda®. De Candolle miat
wzmiankowa¢ o jej wystepowaniu w Persji i Gornym Egipcie. Mniej egzotycznym
poczatkiem Kasseler (wariant pisowniano-fonetyczny) Strunksalat mogtoby by¢
odnotowane sprowadzenie rosliny do Berlina w 1835 r. przez tajnego radce Kerla,
ktéry odnalazt jej uprawe w Czechach (Teichert 1868: 299).

Krakéw 2019/2020: Tradycja w natarciu

Woreszcie caty sezon wegetacyjny roku 2019 przynidst profesjonalnie zorganizowang
akcje promocyjna, a wiec m.in. stworzenie fanpejdza ,Gtabik Krakowski” w serwi-
sie Facebook. Moze miato to zwigzek z tym, ze Krakdéw byt wowczas Europejska
Stolica Kultury Gastronomicznej. Zapewne wiec w poszukiwaniach najbardziej
krakowskich kulinariéw natrafiono na tesknoty za zapomnianym, zaginionym
i odradzajacym sie krakowskim gtabikiem. Odwazna przedsiebiorczynia (to tez
znak czaséw) okazata sie Daria Latata, prowadzgca innowacyjne, otwarte na tra-
dycje gospodarstwo JEdynie w Wawrzenczycach (pow. proszowicki, zyzne ziemie
pradoliny Wisty).

% Die urspriingliche Sorte ist botanisch schwer zuzuordnen, sie kam zu Beginn des 19. Jahr-
hunderts entweder aus Ostasien oder aus dem Mittelmeerraum nach Nordhessen. Bis
in die zweite Halfte des 20. Jahrhunderts hinein wurde das Salatgemise regelmafig in
Hausgarten der Region angebaut. Die Pflanzen werden 50 bis 60 Zentimeter hoch, die
Erntesaison fangt im Juni an” (Schwarz 2015).

% Te same informacje podat cytowany wyzej K. Langie, a wiec mimo wystepujacych dzi$
zewnetrznych réznic mozna ostroznie przypuszczaé bliskie pokrewienstwo botaniczne
i podobienstwo tradycji kulinarnych w tych punktach Europy, ktére poznaty satate z jadal-
ng i smaczna fodyga.
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Satata todygowa (syn. szparagowa) w Matopolsce znana jest pod
nazwa gtabik krakowski. [...] Obecnie od zapomnienia ,ratujg” go*
organizatorzy targdw HORECA® (ktére odbeda sie 20-22 listopada
br. w Krakowie). W ramach akgji , Tradycja w natarciu”, ktérej celem
jest zwrdcenie uwagi na bogactwo lokalnych smakéw, zaprosili do
wspdtpracy cenionych szeféw kuchni (Klepacz-Baniak 2019).

W roku 2020, mimo zmniejszenia ruchu turystycznego, gtabik w dyskur-
sie cracovianistycznym stawat sie coraz bardziej obecny — nowoczesne meto-
dy hodowli, np. doswietlanie sadzonek w szklarni lampami LED, przedstawit
P. Bucki (2020ai2020b). Wspomniano tez o gtabiku w publikacji Matopolskiego
Osrodka Doradztwa Rolniczego (Maczek 2020: 27-29), a to moze sktoni¢ innych
ogrodnikéw do zainteresowania sie nowa odmiang. Uprawa i zbiér gtabikow
byty relacjonowane w mediach, czemu towarzyszyta wspotgrajgca z klimatem
czaséw zacheta do skosztowania tradycyjnego warzywa w bardzo nowoczesnej,
wykwintnej aranzacji.

Z wykorzystaniem zakiszonego gtabika powstana m.in.: sos tatarski,
zurek na wodzie z kiszenia czy zupa gtabikowa z ukiszonych todyg.
Gtabik pojawi sie takze na surowo w satatkach, bedzie wykorzystany
do gotabkoéw, a przygotowane z niego chipsy zostang podane do
zotadkéw gesich marynowanych w czosnku (PAP 2019).

Zaproponowanych tu dan nie mozna rzecz jasna uznac za reaktywacje dawnych
tradycji kulinarnych, ale najwazniejsze w catym przedsiewzieciu jest przywrdcenie
do Swiadomosci spotecznej, do czynnego zasobu leksyki i do krakowskiego menu
gtabikéw krakowskich. Artykut opublikowany na stronach Miasta Krakowa w Inter-

necie 27 maja 2020 r. rozpoczyna sie stowami ,To ulubione warzywo krakowian”
(Gtabik 2020).

Czy gfqbik jest regionalizmem?

Gtgbik zostat zaprezentowany w publikacji F. Sawiczewskiego (1840) jako wyraz
ludowy, w przeciwienstwie do zakwalifikowanej jako nalezaca do avant la lettre
polszczyzny ogdlnej, do jezyka ludzi wyksztatconych foczygi. Wyraz satata mégt
by¢ wowczas traktowany jako nieprecyzyjny, wedtug Swiadectwa stownika Lin-
dego byta to bowiem w pierwszej kolejnosci mieszanina warzyw:

3 Ta postac zaimka, cho¢ zapewne uzyta nieSwiadomie, wzmacnia regionalnos¢ przekazu.
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satata z leda czego, satatne ziota i insze rzeczy, ktére z octem i oliwa
zimno iedza. Salat. Wtoska potrawa satata, gdzie nie tylko z laktuki,
abo z endywii, ale z leda trawy, maiac sl i ocet, satate robig. Dwor.
D. 3. Wtoch sie satata karmi, Polak na niéy zchudnie. Fr. Ad. 77",
a dopiero w drugiej ,Satata ogrodowa, Garten-Salat, wieloraka,
gtowiasta letnia, foczyga, kedzierzawa, gtowiasta zimowa etc. Kluk
Rosl. 1,216, et 2, 258 (Linde Il (V) 186).

W zestawieniu z nowa propozycjg definiujgca regionalizm leksykalny jako

wyraz spoza wspotczesnego jezyka ogolnopolskiego powszechnie
znany [wszystkie podkresl. A.C.] w danym regionie takze inteligen-
¢ji, jednakze nie zawsze ograniczony wytacznie do tego regionu
(decyduje duza frekwencja tekstowa oraz szeroka ekstensja teks-
towa i spoteczna) (Piotrowicz 1991: 21).

poczyni¢ nalezy nastepujaca uwage: jesli gtgbik jest regionalizmem, to jednak
(pod)miejskim, czym rézni sie od znanych i wspominanych np. boréwek czy ostre-
2yn, majacych swoje oparcie w mowie ludu. Sfownik gwar polskich (SGP PAN VII|

415-416) umiescit pod hastem gfgbik podhasta gtgbiki (za SWil i SW) oraz gfgbiki

krakowskie (za SW), czyli kartoteka nie zawierata poswiadczen z gwar wsi zamiesz-
kanych przez podkrakowskich Ogrodnikéw ani ekscerptéw z literatury dotyczacej

jezyka krakowskiego plebsu, ktérg zgromadzit SRK.

Wiele z przytoczonych w pracy Anny Piotrowicz wyrazéw moze by¢ pod pewny-
mi wzgledami uznanych za dyskusyjne, jesli sie chce zastosowac gtéwna definicje
regionalizmoéw leksykalnych, to jest m.in. znajomos$¢ wymienionych jednostek
leksykalnych przez inteligencje. W przypadku wyrazéw, ktérych desygnaty znaj-
duja sie poza kregiem codziennych doswiadczen inteligencji miejskiej, jak na
przyktad bojewica®, nie mozna mie¢ pewnosci réwnie duzego ich rozpowszech-
nienia jak nazwy odziezy, owocow czy sprzetéw domowych. Takze wspomniana
w definicji ,szeroka ekstensja tekstowa” okazuje sie watpliwa, gdy poszukuje sie
wystagpien leksemoéw w najwiekszym, cho¢ nieuporzadkowanym korpusie, jakim
sg teksty dostepne wyszukiwarkom w Internecie. Mamy niejednokrotnie do czy-
nienia z jednostkami o skrajnie matej frekwencji w tekstach pisanych i stabo sie

3 Nie ulega jednak watpliwo$ci wystepowanie jednostki w dawniejszych tekstach tworzo-
nych przez przedstawicieli inteligencji, np. Edmund Callier w opisach wsi i folwarkéw
uzywat wyrazu bojewica w kontekstach neutralnych: Wie$ Dobrojewo. [...] Gumno.
Stodota pierwsza o dwoch bojewicach, w stupy, dyle budowana [...] Item trzecia stodota
stara, o jednéj bojewicy [...] (1891: 123, 124).
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przejawiajacych, to jest rzadko odnotowanych w tekstach méwionych, zapisanych
czy wtbrnie pisanych.

Czy jest wiec gfgbik krakowski regionalizmem, a jesli tak, to jakim? Jest, bo
nazywa na okreslonym terytorium gatunek (odmiane) rosliny, niczym swiyntojon-
ki ‘porzeczki’, korbol ‘dynia (bania)', boréwka ‘(czarna) jagoda’ czy kawon ‘arbuz’.
Termin regionalizm, podobnie jak jego dawniejszy odpowiednik prowincjonalizm,
zaktada, ze jednostka terytorialng, na ktérej jest znany, ma byc¢ region (prowincja),
a nie jedno miasto, chocby stofeczne i krélewskie, z najblizsza okolica. Datoby sie
jednak odnalez¢ wyjatki, zwtaszcza w ostatnich latach, kiedy miano regionalizméw
stosowane jest takze do jednostek leksykalnych funkcjonujgcych w zasadzie tylko
w duzych miastach, jak tédzka migawka ‘bilet miesieczny komunikacji miejskiej’
czy lubelski trajtek ‘trolejbus’.

Najblizej gfgbikowi do regionalizmdw diachroniczno-dialektalnych — w prze-
sztosci polszczyzny, jak o tym Swiadczg wyzej przytoczone relacje stownikowe,
wyraz ten byt odpowiednikiem dzisiejszej todygi. Skoro za$ znaczenie to zgineto
z jezyka ogdlnego, a utrzymato sie w Krakowie i sgsiednich miejscowosciach,
takze u ludu (najpierw gtéwnie wsréd czarnowiejskich Ogrodnikéw), ale réwniez
u mieszczanstwa i krakowskiej inteligencji urzedniczej, dziennikarskiej, literackiej
i akademickiej, podstawowe kryterium definicyjne uznaé nalezy za wypetnione.

Jest jednak pewna rdznica, ta mianowicie, ze w poczatkach wieku XX wyraz nie
byt przechowywany w dialektach wiejskich i miejskich (ktére oczywiscie zanikaty
i przeksztatcaty sie w wyniku urbanizacji i przemian spotecznych podkrakowskich
wsi), lecz w regionalnej polszczyznie trudnej do jednoznacznego opisania w kry-
teriach socjolingwistycznych grupy — ,mitosnikow wszystkiego, co krakowskie”.
Nietypowe w jego funkcjonowaniu jest to, ze stat sie on jednostka leksykalng
wystepujacg niemal wytgcznie w tekstach erudycyjnych, cracovianistycznych,
a wyszedt zupetnie ze swiadomosci szerokich warstw mieszkancéw Krakowa
i najblizszej jego okolicy. Nastepnym nietypowym zjawiskiem jest wejscie gtgbika
do dyskursu nowoczesnego, zwigzanego ze stricte XXI-wiecznymi sposobami
miejskiego zycia, akceptacja przez ,nowych mieszczan”, wydobycie go z ,galicyjskiej”
otoczki zapominanej dawnosci.

Podobnie wiec, jak dokonuje sie powrét gtabikéw do podkrakowskich gospo-
darstw, rozszerza sie wtasnie zakres uzywania jednostki leksykalnej niemal nie-
obecnej. To réwniez jest nietypowy rys, najczesciej o regionalizmach zwykto sie
bowiem méwic jako o warstwie stownictwa odchodzgcego, zaledwie wspomina-
nego. Ostatnie ¢wieréwiecze przynosi pewien renesans regionalizmdw, na pewno
za$ zmiane postaw wobec nich z niechetnej i obojetnej na afirmatywna (Ochmann
2020: 202; Rusinek 2020), a na tym tle gfgbik okazuje sie stowem bardzo zywot-
nym, fagczacym stare z nowym.
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Zakonczenie

Niech za usprawiedliwienie tych skokéw miedzy gatunkami i wiekami postuzg mi
stowa Eugeniusza Pawtowskiego, ktéry opisujac przemet (Prenanthes), podkreslat
trudnosci czysto identyfikacyjne i wykazywat,

jakie zamieszanie panowato w nomenklaturze botanicznej, jakim
wahaniom ulegaty nazwy roslin w ciagu lat, nawet stosunkowo
niedawnych: z jednej strony mnogos¢ synonimow, z drugiej — jedna
nazwa mogta oznacza¢ dwie, trzy i cztery rosliny zupetnie odlegte
od siebie w systematyce (Pawtowski 1975: 204).

Tak jest i dzi$, mimo ze istnieja wszech$wiatowe komputerowe rejestry gatun-
kow, odmian i ich nazw. Konczac wiec opis dziejow gtabika krakowskiego w latach
1840-2020, mam poczucie niedosytu i niepewnosci co do identyfikacji zapomnia-
nego ,ulubionego warzywa krakowian”.
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STRESZCZENIE

Artykut dotyczy endemicznego gatunku/odmiany sataty nazwanej przez wybitnego
XIX-wiecznego medyka i przyrodnika krakowskiego Floriana Sawiczewskiego gtabikiem
krakowskim (Lactuca cracoviensis). Omdwiona zostata historia nazwy wymienionej rosliny
i jej opis w stownikach jezykowych, podrecznikach ogrodniczych, kulinarnych oraz zbio-
rach terminologii botanicznej. Zwrécono m.in. uwage na to, ze staropolskie nazewnictwo
(m.in. laktuka, tocyga, toczyga) byto przyczyna nieporozumien. Réwnolegle mowa jest
o obecnosci gtabikow w regionalnej kulturze i tekstosferze XIX-wiecznego Krakowa,
zaniku upraw, dtugim trwaniu pamieci o nich, lecz takze o zapomnieniu, a wreszcie pré-
bie restytucji uprawy w ponowoczesnych kontekstach, takich jak tendencje ekologiczne,
docenianie zywnosci bio i wdrazanie kultury slow food.

Podjeto prébe poréwnania obecnych wspétcze$nie odmian pochodzacych z Chin
z podobnymi rolinami znanymi w innych krajach (np. satata szparagowa, Kasseler Strtink-
chen z p6tnocnej Hesji), na nowo odkrywanymi jako lokalne specjaty.

Autor zadaje réwniez pytanie o leksykograficzny status leksemu oznaczajacego rosline
o tak ztozonej i meandrycznej historii. Czy jest ona regionalizmem leksykalnym w takim
ujeciu, jakie funkcjonuje w jezykoznawstwie polskim od czasu sformutowania podstaw
teoretycznych przez Kazimierza Nitscha w roku 1914 ze wspétczesnymi uszczegdtowie-
niami, wynikajacymi takze z tendencji obecnych w historii jezyka polskiego ostatnich stu
lat, kiedy zmieniata sie stratyfikacja tendencji centralizacyjnych i dowarto$ciowywania
réznic regionalnych?

Wspétczesna moda na regionalizmy i kultury regionalne wspoétgra z ,natarciem tradycji”,
czyli renesansem glabika krakowskiego.

Gigbik krakowski — a regionalism both emblematic and enigmatic

SUMMARY

This article concerns the endemic type/variety of lettuce which was named ‘gtabik kra-
kowski' (Lactuca cracoviensis) by the eminent nineteenth-century physician and natural-
ist Florian Sawiczewski. It covers the history of the aforementioned plant as well as its
different descriptions included in dictionaries, horticulture and culinary textbooks, and
glossaries of botanical terms. It was highlighted that, inter alia, the Old-Polish terminol-
ogy (e.g. laktuka, tocyga, and foczyga) has led to numerous misunderstandings. Simul-
taneously, the article discusses the presence of lactuca cracoviensis in the local culture
and literature of the nineteenth-century Cracow, the cessation of the plant’s cultivation,
its long-lasting existence in the collective memory but also its gradual fall into oblivion,
and finally, various attempts to restitute its cultivation in such postmodern contexts as
the emerging environmental trends, the appreciation of organic food, and the rise of the
Slow Food movement.
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Furthermore, the article seeks to compare the current cultivars originating in China
with similar varieties known in other countries (e.g. celtuce and the Kasseler Striinkchen
originated in North Hesse), which are nowadays being rediscovered and are considered
local specialities.

Lastly, the author poses a question about the lexicographical status of the lexeme which
stands for a plant with such a complex, convoluted history. Is it a lexical regionalism in the
sense in which the term has been used in Polish linguistics since the creation of theoretical
basis by Kazimierz Nitsch in 1914, only with modern specifying which also stems from
the tendencies present in the last 100 years of the history of the Polish language, such
as the changing stratification of centralising tendencies and the appreciation of regional
differences. The contemporary fashion for regionalisms and regional cultures coincides
with the “attack of tradition” — that is, the revival of gtabik krakowski.
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Podobnie jak nie ma spoteczeristwa bez mowy,

nie ma réwniez takiego, ktére w ten czy inny sposéb
nie warzytoby przynajmniej niektérych pokarméw.
C. Lévi-Strauss, Tréjkgt kulinarny

Uwagi wstepne

Kulinaria — jako ‘wszystko, co jest zwigzane z przyrzadzaniem i gotowaniem potraw;
tez: potrawy bedace wytworem sztuki kulinarnej’ (SJP PWN) — moga by¢ rozpa-
trywane w réznych perspektywach. Zdobywanie zywnosci i jej przygotowywanie
naleza do najpierwotniejszych i podstawowych aktywnosci ludzkich, ktére bardzo
mocno zaznaczyty sie we wszystkich jezykach i kulturach. Z tego powodu jako
subdyscyplina antropologii kulturowej jest rozwijana antropologia jedzenia, dla
ktérej najwazniejszg pracg jest artykut Claude’a Lévi-Straussa Tréjkgt kulinarny
(1966/1972). Wedtug francuskiego strukturalisty preferencje zywieniowe nalezg do
trwatych wzorcéw spoteczno-kulturowych podobnie jak mity i rytuaty, a poprzez
system kulinarny daje sie zauwazy¢ przynaleznos$¢ cztowieka do dwoch podsta-
wowych sposobdw istnienia, reprezentowanych przez to, co ugotowane (w ten
sposéb manifestuje sie kultura), i to, co surowe (w ten sposéb przejawia sie natura).

Pozywienie byto i jest tematem wielu prac z zakresu etnografii. Obowigzkowo
jest uwzgledniane w kazdej kompleksowej monografii etnograficznej, dlatego nie
bede ich tu wymieniat, dodam tylko, ze dotyczy to takze Kultury ludowej Stowian
Kazimierza Moszynskiego (1967-1968), w ktérej trzy sposrdd szesciu rozdziatéw
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pierwszego tomu to: Zdobywanie zywnosci i surowcéw, Przechowywanie zywnosci
i surowcéw oraz Przygotowywanie pokarméw (Moszynski 1967: 24-292).

W obrebie socjologii wyksztatcit sie osobny nurt okreslany jako socjologia zywie-
nia (jest to nawet przedmiot wyktadany m.in. na Uniwersytecie Jagiellorskim
i Uniwersytecie Technologiczno-Przyrodniczym im. Jana i Jedrzeja Sniadeckich
w Bydgoszczy), w ktérym zwraca sie uwage na zwigzki miedzy rodzajem pozy-
wienia, jego przygotowaniem, podawaniem i okolicznosciami jedzenia a specyfika
i zmianami spotecznosci ludzkich. Jesli idzie o polskie prace z tego zakresu, ze
wzgledu na pionierskos$¢ szczegdlng pozycje zyskata ksigzka pod redakcjg Beaty
Tobiasz-Adamczyk Od socjologii medycyny do socjologii zywienia (2013).

Oczywiscie nazwy kulinariéw byty tez tematem wielu prac jezykoznawczych.
Doktadne przyblizenie stanu badan nie jest jednak celem niniejszego artykutu,
skupiam sie tu bowiem na kulinarnych kulturemach, ktére rozpatruje w trzech
perspektywach — lokalnej (Podhale), narodowej (Polska) i ponadnarodowej (Sto-
wianszczyzna). Kulturem traktuje tak, jak w kilku moich wczesniejszych pracach
(Rak 2015a, 2015b, 2017, 2020, 2021), jako jednostke etnolingwistyczng, ktéra
stuzy okresleniu tozsamosci, reprezentowang w planie wyrazania przez pojedyn-
czy leksem, w planie tresci za$ majaca tak bogate znaczenia, ze dzieki niej mozna
zrozumie¢ specyfike danej spotecznosci. Z powodu czestej nieprzektadalnosci
leksemy reprezentujgce kulturemy maja nastawienie etnocentryczne (nierzadko
sg sktadnikami autostereotypu) jako stowa zbiorowej pamieci. Pojawiaja sie tez
np. w tekstach piosenek i w wypowiedziach autorefleksyjnych (Rak 2015b: 13). Jesli
idzie o status ontologiczny, kulturemom najblizej jest do konceptéw kulturowych
w ujeciu Jerzego Bartminskiego (2016). Sg one opisywane w Stowniku stereoty-
poéw i symboli ludowych (SSiSL) oraz w Leksykonie aksjologicznym Stowian i ich
sgsiadéw (LASIS).

Podstawowy problem, przed ktérym staje kazdy badacz zajmujacy sie kultu-
remami, to ich typowanie, w pewnym stopniu dokonuje sie ono intuicyjnie. Jesli
idzie o kulturemy podhalanskie, zajmowatem sie nimi w osobnej monografii (Rak
2015b). W niniejszym artykule rozszerzam perspektywe opisu o kulinarne kultu-
remy polskie i stowianskie.

Kulinarne kulturemy podhalaniskie - MOSKAL i OSCYPEK

Na tozsamos¢ kulturowg Podhalan sktadajg sie: gwara, stréj regionalny, muzyka,
Spiew, taniec oraz wybrane kulinaria (Rak 2015b: 261-346). Temat pozywienia
w podhalanskiej kulturze ludowej nie umknat zainteresowaniu badaczy. Zwracali
na niego uwage juz pierwsi turysci odwiedzajacy Tatry, ktérzy podkreslali skrom-
nos$¢ géralskich positkdw, por.:
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Trudno przestawaé na mniejszym, utrzymywac zycie pokarmem
skromniejszym i lichszym. Stanowig go powszechnie: zur owsiany
i placki owsiane zwane moskalami (Goszczynski 1853: 113).

Grule jatowe lub z mlekiem, kluski z owsianej maki i placki owsiane
u zamozniejszych, od niejakiego czasu takze kukurydziane z kupo-
wanej na Spizu kukurydzy, w popiele pieczone, zwane moskalami,
sg codziennym ich positkiem (Steczkowska 1858: 45-46).

Nawyki zywieniowe Podhalan omawiali réwniez etnografowie. Wanda Josto-
wa (1954, 1967) zajeta sie tradycyjnym pozywieniem pasterzy przebywajacych
na halach. Podstawa ich jadtospisu byty moskole i produkty serowarskie, w tym
oscypki. Zofia Szromba-Rysowa trzy artykuty (1991, 1997, 2000) poswiecita iden-
tyfikacji grupowej Podhalan na podstawie pozywienia (znéw pojawity sie tu uwagi
m.in. o moskolu i oscypku), a w ksiazce Przy wspélnym stole (Szromba-Rysowa
1988) omédwita obyczajowos¢ towarzyszacg spozywaniu positkdw. Z kolei Moni-
ka Golonka-Czajkowska (2007) poréwnata prace dotyczace turystyki z XIX w.
i z poczatku XXI w., by na tej podstawie ustali¢ zestaw potraw sktadajacych sie
na kuchnie goralska komercyjna, czyli serwowang w restauracjach i kwaterach
prywatnych. Z wymienionymi w tym akapicie pracami w pewnym stopniu wspo6t-
gra artykut Géral na widelcu (Dusik 2011) autorstwa Anety Dusik, dziennikarki
,Tygodnika Podhalanskiego”. Wymienita ona kilka charakterystycznych géralskich
potraw: fizofy ‘ugotowana fasola omaszczona stoning’, grule ‘ziemniaki’ (tu w zna-
czeniu ‘gotowane ziemniaki'), hatuski ‘rodzaj klusek ziemniaczanych podawanych
zwykle ze skwarkami i cieptym mlekiem’, kluska 'gesta potrawa z maki (dawnej
jeczmiennej, dzis tez z innych rodzajoéw) rzucanej na gotujacg sie, osolong wode’,
kwasnica (géralskd, po géralsku) ‘rodzaj kapusniaku’, moskdl i oscypek.

Na temat kuchni podhalanskiej wypowiadata sie takze Wanda Czubernatowa.
Jest ona autorka ksiazki Géralskie jadto (Czubernatowa 2008) oraz tomikéw
wierszy dotyczacych kulinariow: Wiersze kuchenne (Czubernatowa 1988), Kuchnia
spolegliwa wierszowana (Czubernatowa 2002) i Géralski brzuch (Czubernatowa
2005).

Podobnie jak w innych regionach Polski réwniez na Podhalu s3 organizowane
konkursy kulinarne, nierzadko o dtugiej juz tradycji. Zapoczatkowany w 1972 r. kon-
kurs w topusznej doczekat sie nawet publikacji ksiazkowych — Kuchnia géralska
(Derek, Kuchta 1996) i Géralska ksigzka kucharska (Derek, Kuchta 2006).

Majac na uwadze powyzsze prace, mozna zada¢ pytanie, ktére z wymienionych
kulinariéw odsytaja do podhalanskich kultureméw. Czesto byta mowa o moskolu
i oscypku. Jak sie okazuje, ten trop potwierdzity takze badania ankietowe, ktére
szczegdtowo omoédwitem w ksigzce Kulturemy podhalanskie (Rak 2015b: 21-30).
W tej monografii umieScitem MOSKALA (s. 315-321) i OSCYPKA (s. 321-327)
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jako kulturemy tozsamosciowe. W bardzo duzym skrécie przyblize ustalenia, ktére
wtedy poczynitem.

Leksemy moskal/moskol i oscypek sg uzywane w jezyku ogdélnopolskim, ale
jako regionalizmy podhalanskie. Mamy w ich przypadku do czynienia z nieprze-
ktadalno$cig na ptaszczyznie gwara — polszczyzna ogdlna, ktéra jest wynikiem
tego, ze zaréwno leksem, jak i desygnat sg charakterystyczne dla Podhala. Oscypek
jest rébwniez znany po stowackiej stronie Tatr, por. oStiepok, i z tego tez wzgledu
w opracowaniach etymologicznych czasem jest ujmowany jako stowacyzm — tak
np. objasnita ten wyraz Wanda Herniczek-Morozowa (1976: 141). Na marginesie
i bez komentarza pozostawiam uwage Andrzeja Bankowskiego (2000 II: 455-456),
wedtug ktorego oscypek to derywat od oszczep w zawezonym znaczeniu ‘grot
oszczepu'. Najprawdopodobniej w przypadku omawianego leksemu mamy do
czynienia z przesunieciem semantycznym: nazwa drewnianej obreczy, ktérg wyko-
rzystuje sie przy formowaniu oscypka = nazwa sera (potwierdzenie takiego przy-
puszczenia znajdujemy w dwuznacznosci wyrazdw kacka, kohutek, baranek, syrce,
ktorymi w gwarze podhalanskiej okresla sie i foremke do wyciskania sera, i sam
produkt tego dziatania). W wyniku tej zmiany semantycznej zaistniata potrzeba
utworzenia osobnej nazwy obreczy, stad w polskich gwarach géralskich oscypidrka,
oscypidrek i forma. Miedzy innymi ze wzgledu na brak archaizmu podhalanskiego
w oscypku mozna to stowo wyprowadzi¢ od *s¢epiti/Scepati ‘rozszczepiaé na dwa
elementy’ (rozszczepiana na dwie czesci jest forma na oscypki). Taka tez wedtug
mnie jest etymologia omawianego wyrazu (por. Rak 2014: 102-103).

Z kolei moskdl — jak mozna wnioskowac na podstawie Stownika polszczyzny
XVI wieku (SJPXVI XV: 34) — jest wyrazem staropolskim, ktéry na prawach archa-
izmu peryferyjnego zachowat sie na Podhalu. Jego zbiezno$¢ z etnonimem wynika —
jak podaje A. Bankowski — ,ze skojarzenia notorycznego «blinojada» ze stpol. nazwa
blina, przypadkiem podobng do nazwy etnicznej Moskwa” (Bankowski 2000 I1: 212).

Obydwa kulturemy stabo sa reprezentowane we frazematyce. Oscypek pojawia
sie jedynie w poréwnaniu scyrniaty jak oscypek, ktére jeszcze nie zostato tak moc-
no spetryfikowane, by stowniki gwarowe zarejestrowaty je jako jednostke jezyka.
Z kolei moskdl pojawia sie w jednym frazemie Dobry moskdl z osci, kie sie brzuk
wyposci (StopMat: 87; HodPP: 46), precyzujacym, ze do ciasta, z ktérego robiono
moskola, dodawano otreby.

Odniesienia do oscypka i moskola wystepujg zaréwno w tekstach folkloru
stownego, jak i w poezji podhalanskiej. Ponizej przedstawiam przyktady, por.:

MOSKAL
1) folklor stowny (tu moskdl wystepuje w kolekcji z mastem):

Krowy, moje krowy, nierada wds pase, ale rada daje moskdlicek
z mastym (Zejszner 1845: 131; StopMat: 20);
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Nie jé, nie jé, chyba ty sama robis zdloty, samas, samas chodziyta,
z mastym moskdl nosiyta (Zejszner 1845: 77);

Pase ja se, pase bydetko za lasym, przyniesie mi mama moskdlicka
casym (Sadownik 1971: 68);

2) poezja podhalanska (znajdziemy tu informacje, ze do wypieku moskoli uzy-
wano maki owsianej):

Hej, my wyrosli z podhalariskik pél, / z géralskiego ludu i jego niedoli - /
wyzywit nos trud i zndj / i owsiany moskolicek z nasyj skolnyj ziymi
(Andrzej Skupien-Florek, Podhalarskie my syny);

My z tej mgki — Gérolicki / piekli cienkie moskolicki. / Pote sie je
zmastem jadto, / abo suche, jak ta padto. / Jodt nas tata, a my $ nimi /
ten nas chlebus skolnej ziemi (Zofia Graca, Moskoliki);

OSCYPEK
1) folklor stowny (oscypek pojawia sie wtasciwie tylko w folklorze pasterskim
w kolekcji z cedzidtem oraz nazwami innych seréw: bryndzg i bundzem):

Baca nas, baca nas siedzi w kolibecce, robi oscypecki swoji kochanecce
(Sadownik 1971: 64; Rak 2011: 206);

Idzie mdj Janicek na wierchu go widno, niesie mi oscypkéw petniuskie
cedzidto (Zejszner 1845: 86);

Jd se chtopiec od polany, syrym, bryndzom wychowany, syrym, bryn-
dzom, oscypkami, bedem géniét za dziywkami (Sadownik 1971: 88);

2) poezja podhalanska:

Oscypek / To syrek kochany / Pucony / Gtoskany / Sercem Bacy
ryzowany / Kielo trza mie¢ mietosci / Do juhaskiej stuzby / Staro-
downej godnosci / No i zna¢ wrézby... (Andrzej Gasienica-Makowski,
Oscypek).

Poswiadczenia w poezji i w folklorze dowodza gtebokiego zakorzenienia tych
dwoch kulturemoéw w swiadomosci Podhalan. Takze podczas wywiadéw dialek-
tologicznych, ktérych tematyka zwykle jest nastawiona na zarejestrowanie tego,
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co najbardziej charakterystyczne dla danego regionu, czesto jest mowa o moskolu
jako o dawnym pozywieniu zastapionym dzi$ przez chleb. Nieprzypadkowo jako
bliskoznacznik dla moskdla w swobodnych wypowiedziach Podhalan — podobnie
jak w wierszu Zofii Gracy — pojawia sie zestawienie géralski chlyb (chlebus).

Z moskolem i oscypkiem jest zwiazana obrzedowos$¢ doroczna i rodzinna.
Okazuje sie, ze do potraw wigilijnych w podhalanskich domach nalezat moskol
(w dawniejszych czasach na Skalnym Podhalu praktycznie nie wypiekano chleba
z racji tego, ze ze zb6z udawaty sie tu tylko jeczmien i owies). Moskol i oscypek
wchodzity rowniez w sktad $wieconki. Szczegdlne znaczenie oscypka dotyczyto
dwoch aspektow. Juhasi otrzymywali go od bacy jako wyptate za wypas owiec na
hali. Takze wtasciciele owiec za to, ze oddawali je na wypas, dostawali od bacy
w zaleznosci od roku (a doktadniej warunkéw pogodowych, ktére wptywaty na
mlecznos¢) 4 lub 5 oscypkow za jedna owce. Oczywiscie jako Srodek ptatniczy oscy-
pek miat ustalong wage (ok. 0,5 kg) i dtugosc¢ (ok. 20 cm). Dzi$ oscypek i posma-
rowany mastem czosnkowym moskol czesto pojawiaja sie na weselnych stotach,
sg bowiem ulubiona przekaska podczas picia wédki.

Kultura ludowa podhalanska uksztattowata sie na trzech fundamentach: 1) gér-
skie pasterstwo owiec jako dziedzictwo wotoskie, wspdlne dla narodéw zamiesz-
kujacych Karpaty od Zelaznej Bramy po Brame Morawska; 2) zbéjnictwo jako
wyidealizowany w folklorze stownym karpacki refleks archetypu wojownika, ktéry
daje poczucie bezpieczenstwa i sprawiedliwosci; 3) osadnictwo rolnicze u pod-
néza Tatr. Z takiego zestawienia powstat podhalanski fenomen. OSCYPEK jest
kulturemem odsytajagcym do pasterstwa, z kolei MOSKAL odnosi do rolniczego
sktadnika kultury géralskiej.

Kulinarne kulturemy polskie - CHLEB, ROSOL i KOTLET
SCHABOWY

Do tej pory temat polskich kultureméw nie byt przedmiotem szczegétowych

opracowan. Alicja Nagérko w artykule z 2004 r. podata jedynie pewien ich zestaw

bez doktadniejszego komentarza: KRESY, BALAGAN, BOHATERSZCZYZNA,
CHAM, CWANIAK, KOETUN, KOTLET SCHABOWY, WARCHOK, ZALATWIC
| ZIEMIANSTWO (Nagérko 2004). Z kulinariéw znalazt sie tutaj KOTLET SCHA-
BOWY. Zasdb polskich kulinarnych kultureméw jest oczywiscie szerszy, trudno tu

o catkowita precyzje, mozna jednak zatozy¢, ze poza KOTLETEM SCHABOWYM

naleza do nich ROSOL i CHLEB. Z tej trojki tylko chleb znajduje sie w kartotece

stownika etnolingwistycznego Jana Kartowicza (KSEKart), gdzie jest oznaczony

jako C8, czyli 6sme hasto na litere C. Warto doda¢, ze sg z nim powiazane dwa inne

hasta (mle¢, rolnictwo). Nie ulega watpliwosci, ze chleb znajdzie sie takze w SSiSL
(do tej pory wyszty tomy dotyczgce ziemi i roslin).
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Na poczatku zwrdéémy uwage na przektadalno$é rosotu i kotleta schabowego
(pomijam oczywiscie chleb, ktory ma nazwe w bardzo wielu jezykach). Okazuje
sie, ze wymienione leksemy zostaty przejete do angielszczyzny i francuszczyzny
w polskiej postaci i z polskg ortografig, gdyz nazywaja desygnat typowy dla pol-
skiej kuchni. Ta ,typowos¢” jest dos¢ skomplikowana, moze bowiem dotyczy¢
np. sposobu serwowania potrawy. | tak, chicken soup, czyli odpowiednik polskiego
rosotu, jest jedzona w réznych zakatkach $wiata, ale w Polsce rosét serwuije sie
z makaronem typu nitki (znacznie rzadziej, niejako nieprototypowo z makaronem
innego rodzaju lub nawet z ziemniakami). ,Typowos$¢” potrawy moze sie odnosic
do okolicznosci, w ktérych jest jedzona — rosét i kotlet schabowy (z ziemniakami
i surébwka z kapusty kiszonej lub z kapusta zasmazang) to niedzielny, Swigteczny
obiad. Zasygnalizowana tu nieprzektadalnos¢ leksemdw rosét i kotlet schabo-
wy posrednio wskazuje tez, ze dania, ktére sg nimi okreslane, sg charakterystyczne
dla polskiej kuchni nie tylko z naszej pespektywy, ale takze z obcej — angielsko-
jezycznej i francuskojezycznej. Tym samym — jesli idzie o wymienione kulinaria —
autostereotyp i heterostereotyp Polaka (czyli w tym akurat przypadku tego, ktéry
jada...) i Polski (czyli miejsca, w ktérym sie jada...) pokrywaja sie.

Najwiekszym kompendium polskiej paremiografii jest — jak wiadomo — Nowa
ksiega przystow i wyrazeri przystowiowych polskich pod redakcja Juliana Krzyza-
nowskiego (NKPP), z kolei najwiecej frazeologii (czy tez frazematyki albo kolokacji)
gromadzi Stownik frazeologiczny jezyka polskiego Stanistawa Skorupki (SF). Oka-
zuje sie, ze kotlet schabowy jest w nich nieobecny. Nie ma go w NKPP, a SF jedynie
poswiadcza forme podstawowa tego leksemu bez uzy¢ frazeologicznych. Posiekaé
kogos na kotlet (SF I: 351) nie odnosi sie bowiem do kotleta schabowego, ktory
jest ttuczony, a nie siekany. Na marginesie warto doda¢, ze A. Nagérko w innym
artykule (Nagdrko 2009) zwrdcita uwage na ttuczek do miesa jako przyrzad wazny
(a moze nawet obowiazkowy) w polskiej kuchni wtasnie przez wzglad na przygo-
towywanie kotletéw schabowych.

Rosét ma wiecej poswiadczen. NKPP (l11: 72) podaje 3 jednostki: A co lepsze: rosét
czy siekanka?, Po rosole wino, jakby dukat z kieszeni wyjgt doktorowi, W rosole byé
‘by¢ w tarapatach’. SF (II: 42) réwniez notuje ostatnia, ale z kwalifikatorem daw.,
ponadto podaje 2 kolejne: by¢ rozebranym do rosotu; rusza sie jak mucha w rosole.

Zupetnie inaczej wyglada osadzenie leksemu chleb w paremiologii i frazeologii.
NKPP (I: 245-259) podaje az 215 jednostek (przy uwzglednieniu wariantéw liczba
ta sie zwiekszy o co najmniej kilkadziesigt), a SF (1: 132) — 41 frazemoéw. Konkluzja
tego liczbowego zestawienia jest oczywista: chleb jest znacznie mocniej osadzony
w kulturze polskiej (jako podstawowy pokarm, a takze symbol religijny w katoli-
cyzmie) niz rosét i kotlet schabowy. Chleb to sacrum, o czym przekonuja nie tylko
nauka Kosciota, obecno$¢ w obrzedach (matka chrzestna wypiekata dla chrzes-
niaka specjalny rodzaj chleba; na wesela w niektérych czesciach Polski wypieka
sie korowaj, panstwa mtodych wita sie chlebem i solg, czasem réwniez wddka
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i cukrem; na stypie podaje sie specjalny rodzaj pieczywa), wyjatkowy szacunek,
jaki mu okazywano (np.: catowanie chleba, ktéry przypadkowo upadt na podtoge;
robienie znaku krzyza przed przekrojeniem chleba; zakaz siadania na stole, bo
stét jest zarezerwowany dla chleba, a siadanie na stole to zetkniecie profanum
z sacrum), ale tez polska poezja narodowa, np.:

Do kraju tego, gdzie kruszyne chleba [podkresl. M.R.]
Podnosza z ziemi przez uszanowanie

Dla daréw Nieba....

Teskno mi, Panie...

(Cyprian K. Norwid, Moja piosenka).

Gdzie w tym wszystkim sg kotlet schabowy i rosét i czy faktycznie sa to kulture-
my? Nie maja zakorzenienia w obrzedowosci, nie stanowia sacrum, w poréwnaniu
z chlebem s3 wtasciwie nieobecne w wielowyrazowych odtwarzalnych jednostkach
jezykowych. A jednak w piosence promujacej teleturniej Kocham cie, Polsko!, ktéra
stanowi pewnego rodzaju, by postuzy¢ sie metaforyka romantyczna, spowiedz
dzieciecia wieku, kochamy Polske nie za chleb (to zbyt oczywiste, a moze zbyt
patetyczne, jak na tego rodzaju jednak rozrywkowy utwér), lecz za:

Za Sukiennice, za Katowice

Za fosia, zubra i za fasice

Za Hel, za Wiste i za Kasprowy

Za narodowy kotlet schabowy [podkresl. M.R.]
Za to, ze wiosng wcigz mnie zachwycasz

Ze jak nie upat, no to $niezyca

Za to, ze z Toba czuje sie swojsko

Ja tak po prostu kocham Cie, Polsko.

Za blask choinki i za koledy

Za wielkie czyny, za nasze btedy

Za dziury w drogach, w rosole oka [podkresl. M.R.]
Za wawelskiego rzecz jasna smoka

Za mecz na Wembley, za skok Matysza

Mato trzezwego z Krupdéwek misia

Za to, ze z Toba czuje sie swojsko

Ja tak po prostu kocham Cie, Polsko.

Mozna te piosenke traktowac tylko jako tekst rozrywkowy, jednak wymienione
jest w niej to, z czym Polska kojarzy sie zwyktemu, przecietnemu Polakowi. Na tej
postawie i KOTLET SCHABOWY, i ROSOk s3 kulturemami.
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Kulinarne kulturemy stowianskie - CHLEB

Sposréd prac, ktére kompleksowo ujmujg kulture stowianska, na szczegdlng
uwage zastuguje przywotywana juz Kultura ludowa Stowian K. Moszynskiego
i CnaesiHckue dpesHocmu. mHoauHesucmuyeckul caosape pod redakcja Niki-
ty |. Totstoja (ToncTo 1995-2009). W obydwu dzietach znajdziemy informacje na
temat chleba, przekonujace, ze dla wszystkich Stowian jest to kulturem. Oddajmy
najpierw gtos K. Moszynskiemu:

Badz co badz jednak Stowianom znany jest [chleb — M.R.] od bar-
dzo dawna. Wszedzie, w najgtuchszych nawet zakgtkach Polesia,
Wielkorusii Czarnogory stanowi powszedni, bardzo ceniony pokarm.
Przy jego wypieku pétnocni Stowianie, i znaczna cze$¢ potudnio-
wych postuguije sie piecem; pozostata czes¢ Stowian batkanskich —
kloszem piekarskim [...]. Liczne sg tez wsrdéd Stowian przystowia

i powiedzenia, nawigzujace do wartosci chleba i odzwierciedlajace

wielkie znaczenie, jakie on posiada w ludowej gospodarce, oraz

duzy szacunek, ktérym sie cieszy. Jednak powszechnie wszyst-
kim Stowianom znana nazwa chleb nie jest rodzima. Niektérzy
przypuszczaja, ze Stowianie zapozyczyli ja od germanskich Gotéw

w czasach zywego z nimi kontaktu, a wiec gdzies w pierwszej poto-
wie | tysigclecia n.e., to znaczy mniej wiecej przed péttora tysigcem

lat (Moszynski 1967: 289-290).

W pigtym tomie moskiewskiego stownika etnolingwistycznego poza ogélniej-
szym hastem Xneb, ktérego autorka jest Swiettana M. Totstojowa (Toncras 2012),
znalazty sie takze bardziej szczegotowe hasta: Xneb nacxansHsili [Chleb paschalny]
(Arankuna 2012), Xaeb nomuransHeil [Chleb pogrzebowy] (MnTHukosa 2012a),
Xneb poxcdecmeseHckuti [Chleb bozonarodzeniowy] (MntHukosa 2012b), Xneb
ceadebHsili [Chleb weselny] (Typa 2012) i Xaeb — conb [Chleb — sél] (Bepe3osuu,
MbsHkosa 2012). Lektura tego opracowania przekonuje, ze chleb dla Stowian
jest bardzo wazny jako nieodzowny element obrzedowosci dorocznej i rodzinnej.
Wopisuje sie tez w stowianska tozsamo$¢, co S.M. Totstojowa ujeta nastepujgcymi
stowami:

Xneb — B TpafuLiMOHHOM KyNbType BbICLLIAs )KU3HEHHas LIeHHOCTb,
»4ap boxwnir”, cumson foctatka, bnarofeHCTBMS, 30,0pOBbs U NAOAO0-
poausi; NoBCefHeBHas 1 0bpsifoBas peanus, obpatleHune C KOTOpoK
B BbICLLIEV CTEMeHW pUTYaIM30BaHHO U MOSUNHEHO MHOXKECTBO
NpeLnucaHHNI 1 3aMpeToB; 06bEKT MOUNTaHUS U CaKpasM3aLmm;
cpepncTBo 0bLLEeHNs Ntofen Mexxay cobo 1 XKUBbIX C yMepLLMMU;
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Maruueckoe cTpeacteo (Mpoayumpytolime, 3almuTHoe, nedebHoe
n ap.)' (Tonctas 2012: 412).

W réznych miejscach Stowianszczyzny $piewano nawet specjalne piesni do
chleba, por. z Kielecczyzny:

A witaj-ze nas chlebusiu! / ciebie nam potrzeba; / dat-ci nam cie
sam Pan Jezus / z wysokiego nieba. // A chociazes ty jest zytny, /
ale$ nam jest sytny — / chociaze$ ty jest owsiany, / ale$ jest kocha-
ny.// Chociazes ty jest jecmienny, / ale§ nam przyjemny; / chociaze$
ty jest miesany, / ales nam jest dany (KgKiel I: 75).

Podsumowanie — a coz WODKA i MLEKIEM?

Dwa inne stowianskie kulturemy, WODKA (oméwiona przez N.I. Totstoja (Toncoii
1995) jest takze kulturemem podhalanskim i ogdlnogwarowym (Rak 2015b: 328—
337) oraz polskim) i MLEKO (por. Tonctas 2004) pozwalajg zauwazy¢, ze w przy-
padku kulinariow mozemy moéwic z jednej strony o prototypowosci (w takim ujeciu
woddka i mleko sg na peryferiach klasy kulinariéow), a z drugiej o stopniowalnosci
(mleko bardziej nalezy do kulinariéow niz wodka). Po czesci wskazuja na to koloka-
cje, zwrdécmy wiec uwage na czasowniki, z ktdérymitacza sie wyrazy: zupa (kryjaca
sie za tym rzeczownikiem klasa desygnatéw niewatpliwie nalezy do kulinariow),
mleko i wédka.

O zupie mozemy powiedzie¢: zjes¢ zupe i wypic zupe, jednak wybdr czasownika
nie jest przypadkowy. Jak podpowiadajg uzycia zanotowane w NKJP, méwimy wypié
zupe w dwdch sytuacjach: 1) gdy zupa nie zawiera warzyw i/lub miesa, np. barszcz;
2) gdy do jej jedzenia nie uzywamy tyzki, lecz wypijamy ja bezposrednio z naczynia
(talerza, kubka). Najczesciej jednak méwimy zjes¢ zupe.

O mleku takze mozemy powiedzie¢: zjes¢ mleko i wypi¢ mleko, jednak — podobnie
jak w przypadku zupy — czasowniki precyzuja, o jakie mleko chodzi. Zjes¢ mleko
odsyta do karmienia niemowlecia piersia matki lub butelka, poza takimi konteks-
tami najczesciej jest uzywane potaczenie wypi¢ mleko.

T, Chleb — w tradycyjnej kulturze najwyzsza wartos¢ zyciowa, «dar Bozy», symbol bogac-
twa, dobrobytu, zdrowia i pfodnosci; codzienna i Swigteczna zywnos¢; obchodzenie sie
z chlebem jest bardzo zrytualizowane i podporzadkowane wielu nakazom oraz zakazom;
przedmiot kultu i sakralizacji wpisany w relacje miedzyludzkie oraz w relacje miedzy
zywymi i umartymi; magiczny $rodek (wykorzystywany w akcie kreacyjnym, stuzy do
ochrony, leczenia itp.)" [thum. - M.R.].
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W przypadku wédki mamy tylko potgczenie wypi¢ wédke, ktérego komponenty
s3 tak mocno ze soba powigzane, ze sam czasownik pi¢, uzywany bez dopetnienia,
konotuje picie wodki albo innego alkoholu, np. Cate popotudnie pili.

Mleko bardziej niz wédka nalezy do kulinariéw réwniez z innych powodéw. Po
pierwsze, mlekiem mozna zaspokoi¢ uczucie gtodu, a przeciez po to sg kulinaria.
Po drugie, moze by¢ ono podstawa albo sktadnikiem potraw, podczas gdy wodka
raczej jest wykorzystywana w swojej podstawowej postaci, cho¢ uzywa sie jej tez
do nasgczania tortéw.

Wymienione w artykule kulturemy pozwalaja zauwazy¢ pewng prawidtowos¢
dotyczaca liczebnosci tych jednostek. Ot6z, zaséb stowianskich kultureméw
w poréwnaniu z kulturemami narodowymi (polskimi, czeskimi, stowackimi, serbo-
tuzyckimi, rosyjskimi, ukrainskimi, biatoruskimi, tfemkowskimi, butgarskimi, sto-
wenskimi, serbskimi, chorwackimi, czarnogérskimi, bosniackimi i macedonskimi)
jest wezszy. Sg to bowiem jednostki wspélne dla wszystkich Stowian. Historyczny
podziat Stowianszczyzny na trzy grupy, dodatkowo skomplikowany przez przyjecie
chrzescijanstwa w obrzadku tacinskim lub greckim, co ostatecznie doprowadzito
do powstania Slavia Romana (Latina) i Slavia Orthodoxa (doktadniej o tym czytaj
w pracach Riccarda Picchia — 1958, 1995, 1999), oraz rozlegtos¢ obszaru zamiesz-
kania spowodowaty, ze wspdlnych kultureméw nie jest duzo i wszystkie stanowig
dziedzictwo prastowianskie.

Z kolei zestawienie kultureméw — podhalanskiego MOSKALA oraz polskiego
i (wspolno)stowianskiego CHLEBA dowodzi, ze jesli idzie o znaczenie kulinariow
w kulturze, to wazniejsza od ksztattu, sposobu przygotowania czy tez sktadni-
kow jest ich funkcja. Moskol i chleb mimo tego, ze réznig sie wielkoscia, sposobem
wypieku i sktadnikami, petnig te sama funkcje obrzedowa na stole wigilijnym.
Podobnie jest z wodka, ktéra w potudniowej Stowianszczyznie (czyli tam, gdzie
uprawa winorosli ma wielowiekows tradycje) jest zastepowana w obrzedowosci
(jednak nie zawsze i nie w kazdym obrzedzie) przez wino.

BIBLIOGRAFIA

A. Bankowski, 2000, Etymologiczny stownik jezyka polskiego, t. 1-2, Warszawa.

J. Bartminski, 2016, Stowa klucze, kulturemy, koncepty kulturowe, ,Przeglad Humani-
styczny”, nr 3, s. 21-29.

W. Czubernatowa, 1988, Wiersze kuchenne, Zakopane.

W. Czubernatowa, 2002, Kuchnia spolegliwa wierszowana, Krakdw.

W. Czubernatowa, 2003, Ugwarzanie w cornyj izbie, Krakdw.

169



170

| Maciej Rak

W. Czubernatowa, 2005, Géralski brzuch. Figle i rzeczy o jedzonku naszym powszednim,
kilku ucztach i biedzie z nedzq, Krakow.

W. Czubernatowa, 2008, Gdéralskie jadto na co dzieri i od swieta, Warszawa.

M. Derek, J. Kuchta, 1996, Kuchnia géralska, Krakdw.

M. Derek, J. Kuchta, 2006, Géralska ksigzka kucharska, Warszawa—Rzeszdw.

A. Dusik, 2011, Géral na widelcu, ,Tygodnik Podhalanski”, 25.08.2011, http://tygodnikpod-
halanski.newton.pl/default.asp?cache=294582 (dostep: 13.05.2021).

M. Golonka-Czajkowska, 2007, Zentyca, legumin, gazdowy zawijaniec w butce poniywiyra-
ny, czyli o kulinarnych wgtkach w retoryce tatrzanskiego turyzmu, [w:] K. tenska-Bak
(red.), Pokarmy i jedzenie w kulturze. Tabu, dieta, symbol, Opole, s. 321-338.

S. Goszczynski, 1853, Dziennik podrézy do Tatréw, Petersburg.

W. Herniczek-Morozowa, 1976, Terminologia polskiego pasterstwa gérskiego, cz. 2—3, Wroctaw.

HodPP: S.A. Hodorowicz, Podholariskie porzykadta i pogworki masci wselijakiej ku cteka
zadumie i wesotosci dane, Nowy Targ 2006.

W. Jostowa, 1954, Tradycyjne pozywienie ludnosci Podhala, ,Lud’, t. 41, s. 703-727.

W. Jostowa, 1967, Pozywienie pasterzy, [w:] W. Antoniewicz i in. (oprac.), Pasterstwo Tatr,
t. 7, Wroctaw, s. 19-43.

KgKiel: O. Kolberg, Lud. Jego zwyczaje, sposéb zycia, mowa, podania, przystowia, obrzedy,
gusta, zabawy, piesni, muzyka i tarice, t. 18: Kieleckie, cz. 1, Krakéw 1885.

KSEKart: Kartoteka stownika etnolingwistycznego J. Kartowicza przechowywana w Archi-
wum Nauki PAN i PAU w Krakowie, sygn. PAU W |-191a.

LASIS: Leksykon aksjologiczny Stowian i ich sgsiadéw, t. 1: Dom, red. ). Bartminski, . Bie-
linska-Gardziel, B. Zywicka, Lublin 2015; t. 2: Europa, red. |. Bartminski, W. Chlebda,
Lublin 2018; t. 3: Praca, red. |. Bartminski, M. Brzozowska, S. Niebrzegowska-Bart-
minska, Lublin 2016; t. 4: Wolnos¢, red. M. Abramowicz, . Bartminski, Lublin 2019;
t. 5: Honor, red. ). Bartminski, P. Sotirov, D. Ajdaci¢, Lublin 2017.

C. Lévi-Strauss, 1966/1972, The Culinary Triangle, ,The Partisan Review” 1966, 33, s. 586—
596 (Trojkgt kulinarny, przet. S. Ciechowicz, ,Tworczo$¢” 1972, nr 2, s. 71-80).

K. Moszynski, 1967-1968, Kultura ludowa Stowian, t. 1: Kultura materialna, wyd. 2, War-
szawa 1967, t. 2: Kultura duchowa, cz. 1-2, Warszawa 1967-1968.

A. Nagbdrko, 2004, Metody kontrastywne a etnolingwistyka (lingwistyka kulturowa), [w:]
E. Férian (red.), Wielokulturowo$é, tozsamos$é narodowa, mniejszosci na Wegrzech
iw Polsce, Debreczyn, s. 23-33.

A. Nagbdrko, 2009, Lakuny, ksenizmy, alteryzmy i inne rafy w komunikacji miedzykulturowej,
[w:]A. Mréz, A. Niewiadomski (red.), Kultura jako przestrzeri dialogu. Polska — Niemcy,
Warszawa, s. 51-64.

NK]P: Narodowy Korpus Jezyka Polskiego, http://nkjp.pl/ (dostep: 13.05.2021).

NKPP: |. Krzyzanowski (red.), Nowa ksiega przystéw i wyrazeri przystowiowych polskich,
t. 1-4, Warszawa 1969-1978.

R. Picchio, 1958, , Prerinascimento esteureopeo” e ,Rinascita slava ortodossa”, ,Ricerche
Slavistische” 6, s. 185-199.



Kulinarne kulturemy - podhalanskie, polskie, stowianskie. Zarys problematyki | 171

R. Picchio, 1995, Latinitas Slaviae Romanae, [w:] ]. Axer, Miedzy Slavia Latina i Slavia
Orthodoxa

R. Picchio, 1999, Slavia orthodoxa i Slavia romana, [w:] R. Picchio, Studia z filologii sto-
wianskiej i polskiej, Krakow, s. 29-88.

tacina w Polsce”, z. 1-2, Warszawa, s. 11-18.

y oy

M. Rak (oprac.), 2011, Materiaty etnograficzne z Podhala Ignacego Moczydfowskiego, Krakow.

M. Rak, 2014, Stownictwo podhalariskie w ,Etymologicznym stowniku jezyka polskiego”
Andrzeja Barikowskiego, ,LingVaria” IX, z. 1 (17), s. 97-108.

M. Rak, 2015a, Co to jest kulturem?, ,LingVaria” X, z. 2 (20), s. 305-316.

M. Rak, 2015b, Kulturemy podhalariskie, Krakow.

M. Rak, 2017, Kulturemy — nowa perspektywa badan etnolingwistycznych, ,Tekst i Dys-
kurs — Text und Dyskurs" 10, s. 217-227.

M. Rak, 2020, Kulturemy i onomastyka [Kynsmypemesi u oHomacmuka], [w:] H.C. laHL08-
ckasl, B.W. CynpyH (red.), OHomacmuka lMosomices. Mamepuaner XVIII MexcdyHapoo-
HoU HayuHol koHpepeHyuu 9-10 ceHmsbps 2020 20da, Koctpoma 2020, s. 120125,
https://doi.org/10.34216/2020-1.0nomast.120-125 (dostep: 13.05.2021).

M. Rak, 2021, Kulturemy gwarowe, polskie, stowianskie — zarys problematyki, ,Etno-
lingwistyka” 33, s. 25=37, http://doi.org/1017951/et.2021.33.25.

J. Sadownik (red.), 1971, Piesni Podhala. Antologia, wyd. 2, Krakéw.

SF: S. Skorupka, Stownik frazeologiczny jezyka polskiego, t. 1-2, Warszawa 1967-1968.

SJP PWN: Stownik jezyka polskiego PWN, https://sjp.pwn.pl/ (dostep: 13.05.2021).

SIPXVI: M.R. Mayenowa, F. Peptowski (od t. 18) (red.), Stownik polszczyzny XVI wieku,
t. 1-36, Wroctaw 1966-2012.

SSiSL: Stownik stereotypdw i symboli ludowych, koncepcja catosci i red. |. Bartminski, zast. red.
S. Niebrzegowska [od cz. 3. Niebrzegowska-Bartminska], t. I: Kosmos, cz. 1: Niebo, $wiatta
niebieskie, ogieri, kamienie, 1996; cz. 2: Ziemia, woda, podziemie, 1999; cz. 3: Meteorologia,
2012; cz. 4: Swiat, $wiatto, metale, 2012; t. II: Rosliny, cz. 1: Zboza, 2017, cz. 2: Warzywa,
przyprawy, rosliny przemysfowe, 2018; cz. 3: Kwiaty, 2019; cz. 4: Ziota, 2019, Lublin.

M. Steczkowska, 1858, Obrazki z podrézy do Tatréw i Pienin, Krakow.

StopMat: A. Stopka, Materiaty do etnografii Podhala (Zakopane, Koscielisko, Poronin, Czar-
ny Dunajec), ,Materiaty Antropologiczno-Archeologiczne i Etnograficzne” 1898, t. 3,
s. 73-166.

Z. Szromba-Rysowa, 1988, Przy wspélnym stole. Z obyczajowosci wspétczesnej wsi kar-
packiej, Wroctaw.

Z. Szromba-Rysowa, 1991, Sposéb odzywiania wsi podhalariskiej w Swiadomosci jej miesz-
karicéw (mozliwosci i cele badawcze), ,Etnografia Polska”, t. 35, z. 2, s. 137-144.

Z.Szromba-Rysowa, 1997, Pozywienie jako znak identyfikacji kulturowej. Z etnograficznych
badari na Podhalu, ,Studia Matopolskie”, nr 1, s. 71-76.

Z. Szromba-Rysowa, 2000, Pozywienie, [w:] D. Tylkowa (red.), Podhale. Tradycja we
wspéfczesnej kulturze wsi, Krakdw, ,Biblioteka Etnografii Polskiej”, nr 55, s. 219-244.

B. Tobiasz-Adamczyk (red.), 2013, Od socjologii medycyny do socjologii zywienia, Krakdw.

L. Zejszner, 1845, Piesni ludu Podhalan, czyli gérali tatrowych polskich, Warszawa.



172

| Maciej Rak

T.A. Arankuta, 2012, X1eb nacxanetsidi, [w:] H.W. Toncton (peg.), CrassHckue dpesHocmu.
SmHonuHzsucmudeckuli cnosape, T. 5, Mocksa, s. 421-424.

E.J1. Bepesosuu, K.B. MesaHkosa, 2012, Xneb-cone, [w:] H.W. Tonctoir (peg.), CrassHckue
dpesHocmu. SmHonuHesucmuyeckuli cosaps, T. 5, Mocksa, s. 434—-437.

A.B. l'ypa, 2012, Xneb ceadebneiti, [w:] H.WN. ToncTton (pep.), CaassHckue dpesHocmu.
SmHonuHesucmuyeckuli cnosape, T. 5, Mocksa, s. 431-434.

AA.TnTHukoBa, 2012a, Xneb nomuraneHsid, [w:] H.W. Tonctoit (peg,), CrassiHckue dpes-
Hocmu. 9mHonuHzgucmudeckuli crosape, T. 5, Mocksa, s. 424-427.

AA. TnTHukosa, 2012b, Xneb poxcdecmeerckud, [w:] H.W. Toncton (peg.), CaassHckue
dpesHocmu. SmHonuHesucmuydeckuti croeaps, T. 5, Mockea, s. 427-431.

C.M. Toncras, 2004, Monoko, [w:] H.W. ToncTow (peg,), CrassHckue dpesHocmu. ImHo-
nuHesucmuyeckuli cnosaps, T. 3, MockBa, s. 284-288.

C.M. Toncras, 2012, Xneb, [w:] H.W. ToncToi (peg.), CnassHckue dpesHocmu. SmHonuHe-
sucmuyeckuti cnosaps, T. 5, Mockaa, s. 412-421.

H.W. ToncToi, 1995, Bodka, [w:] H.N. Tonctoin (peg.), CnassHckue dpesHocmu. ImHo-
nuHesucmuyeckuli cnosaps, T. 1, Mocksa, s. 392-394.

H.WN. Toncton (peg.), 1995-2012, CnassHckue dpesHocmu. ImHoauHesucmuyeckuti c1o-
8ape, T. 1-5, Mocksa.

STRESZCZENIE

W artykule zostat poruszony temat kulinarnych kulturemow: podhalanskich (MOSKAL,
OSCYPEK), polskich (CHLEB, ROSOk, KOTLET SCHABOWY, WODKA) i stowian-
skich (CHLEB, MLEKO, WODKA). W wyniku tego zestawienia okazato sie, ze zas6b
stowianskich kultureméw (ktére sg dziedzictwem prastowianskim) w poréwnaniu z kul-
turemami narodowymi jest wezszy. Co wiecej, zestawienie kultureméw — MOSKALA
oraz CHLEBA dowodzi, Ze jesli idzie o znaczenie kulinariéw w kulturze, to wazniejsza
od ksztattu, sposobu przygotowania czy tez sktadnikéw jest ich funkcja. Moskol i chleb
mimo tego, ze roéznia sie wielkoscig, sposobem wypieku i sktadnikami, petnia te sama
funkcje obrzedowa na stole wigilijnym.

Culinary culturemes — Podhale Region, Polish, Slavic. Outline of issues

SUMMARY

The article is focused on the culinary culturemes: Podhale (MOSKAL ‘type of oat cake’,
OSCYPEK ‘a smoked cheese made of salted sheep milk exclusively in the Tatra Mountains
region’), Polish (CHLEB ‘bread, ROSOL ‘type of chicken soup’, KOTLET SCHABOWY
‘type of pork chop’, WODKA ‘vodka') and Slavic (CHLEB, MILK, WODKA). As a result
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of this research the stock of Slavic culturemes (which are the pre-Slavic heritage) in
comparison with national culturemes is narrower. What is more, in the culture, functions
of MOSKAL and CHLEB are more important that their shape, ways of preparation or
ingredients. Despite of differences between MOSKAL and CHLEB in the areas of their
size, baking method and ingredients, these culturemes perform the same ceremonial
function on the Christmas Eve table.
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Wykorzystane w tytule sformutowanie nie jest reklama pewnej sieci restauracji
specjalizujacej sie w daniach kuchni polskiej'. Jest raczej znakiem firmowym pew-
nego sposobu traktowania przesztosci i skarbnicy polskiej kultury w etnocentrycz-
nym dyskursie kulinarnym i handlowym. Takim dobrem, coraz bardziej docenianym
w globalizujacym sie $wiecie, jest polska kuchnia. Szczegdlnie interesujace okazato
sie to, ze marketingowa strategia: ‘dobre, bo tradycyjne, sycace i zdrowe/ekolo-
giczne' (cechy te bez watpienia konotuje dos¢ archaiczny leksem jadto), znalazta
w tym wypadku oparcie w stereotypie wsi i jej mieszkanca. Najbardziej zaskaku-
jace jest przy tym to, w jaki sposéb ten do niedawna zdecydowanie negatywny
wizerunek obojga przystuzyt sie handlowemu sukcesowi przedsiewziecia i (patrzac
na strone jezykowa chrematonimicznego zestawienia) nie okazat sie zabiegiem
chybionym oraz przeciwskutecznym. Dodam, ze potaczenie obu tych lekseméw

" Pierwsza restauracja pod takim szyldem powstata w budynku GS w 1995 r. przy popularnej
Zakopiance, w Gtogoczowie. Byta wtasnoscia Jana Kosciuszki, znanego kierowcy rajdowe-
go, krakowskiego restauratora i filantropa (on tez wymyslit jej nazwe). Sie¢ wraz z marka
,Chtopskie Jadto” zostata sprzedana jako doskonale prosperujacy interes w 2006 r. Dzi$
ma kilkanascie lokali w wielkich polskich miastach. Przypominam o tym, by podkresli¢,
ze takiego sukcesu nie udato sie osiggnac¢ kolejnym gastronomicznym przedsiewzie-
ciom krakowskiego biznesmena: sieci ,Polskie Jadto” (w 2013 r. firma ogtosita upadtos¢)
i restauracji Krakowskie Jadto. Pod bokiem, w Krakowie wyrosta takze konkurencja, usi-
tujaca (przynajmniej w nazwie) zdyskontowa¢ marketingowy sukces réznych ,Jadet”,
np. restauracje: Dgbskie Jadto, Smocze Jadto, Pyszne Jadto, Jadto Staropolskie. Podobnie
zbudowane (na cztonie konstytutywnym jadfo) nazwy lokali gastronomicznych mozna
spotkaé w wielu miejscach w Polsce, takze na Podhalu: Géralskie Jadto.
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we fraze nominalng Chtopskie Jadto w moich oczach wygladato podéwczas (2 pot.
lat 90. ub. w., w Gtogoczowie niedaleko Myslenic) na zamierzona prowokacje (po

sgsiedzku stoi sieciowa ,Karczma Bida”, oferujgca ,tradycyjng kuchnie polska,
wsrdd ktorej kréluja potrawy miesne oraz wegetarianskie...”, i oberza Wilczy Gtéd,
gdzie prawdopodobnie stawia sie na najbardziej zdeterminowanych gosci..., oraz
zajazd Krakowiacy i Gérale), oksymoron. Wszystkie wymienione w nawiasie lokale

gastronomiczne nie tylko wirtualnie, ale i realnie konkurujag dzi$ ze soba o klienta,
przypochlebiajac sie jego upodobaniom podobng oferta kulinarna. Pomyst, by

schlebia¢ polskiemu podniebieniu, okazat sie, jak wida¢, no$ny. Dostarczyt réwniez
ciekawego materiatu jezykowego (menu), zachecajgcego do analiz i przemyslen.
Zasadniczo skupiajg sie one na mechanizmach wyzwalania i dziedziczenia pozytyw-
nych leksykalnych konotacji, wykorzystywanych w tworzeniu rozmaitych handlo-
wych chrematonimoéw; wymagaja jednak takze ustalenia ich relacji do stereotypéw

i mitéw, wspdttworzacych zbiorowe wyobrazenia Polakéw na temat (dawnej?)

wsi i zamieszkujgcych jg chtopéw. Potwierdzajg ten mechanizm nazwotwoérczy,
dodajmy, liczne przyktady ztozonych chrematoniméw z rozmaitych regionéw

Polski, np. Chtopska Chata w Gdansku i Chtopska Izba w todzi, albo nazwy potraw,
np.: Chtopski garnek z karkéwki, z topatki (z papryka czerwonga i zielong) lub czesci

garderoby (Iniana koszula chtopska). Konotacje wiejskosci = polskosci zdolne sa
unie$¢ takze inne znaki kultury ludowej, por. sie¢ ,Chata Polska” i jedng z jej licznych

restauracji (spo$rod dwdch w Warszawie). Lokale te przywotuje nieprzypadkowo,
w tek$cie siegam po nazwy potraw z ich aktualnego menu.

Zastosowany po raz pierwszy (prawdopodobnie) przez Jana Kosciuszke mar-
ketingowy chwyt otworzyt na dobre przed chtopem drzwi polskiej gastronomii,
o czym zaswiadcza ksiazka kucharska Marty Dymek, kulinarnej blogerki i promo-
torki kuchni roslinnej, cenionej nastepczyni Lucyny Cwierciakiewiczowej i Magda-
leny Gessler, zatytutowana Jadtonomia po polsku (2020a). W okolicznosciowym
wywiadzie, zatytutowanym Chfop wchodzi na salony (Dymek 2020b), autorka
uznaje odrebny (potwierdzony np. w przekazach etnograficznych Oskara Kolberga
i literackich — Reymontowskich Chtopéw) status kuchni chtopskiej, z natury swej
wegetarianskiej, a nawet przypisuje jej wybredny gust w poszukiwaniu natural-
nego, swojskiego smaku (np. kiszonych ogérkéw, kawy z zotedzi, chleba z Zotedzi
i suszonych dzikich roélin) oraz eksperymentatorstwo w zakresie stosowanych
przypraw (,[...] powiedzielibysmy, ze gospodynie i gospodarze eksperymentowali
w kuchni, gdy tylko byto to mozliwe”, Dymek 2020b). Przeciwstawia takze, rzecz
interesujaca, kuchnie chtopskg — kuchni szlacheckiej, ktéra jednakze jest wedtug
niej zbyt ,kosmopolityczna”, obciazona cudzoziemskimi modami i smakami, by
mogta nosi¢ dumne miano ,kuchni polskiej”. Tak wiec wedtug M. Dymek dzie-
dziczymy fatszywe przeswiadczenie (utrwalone w czasach PRL), ze polskie smaki
i potrawy nalezg do kulinarnych tradycji szlacheckiego dworku, a tymczasem (jak
wolno ze stéw autorki wnioskowaé) w istocie to chtopska nalepa i chatupa jest
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narodowego smaku matecznikiem. Poglad ten, do$¢ zaskakujacy i nieco jedno-
stronny (marginalizujacy problem biedy na wsi i jej kultury niedostatku) podziela
wielu reformatoréw i przeciwnikéw tradycyjnej miesnej kuchni Polakéw.

Warto przy okazji nadmieni¢, ze podobne, zaskakujgce pod wzgledem znacze-
niowym struktury mozna znalez¢ w nazwach niektérych nadawanych od kilku lat
programow telewizyjnych (np. Damy i wiesniaczki oraz Dzentelmeni i wiesniacy),
ktorych formuta polega na zamianie miejsci rél (niczym w Ksieciu i zebraku Marka
Twaina) dwdch kobiet i dwdch mezczyzn, ,z krancowo réznych swiatdéw”. Owymi
cywilizacyjnymi antypodami ma byc¢ polska wies, ktérej mizeria ma sie konfron-
towac z wypchanym portfelem, luksusowym autem, torem wyscigowym, werni-
sazem sztuki, wianuszkiem pieknych dziewczyn i ,kultura” miejskiego bohatera?.
Uczestnik musi porzuci¢ ,markowe ciuchy” na rzecz oferty ,wiejskiego lumpeksu”,
a samochéd zamieni¢ na ciggnik (dlaczego nie na furmanke?), odwiedzi¢ wygddke,
zarzngc kure itp. Tytutowa dama za$, ustepujgc swojej rywalce miejsca w salonie
pieknosci, domu mody, w wykwintnej restauracji, za kierownicg sportowego samo-
chodu itp., moze np. w nagrode za upokorzenia zwiazanie z obstuga krowy zrobic¢
sobie piekne, romantyczne zdjecie, jak biegnie w zwiewnych szatach posréd tanu
kwitnacego rzepaku albo przechadza sie (niczym Pomona czekajaca na swego
Wertumnusa) w sadzie petnym dojrzewajacych owocéw. Takze w tym wypadku
w nazwie znalazto sie miejsce dla jednego z najbardziej deprecjonujacych i pogard-
liwych epitetow wspdtczesnej potocznej polszczyzny (wiesniak, wiesniaczka/wies-
niara), jednoznacznie odwotujgcego sie do wsi i jej mieszkancow.

Nie znajdujac oczywistego wyjasnienia dokonujacego sie na gruncie onomastyki
zjawiska zmian znaczeniowych (melioracji/melioratywizacji) w charakterystycz-
nej grupie pierwotnie ,gwarowych” ekspresywizméw, nazywajacych mieszkanca
wsi (por. Sikora 2016), postanowitem w miare moznosci poszuka¢ odpowiedzi
na to pytanie. Zachecity mnie do tego takze wyniki badania sondazowego, kté-
re przeprowadzitem ostatnio wérdd blisko trzydzieSciorga studentéw Wydziatu
Polonistyki U] — uczestnikdéw moich zaje¢ wyktadowych. Chodzito mi o rozstrzyg-
niecie watpliwosci, z czym respondentom kojarzy sie dzi§ przymiotnik chfopski
w interesujgcym mnie potgczeniu chfopskie jadto: z chtopem — ‘mieszkancem wsi’,
czy tez z chfopem — 'silnym, postawnym mezczyzng'. Okazato sie, ze dla pieciorga
respondentéw (w tym jednej osoby ponadpiecdziesiecioletniej) chtopski w intere-
sujgcym nas potaczeniu juz nie odnosi znaczenia cztonu nominalnego do chtopa
i wsi. Dla pozostatych chfopski to w istocie to samo co wiejski, na co jednoznacznie
wskazujg niektére z odpowiedzi. W znaczeniu tego relacyjnego przymiotnika
zaczyna jednak pojawiac sie nowy sktadnik semantyczny, ktéry wyrazatby konotacje
tradycyjnosci, dawnosci, swojskos$ci i naturalnosci (prawdziwosci), nie ma za to juz

2 Por. np.: https://player.pl/programy-online/dzentelmeni-i-wiesniacy-odcinki, 10536
(dostep: 17.06.2020).
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miejsca na ekspresywny i deprecjonujacy komponent aksjologiczny. Nie zaskakuje
wiec, ze w samym sercu Poznania od ponad 10 lat dobrze prosperuje restauracja
Wiejskie Jadto, takze serwujaca rozmaite specjaty ,chtopskiej kuchni”. Przy blizszym
ogladzie okazato sie, ze problemu tej swoistej rehabilitacji stereotypu wsi, chtopa
i wiejskosci nie da sie zamkna¢ w dyskursie kulinarnym i handlowym (por. nazwy
gier planszowych: Chtopska Szkota Biznesu oraz Chtopska Ekonomia Spoteczna®);
by pozyska¢ szerszg wiedze na ten temat, potrzebne by tu byty zakrojone na
szerszg skale badania materiatowe. Cho¢ wiec temat ,restylingu” (modernizacji)
jezykowego obrazu wsiw jezyku polskim jest interesujacy naukowo, trzeba zgodnie
z autorska deklaracja pozostac na gruncie kulinariéw i postawi¢ pytanie, czymze
jest owo ,chtopskie” jadto?

Od razu wypada podkresli¢, ze nie o poszukiwanie absurdéw w nazwach potraw
(jak np. sledz po japorisku i placki po wegiersku) tu chodzi. Odstanianie przewrotnej
natury spotecznych wméwien i stereotypéw jest dla jezykoznawcy trudem réwnie
interesujacym, co jatowym. Indywidualny wysitek badawczy konfrontowac sie
bowiem musi ze spoteczna natura jezyka, a naukowa prawda nie moze wpty-
na¢ na rewizje ich semantycznej i Swiatopogladowej zawartosci. Nalezg bowiem
do jezykowego obrazu $wiata i tu pozostaja bezpieczne i chronione zbiorowym
Jleniwym umystem” jego uzytkownikéw (por. Bartminski, Panasiuk 2009). Taka
np. droge przeszedt w jezyku polskim zbdjnik i harnas, pospolity rabu$ i bandyta,
ktéry w polskiej kulturze doswiadczyt wybielajgcej kapieli” mitu, on zas uczynit ze
zfoczyncy szlachetnego ludowego bohatera i obronce ucisnionych (por. np. Piasecki
1973; Janicka-Krzywda 1986, 1988). Naukowa wiedza nie zdotata sie upowszech-
ni¢ i wptyna¢ na ten jezykowo-kulturowy wizerunek. Jego atrakcyjnos¢ sprzyja
zaréwno utozsamieniu harnasia-zbdjnika z gbéralem (element autostereotypu), jak
i statej obecnoséci w rozmaitych tekstach oraz materiatach reklamowych. Réwnie
liczne sg ,regionalne” chrematonimy korzystajgce z owocédw tej kulturowej kariery
(nie wytaczajac podhalanskiego stroju i gwary). Niedawno dowiedziono zywot-
nosci i bezspornie intensywnej obecnosci tego stereotypu (zwtaszcza mitycznej

3 Gry, stworzone przez Piotra |dziaka i Sebastiana Waciege, zostaty wydane przez Mato-
polski Instytut Kultury w Krakowie w latach 2010-2012; nawiazuja one do rzeczywi-
stej aktywnosci kupieckiej tkaczy z Andrychowa i okolic w XVIII w. Nazwa, jak fatwo
sie przekona¢, jest mato komunikatywna; préba substytucji atrybutywnego sktadnika
(np. *szlachecka/fenicka/neandertalska szkota biznesu) grozi utratg wszelkiej wartosci
informacyjnej, cztonowi szkota biznesu przystuguje bowiem wspétczesna denotacja. Za
kilkaset ztotych uczestnicy ucza sie praw wolnego rynku, przedsiebiorczosci, a takze
dziatalnosci na rzecz lokalnej spotecznosci, np. budowy szpitala, zatozenia strazy pozarne;j.
Chtopstwo XVIII-wieczne, jak wida¢, oddawato sie takiej dziatalnosci z upodobaniem:
jako piekarze, tkacze lub kowale gracze produkuja i sprzedaja swoje wyroby, nawiazuja
kontakty handlowe, a zarobione $rodki (po zaspokojeniu swoich potrzeb) obracaja na
szlachetne cele spoteczne.
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goralskiej jurnosci) w nazwach podhalanskich drinkéw i napojéw alkoholowych
(por. Zebrowska-Mazur 2018).

Nic podobnego nie spotkato polskiego chfopa — wiesniaka. Nie mogt stac sie
wzorcem Polaka, poniewaz ten uksztattowany zostat w panujgcym modelu kultury
szlacheckiej; dotyczy to takze zdominowanych przez szlachecki etos kryteriow
oceny dobrych obyczajéw i manier (por. Zadrozynska 2004: 297-302). W dawnym
spoteczenstwie stanowym (nie tylko w Polsce) chtopi stanowig w swej masie naj-
nizsza, uposledzong pod wieloma wzgledami (zwt. ekonomicznym, politycznym
i prawnym) klase poddanych i niewolnikéw, chamoéw ,skazanych” na ponizenie,
ekonomiczny wyzysk, deprywacje i kulturowsa izolacje. Stan taki trwa bardzo
dtugo, za jego umowny koniec mozna by uznaé XIX-wieczne reformy uwtasz-
czeniowe, wprowadzone, w réznym zreszta zakresie, przez panstwa zaborcze.
Stereotyp mieszkanca wsi ma wiec w polskim jezykowym obrazie $wiata zdecy-
dowanie charakter zewnetrzny (nie nosi cech autostereotypu), nie ulegt tez — jak
na Podhalu - regionalnej afirmacji. Niczym pogardzanym obcym, przypisywano
chtopom najgorsze sktonnosci i cechy na pewno juz w czasach Jana Dtugosza
(1415-1480), o czym moze zaswiadczy¢ nastepujacy passus, przeciwstawiajacy
szlachcie — chtopstwo:

Szlachta polska jest pozadliwa stawy, tupdéw wojennych chciwa,
gardzaca niebezpieczenstwem i $miercig, przyrzeczen nie dotrzy-
mujaca, ciezka dla poddanych i ludzi nizszego stanu, w mowie

nierozwazna, do wydatkéw ponad stan wzwyczajona, monarsze

swojemu wierna, oddana rolnictwu i hodowli bydta, dla obcych

i gosci ludzka i uprzejma, w goscinnosci mitujaca sie i przodujgca

nig nad innymi narodami. Lud wiejski za$ jest sktonny do pijanstwa,
ktotni, wyzwisk i zabdjstw i nietatwo znajdziesz inny naréd tak ska-
lany rodzinnymi zabdjstwami i okaleczeniami. Nie wzdraga sie on

przed zadng pracg czy ciezarem, na mréz i gtdd jednako wytrzymaty,
postepujacy w mysl zabobonoéw i przesaddw, na zdobycze réow-
niez chciwy, kierujacy sie ztosliwoscia, chciwy nowinek, gwattowny
i cudzego takomy [...] odwagi ani zuchwatosci [im nie brak], umyst
[maja] przebiegty i niedowierzajacy, ruchy i postawe [maja] piekne,
géruja nad innymi sitg fizyczna, wzrostu sg rostego i wyniostego,
ciata zdrowego, o cztonkach zrecznych, o barwie wtoséw mieszanej:
jasnej i ciemnej (Dtugosz 2009: 167).

Ma to by¢, zdaniem Dtugosza, dzietem surowych warunkéw zycia, ksztattujacych
,hature i umysty Polakéw” (2009: 167).

Nie ma tu miejsca na rozwijanie tego skomplikowanego zagadnienia, podkresimy
jedynie, ze rozmaite elementy tego stereotypu zachowaty zywotno$¢; podlegaja
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tez swoistej modernizacji, skoro np. przystowiowa ciemnota (ciemna wies), tepota
(ttumaczy¢ cos jak chtopu/krowie na miedzy) i nieche¢ do nowinek przeobrazity
sie w obecne we wspétczesnym dyskursie publicznym i naukowo-politycznym
przekonanie o niedostatku kompetencji kulturowych, schytkowosci i rzekomo
destrukeyjnej roli wsi (,hamulcowego”) w wielkim procesie powstawania polskiej
klasy Sredniej oraz nadrabiania cywilizacyjnego i gospodarczego zapdznienia. Zna-
lazty sie wiec po raz kolejny polska wie$ i jej Swiat wartosci na kolizyjnym kursie
z tym, co wolno nazwaé nowym mitem postepu, rozwoju i nowoczesnosci. Wrézy
to wedtug pesymistéw nieuchronng i ostateczng katastrofe wiejskiej tozsamo-
$ci, pozbawionej kulturowego zaplecza (zanikanie tradycyjnej kultury chtopskiej;
por. Sulima 1997; Mysliwski 2004; Bukraba-Rylska 2019). Zdaniem mtodej war-
szawskiej socjolog, porzucajgca swoje korzenie wies$, przyjmujaca miejski styl
zycia i spedzania wolnego czasu, zmienia sie w karykature badz imitacje miasta
(por. Bilewicz 2013) i doprawdy trudno z tym pogladem polemizowad. Jest jednak
szczegblnym paradoksem, ze kryzys tozsamosci wsi i dezintegracja jej sytemu
wartosci s3 jednocze$nie kryzysem tozsamosci tzw. nowej polskiej inteligencji,
pochodzacej (jak ok. 75% mieszkancéw wielkich miast) spod wiejskiej strzechy.
W mojej opinii to bardzo obcigzajaca spotecznie (,toksyczna”) okolicznos¢, kiedy
odrzucenie, wyparcie i ,organiczna” nieche¢ do innych (swoich — obcych) staje sie
tak istotnym sktadnikiem mentalno$ci wspoétczesnych Polakow. Jest to powazny
problem polskiej kultury, zasadniczo nieistniejacy w europejskich krajach, takich jak
choéby sasiednia Stowacja, gdzie nikogo nie stygmatyzuje plebejskie pochodzenie?,
a mtodziez studencka nie stroni od kultywowania folkloru.

Nawet najbardziej wykluczajace opinie (brak kompetencji cywilizacyjnych,
konieczno$¢ migracji do miasta) nie wystarcza jednak do wyjasnienia powodéw, dla
ktérych znaczna cze$¢ polskiego spoteczenstwa zywi nadal gteboka niechec, by nie
rzec pogarde, wobec wsi, rozumianej jako spotecznos¢ i okreslony, wartosciowany
zdecydowanie nizej niz wielkomiejski, typ kultury. Niektérzy badacze i publicysci
spoteczni nazywaja to zjawisko ,chamofobig” i widza w nim prosta kontynuacje
szlacheckiej pogardy dla chtopstwa, co jest jednak pewnym, zbyt daleko idgcym
uproszczeniem, skoro dzieki szkolnej edukacji nie zatarto sie w zbiorowej pamieci,
jak wiele zawdzieczamy chtopstwu jako wspéttwérey naszej niepodlegtosci i spo-
teczenstwa obywatelskiego®.

4 Moge to potwierdzi¢ wtasnymi doswiadczeniami z kilkumiesiecznego pobytu w 2019 1. na
Uniwersytecie w Preszowie. Na Stowacji nikt nie wstydzi sie swojego wiejskiego pocho-
dzenia, jest ono bowiem udziatem bez mata wszystkich obywateli.

Por. np. w czasach Il RP trzykrotne rzady gabinetu Wincentego Witosa, zastugi Macieja
Rataja jako marszatka Sejmu i wielkiego polityka. M. Rataj, rozstrzelany 21 czerwca
1940 r. podczas masowej egzekucji Polakéw, lezy na cmentarzu w Palmirach (udato sie
zidentyfikowa¢ jego zwtoki podczas powojennej ekshumacji zbiorowego grobu ofiar
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Szukajac tadu wsrdd utrwalonych w polskiej kulturze czesciowo sprzecznych
(nawet ambiwalentnych) wizerunkéw wsi, trzeba za Wojciechem Bursztg (Burszta
2015) podkresli¢, ze w Polsce stereotyp chtopa uksztattowany zostat przez elity®.
Jest wiec niejako narzucony z zewnatrz (wie$ wtasnego wizerunku, mimo roz-
maitych préb, nie stworzyta, a raczej nie zdotata upowszechni¢’) — ze wszystkimi
konsekwencjami tak ograniczonej perspektywy poznawczej. Janusowe oblicze
tego wizerunku odzwierciedla sprzeczno$¢ oczekiwan i postaw wobec chtop-
stwa. Z jednej strony to Wojciech Bartos Gtowacki, Michat Drzymata, J6zef Slimak
z Placéwki — wierni straznicy polskiej ziemi, mowy, religii, prawdziwi bohaterowie
uporczywej walki z zaborcg; z drugiej to budzacy lek cztowiek prymitywny, peten
niskich instynktéw, tkwiacy w ciemnocie, zyjacy niewiele lepiej niz zwierze, upo-
$ledzony kulturowo, niezdolny do wyzszych uczué, wymagajacy opieki i edukacji
(por. Burszta, Kublik 2015). Te dwa wyobrazenia koegzystuja wiec w kulturze pol-
skiej i od czaséw romantyzmu nieustannie wchodza ze soba w kolizje. Wewnetrz-
nie niespojny jest takze autostereotyp Polaka: paliwa poczuciu narodowej dumy
i wartosci dostarczaja czasy wielko$ci rzeczypospolitej szlacheckiej; Zrodet wielkiej
pracowitosci, kreacyjnosci i pomystowosci w radzeniu sobie w trudnych sytuacjach
itp. wolimy nie szuka¢ w ogole.

Uwazny oglad roli wsi i chtopa w przekazach tworzacych wspotczesny dyskurs
kulinarny sktania do refleksji, ze poszukiwanie odniesien w ksiedze narodowych
mitéw (por. np. Ziejka 1971, 1977, 1984) bytoby btedem. To nie kosynierzy, nie
Piast i Rzepicha ani nie pastuszkowie z sentymentalnej wiejskiej Arkadii Izabeli

hitlerowskiego terroru). W. Witos, jeden z ojcow polskiej niepodlegtosci, pozostajac
w kraju, nie zhanbit sie nigdy podjeciem kolaboracyjnej wspétpracy ani z hitlerowcami,
ani z komunistycznymi wtadzami. Jego niezwykty pogrzeb trwajacy od 3 do 6 listopada

1945 r. (pieszy kondukt przeszedt z Krakowa do podtarnowskich Wierzchostawic) mozna

uzna¢ za symboliczne pozegnanie ruchu ludowego w Polsce i chtopskich aspiracji poli-
tycznych. Po kolejnych ciosach, zadawanych przez stalinowskie wtadze (np. sfatszowanie
na polecenie Bieruta wyboréw do Sejmu Ustawodawczego 19 stycznia 1947 r., ucieczka

Stanistawa Mikotajczyka, mordy polityczne i represje wobec innych chtopskich przywod-
céw, wprowadzenie obowigzkowych dostaw ptodéw rolnych i zwierzat rzeznych, zbéz,
ziemniakdéw od 1951 do konca 1971 r.), pozbawiona swych elit i systematycznie rujnowa-
na ekonomicznie wies sie juz nie podniosta, tracac definitywnie historyczna szanse na

odegranie roli kluczowe;j sity politycznej w Polsce.

Samo w sobie zaskoczenia to nie stanowi, sktonno$¢ do postugiwania sie stereotypami

(w stosunku do ludzi o nizszym spotecznym statusie) jest bowiem typowa dla grup

uprzywilejowanych i stuzy uzasadnianiu swojej dominacji.

Niewatpliwie ten szlachetny cel przyswiecat osobowo$ciom tej miary, co Stanistaw Pigon

(por. Pigon 1983), Jakub Bojko (Bojko 1949), Jan Stomka (Stomka 1912), Wincenty Witos

(Witos 1978), takze twércom literatury tzw. nurtu chtopskiego, wreszcie i samym chtopom

(por. Pamietniki chtopéw 1935-1936).
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Czartoryskiej, rozépiewane i szczesliwe dzieci natury czy ufni w Boza opieke pro-
staczkowie obdarzeni zdrowym, chtopskim rozumem zasiadajg do wiejskiego
stotu (por. Stomma 2002; Witkowska 1972). To chyba zbyt ,ambitny” program
w czasach wtérnego analfabetyzmu i ignorancji chlubiacej sie arogancja wobec
nauki i ksigzkowej wiedzy (por. ministra twierdzacego z przekonaniem, ze Pola-
cy nauczyli Francuzdéw jes¢ widelcem). By¢ moze w tym szcze$liwym i sytym
Swiecie pojawiaja sie echa arkadyjskiej wiejskosci, jednak trudno je odnies¢ do
jakiego$ ,ztotego” okresu w polskich dziejach; nawet — kojarzonego z tradycyjna
kulturg ludowa wieku XIX (por. Stomma 2002: 279) ani tym bardziej do upodo-
ban kulinarnych naszych odlegtych, prastowianskich przodkéw, odtwarzanych
z pietyzmem przez historyczne grupy rekonstrukcyjne (gtéwnie przez niewiasty
towarzyszgce rycerzom i wojom) (por. Krasna-Korycinska 2010). Nalezy raczej
skfoni¢ sie do zdania Rocha Sulimy, ktéry takie spoteczne wyobrazenia (zmity-
zowane obrazy) wsi przetomu wiekoéw traktuje jako elementy nowej mitologii
kultury konsumpcyjneji popkultury — treéci pozbawione zaplecza ideologicznego,
stanowiace projekcje oczekiwan wobec rzeczywisto$ci, poddane wtérnej estetyzacji
i modernizacji w duchu ponowoczesnosci (Sulima 2014: 57).

Do opisania dostrzezonych zaleznosci w dyskursie kulinarnym, gloryfikujacym
jaka$ ,wyobrazona” tradycje, wystarczg proste (by nie rzec — prostackie), typowe
dla kultury masowej asocjacje i utozsamienie naturalnosci (smaku i pozywienia),
zdrowia i ekologiczno$ci z przesztoscig polskiej kuchni i polskiego stotu; z wsia,
ktorej te cenione dzi$ warto$ci maja niejako prototypowo przystugiwac. Przesztos¢
ta, wolna od ,chemii”, ulepszaczy smaku, genetycznie modyfikowanych upraw,
nawozow sztucznych, przemystowej hodowli zwierzat itp., nie czyni réznicy miedzy
szlacheckim dworem a wiejska chata, zawartoscia glinianej misy i porcelanowych
potmiskow, kultura sytosci i niedostatku. W ten sposoéb: ‘dobre, bo tradycyjne,
syteizdrowe' staje sie rbwnowazne komunikatowi: ‘dobre, bo polskie’, a spoiwem
tego pojeciowego amalgamatu® jest tesknota za natura nieskazona przez choroby
cywilizacji (Sulima 2014). Jest to dobrze widoczne w tekstach uzytkowych, instru-
mentalizujgcych te zbanalizowane wyobrazenia w przekazie marketingowym, por.:

Czy chciatbys skorzystac z niepowtarzalnej okazji przeniesienia
sie do czaséw, kiedy to w chatach na stoty podawano prawdziwe
regionalne potrawy, przyrzadzane wedtug tradycyjnych, niezmien-
nych od lat przepiséw pradziadéw?

Teraz masz ku temu niepowtarzalng okazje. Wystarczy, ze odwie-
dzisz nasza restauracje — Wiejskie Jadto. Prawdziwa polska kuchnia:

8 Inspirujace uwagi na temat kognitywnej teorii amalgamatéw pojeciowych iich roli w dys-
kursie medialnym zawiera artykut Moniki Cichminskiej (2004).
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kwasnica, zur, barszcz, golonka, kaczka, bigos, pierogi, szare kluchy,
pyry z gzikiem, to nasza specjalnosc.

Przestepujac sien naszej restauracji, z fatwoscia przeniesiesz
sie w przesztos¢ dzieki oryginalnemu wystrojowi i klimatowi, jaki
tworzymy specjalnie dla Ciebie. Wiejskie Jadto — tradycyjna polska
kuchnia w centrum Poznanial®

To, co uchodzi ptazem niepoczuwajgcemu sie do wstydu ministrowi, nie ucho-
dzi w naukowym dyskursie. Trzeba wiec odnies¢ sie do tego: ,swojsko, wiejsko
i przasnie, ale autentycznie i zdrowo”, traktujac tradycje kulinarne wsi jako punkt
odniesienia, a przyktadowy bigos na sze$ciu gatunkach miesa, smazony na trzech
rodzajach ttuszczu kotlet z opiekanymi ziemniakami w ¢wiartkach z zasmazana
kapusta i sznycel Matopolskich chtopéw z jajkiem sadzonym (mimo niezaprzeczal-
nych waloréw smakowych) — jako swoista mistyfikacje.

Nie mozna co prawda wykluczy¢, ze na wsi dawnej (wie$ wsi nieréwna..., row-
niez gdy idzie o wiek XIX) zdarzato sie, iz na zasobniejszej chtopskiej tawie goscity
rownie wykwintne potrawy, jednak rzeczywisto$¢ byta zupetnie inna i rysowata
sie w czarnych barwach. Potwierdzaja to nie tylko liczne naukowe dane, ale takze
relacje $wiadkéw i (dos¢ paradoksalnie) kulturowy status rosotu z kury z maka-
ronem — zupy, ktérej przypisywano na wsi wyjatkowe wtasciwosci, spozywanej
w szczegdlnych okolicznosciach, np. podczas wesela, albo tez gdy chorowat gospo-
darz lub... kura. W tej na poty anegdotycznej juz dykteryjce-zagadce: ,Kiedy na
wsi chtop je kure?”, wcigz obecnej w folklorze stownym Krakowiakéw, kryje sie
brutalna prawda o mizernej wartosci chtopskiego pozywienia. Ludwik Stomma
zadat sobie trud zestawienia réznych danych na ten temat (obejmujacych okres
od potowy XIX w. po lata 30. XX w.), ttumaczacych sens wyrazenia galicyjska bie-
da: na przecietnego mieszkanca galicyjskiej wsi okoto 1880 r. przypadata dzienna
racja pozywienia wynoszaca: 82 g biatka, 38 g ttuszczéw i 330 g weglowodandw,
co daje 1990 kcal i sytuuje sie znacznie ponizej wspodtczesnie wyznaczonej granicy
niedozywienia i ubdstwa (por. Stomma 2002: 284-285). Wedtug aktualizowanych
Norm zywienia dla populacji polskiej z 2012 r. dobowy wydatek energetyczny w gru-
pie ciezko pracujacych fizycznie mezczyzn w przedziale wiekowym 31-50 lat, przy
wadze ciata ok. 70 kg, jest w stanie pokry¢ pozywienie o warto$ci 3700 kcal; dla
kobiet w tym samym wieku (waga ciata ok. 60 kg) daje to 2900 kcal (Jarosz 2012:
194-195; por. tez Jarosz 2017'°). Poréwnanie tych warto$ci (zwtaszcza wobec wiel-
kiego niedostatku ttuszczéw i weglowodandw w pozywieniu) budzi¢ musi gteboki

°® Zob.: https://wiejskie-jadlo.pl/ (dostep: 8.06.2020).
' Przywotuje tu dwie publikacje, poniewaz wspétczesna metodologia opisu norm zywienia
rozdziela poszczegblne sktadniki pokarmowe i uzyskanie interesujacych nas danych

wymaga pewnej interpretacji. Normy zywienia z 2017 r. moga postuzy¢ wobec tego do
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niepokdj i prowadzi do wniosku, ze codzienno$cia dawnej wsi (np. matopolskiej) byt
po prostu niedostatek i gtdd, panoszacy sie zwtaszcza na przednéwku, a w czasach
nieurodzaju nieopuszczajacy ubogiej chtopskiej chaty w ogdle — ze wszystkimi
tragicznymi konsekwencjami dla zycia i zdrowia jej mieszkancow.

Trudno dzi$ ocenic¢ rozmiary chtopskiej biedy, jeszcze trudniej da¢ wiare opisu-
jacym te fakty (takze Smierci gtodowej, jedzenia trawy, szczawiu, lebiody, perzu,
mietlicy, manny jadalnej fatdowanej, rdestu, ostu, zotfedzi, sitowia, kwiatosta-
noéw wierzbowych, pgkéw brzozowych i klonowych, miazgi lipowej, mielonej kory
z drzew, mielonych igiet sosnowych, uproszonych we dworze tupin z ziemniakdw,
ziemniakéw zgnitych — czegokolwiek™). Swiadectwa niewyobrazalnej wrecz nedzy
w rodzinach ubogich (matorolnych i bezrolnych) chtopéw, gtodowych klesk dotyka-
jacych catych wsi mozna znalez¢ cho¢by w pamietnikach chtopskich, nie tylko tych
starszych, siegajgcych czaséw panszczyznianych (por. np. Stomka 1912: 68—-69), ale
nawet tych wydanych w 1935 i 1936 r.”? Nie chce epatowa¢ nimi kogokolwiek, nie
mozna jednak unikna¢ tej istotnej dla dalszych wywoddw kwestii. Jest bowiem tak,
ze obrazy te ulegajg szybko zatarciu w strukturach zbiorowej $wiadomosci (takze
na wsi), o czym miatem sie okazje przekona¢, pokazujgc uczestnikom seminarium
magisterskiego i doktorantom zrobione w 1947 r. w Kocudzy k. Janowa Lubelskie-
go zdjecie weselnego stotu (zob. Tymochowicz 2019: 414), gdzie goscie wspdlnie
(w kilku osobnych grupach) jedza obiad z jednej misy, a jego zasobnos¢ (obok
mis lezg jedynie kromki chleba) nijak nie przystaje™ do oczekiwan zwigzanych ze
szczegblna okolicznoscig i uroczystoscia zaslubin. Gteboko utrwalone doswiadcze-
nie glodu i ubdstwa na wsi dobrze przechowuja rozliczne teksty folkloru (zob. Rak
2015: 239 i n.; Miynarczyk 2016), por.:

Spi biyda, spi biyda,

A nyndza jom budzi:

Wstori biyda, wston biyda,

Péjdziymy do ludzi! (Orzechowicz 2018: 84).

weryfikacji poczynionych przeze mnie (na podstawie zbiorczych tabel zamieszczonych
w Jarosz 2012) ustalen.

Lista takich roslin spozywanych na przednéwku na wsi jest o wiele dtuzsza. Pewne
wyobrazenie o niej daje praca poswiecona dzikim roslinom jadalnym w Polsce, autorstwa
tukasza tuczaja (kuczaj 2004).

Pamietniki chtopéw — wstrzasajacy dokument chtopskiego losu — ukazaty sie w dwoch
seriach, w latach 1935 i 1936, jako poktosie konkursu na pamietnik chtopski, ogtoszonego
przez Instytut Gospodarstwa Spotecznego w 1933 r. Ksigzka ta wzbudzita wielkie poruszenie;
wielu traktowato jg jako spoteczny krzyk rozpaczy wsi, oskarzenie pod adresem rzadzacych.
Jeden z doktorantow okreslit swoje wrazenia po obejrzeniu tego zdjecia mianem ,poznaw-
czego szoku”, co trafnie oddaje drastyczny kontrast, zwiazany z gtebokimi przemianami
kulturowymi i cywilizacyjnymi na wsi, ktérych areng stato sie ostatnie potwiecze.
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Konfrontacja rozmaitych mitéw o dawnej polskiej wsi z rzeczywistoscig przy-
nosi nieuchronne, liczne rozczarowania. Dotyczy to takze positkdéw i potraw
spozywanych w okresach wzglednego dostatku, a nie tylko positkéw gtodowych
(por. Tymochowicz 2019: 43-44). Réwniez tych, ktére pojawiaty sie w zasobniej-
szych chatach lub towarzyszyty szczegdlnym okolicznosciom wiejskiej egzystencji
(wesele, chrzest, stypa, odpust, $wieta doroczne), a po || wojnie Swiatowej coraz
czesciej goscity na wiejskim stole, zapowiadajac (wraz z pojawieniem sie na nim
miesa) bliski juz czas pozegnania (wygnania) chfopskiej biedy i ,nieSmiertelnej” bryi.
Doktadniejsze dane na ten temat mozna znalez¢ na przyktad w pracach poswieco-
nych tzw. wiejskiej kuchni na Lubelszczyznie (Tymochowicz 2019), u Lasowiakow
(Smyk i in. 2017) i Kurpiéw (Chetnik 1936). Jada sie wiec na wsi, najkrécej rzecz
ujmujac, ubogo, a chtopska kuchnia prawie nie zna potraw miesnych. Wéjt z Dzi-
kowa autorytatywnie stwierdza (ok. 1900 r.):

Miesa bydlecego™ caty rok gospodarz nie jadt, chyba ze byt majet-
ny, to kupit miesa na swieta Godnie i Wielkanocne, i jak byt chory, —
chociaz byto tanie: funt po 6 grajcaréw.

Nie byto tez w zwyczaju, azeby gospodyni zarzneta kure lub
usmazyta jaje na spozycie domowe; pierwsze i drugie byto rzad-
koscia. Jajka byty uzywane prawie tylko na swieta Wielkanocne
albo dla chorych, albo usmazyta ich gospodyni na przyjecie goscia,
np. ksiedza, gdy chodzit po koledzie, uwazajac to za najlepsze przy-
jecie i uraczenie. Gospodyni wolata wszystko spieniezy¢ i soli za to

' Wieprzowina takze byta wielka rzadkos$cia. Z moich rodzinnych Bronowic, z zycia dziad-
kow wiem, ze $winiobicie (w bogatszych domach urzadzane dwa razy do roku) stanowito
wielkie rodzinne wydarzenie. Najwazniejszy byt pozyskany ttuszcz zwierzecy: stonine
(jak najgrubsza!) solono, czasem podwedzano i wieszano na strychu ‘pod bontem'’ lub
zamykano tam w wiszgcej u krokwi drewnianej skrzyneczce, wszelkie inne przerosty
ttuszczu otaczajgce organy wewnetrzne skrupulatnie zbierano i zaszywano w pecherzu
wieprzowym. Jest to tzw. sadto: Jagem do ni chodziét, to sadto wisiato, jagem sie ozyniét,
kajsik sie podziato (zast.). Miesa nie byto jak przechowa¢ (lodownia byta tylko we dworze
i w karczmie), ttoczono wiec pozostate po zrobieniu kietbasy kawatki do kamiennego
garnka, przesypujac solg, co je miato ochroni¢ (z mizernym skutkiem) od zepsucia. Co
sie dato (np. zeberka, kosci), wedzono z kietbasa. Z innych ttuszczy spozywano bardzo
chetnie olej Iniany (len i konopie uprawiano powszechnie na ptétno). Masto byto bar-
dzo rzadko jedzonym przysmakiem; przeznaczone na sprzedaz trafiato gtéwnie, wraz
z nabiatem, na krakowski Kleparz (w takich okoliczno$ciach poznat tam, zapewne pod
figurka MB Niepokalanego Poczecia, urodziwe siostry Mikotajczykéwny Wtodzimierz
Tetmajer). Trzeba byto bowiem zdoby¢ jakies srodki na nafte, igty i nici, sol, tyton itp.
,kupne” wyroby.
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kupi¢, méwiac, ze jak jest s6l w domu, to zdaje sie, ze juz niczego
nie brakuje™ (Stomka 1912: 49).

Fakt ten znajduje potwierdzenie w licznych relacjach informatoréw i zrédtach
etnograficznych. Jest wiec rzeczg oczywista, ze w tych okolicznosciach to spyrka
(stonina) i sadfo (niezbyt mile pachnace...), stuzace gtéwnie jako omasta (okrasa)
staty sie wiec w wiejskiej tradycji symbolicznymi znakami dobrobytu. Prawdziwym
rarytasem i przysmakiem sa ,mierzace” zasobno$¢ domu skwarki. Bryja, ziemniaki,
prazuchy, kapusta, kasze, kluski, zur, barszcz, wodzionka, fitka itp. stanowig kulinarna
codzienno$¢, ktéra starano sie czyms lepszym (kluski ktadzione, pierogi, zacierka
na mleku itp.) urozmaici¢ w niedziele. Warto zwréci¢ uwage, ze na takiej podsta-
wie asocjacyjnej utozsamiono po wojnie na wsi dobrobyt z ttustym, niezdrowym
jedzeniem (Chtopok, nawalili skwaréw do ty kapusty, ze tyzka stowata i bys wnet
nozym krojét, jak byto zimne! Ale tyz ci to byto dobre, a jesce kapusta z grochym!
Bronowice, zast.); za przysmak uchodzito... wedzone $winskie podgardle, pieczo-
na $winska skora (o stoninie — spyrce spozywanej nawet na surowo przy wodce
lub ciezkiej pracy juz nie wspomne) i dopiero odnalezienie sie wsi wspdtczesnej
w kulturze dostatku ktadzie kres tamtym zwyczajom kulinarnym. Nowe wzorce
zywieniowe s3 wiec przede wszystkim skutkiem otwarcia sie tego srodowiska na
wptywy zewnetrzne.

Wsrédd codziennego pozywienia krolowaty potrawy, ktére dzis z pewnosciag
nie cieszytyby sie uznaniem. Jak sadze, nawet od mitosnikéw kulinarnych eks-
perymentéw wymagatyby sporej determinacji. Taka potrawa jest przyrzadzana
z grubo mielonej maki jeczmiennej, a nawet owsianej, wrzucanej na gotujaca
sie wode bryja, utrwalona dobrze w pamieci starszych mieszkancéw Podhala
i Orawy (tu znana pod nazwa kl6zki). Jedzono ja z mlekiem, omasta, barszczem
lub kwasnica. Wies$ polska zna liczne odmiany (i regionalne nazwy) tej potrawy,
jak prazuchy (prazuchy), prazuchy kartoflane, prazuchy palone, lemieszka, porka,
kulasa, klucha itp. Poszukujac smaku wiejskiej kuchni (w Internecie bez trudu
znajdziemy sporg liczbe przepiséw), nie powinnismy zapominaé, ze to niewyszu-
kane i mato smaczne jedzenie spozywane byto praktycznie $wigtek i pigtek, dzien
w dzien, podobnie jak ,suche” (postne) i maszczone ziemniaki czy kapusta. Mozna
powiedzie¢, ze nie opuszczato chtopskiego stotu: uwarzone rano, byto jedzone na
$niadanie, obiad i wieczerze (szczegdlnie w okresie pilnych prac polowych). To
przesadzito o skojarzeniu takich potraw na wsi z bieda i upodleniem; skwapliwie tez
zarzucono ich gotowanie i spozywanie, kiedy to tylko stato sie mozliwe. Te mizerie
chtopskiej egzystencji na Podhalu i moment zwrotny w pojmowaniu swojego losu
(,wykreslenie z Dziadowskiej Ksiegi") znakomicie i dowcipnie uchwycita Wanda

5 Brak soli w domu uwazano powszechnie na wsi za $wiadectwo ostatniej nedzy (por. Chet-
nik 1936: 59).
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Czubernatowa w jednym ze swoich korespondencyjnych dialogéw (,0 biydzie”)
z ks. profesorem J6zefem Tischnerem:

Pon profesor Kulisiewicz, co malowot piyknie i dtugie roki sie-
dziot w Sleborgu (w Szlembarku™ — to jak sie jechato do Czorsztyna),
opowiadot, ze jego gospodorz Kuba mowiot tak: ,Sy¢ko na $wiecie
przemijo, ino nie bryja. Bryja jest wiecno”. Bo przedstawicielem biydy
na nasych wsiach byta ona bryja. Owsiano. Kto dzi$ wiy, co to jest
bryja? Jak sie to warzy i jy? Cheba ze z figli, dla odchudzenio brzuska
w ramach ,zdrowej zywnosci” w dyjecie wymyslonej bez przezartych
Amerykandw. A bywato ze na bryje maki brakto. Teroz Orkana wyrucili
ze skoét, coby dzieci nie deprawowac, a on o tyj bryji pisot, o, pisot!

| co sie nie robi. Kie przysta po drugiej wojnie ta, no wiycie, dyk-
tatura proletariatu, ona wej data rady bryji! Kuba nie dozyt, ale dozyt
moj tata i stryki. | przerézne ciotki. Sumiennie powiadom, jak na spo-
wiedzi, ze sie oni sy¢ka wtej nazarli do syta. | miysa, i kur zdrowych,
klusek z mastem, syra owcego i krowiego i pomarance jedli i nom
kupowali! Zatracili bryje, ale nie przestali narzyka¢, bo dyktatura
proletariatu data im do brzucha dobrze, ino z mézgu robita bryje
(Czubernatowa, Tischner 2001: 24-25).

O watpliwych walorach smakowych takich potraw $wiadczy ich brak w menu
wymienionych restauracji. Konsystencja przypominaty geste, brudnoszare, kleiste
piure, o lepszym smaku decydowata okrasa, skwarki, mleko, a dzi§ — rozmaite
dodatki (np. przesmazona z cebulka kietbasa). Przepisy z Internetu dotyczg pra-
zuchéw ziemniaczanych, wygladajacych bardziej apetycznie, przy odpowiednim
przyrzadzeniu smakujgcych jak kluski ziemniaczane. Ziemniaki, kasza, gotowana
kapusta, groch sa dzi$ jedynie dodatkami do potraw w wymienionych restauracjach,
nie zas daniem gtéwnym.

Dla kontrastu warto siegna¢ po potrawy spozywane przy szczegdlnych okazjach,
nalezace ,od zawsze" do wiejskich przysmakéw. Sposobnosci po temu dostarcza
lektura tekstéw koled, pastoratek i basni. Oto np. jakimi smakotykami w jednej
z koled ,kuszono” Dziecigtko, by zostato posrod kurpiowskiego ludu:

Miatbys i buraki i kapuste, Panie!
Ttustg wieprzowine zawse na sniadanie,

' Mowa tu o prof. Tadeuszu Kulisiewiczu (zm. w 1988 r.), wybitnym grafiku i rysowniku,
zakochanym w goralszczyznie i gorczanskich stronach (stronach rodzinnych prof. Tisch-
nera pochodzacego z pobliskiej opusznej, co oczywiscie jest zartobliwym przytykiem
pod adresem Tischnera).
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Mlecko z jagietkami,
Chlebek z kartoflami,
Z miodem wédki flasecke!

A na obiad byswa skrzechéw naskwarzyli,
| kasy grycanej ttusto nakrasili [...] (Chetnik 1936: 120).

Mozemy tez siegna¢ do wiarygodnych relacji dawnych etnograféw, np. znane-
go z rzetelnosci Jana Swietka, ktéry przedstawit doé¢ wyszukany obiad weselny,
spozywany (zapewne w zasobniejszej rodzinie) w Brzozowej:

Obiad weselny w Brzozowej to kapusta z miesem, ziemniaki z roso-
tem, makaron z rosotem lub ryz z mlekiem albo maszczony, mieso
gotowane samo lub ze $liwami, kasza jeczmienna z flakami — to sg
potrawy, ktére na dwéch lub jednej wielkiej misie stawiaja kolejno na
stoh araczej na diuga tawe (na wyzszych nogach) (Swietek 1999: 91).

Nietrudno zauwazy¢, ze o wykwintnosci tej obrzedowej uczty (godnej bogatego,
kmiecego podniebienia) decyduje obecno$¢ w weselnym jadtospisie luksusowych
pokarmdw i potraw z miesa (takze wotowiny) oraz podrobdw, z ktérych przy-
rzadzano flaki. Gdzie indziej wystarczy¢é musiato poczestowanie biesiadnikow
kawatkiem gotowanego miesa (lub kietbasy) — kazdy dostawat na kromke chle-
ba po skromnej porcji z noszonej wokét stotu misy (Bronowice), a z pokarméw
Swigtecznych — groch, kapusta z grochem, pecak ze skwarkami, kasza z mlekiem,
barszcz zabielany z ziemniakami, garus (galas) z rozgotowanych $liwek zatrze-
panych maka itp. Najwazniejsze byto, by na stole pojawity sie te potrawy, ktére
w symbolice agrarnej i rytuatach przejscia stanowity prognostyk dostatku, uro-
dzaju i ptodnosci (np. groch i spyrka/omasta), kluski z makiem, pierogi i alkohol
(por. Tymochowicz 2019: 275 i n.). Jak stwierdza Mariola Tymochowicz, istotne
modyfikacje zawartosci weselnego stotu na LubelszczyZnie (rosngcy udziat miesa,
biatego pieczywa, rosét z kury z makaronem, ryz na stodko) nastapity w okresie
miedzywojennym; wedliny, torty, satatki itp. pojawity sie na wsi po Il wojnie $wia-
towej, niekiedy dopiero w latach 70. (por. Tymochowicz 2019: 278). Potwierdzaja
to takze moje badania na Orawie i w okolicach Krakowa.

Nowa moda przychodzita na wie$ z miasta, niematy udziat miata w tym procesie
dziatalno$¢ edukacyjna prowadzona wérdéd dziewczat na wsi w okresie miedzy-
wojennym (szkoty powszechne, Uniwersytet Ludowy, Zwigzek Mtodziezy Wiej-
skiej RP ,Wici"), a potem przez Kota Gospodyn Wiejskich, upowszechniajgce
nowe nawyki zywieniowe na wsi. Juz moja babcia w latach 50. XX w. umiata upiec
placek drozdzowy i sernik (wiedze te przynosity do Bronowic stuzgce u ,panstwa”
w Krakowie dziewczyny); dzisiaj domoroste kucharki z KGW, obstugujace rozmaite
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imprezy folklorystyczne i szkolne, moga rywalizowa¢ z najlepszymi. Pokonang
barierg, ktéra stata na drodze tak istotnych zmian w wiejskiej kuchni, nie byt — jak
sie okazato — brak checi i tradycjonalizm, ale wypedzony dzi$ na cztery wiatry gtod
i powszechny dawniej niedostatek.

Dla porzadku wypada jeszcze odnies¢ sie do zwyczajow zywieniowych ubozszej
szlachty mazowieckiej (z ziemi tomzynskiej), ktérej takze nieobcy byt niedostatek,
dzielony z sgsiadujgcymi wioskami kurpiowskimi. Jak stwierdza Aldona Rogowska-

-Augustynowicz, daniem gtéwnym weselnego przyjecia byty (i sa) flaki na wotowym
rosole, wzglednie rosét z kury z makaronem. Blizej pétnocy na stotach zjawiaty sie
kotlety mielone i bigos. Podrobdw, a zwtaszcza kaszanki przy tej okazji nie jadano,
uwazano je bowiem po pierwsze za oznake ubdstwa, po drugie za$ — za jedzenie
chtopskie, niegodne szlacheckiego stotu. W wielu miejscach jednak trudno byto
dzi$ wskaza¢ badanym istotniejsze réznice dzielgce pod tym wzgledem wsie
szlacheckie i chtopskie (kurpiowskie) (por. Rogowska-Augustynowicz 2008: 63).

Bardzo szybkie zmiany w kulturze wiejskiego stotu mozna lepiej zrozumie¢,
traktujac je jako cze$¢ ogdlnego procesu, obejmujgcego nie tylko zwyczaje
rodzinne, ale takze obyczaje towarzyskie, ubiér, estetyke wnetrz i otoczenia oraz
jezykowg etykiete. Chodzi mi o wptyw czynnikdéw zewnetrznych, jednostronnie
warunkujacych silnie obecny w kulturze wsi polskiej mechanizm dziedziczenia
atrakcyjnych wzoréw, utozsamianych ze spotecznym awansem i prestizem, nale-
z3cych pierwotnie do klasy uprzywilejowanej (por. Huszcza 2006: 22). W wypadku
zwyczajow zywieniowych i kuchni dziata réwniez obiektywny czynnik wartosci
odzywczych i smakowych bogatszych positkdw, spozywanych na szlacheckim
dworze, a bedacych dla ubozszych przedmiotem pozadania. Jednak liczyta sie takze
nobilitujaca spotecznie warto$¢ takich, z reguty miesnych, positkéw (np. obiad
dwudaniowy, bigos, kotlety, pieczen, sos, deser, bogracz, satatka jarzynowa itp.,
itd.), Swiadczgca o zamoznosci i nowoczesnosci. Transfer ten mogt sie realnie
dokona¢ dopiero w dobie demokratyzacji stosunkdéw spotecznych i wyjscia wsi
z ubdstwa. Poczatek tego wielkiego i radykalnego przewarto$ciowania w regionach
biedniejszych, przeludnionych i pozbawionych mozliwosci zarobkowania (np. Spisz,
Orawa, wschodnia Lubelszczyzna, tereny dawnej Puszczy Sandomierskiej), czego
dowodzg badania terenowe, mégt sie odsung¢ na lata 60. XX w. Cennym Zré-
dtem wiedzy w tym wypadku moze by¢ artykut Janusza Radwanskiego, ktéry
w wybranych aspektach ukazat (na podstawie badan terenowych prowadzonych
przez Muzeum Kultury Ludowej w Kolbuszowej i wspomnien informatoréw), jak
zmienity sie tradycje kulinarne Lasowiakéw od czasu drewnianych chatup krytych
strzechg i piecdw chlebowych po okres kuchenek mikrofalowych, zmywarek do
naczyn i elektrycznych piekarnikow (Radwanski 2017). Dzieki tym skrupulatnie
zestawionym relacjom $wiadkdw historii mozna sie dowiedzie¢, jak nowe zwy-
czaje zywieniowe przenikaty na wie$ i co pozostato z lat dawnych, ktérym pamiec
badanych wyznacza granice nalata 20.i30. XX w. Pozwoli to na uporzadkowanie
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i czastkowe podsumowanie tej czesci wywodu. Mozna w zwigzku z tym wska-
za¢ na dwie zasadnicze w moim przekonaniu cezury (i trzy okresy) w kulturze
wiejskiego stotu: lata 60. i 70. XX w. oraz czas ustrojowej transformacji po 1989 r.
Poglad ten wymaga uzasadnienia.

Mozna dowies¢ (nawet dzisiaj) w badaniach terenowych, ze struktury zbiorowej
Swiadomosci i pamieci wsi (dzieki relacjom przodkéw) zachowaty traumatyczne
wspomnienia czasu konca XIX w. i | wojny $wiatowej, naznaczone ubdstwem,
bieda, niedojadaniem oraz ciggtym lekiem przed nieurodzajem i gtodem; przypo-
minane i dzi$ jako przestroga dla mtodych. W ubogim i monotonnym wyzywieniu
przecietnej rodziny podstawowa role odgrywat barszcz, zur, zalewajka, kwas spod
kapusty, ziemniaki i kapusta, groch, kasza oraz niewyszukane potrawy maczne,
prazuchy, chleb, podptomyki itp. Jadtospis Swigteczny wzbogacata obfitsza oma-
sta, dodatki do barszczu, nabiat (gtéwnie mleko). Mieso gotowane lub kietbasa
(jesli w ogole) pojawiato sie od wielkiego swieta. Chtopski jadtospis opierat sie
w catosci na wtasnej produkgji rolnej (poza solg, igtami i ni¢émi gospodarstwo
byto samowystarczalne). Zmieniato sie w zaleznosci od pory roku, cyklu wege-
tacyjnego roslin uprawnych i dostepnosci pokarmoéw. Korzystnie na sytuacji wsi
(ceny produktéw rolnych, zarobki za prace najemna) odbity sie ttumne wyjazdy
zarobkowe (do 1910 r. z Galicji za chlebem wyjechato na saksy i do ,Hamaryki"
prawie 860 000 ludzi).

W niewielkim stopniu na zmiany w zwyczajach zywieniowych wsi wptynety
czasy |l Rzeczypospolitej i powojennego dwudziestolecia. Sytuacje te ttumaczy
zaréwno przeludnienie na wsi, brak srodkow finansowych i nadwyzek w produkg;ji
rolnej, potworne zniszczenia po | wojnie Swiatowej w catej Galicji, kleska nieuro-
dzaju w 1922 r., oporne wprowadzanie reformy rolnej, kryzys 1932 r., gwattowny
spadek cen na artykuty rolne, jak tez polityka wtadz sanacyjnych, ktéra doprowa-
dzita do brutalnie sttumionych chtopskich strajkdéw. Wtadze komunistyczne, dgzace
do kolektywizacji i pozbawienia chtopstwa prywatnej wiasnosci ziemi, potraktowaty
(wzorem radzieckich komunistow) wie$ jako zrédto srodkéw na realizacje kolejnych
planéw odbudowy i uprzemystowienia kraju. Sposobem na to okazaty sie niszczace
ekonomie wsi obowiazkowe dostawy produktéow rolnych (tzw. kontygenty zniesio-
no dopiero z koncem 1971 r. i zastgpiono podatkiem gruntowym); jednym ze skut-
kow tego brutalnego ,zapedzania” chtopéw do PGR-6w i Rolniczych Spétdzielni
Produkcyjnych byt Swiadomie zrealizowany przez stalinistow i ich nastepcédw plan
wielkiej migracji ludzi mtodych do miast i uczynienia z nich wielkoprzemystowej
klasy robotniczej. To wyjatkowo podty, naznaczony komunistycznym terrorem
czas w dziejach polskiej wsi, w ktérym wielka i pozytywnga role (koncentracja
oporu) odegrat Prymas Tysigclecia kard. Stefan Wyszynski, stajac sie de facto (jak
niegdy$ Tadeusz Kosciuszko) chtopskim przywddca i wzywajac, by mtodzi rolni-
cy nie tracili szacunku dla wtasnej pracy i nie dali sobie wydrze¢ ziemi. Paradok-
salnie do$¢ pozytywnym skutkiem komunistycznej opresji byt przyrost spozycia
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miesa, drobiu i nabiatu na wsi (w ten sposéb, mimo srogich kar za ubéj domowy
zwierzat gospodarskich, wie$ spozytkowata cze$¢ produkgji, ktérej sprzedaz nie
miata ekonomicznego uzasadnienia). Sprzyjata takim postawom takze drastyczna
réznica w poziomie zycia wsi i miasta.

Na te uwarunkowania mozna spojrze¢ od strony kuchni. Nadal wiec dominuje
spozycie produktéw roélinnych. Procz tradycyjnych potraw z ziemniakéw, kapu-
sty, grochu, kaszy i maki spozywa sie z ochotg réznego rodzaju pierogi i kluski,
omaszczone stoning lub mastem. Omasta i skwarki sg chetnie stosowanym dodat-
kiem do wielu potraw. Obfitsze i bardziej syte positki to przede wszystkim wynik
hodowli drobiu i $win, ogdlnego wzrostu poziomu zycia. Znakiem lepszego czasu
jest dwudaniowy obiad w niedziele. W wielu zasobniejszych domach zaczyna sie
zwyczaj spozywania od $wieta rosotu i miesa drobiowego. Dziatalno$¢ o$wiatowa
kotek rolniczych przynosi regionalnie jeszcze przed wojna wzbogacenie jadtospisu
bogatszych gospodarstw o nieznane wczesniej zupy, np. pomidorowa czy ogbrkowa
z ryzem, a nawet konfitury. Wiedza kulinarna jest przekazywana ustnie, tradycyjnie.
Przedmiotem dumy wiejskiej rodziny jest niezamykanie chleba przed dzie¢mi,
odejscie od wydzielania go domownikom i stuzbie. Gospodarstwo chtopskie jest
nadal samowystarczalne, zyje sie z pracy na roli, a nadwyzki sprzedaje, by zdoby¢
gotdwke na konieczne zakupy.

Lata 60. i 70. XX w. przynoszg rewolucyjne zmiany nie tylko w kulturze wsi
(otwierajacej sie szybko na wptywy zewnetrzne i tracacej kulturowa tozsamos¢),
ale tez w wiejskim jadtospisie. Na wiejskim stole (juz nie na tawie) pojawiajg sie
coraz czesciej dwudaniowe obiady, a w menu nieznane wcze$niej w wiekszosci
domow potrawy (np. satatka jarzynowa, zupa cebulowa, szczawiowa, koperkowa,
rozmaite zupy zageszczane, zrazy, ryby, zapiekanki, ciasto biszkoptowe, babka
piaskowa), o ktérych mtode gospodynie coraz tatwiej (i chetniej) czerpig wiedze
ze szkolen (kurséw gotowania) i gazet. Za sprawg elektryfikacji i modernizacji
na wsi pojawity sie nie tylko radia i telewizory, ale tez lodéwki, prodize, kuchnie
weglowe, a nawet ksigzka kucharska Kuchnia polska (wydana w 1977 r.) i groma-
dzone skrzetnie (przepisywane do zeszytéw, wycinane) przepisy z docierajgcych
na wie$ czasopism i z telewizji. Kobiety chetnie dzielg sie swoja wiedza kulinarna
z innymi; prawdziwym poligonem umiejetnosci kulinarnych stawato sie wiejskie
wesele, gdzie prym wiodty najlepiej znajace sie na rzeczy ,kucharki”, otwierato sie
pole do rozmaitych poszukiwan i kreatywnosci. Tym bardziej ze znacznie rozsze-
rzyta sie uprawa rozmaitych warzyw, takze tzw. smakowych (pietruszka, selery,
pory, marchew, jarmuz). Powstata bardzo liczna grupa chtoporobotnikéw i coraz
mniej mieszkancéw utrzymywato sie z rolnictwa (w 1993 r. potowa rolnikdéw byta
dwuzawodowa). Coraz wiecej widzi sie ugordw, coraz liczniejsza jest grupa tych,
ktorzy dokonuja pragmatycznego wyboru i w ogdle nie wigza swej przysztosci
z rolg i hodowlg. W rezultacie wie$ przestaje by¢ samowystarczalna, w sklepie
wiejskim na potkach stojg takze maka i mleko.
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Najwiekszg, rewolucyjng zmiane w zwyczajach zywieniowych mieszkancéw wsi
przyniosty jednak czasy ustrojowej transformacji po 1989 r. To wie$ zaptacita za
nia najwieksza cene. Wiekszo$¢ gospodarstw, pozbawionych jakiejkolwiek pan-
stwowej ostony, doswiadczyta skutkdéw zupetnej nieoptacalnosci produkgji rolnej.
Upadty nawet dajace nadzieje na nowoczesne zarzgdzanie w tej sferze zaktady
przetwércze i produkcyjne (np. stynny debicki Igloopol). Za pracg na Zachéd
ruszyty rzesze ludzi, znaczna ich czes$¢ juz do Polski nie wrdcita i nigdy nie wréci.
Za tak zarobione pienigdze ,skonczyto sie dziadostwo na wsi” (zast.) i rozwineta sie
np. agroturystyka. Na znanych mi lepiej terenach Podkarpacia do upadku hodowli
w ostatnim czasie przyczynity sie: afrykanski pomér $win, ptasia grypa, niskie
ceny w skupie mleka. W matych gospodarstwach nieoptacalna staje sie nawet
uprawa zboza, ziemniakow, kapusty, hodowla drobiu na wtasne potrzeby. W ten
sposéb, poza ziemniakami, kiszona kapustg i przetworami z warzyw i owocdw na
zime, kupuje sie niekiedy wszystko — czasem w pobliskim supermarkecie, czasem
z mobilnego sklepu na kotach. W $lad za tym zatarty sie réznice w kulturze kulinar-
nej miasta i wsi. Tu i tam popularne sg hamburgery i frytki, pizza, w talerzach dymia
zagraniczne potrawy, na stotach ladujg wyszukane ,z cudzoziemska” suréwki
i satatki; tu i tam dymia grille. Czestokroc jada sie prawdziwe frykasy, ktére doce-
niaja przybysze z miasta i agroturystyczni goscie. Z utrata samowystarczalnosci
zywieniowej pojawita sie tesknota za ,swoim” — lepszym i smaczniejszym niz
,kupcze”, naszpikowane ,chemia”. Podsyca ja moda na regionalno$¢, potrzebujaca
kulinarnych wyznacznikéw. Wielkie zastugi na tym polu majg Kota Gospodyn
Wiejskich, tworzace swoista sie¢ ambasadoréow lokalnej kultury i tradycji. Rywa-
lizuja miedzy soba w gminach i powiatach (np. festiwale chleba, pierogéw, festyny,
imprezy folklorystyczne, uswietnianie imprez dozynkowych itp.), systematycznie
wzbogacaja liste tzw. produktéw tradycyjnych i regionalnych Unii Europejskiej
o rézne elementy kulinarnej tradycji swoich stron rodzinnych". Doskonale wspotgra
to zambitnym rozwojem wiejskiej samorzadnosci i podejmowaniem rozmaitych
inicjatyw lokalnych. Zjawisko to sprzyja idealizacji i mitologizacji przesztosci wiej-
skiej kuchni. Dostrzegt je na wsi lasowiackiej i trafnie zinterpretowat ). Radwanski
(2017:90). W istocie rzeczy taczy je wiele z przedstawiong wyzej miejska tesknotg
za ekologiczna arkadia i rozczarowaniem skutkami globalizacji (por. Sulima 2014).

Wobec przedstawionych uwarunkowan zdefiniowanie tego, co w polskiej kuch-
ni jest wiejskie (czyli wyrasta z wiejskiej tradycji), napotyka powazne trudnosci.
Zapewne zgodzi¢ by sie nalezato, ze taki warunek (z pewnymi zastrzezeniami) spet-
niaja: proste, sycgce dania zbozowe (kasze) i maczne (np. pierogi), dania z ziemnia-
kéw i maki (rozmaite kluski i placki, np. proziaki, moskole) oraz z kapusty kiszonej;
zzup - zur, barszcz i kapusniak, a takze stynny rosét z makaronem (bez ktérego nie

7 Aktualna liste takich produktéw udostepnia Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wisi: https://
www.gov.pl/web/rolnictwo/produkty-regionalne-i-tradycyjnel (dostep: 27.01.2020).
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ma na wsi niedzieli ni $wieta, gotowany dawniej na wszelkim dostepnym miesie,
nawet wieprzowym). Wie$ reprezentowata kulture ubdstwa, a wiec miedzy bajki
mozna wtozy¢ przekazy o daniach miesnych smazonych i pieczonych w chtopskiej
kuchni, co wigzatoby sie wszak z akceptacjg marnotrawstwa najcenniejszych
sktadnikow pokarmowych (np. kotlet schabowy i mielony, pieczen). Sam fakt
dominacji w dzisiejszej kulturze kulinarnej dan z miesa wieprzowego i drobiu moze
dawac do myslenia socjologom i historykom kultury, jest jednak zwigzany przede
wszystkim z dostepnoscia tego miesa i tatwoscig hodowli (dawniej $winie pasano
w polu i w lesie — niczym bydto, stad stowo Swiniopas). Nie nalezy tez zapominac,
ze po dzi$ dzien jada sie na wsi generalnie do$¢ skromnie, a obiad dwudaniowy
bardzo czesto (np. w okolicach Lezajska) spozywa sie jedynie w niedziele i Swieta.

Z kart positkéw oferowanych przez wskazane tu przyktadowo restauracje wynika
jasno, ze wyobraznie wiascicieli zaprzagta nowe, wiasciwe kulturze masowej i wiedzy
potocznej znaczenie tradycji. Przekaz ten traktuje sie instrumentalnie i wybidrczo,
stosownie do wspdtczesnych obiegowych oczekiwan, utozsamiajgc kulture wsi
i dzieto literackie z folklorem i ,wczasami pod grusza”. Pod szyldem {chtopskie =
wiejskie = tradycyjne = syte = polskie} mozna znalez¢ w badanych menu rozmaite,
ilustrujace to zjawisko potrawy i dania.

A. Restauracje sieci ,Chtopskie Jadto” w Zakopanem i w Gtogoczowie:

Zakgski z Chtopskiej Spizarni: Swojski smalec w 3 smakach przesmazany z cebulka,
czosnkiem niedZwiedzim i $liwkg, serwowany z kiszonym ogorkiem; Gzik ‘twardg
ze szczypiorkiem' (znany w Poznaniu, a nie pod Tatrami...); Pasztet z wqgtrébki,
Tatar z poledwicy wotowej, Bacéwka ‘ser owczy smazony, z konfiturg z zurawiny’
(danie to przywedrowato do nas ze Stowacji); Deska wedlin ‘boczek, galareta wie-
przowa, kaszanka, biata kietbasa, pasztet z watrébki + ogoérek kiszony, gruszka
marynowana, chrzan, zurawina’; Zupy: Rosét ‘rosét domowy na wotowinie i drobiu,
z makaronem’, Zur (na zakwasie, z jajkiem i kietbasa), Grzybowa (z borowikéw, na
miesnym bulionie). Wszystko jednak przebijaja Chtopskie Specjaty (czyli: ,Najlepsze
dania kuchni polskiej: tradycyjnie przyprawione miesa, soczyste ryby oraz szeroki
wybor dodatkow i soséw”), a tu prym wioda: Schabowy po chtopsku, z kapusta
i ziemniakami; Karkéwka po chtopsku 'grillowana karkéwka wieprzowa z zasma-
Zana cebula, ziemniakiem pieczonym lub piure, suréwka z biatej kapusty i sosem
czosnkowym'; Zrazy polskie i Kurczak zagrodowy z rozna; oraz Placki Macieja —
w kilku wersjach — poddane onomastycznej ,obrébce” placki po wegiersku, placki
ziemniaczane z sosem grzybowym, ze $ledziem i ze Smietana (Placki po chtopsku).
Spécialité de la maison zaktadu to tradycyjna Niecka Chtopska™, wypetniona po
brzegi owymi ,chtopskimi” specjatami, jak np.: golonka w miodzie, p6t kurczaka

® Twércy tego menu, odpowiednio do poziomu swej marketingowe]j wiedzy o wsi, uzyli
niewtasciwie leksemu NIECKI, ktéry ma w gwarach Matopolski postac plurale tantum.
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zrozna do spotki ze schabowym, karkéwka, gotabkami i pierogami. Dtubane niecki,
bywato, stuzyty nawet do kapieli niemowlecia, co daje wyobrazenie tej programo-
wej ,chtopskiej” obfitosci™, gwarantujgcej sytos¢ i objadanie sie nad wszelkg miare.
W Gtogoczowie mozna zjes¢ tez Kasze z pieca (np. peczak z kurnika ‘zapiekany
peczak z miesem z udka kurczaka, cebula, pieczarkami, serem i sosem’). Trudno
siegna¢ po to danie bez szczerego rozbawienia trescig wyrazonego w nazwie
komunikatu... Na konsumenta czekajg takze winne trunki z Chfopskiej Piwniczki,
np.: Borgo Magredo Traminer (drogie wtoskie wytrawne wino biate) i na mniej
zasobng kieszen czerwone wytrawne Chianti Classico Villa Campobello, oraz
desery, np.: Brownie z gruszkg. Z drinkéw (na lepsze trawienie?) mozna wskazac
Rzeskg Jagne, Krwawg Maryne i Seks na sianie.

B. Restauracja — zajazd Krakowiacy i Gérale w Krzyszkowicach:

Szef kuchni tego obiektu gastronomicznego podkresla, ze jego kuchnia: ,oparta
jest na niepowtarzalnych recepturach goralskich oraz tradycji kuchni staropol-
skiej"?° (nie wyjasnia jednak, czemu pominieto ,receptury krakowskie”, czyzby
to Krakowiacy mieli by¢ dziedzicami kuchni staropolskiej? A moze pomylono
ich z krakowiakami?). W potocznej wiedzy o upodobaniach kulinarnych naszych
goralskich i krakowskich przodkéw miesci sie wiec np.: Tatar z tososia battyckiego,
Krem z brokutéw, Rosét z domowym makaronem lub ziemniakami, Zur z kietbasq
i ziemniakami kraszonymi, Kwasnica na gesinie, Szasztyk z indyka, Cwiartka gesi
wigjskiej z kopytkami, Jagniecy kotlet mielony z jajkiem sadzonym, Kotlet ,Juhas”
zjajkiem sadzonym, Kluski $lgskie z gulaszem wotowym oraz Pieczeri z dzika w kapu-
scie. Z drinkéw i tzw. shotéw mamy do dyspozycji: Mojito po nasemu, Hybanie na
sianie, Westchnienie Marysieriki i Na Krakowskim Rynku, Lajkonik, Czerwone Korale,
Halny, Géralu czy ci nie zal (napoje te niedwuznacznie kojarza gérala z alkoholem).

C. Restauracja Chtopska Izba w todzi:

Restauracja ta, majaca siedzibe przy ulicy Piotrkowskiej (!) w todzi, w dos¢
wyszukany jezykowo sposéb promuje swoje ,etnocentryczne” i sycace menu?.
W karcie dan jest m.in.: Grzybowa z lesnej gtuszy, Kwasnica na swiriskim ryju

9 Taka marketingowa formute zaproponowat pierwszy wtasciciel |. Kosciuszko; z cytowa-
nego wywiadu wynika np., ze kelnerom kazano $wiadomie przelewa¢ wodka kieliszki,
a okruchy ze stotu zmiatac... rekawem. Nieco siermiezna, ale skuteczna strategia ,szczo-
drze, smacznie i zawsze do petna” przyciggneta szybko kierowcéw ciezarowek, ktdrzy
(nie mogac wstac¢ od stotu) zrobili lokalowi znakomitg reklame w CB radio. Wywiad
z rajdowcem przeprowadzita Anna Gérska 19 grudnia 2013 r.: https://gazetakrakowska.
pl/jan-kosciuszko-jedzie-przez-cale-zycie-po-bandzie/ar/1071076 (dostep: 11.05.2020).

2 Por.: http://www.krakowiacyigorale.pl/restauracja (dostep: 24.07.2020).

21 Restauracja oferuje tez positki z dowozem (przez Internet), stad podwojne menu:

https://www.zomato.com/pl/%C5%82%C3%B3d % C5%BA/ch% C5%820pska-izba-
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z prazokiem, Zur staropolski z jajcem i biatg kietbasq, Sznycel Matopolskich chto-
péw z jajkiem sadzonym, Schabowy karczmarza, Golonka zniwiarza (tak!) w sosie
chrzanowym, Jadto drwala (poledwiczki z kurkami), Kurczakowy cycek w sosie szpina-
kowym, Placek po zbéju fest, Poliki wotowe w byczym sosie podane z ziemniaczanym
puree i suréwkg, Jadto Boryny (karczek z grilla), Pawlakowa pajda, Satatka Chtopska,
Gotowane ziemnioki, Kapucha itp. (nadrzednymi kategoriami w karcie dan sg np.:
Dania ze mtyna, Ptactwo i rybka, Dania z bydta rogatego, Dania z wieprzka, Jadto
z ognia i dymu, Dodatecki).

D. Restauracja sieciowa ,Chata Polska” w Warszawie:

Menu sieciowej ,Chaty Polskiej” (restauracja w Warszawie®?) warto przejrzec,
trzymajac sie porzgdkujgcych, nadrzednych kategorii, por.: Zupy, np.: Rosét wigjski
z kotdunami przez Zoche lepionymi, Zurek Chaty Polskiej na wedzonce, z jajkiem
i biatg kietbasg, podprawiany chrzanem i majerankiem, na zakwasie, w chlebku
chrupigcym podawany; Mate co nieco, np.: Tatar wotowy po polsku serwowany
z ogdreczkiem, cebulkg oraz zéttkiem, z chlebkiem podawany, Frytki ze Swiezych
ziemniaczkéw recznie krojone; Dania z wotowiny: Dania tresciwe z wotu robione,
np.: Bryzol wotowy z pieczarkami, polecany z ziemniakami opiekanymi i bukietem
suréwek; Dania z wieprzowiny: Dania tresciwe z wieprzka robione, np.: Schab gospo-
darza wielki i soczysty w chrupigcej panierce z ziemniakami i kapustg zasmazang
podawany, Sznycel po gospodarsku z szynki w ztocistej panierce jajkiem sadzonym
przykryty, Mieso na ptocie zeberkami zwane jako zacna porcja zeber pieczonych
w piecu z ziemniakami opiekanymi polecane; Dania z ryb: Dania tresciwe z ryb
Swiezutkich, np.: Pstrgg z potokéw tatrzariskich towiony i smazony cebulkg nadzie-
wany po staropolsku (sic!); Dania z drobiu: Dania tresciwe z drobiu robione, np.:
Kaczka wiejska pieczona z pieca, z zapiekanymi jabtkami i zurawing podawana,
polecana z ziemniakami opiekanymi i buraczkami zasmazanymi; Dania maczne, np.:
Pierogi przez Zoche lepione, Placek zbdjnicki duzy z tartych ziemniakéw, gulaszem
wieprzowym z paprykg obficie polany, kwasng $mietang okraszony i z suréwkami
podawany; Placek zbdjnicki zony jego czyli maty.

Zestawiony wyzej materiat jezykowy dostarczy¢ moze wiedzy o $wiadomie
podejmowanych zabiegach marketingowych, polegajacych na swoistej grze z kuli-
narng tradycja, ewokowaniu pozytywnych skojarzen przypisywanych wsi i chtop-
skiemu stotowi. Takg funkcje w moim przekonaniu petnia:

a) Srodki referencjalne — wykorzystanie jako swoistych katalizatorow nazw
potraw o utrwalonej pozycji w kulturze polskiego stotu, cieszgcych sie niezmiennie

%C5%9Br%C3%B3dmie%C5%9Bcie/ menu; https://www.pyszne.pl/menu/chlopska-
izba-lodz-1(dostep: 17.05.2020).
2 Por.: http://www.chatapolska.waw.pl/menu-ryzowa.html (dostep: 20.07.2020).
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popularnoscig, powszechnie cenionych za smak i ,polski charakter” (kotlet scha-
bowy, mielony z kapusta lub kiszonymi ogdérkami, rosét z makaronem, zurek,
barszcz czerwony, pierogi itp.;

b) modernizacja warstwy onimicznej przekazu — jest to swoista stylizacja,
ktorej pretekstu dostarczajg np. dodatki, sposéb wykonania itp. uatrakcyjniajace
smak potrawy. Za przyktad postuzy¢é moga placki ziemniaczane po wegiersku
(z gulaszem), ktore regularnie zmieniaja nazwe np. na: placek zbéjnicki, placek po
zbdju, placek po zbdju fest (= duzy), placek gospodarza, placek po chtopsku, placki
Macieja itp. Podobnie ma sie rzecz z pospolitym w catej Polsce kotletem schabo-
wym, kotletem mielonym (matopolskim sznyclem) i karkéwka, zyskujacymi walor
wiejskosci w wyrazeniach identyfikujacych wiejskie pochodzenie cztonu podsta-
wowego: chfopskie specjaty: schabowy ¢ po chtopsku, karkéwka po chtopsku, scha-
bowy ¢ gospodarza, schabowy karczmarza, sznycel < Matopolskich chtopéw, jadto
< Boryny, schab gospodarza wielki i soczysty w chrupigcej panierce, sznycel < po
gospodarsku z szynki w ztocistej panierce itp. Do ciekawszych przyktadow naleza
wyrazenia wykorzystujgce wiejskie konotacje nazw wiasnych, wspdttworzgcych
z nazwami pospolitymi ciggi synonimiczne: {chtop : gospodarz : zniwiarz : drwal :
karczmarz : Maciej : Boryna : Pawlak}. Tworcy takich nazw, majacy z reguty watty
wiedze o wsi, inspirujg sie popularnymi filmami, np.: Sami swoi, Chtopi (ekranizacja
powiesci W.S. Reymonta)®. Takiej ,mocy” nie majg imiona zenskie, jakkolwiek
w warszawskiej restauracji podaje sie np. pierogi przez Zoche lepione. Przymiot-
nikiem wiejski/chtopski (lub pokrewnymi wyrazeniami, np. ze wsi, po wiejsku/po
chtopsku) opatrzy¢ juz mozna (bez grozby dezinformacji) zasadniczo nazwe kazde;j
potrawy, por. np.: roséf wiejski z kotdunami, kaczka wiejska pieczona z pieca, satatka
chtopska, wiejska potrawka jarzynowa, sledZ po chtopsku. Dowodzi to znacznej
zmiany (przesuniecia i aksjologizacji — jak np. w przymiotnikach niemiecki czy
szwajcarski) znaczenia tych okreslen atrybutywnych, powszechnie juz uzywanych
w nazwach rozmaitych wyrobéw spozywczych. Waznym argumentem w tej kwe-
stii moze by¢ nazwa oliwy z oliwek: Oliwa ze wsi, importowanej bezposrednio od
wytworey z Gregji na lokalny rynek krakowski. Jak sie wydaje, w badanych struk-
turach przede wszystkim implikujg one wysoka jakos$¢, ekologiczno$¢ i walory
spozywcze, a nie pochodzenie;

c) wprowadzanie cech gwarowych i regionalnego/wiejskiego stfownictwa —
jest to dos¢ rzadko stosowany, ale skuteczny sposéb tworzenia sztafazu wiejskosci.
Nadal takg wtasciwo$é ma wykorzystywane w gwarowej stylizacji mazurzenie
(por. np. dodatecki, zniwiarz), pochylone (i zleksykalizowane) a (por. prazok, ziem-
nioki), nawet ruchome e (w typie dzielacym Polske na niemal dwie potowy: ,we
wodzie ze sokiem”, por. dania ze mtyna); zachowujg ja niektére kojarzone z wsig

2 Serowarzy z Goliszewa swoje dojrzewajgce sery nazwali: Boryna, Jagna i Antek. Dotgczyt
do nich Zbdjnik i Dobrodziej. Wszystkie te nazwy taczy wiejski krag kulturowy.
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stowa, np.: kurczakowy cycek, pyry z gzikiem, ziemniaki (te oczywiscie w restaura-
cji warszawskiej), dania z wieprzka, swinski ryj. Ostatni przyktad ukazuje pewien
mechanizm brutalizacji praktyk marketingowych, co najdrastyczniejsze formy
przybiera w nazwach drinkéw i wodek (por. Czorno Kurwica i Stara Kurwica) i jest
wiasciwie juz obiektem zainteresowania prokuratury;

d) uzywanie zgrubien i zdrobnien — maja one charakter wartosciujacy, impli-
kujacy zaréwno smakowito$¢, jak i sytos¢ oraz obfitos¢ na talerzu (por. kwasnica
z zebrem, poliki wotowe, kapucha; tatar wotowy po polsku serwowany z ogéreczkiem,
cebulkg oraz zéttkiem, z chlebkiem podawany);

e) archaizacja formy przekazu — ma ona niewatpliwie zwigzek z trwatym sko-
jarzeniem wytwordéw polskich tradycji kulinarnych z dawnoscia oraz wiejskoscia,
a przynosi np. szyk zdania i frazy nominalnej, stylizowany na staropolski (np.: $ledz
z cebulkg w oleju wykgpany, mieso na ptocie zeberkami zwane jako zacna porcja
Zeber pieczonych w piecu z ziemniakami opiekanymi polecane, dania tresciwe z dro-
biu robione);

f) archetypizacja obrazu wsi — jako przyrodniczej enklawy, krélestwa niedo-
tknietej przez cywilizacje przyrody (az po granice absurdu, por. pstrgg z potokéw
tatrzanskich fowiony i smazony cebulkg nadziewany po staropolsku (sic!); grzybowa
z lesnej gtuszy).

Nazwy lokali typu Chtopska Izba i Chata Polska zachecaja do sprawdzenia, kiedy
w przestrzeni publicznej pojawito sie okreslenie kuchnia polska (nie w sensie geo-
graficznym). Jak sie wydaje, zaczeto ono funkcjonowa¢ po ukazaniu sie w 1954 r.
pierwszego wydania Kuchni polskiej pod redakcjg Stanistawa Bergera z Panstwo-
wego Instytutu Higieny, wielkim naktadem pracy Heleny Kulzowej-Hawlicz-
kowej. Przedwojenne publikacje nosity inne tytuty, np.: Wielka ilustrowana ksigzka
kucharska Eleny Motochowiec, Rosjanki, przettumaczona przez Wande Kalinowska
(Poznah 1929), Uniwersalna ksigzka kucharska Marii Ochorowicz-Monatowej
(Lwéw ok. 1910 r.) albo Poradnik dla mtodych gospodyn. Praktyczny kucharz war-
szawski z 1895 r., wielokrotnie wznawiany w Warszawie. Wiele wskazuje wiec na
przemyslang ideologicznie motywacje tytutu najstynniejszej ksigzki kucharskiej
PRL-u.

Na koniec warto przytoczy¢ dobrze korespondujace z niniejszym tekstem uwagi
R. Sulimy, ktéry zwraca uwage na kulturowe zaplecze (kultura konsumpcyjna,
ponowoczesnos¢) dokonujgcego sie na naszych oczach przewartosciowania spo-
tecznych wyobrazen wsi i tworzenia sie nowych mitéw polskiej popkultury:

Na wies patrzy dzi§ konsument przy sklepowej ladzie z portfelem
w reku. Przymiotnik ,chtopski” przenosi sie ze sfery ideologii i kul-
tury do sfery konsumpcji, gdzie zyskuje pozytywne waloryzacje
(chtopski chleb, jaja, jadto), a to moze przyczyniac sie do neutralizacji
stereotypu polskiego chtopa, zafundowanego przez Jana Dtugosza.
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Konsument, ze swoimi stereotypami i uprzedzeniami, patrzy na
wie$ nie tylko z miasta, ale réwniez ,z wnetrza” wsi, gdzie pieniadz
(rachunek) wypart, ale nie do konca, tradycyjne formy wzajemnosci
spotecznej. [...] Mozna zaryzykowad stwierdzenie, ze ekonomiczny
aspekt obiegu obrazéw chtopskiego/wiejskiego Swiata w znacznej
mierze odnosi sie dzi$ do ekologii, rozumianej jako pewna idea
oraz system instytucji, ktére — wtasnie pod flaga ekologii — kon-
traktujg i sprzedaja emocje zwigzane z odmiennoscia wiejskiego
krajobrazu i sposobu bycia (Sulima 2014: 59-60).

Tytut artykutu wymagatby wiec rozwiniecia, poniewaz narodowe imaginarium
mitéw, symboli i stereotypow ulega dyfuzji i przyjmuje z wolna nowa postac,
bardziej, jak wida¢, odpowiadajgca potrzebom wspotczesnosci w postrzeganiu
wsi i jej mieszkancéw. W jaki$ sposdb znajduje ona sobie takze nowa jezykowa
reprezentacje i tym samym zacheca do badan, do ktérych niniejszy tekst moze
by¢ zaledwie przyczynkiem.
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STRESZCZENIE

Artykut poswiecony jest wspdtczesnym zmianom semantycznych konotacji polskiej wsi
i jej kultury w bujnie rozwijajgcym sie dyskursie kulinarnym. Nazwy restauracji, promu-
jacych polska tradycyjna kuchnie regionalna (np.: Chtopskie Jadto, Krakowiacy i Goérale,
Chtopska Chata, Bronowicka Stodota itp.), i serwowanych przez nie potraw (np.: Kwasnica
na swinskim ryju z prazokiem, Sznycel Matopolskich chtopéw z jajkiem sadzonym, Schabowy
karczmarza, Jadto Boryny itp.) jednoznacznie dowodzga, Zze doszto w badanym zakresie
do daleko idacych przewartosciowan. Autor prébuje znalez¢ dla tych zjawisk ptaszczyzne

interpretacji na gruncie lingwistyki antropologiczno-kulturowej.

Peasant food — in the battlefield of stereotypes and cultural
misunderstandings

SUMMARY

The article is dedicated to modern changes in semantic connotations of Polish village
and its culture in rapidly developing culinary discourse. The names of restaurants which
promote traditional regional cuisine (e.g. Chfopskie Jadto [Peasant Food], Krakowiacy
i Gérale [Cracovians and Hihglanders], Chtopska Chata [Peasant Cottage], Bronowicka
Stodota [Bronowice Barn], etc.), as well as the names of dishes they serve (e.g. Kwasnica
na swinskim ryju z prazokiem [Sauerkraut Soup Cooked with Pig's Snout and Served
with Potato Noodles], Sznycel Matopolskich chtopéw z jajkiem sadzonym [Schnitzel of
Lesser Poland Peasants with a Fried Egg], Schabowy karczmarza [Innkeeper's Pork Chop],
Jadto Boryny [Boryna's Food], etc.) confirm that their authors have made far-reaching
revaluations of those concepts. The author of the article is trying to interpret these phe-
nomena from the perspective of anthropological-cultural linguistics.
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Naturalng koleja rzeczy jest to, ze krag inspiracji dla humoru dzieci, ktére maja
ograniczong wiedze o $wiecie, jest do$¢ watty. Mozemy méwic¢ tu o komizmie'
prostym — jednorodnym uczuciowo, pozbawionym elementéw refleksji (por. Dzie-
midok 1967: 92). Dlatego w funkgji ludycznej dzieci uzywajg odniesien do codzien-
nosci, podstawowych czynnosci i przedmiotéw. Centralne miejsce wsrdd nich
zajmuja potrzeby biologiczne cztowieka, w tym zaspokajanie gtodu. Dobrze roz-

poznana przez dzieci czynno$¢ jedzenia i zwigzane z nig pozywienie obrastajg

1

O trudnosciach zwigzanych z badaniem komizmu wspomina wiekszo$¢ jego bada-
czy (por. Buttler 1968: 7-29). Bohdan Dziemidok tak formutuje istote tego problemu:
,Komizm jest jednym z najbardziej ztozonych i réznoptaszczyznowych zjawisk este-
tycznych. Termin ten bywa odnoszony zaréwno do pewnych naturalnych (wolnych od
intencji wywotywania przezy¢ komizmu) zdarzen, przedmiotéw i zachodzacych mie-
dzy nimi stosunkoéw, jak tez do pewnego typu tworczosci (znajdujacej wyraz nie tylko
w dzietach artystycznych, lecz takze w zyciu codziennym), ktéra polega na $wiadomym
wytwarzaniu okre$lonego uktadu zjawisk albo konstruowaniu okreslonych systeméw
pojec lub stéw w celu doznah pewnego typu. Wreszcie komizm taczony jest wtasdnie
ze swoistymi przezyciami. Najczestszym sygnatem i widocznym rezultatem komizmu
jest $miech” (1967: 11). Zazwyczaj badacze teorii komizmu wyodrebniajg dwie grupy
dowcipéw jezykowych: w sktad pierwszej zaliczane sa przyktady, ktérych podstawa jest
takie uzycie $rodkéw jezykowych, by doprowadzi¢ do zaskoczenia lub wprowadzenia
odbiorcy w btad; druga grupa obejmuje przyktady wykorzystujace elementy zmodyfiko-
wane (Buttler 1968: 49-50). Podstawg komizmu jest bowiem ,pewne zdeformowanie
rzeczywistoséci, ktére musi w poczuciu cztowieka mie¢ charakter sytuacji odbiegajacej
od powszechnie spotykanej normy” (Manasterska-Wigcek 2013: 179; por. Dziemidok
1967: 59).
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w wiele chetnie wykorzystywanych w dzieciecym folklorze asocjacji, takze tych
majacych na celu wywotanie Smiechu.

Celem artykutu jest przedstawienie funkgcji ludycznej? osiaganej za pomoca
wprowadzania do tekstéw folkloru dzieciecego nazw potraw, napojow i sktadnikdw
spozywczych. Wywotywane przez nie skojarzenia stuza uzyskaniu efektu komicz-
nego i ksztattowaniu poczucia humoru dziecka. Funkcja ludyczna pomaga regu-
lowa¢ prawa rzadzace w spotecznosci dzieciecej i tworzy¢ odpowiednie postawy
(przez wySmianie tego, co niepozadane). Podstawe materiatowa artykutu stanowia
teksty zebrane podczas badan dotyczacych stownego ludowego folkloru dziecie-
cego, jego klasyfikacji gatunkowej oraz analizy tekstologicznej i etnolingwistyczne;j,
prowadzonych w ramach rozprawy doktorskiej®. Teksty pozyskiwano w wyniku
studiéw dostepnych zrédet etnograficznych, kwerendy archiwalnej oraz badan
terenowych prowadzonych w latach 2012—-2017 gtéwnie na terenie wojew6dz-
twa matopolskiego. Zdecydowana wiekszos¢ przywotywanych na potrzeby tego
artykutu materiatéw pochodzi ze zbioréw i opracowan tekstéw folkloru — przede
wszystkim prac Doroty Simonides, folklorystki zajmujacej sie opisem i dokumento-
waniem folkloru dzieciecego 2. pot. XX w. Jej ksigzki dostarczyty wielu przyktadow
humorystycznych rymoéw, czesto tamiacych tabu, co stanowi pewnego rodzaju
ewenement, gdyz dzieci niechetnie dzielg sie z osobg dorosta takimi tekstami —
jest to forma cenzury, z ktérg mierza sie wszyscy badacze tworczosci dzieciecej
(por. np. Rokosz 2005).

Na potrzeby artykutu funkcje ludyczna zawezam do rozumienia jej jako dgznosci
do rozémieszenia odbiorcy, do osiagniecia efektu komicznego, a nie jako funkgji
stuzacej intencji zabawy w ogédle. Do takiego ograniczenia sktania przekonanie, ze
nadrzednym celem folkloru dzieciecego jest wtasnie zabawa, bez wzgledu na to,
czy mamy na mysli jego stowne, muzyczne czy materialne twory (por. Simonides
1976: 44; Cieslikowski 1985: 214—249; Kadtubiec, Fryda 1993: 10; Marcol 2008: 101).
Nalezy miec¢ Swiadomo$¢, ze potrzeba zabawy jest podstawowym stymulatorem
rozwojowym dziecka, jest dla niego koniecznoscia i sposobem przezywania emo-
cji, ktébrym wyraz moze ono da¢ w ekspresji stownej, muzycznej, plastycznej itp.
(Kochanowska 2009: 111).

2 Nalezy zaznaczy¢, ze analiza wszystkich zebranych tekstéw folkloru dzieciecego wykazata,
ze nazwy potraw, napojéw i sktadnikdéw spozywczych petnig nie tylko funkcje ludyczna,
ale tez: rymotworcza, symboliczna i perswazyjna. Cho¢ moze sie wydawad, ze w tekstach
folkloru funkcja rymotwércza ma prymarny charakter, tzn. to rym i rytm wymuszaja
uzycie konkretnego stowa, jednak znacznie czesciej wspotwystepuje ona z innymi funk-
cjami. Wszystkie wymienione funkcje pozywienia w folklorze dzieciecym bez watpienia
zastuguja na opisanie, jednak ze wzgledu na ograniczenia zwigzane z objetoscia artykutu
zdecydowatam sie skupi¢ wytacznie na funkgji ludycznej — jest ona bowiem bardzo
istotnym sktadnikiem folkloru dzieciecego.

3 Obecnie przygotowywane sa dwie monografie o tej tematyce.
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Humor w tekstach folkloru dzieciecego czesto przejawia sie w przedstawianiu
tzw. $wiata na opak*. Badacze rozwoju mowy i wyobrazni dziecka oraz twérczo-
$ci dzieciecej zwracajg uwage na to, ze dzieci odczuwaja silny pocigg do niedo-
rzecznosci i do absurdalnego humoru (czesto skatologicznego) (por. Czukowski
1962; Cieslikowski 1985; Simonides 1976, 1985; Marcol 2008; Kochanowska 2009).
Warunkiem zrozumienia i przyjecia tej przewrotnosci jest posiadanie przez dziecko
wiedzy o rzeczywistym stanie rzeczy. Zabawa i $miech w tekstach wykorzystuja-
cych motyw $wiata na opak bezposrednio wynikaja z tego, ze dziecko doskonale
zna wiasciwosci przedmiotdw i potrafi zdemaskowac iluzje, a nie poddaje sie jej.
Co za tym idzie, gtbwnym sensem wypowiadania tych tekstéw jest wykrywanie
niedorzecznosci i samosprawdzanie swojej wiedzy na temat Swiata (Czukowski
1962: 248—-252; Kochanowska 2009: 120; Manasterska-Wigcek 2013: 180). Ponad-
to zaspokajaja one dziecieca potrzebe Smiechu i ksztattuja poczucie humoru
(Czukowski 1962: 259). Takiemu humorystycznemu przetworzeniu ulegaja zazwy-
czaj konwencjonalne elementy rzeczywistosci, ktérym nadaje sie cechy obcosci
i niecodziennosci przez uchylenie obowigzujacych norm. Inspiracjg do odwrécenia
porzadku moga okaza¢ sie wiec przedmioty codziennego uzytku i powszednie
czynnosci skupione na zaspokajaniu podstawowych potrzeb cztowieka, w tym
przygotowywanie i spozywanie potraw?.

Zrédtem komizmu moze sie sta¢ m.in. wykorzystywanie produktéw spozyw-
czych w sposéb niezgodny z ich przeznaczeniem, jak np. w ponizszym tekscie
rymowanki, por.:

To byty czasy -

Zawiasy z kietbasy,

Klamki z watrobianki,

Petne wina dzbanki. [..] (SimWspot).

Kietbasa i watrobianka substytuujg w tekscie przedmioty o podobnym, podtuz-
nym ksztatcie®. Na tym przyktadzie mozna wykaza¢ stuszno$¢ przywotanego
wyzej spostrzezenia, ze dzieci zauwazaja podobienstwo miedzy przedmiotami

4 Upodobanie do przedstawiania w tekstach swiata na opak wynika z potrzeby psychicznej

nie tylko dzieci, lecz takze dorostych (Simonides 1976: 118).

Warto zauwazy¢, ze motywy zwigzane z cielesnoscia, takie jak jedzenie, wydalanie, sek-
sualno$¢ cztowieka, sg czestymi tematami poruszanymi w tekstach folkloru dzieciecego,
pomagajacymi dziecku w poznaniu i oswojeniu otaczajgcej rzeczywistosci (por. Simonides

1976).

Por. kietbasa ‘wedlina o podtuznym ksztatcie, w ostonce z jelita zwierzecego lub sztucznej,
zrobiona z rozdrobnionego miesa, z dodatkiem ttuszczu i przypraw'; wgtrobianka ‘wedlina

w postaci kiszki wypetnionej masg z watroby zwierzecej lub watrébek drobiowych; pot.
kiszka watrobiana' (WSJP PAN; por. S|P PWN).
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i by uzyskac efekt humorystyczny, dokonuja ich zamiany. Jednocze$nie nadmiar
jedzenia jest tu zréwnany z wizja dobrobytu — nie stuzy ono juz tylko zaspokojeniu
gtodu, ale moze by¢ wykorzystane nawet do zastapienia codziennych przedmiotow:
zawiaséw i klamek.

Potrawy pojawiajace sie w folklorze dzieciecym moga by¢ tez odstreczajace,
nie przywodzi¢ na mysl nic smacznego, a wrecz przeciwnie (humor oparty jest
tutaj na grotesce), por.:

A nasz ojciec dobry byt,

Kupit miesa samych zyt.

A te zyty dobre byty,

AZ sie dzieci podtawity (Sim€Ele).

Nasz tata dobry byt,

Kupit miesa samych zyt.

A te zyty kiedy wrzaty,

To w garnuszku tak dyrdaty:
Dyr-dyr-dyr (Sim€Ele).

Dziadek Zorra jest kucharzem,
Bije wszystkich katamarzem,
Ludzie mysla, Ze to zupa,

A on ktadzie gesto trupa.

Raz, dwa, trzy

Trupem bedziesz ty (SimEle).

Jo ubogi dziod.

Co jo byda jod?

Sztyry muchy,

Dwa kopruchy

To jest moj tobiod” (Sim€Ele).

W pierwszych dwdch tekstach przywotana zostata Zzyta w znaczeniu ‘twarda,
niedajaca sie pogryz¢ czes¢ miesa’ (WSJP PAN). W tekscie trzecim wywotanie
obrzydzenia opiera sie na sugestii, ze przyrzadzana zupa zrobiona jest z ludz-
kich ciat, co wzbudza tez makabryczne odczucia. Natomiast w czwartym tekscie

7 Tekst tej rymowanki jest przetworzeniem tekstu obrzedowego zwigzanego dawniej
z zapustami. Oderwat sie on od obrzedu i zostat przejety przez dzieci (Simonides 1976:
62), por.: ,A jo ubogi dziod, / Co jo bede jod? / Bede chodzit koto drogi, / Bede zbirot
kurze nogi, / Bede sobie jod" (Dek Przy).
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nadawca ,wcielajgcy sie” w postac dziada mdwi o tym, ze zywi sie owadami, ktére
dla cztowieka wychowanego w kulturze europejskiej sg odstreczajgce i w zad-
nym wypadku nie stanowig podstawy pozywienia. Dodatkowo zaréwno kopruch
‘komar’ (SGS), jak i mucha uwazane s3, obok pchet, wszy i pluskiew, za wyjatkowo
ucigzliwe dla cztowieka i zwierzat (zwtaszcza gospodarskich). Joanna Papuzinska
zauwaza, ze:

Swiat na opak jest [..] obszarem swoistej dzieciecej kontrkultury,
w ktérej zanegowaniu podlegaja nie tylko relacje logiki czy doswiad-
czenia, lecz takze ustalone i podane jako aksjomaty normy i wartosci.
Jednym z popularnych tematéw okazuije sie profanacja pozywienia:
w miejsce produktéw spozywczych podstawiane sg rzeczy nieja-
dalne (kluski z mydtem), obrzydliwe (zupa z trupa, kotlet z rany)
(Papuzinska 2010: 41).

Celem takiego obrazowania jest dokuczenie innemu dziecku i mozemy moéwi¢
tu o tzw. zabawie w obrzydzanie, por.:

Stary Icek kluski gniétt
wyleciat mu z nosa glut

a on myslat ze to kluska
wsadzit sobie do garnuszka
ugotowat i zjadt (PapFolk: 47).

Siedzi misiu na kanapie,
pazurami w dupce drapie,

co udrapie, to zajada:

Jaka smaczna czekolada (PisWyl).

Czy kotlecik to mielony,

Czy pomidor to czerwony?
Nie, to tatko nasz kochany
Przez tramwaik przejechany.
Raz, dwa, trzy

Wychodz ty (SimEle).

Humor w folklorze dzieciecym stuzyé moze takze wySmianiu kogos, przezy-
waniu innego dziecka. Jak zauwaza Katarzyna Marcol: ,Samo brzmienie imienia
lub nazwiska powoduje, ze dzieci szukaja do nich rymu i tworzg pary wyrazowe,
ktore bawig dzwiekiem i skojarzeniami” (2008: 121-122), por.:
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Barttomieju — dobre kluski na oleju (BystrLit).
Irka je ttosto jak szpyrka® (MarcSt).

Jacek placek na $mietanie
matka krzyczy stéj batwanie! (RokMiedz)

Jacek placek na $mietanie
matka krzyczy stéj baranie (RokMiedz).

Jozek

zrob mi wézek
dam ci placka

na powrdzek.
Jozek

szykuj wbzek
cztery kotka

i dyszotka (KMRT1).

Jurek — ogérek (zast. w Krakowskiem).
Jurek — ogérek — kietbasa i sznurek! (CiesWiel)
Marek — skwarek (zast. w Krakowskiem).

W tego typu tekstach wysmiewane jest obzarstwo, czasem tez zwigzana z nim
niefrasobliwo$¢, ktérych konsekwencja moga by¢ dolegliwosci zotadkowe, por.:

Pastuchy, pastuchy, wy macie dwa brzuchy,
jeden na kartofle, drugi na masluchy® (TN UMCS 1299b/3).

Hana, btana,

zjadta barana,

zjadta go z wetném,

mo d... petndm! (MarcSt)

Kuba — buba, gruby brzuch
zjadt na obiad talerz krup,

8 Spyrka 'stonina (jako ttuszcz)' (SGO); por. szperka 1. ‘'stonina’ 2. ‘skwarka’ (SGM).
° Masluch 'grzyb, maslak’ (SGM).



Funkcja ludyczna pozywienia w tekstach stownego folkloru dzieciecego |

sto kotletow, worek soli,
teraz krzyczy: ,Brzuch mnie boli"! (MarcSt)

Wedtug Jany Pospisilovej dzieci lubia sie ztosci¢ nawzajem, uktadajgc rymy do

swoich imion — przyjemnos¢ sprawia im zaréwno préba zirytowania drugiego, jak
i sama improwizacja w tworzeniu rymoéw (2008: 81-82). Zatem wypowiadanie
takich tekstow, tj. przezywanek (por. Zebrowska-Mazur 2020: 164-171), z jednej
strony wynika z checi zabawy kosztem innego cztonka spotecznosci dzieciecej,
czasem tez pokazania swojej niecheci wobec konkretnego dziecka, z drugiej za$
z potrzeby wprowadzania tadu w grupie oraz zaznaczania hierarchii i norm wspét-
zycia panujacych w spotecznosci dzieciecej™. Tak wiec mamy tu do czynienia z zarta-
mi stownymi, ktérych celem jest oSmieszenie nagannego, odchodzacego od normy
wygladu (np. nieproporcjonalny wzrost, otytos¢, szczuptosc) lub niewtasciwego
zachowania (np. mazgajstwa, donosicielstwa; Marcol 2008: 121, 123-124), por.:

Wysoki jak topola
A gtupi jak fasola! (SimWspét)

Gruby jak beczka,
Jak sie nacisnie,
Leci wodeczka! (SimWspot)

Ttusty wpadt do kapusty,
Kapusta sie $mieje,
Gruby ze strachu leje! (SimWspot)

Beksa-lala pojechata do szpitala!
Do szpitala do Warszawy
Dali jej tam stodkiej kawy!™ (SimWspot)

Skarzypyta bez kopyta
Jezyk lata jak topata,

' Barbara Boniecka w$réd zachowan uznawanych przez dzieci za zle Swiadczace o cztowieku

wymienia: dziatanie na szkode innych, niszczenie, agresje, przywtaszczanie sobie cudzych
rzeczy, zaniedbywanie podstawowych obowigzkdw, uleganie natogom, nieprzestrzega-
nie ustalonych regut i praw, nieobyczajnos¢, ktamstwo, niekompetencje jezykowa oraz
okreslone cechy charakteru i wygladu (por. Boniecka 2010: 263—267).

Funkcjonuje wiele wariantéw tej przezywanki, np. znana mi z dziecinstwa: Beksa-lala
pojechata do szpitala! A w szpitalu powiedzieli, takiej beksy nie widzieli (por. Simonides
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Na topacie kawat chleba,
Skarzypycie tego jest potrzeba (SimWspot).

W ostatnim tekscie pietnowane jest ,méwienie za duzo” i nadawca postuluje,
by skarzypyta lepiej nabrata w usta czego$ do gryzienia i jedzenia, bo wtedy nie
powie wszystkiego dorostym.

Warto podkresli¢, ze przezywanki odimienne nie zawsze wnoszg informacje
o odbiorcy, bywa, ze ich tre$¢ nie ma nawet zwigzku z jego cechami psychicznymi
czy fizycznymi. Przezywanki maja najczesciej forme rownowaznikdéw zdan lub
ciagu rymujacych sie wyrazow, ktére nie musza tworzy¢ logicznej catosci (Marcol
2008: 121-122). W folklorze dzieciecym znalez¢ mozna takze rymowanki, ktére
stuzg przezywaniu, a ich budowa nie jest oparta na rymie do imienia, ale na odnie-
sieniu do konkretnej sytuacji, np. do spania w jednym t6zku, por.:

Kto $pi od Sciany,

ma garnek $mietany.
Kto $pi z kraja,

ma dwa jaja.

Kto $pi w $rodku,

ma g.... w kabatku™ (PR).

Kto $pi od Sciany

zji garnek $mietany.
Kto $pi z brzega

zji skére chleba.

A kto we $rodku,

g.... po kotku (MilSpos).

Kto $pi od Sciany

zji garnek $mietany.

Kto $pi z brzega

zji skére chleba.

A kto we $rodku,

cukier na mtotku (MilSpos).

Widoczna w tekstach gradacja opisywac¢ ma sytuacje dzieci $piacych razem
i okregli¢, ktore z nich zajmuje najlepsze miejsce w t6zku. Za takie uwazane jest to
najblizej sciany i poréwnane jest ono do posiadania (lub zjedzenia) garnka smietany,
nastepne w kolejnosci jest miejsce z brzegu t6zka (tu dziecku grozi spadniecie na

2 Kabatek 'zakiecik, bluzeczka' (SGM).
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podtoge) zestawione z dwoma jajkami lub skérg chleba. Najgorzej $pi sie dziecku
w $rodku, bo najbardziej narazone jest na niewygody wynikajace z rozpychania
sie $pigcych obok. Stad jego sytuacja jest opisana w wymowny sposéb — tj. przez
odwotanie do tematéw skatologicznych. W ostatnim tekscie pojawia sie cukier na
mtotku, ktéry oznaczaé ma to, ze dziecko $pigce w Srodku dostaje raczej resztki niz
petnowartos$ciowy produkt spozywczy. Niegdys cukier formowany byt w ksztatt kuli
lub stozka nazywanego gfowg cukru (por. SJP PWN), ktéra kruszono za pomoca
réznych narzedzi, np. specjalnego tasaka badz toporka, mozdzierza, tarki (NKJP),
zapewne réwniez miotka.

Warto wréci¢ do wprowadzanej przez nadawcow tekstéow analogii miedzy zajmo-
wanym w t6zku miejscem a spozywana zywnoscia i poszukac jej zrddet. Chleb jest
oceniany w kulturze ludowej wytacznie pozytywnie, jako symbol dostatku, pomysl-
nosci i ptodnosci, podstawowy pokarm majacy zastosowanie obrzedowe (por. Wale-
ciuk-Dejneka 2010: 18, 23; Tymochowicz 2016). Skéra chleba w cytowanych tekstach
wyraza matos¢. Skérka od chleba jest jego mniejszym kawatkiem niz kromka, czyms,
co kojarzy sie z resztkami i skromnoscig pozywienia, por. ptn. pst. *kromuka ‘co$
odcietego, skraj, krawedz, brzeg; odciety kawatek czego$'; pst. *skora ‘to, co sie odci-
na, oddziela, obtupuije, skéra, kora, powtoka’ (WS|P PAN). Jajko w folklorze ma wiele
znaczen symbolicznych (byto uzywane w dziataniach magicznych, jako $rodek zabez-
pieczajgcy oraz zapewniajacy urodzaj), jest np. symbolem zycia, ptfodnosci, witalnosci
czy oczyszczenia. Na wsi kojarzone jest przede wszystkim z zaptatg za koledowanie,
jednym z towardw tzw. pierwszej potrzeby — pozywienie, ale tez lekarstwo na rézne
dolegliwosci (SPBL). Zaréwno chleb, jak i jajka jedzone sa na wsi na co dzien, z tego
wynika tez ich znaczenie jako produktéw szczegdlnie waznych dla kultury (nie tylko)
ludowej. Pozytywne konotacje smietany i $mietanki (czyli ‘nieukwaszonej, Swiezej
Smietany; por. WS|P PAN) widoczne w znaczeniach przeno$nych wyrazéw i we frazeo-
logii, np. spija¢ Smietanke z czegos, po kims ‘niezastuzenie, w sposéb nieuprawniony
korzystac z efektdw czyjejs pracy, z czyichs osiagnie¢’ (WSF PWN); kto$ spija/zbiera
Smietanke ‘kto$ wycigga korzysci z wtasnego lub cudzego sukcesu’ (WSJP PAN); Smie-
tanka ‘najlepsza czes¢ jakiego$ srodowiska, elita’ (S|PDor); Smietanka towarzyska
‘grupa ludzi wyrdzniajaca sie lub uprzywilejowana w jakims srodowisku, najbardziej
wyksztatcona, wptywowa lub zamozna’ (WSJP PAN). Owe konotacje ujawniaja sie
rowniez w folklorze, np. w przy$piewce weselnej opisujacej zalety wygladu panstwa
mtodych oraz w piesni stanowej poruszajgcej temat zmiany zachowania po $lubie, por.:

Dana moja, dana, ¢z to za przydana®,
Uoczki jak toreczki®, geba jak $mietana,
uoczki jak toreczki, geba jak Smietana (LubPolll).

3 Przydana, przydane ‘wiano’ (por. LubPolll).
™ Toreczki, tareczki, tarki ‘'owoce tarniny’ (por. LubPolll).
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Jakzem sie zalicat Marysi janiszowiance,

to mi gotowata kluski na $mietance.

Jakzem sie “ozenit, to mi odmienita,
gotowata na wodzie i nie posolita (LubPolV).

Stodka $mietana uwazana jest za co$ bardzo smacznego, a na to, ze jest pro-
duktem spozywczym pozadanym, wptywa tez jej ograniczona ilo$¢ — powstaje na
powierzchni mleka i zbiera sie ja sukcesywnie. Zatem w tekstach komentujacych
spanie w jednym t6zku mamy do czynienia z gradacja o charakterze ludycznym,
ktéra najogdlniej mozemy przedstawi¢ w nastepujacy sposéb: bardzo smaczne/
wyjatkowe > smaczne/powszednie > niesmaczne/niejadalne.

Konfrontacji dzieci stuza réwniez prowokanki, czyli krotkie, rymowane teksty
o dialogowym charakterze. Ich konstrukcja oparta jest na wymianie rél, polegaja-
cej na uprzednim sprowokowaniu wypowiedzi. Nazwy produktéw spozywczych
pojawiajg sie jako rymujace sie odpowiedzi na pytania uznane przez odpowia-
dajace na nie dziecko za niegrzeczne lub (jak w przypadku trzeciego tekstu) jako
pozorny dialog prowadzony w formie pytan retorycznych (Simonides 1976: 87;
Zebrowska-Mazur 2020), por.:

- Co?

— Jajco droga szto,

Napotkato patelnice

| zrobito jajecznice! (SimWspdt)

- Co?

— Géwno droga szto,

Zawineto sie w papierek

| udaje, ze cukierek! (SimWspot)

— Czego chcesz?

- Miodu?

—IdZ do ula!

— Mleka?

— 1dZ do krowy! (SimWSspét)

Konsekwencja Zle zadanego pytania jest tu wypowiedzenie osmieszajacej rymo-
wanki. Dziecko bedace ofiara tekstu moze na niego odpowiedzie¢ i uzy¢ formuty
majacej odwroci¢ wyzwisko przeciwko jego nadawcy, por.:

— Jakja $winia, to ty wieprz,
Co ja zrobie, to ty zjesz! (SimWspot)
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— Aptekorz, aptekorz,
Jo srom, a ty tykosz! (SimWspét)

— Kakao zatkato?

— Weale nie, bo kakao nie zatyka,
Bo nie ma patyka!

— Ale s3 takie fabryki,

Co produkuja patyki! (SimWspét)

Wymowng odpowiedzig jest tekst krytykujacy wyglad przeciwnika, por.:

— Gruba $winia,

teb jak dynia

Krzywe nogi

Jak pierogi! (SimWspdt)

Najdotkliwsza forma dokuczania, w odczuciu dzieci niedopuszczalna, jest
wysmiewanie rodzicow przeciwnika (Simonides 1976: 90). Takze w takich tekstach
znalez¢ mozna nawigzania do czynnosci jedzenia i picia, por.:

Moja mama i twoja mama poszty na spacer. Moja mama wpadta
do géwna, a twoja do miodu. Potem twoja mama musiata wyliza¢
mojg, a moja — twoja! (SimWspot)

— tadnie, tadnie,

Twoja matka kury kradnie,

A twdj ojciec za granica

Pije wodke z czarownica! (SimWspot)

Nalezy podkresli¢, ze dzieci maja petng swiadomos$¢, ze uzywane przez nie
teksty sa nieprzyzwoite i nie spotkatyby sie z aprobata dorostych. Stojg jednak
przed wyborem: albo bedg przestrzega¢ zakazu dorostych dotyczacego méwienia
,brzydkich” stéw i tym samym straca pozycje w grupie dzieciecej oraz stang sie
posmiewiskiem, albo odpowiedza rywalowi dobitnym tekstem. Dzieci czesciej
wybieraja ztamanie zakazu i konfrontacje stowna (Simonides 1976: 90). Warto
doda¢, ze szczegblnie atrakcyjne sg dla nich te zachowania i teksty folkloru dziecie-
cego, ktore wykluczajg udziat dorostych, czyli ograniczaja sie do dzieciecego grona.
Wynika to zaréwno z potrzeby braku nadzoru, jak i z potrzeby samodzielnosci. Gdy
nie ma dorostych, necace staje sie tamanie zakazéw przez nich wprowadzonych,
tak wiec uzywanie wulgarnych stéw i nieobyczajnych tekstéw. Jednym z wyznacz-
nikéw humoru dzieciecego jest podejmowanie tre$ci zwiazanych z seksualnoscig
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i tematami skatologicznymi (por. Simonides 1976: 45, 1985: 41-42; Waksmund
1994:13-14; Marcol 2008: 106; Bittner 2011: 36; Pospisilova, Uhlikova 2011: 34-35).

Zrédtem humoru w dzieciecych tekstach bardzo czesto jest obscena majaca
swoje korzenie w powiazaniu jedzenia z czynnoscia wydalania (co widoczne byto
rowniez w cytowanych wyzej przyktadach), czemu towarzyszy tez przywotywanie
potraw i produktéw kojarzonych z bieda lub powszednioscia, a wiec nieuznawa-
nych przez dzieci za smaczne. D. Simonides w latach 70. XX w. zanotowata tekst
obscenicznej rymowanki znany czterem pokoleniom jednej rodziny (prababcia,
babcia, corka, wnuczka). Z czasem ulegt on przeksztatceniom Swiadczacym nie
tylko o zmiennosci i dynamice, ktérym podlegaja teksty folkloru, ale tez o ich
trwatosci (Simonides 1976: 70—-71). Przesmiewczy charakter zostat zachowany
mimo zmian niektérych elementéw w tekscie, por. (teksty podano w kolejnosci
chronologicznej):

Jest tu jeden miedzy nami,
Co sie zesut kartoflami™.
Jest to od kowala syn,

Co wypuscit z tytka dym.

Herumdybus, herumdybus,
Jest tu jeden miedzy nami,
Co sie zesrat kartoflami,
Jest to tyn,

Co wypuscit z dupy dym.

Jest tu jeden miedzy nami,
Co narobit ziemniakami,
Sucha rzepa, suchy chrzon.
Atoon.

5 W przytoczonych tekstach mozemy zauwazy¢ Swiadectwo funkcjonowania obok siebie
(nawet w obrebie jednej rodziny) lekseméw: kartofel i ziemniak. Zdaje sie, ze obie te nazwy
s3 obecne w polszczyznie na réwni i trudno wskazad, ktdra z nich jest czesciej uzywana,
mimo ze, jak podaje Lucyna Tomczak, istnieje dwadziescia jeden regionalnych, ludowych
nazw ogolnych oraz okoto stu trzydziestu nazw odmian tego warzywa (2001: 125). Witold
Doroszewski w stowniku pod swoja redakcjg w obu hastach odnosi leksemy do siebie
nawzajem przez stosowanie skrétu in., czyli inaczej (por. SJPDor). Natomiast Jan Miodek
w jednym ze swoich felietonéw pisze o panujgcym wsrdd Polakéw odczuciu, ,ze kartofel
jest obcy (niemiecki) i stylistycznie gorszy, a ziemniak — nasz, swojski i bardziej elegancki”
(2011). Odczucie to jest jednak btedne, poniewaz oba wyrazy maja niemieckie pochodzenie:
kartofel od niemieckiego Kartoffel; ziemniak jest uniwerbizowana kalkg niemiecka Erdapfel
(Erde ‘ziemia' + Apfel 'jabtko"), czyli dostownie: ‘ziemne jabtko' (WSJP; por. Miodek 2011).
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Jest tu jeden miedzy nami,

Co sie zesut kartoflami,

Jest to ten,

Komu z tytka wyszedt tlen (SimWspot).

Podobny tekst, uzywany w funkcji wyliczanki', takze zawierajacy w sobie nazwe
produktu spozywczego, zostat zanotowany na Kociewiu:

Ktos tu bywat miedzy nami

co sie obzart stodzinami

sucha rzepa — mokry chrzon

nikt to nie byt — tylko on (KMR1).

Stodziny to ‘produkt odpadowy otrzymywany przy produkgcji piwa, uzywany
w gospodarstwie jako pasza dla bydta; mtéto’ (SJPDor), zatem zjedzenie ich jest
raczej kompromitujgce. Na uwage zastuguje takze para tworzona przez rzepe
i chrzan. W tekstach dzieciecych te warzywa pojawiaja sie z przymiotnikami suchy
lub (rzadziej) mokry, tj. jako zestawienia: sucha rzepa — suchy chrzan lub sucha rze-
pa — mokry chrzan; por. teksty zamieszczone wyzej oraz ponizszy:

Sucha rzepa, suchy krzon (chrzan)
Kto sie zebz... To jest uon! (UdzieZiem)

Rzepa byta dawniej na wsi bardzo popularnym i tatwym w uprawie warzywem,
spozywanym na co dzien. W polszczyznie ludowej i potocznej symbolizuje zdrowie
i krzepe. Jadano jg $wiezg, ale réwniez suszong — w takiej formie przechowywano
ja na zime. Surowa, $wieza i chrupigca rzepa uwazana byta za warzywo dajace
zdrowie, natomiast suszona za pozywienie niskowarto$ciowe, niesmaczne i jedzone
przez ubogich, co wida¢ np. w wyrazeniach i frazach: rad jak suchej rzepie ‘nierad’;
sucha rzepa, karpiele”, i to jeszcze w niedziele ‘o ztym jedzeniu’; bedziesz ty i suchg
rzepe gryzt'o kims, kto moze popasé w biede’ (SSiSL 11 2018). Zwigzek suszonej rze-
py z bylejakoscia, matowartosciowoscia ma odzwierciedlenie tez w folklorze, por.:

Starego ja meza miata
wsadzitam go w miech da i w miech,
dawatam mu suchy rzepy

6 Krystyna Pisarkowa podaje wersje: ,Jest tu taki miedzy nami, / co dostanie bizunami: /
hopa, ropa, len, / a to bedzie ten!” (PisWyl). Bizun to 'bat z byczej skéry’ (por. SJP PWN).

7 Karpiel ‘brukiew’ lub ‘burak’; wyraz ten uzywany jest takze jako nazwa rzepy (por. SSiSL
2018).
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zeby predzy zdech da i zdech.
zdychaj stary niedotego
bo ja p6jde za mtodego (K4Kuj).

SSiSL podaje wyrazenie poréwnawcze suchy jak krzon (2018), ktérego zrédto
nalezy upatrywaé w wygladzie korzenia chrzanu — jest on dtugi i waski (to samo zr6-
dfo ma poréwnanie chudy jak chrzan; SSiSL 2018). Chrzan jest symbolem m.in. zdro-
wia i sity (stad jego wachanie miato zapewni¢ dtugowiecznos¢; ma on szerokie
zastosowanie w ludowym lecznictwie), rowniez ztosci i agresji (ze wzgledu na ostry
smak i aromat). Kojarzenie smaku chrzanu z negatywnymi odczuciami uwidacznia
sie w polszczyZnie w wielosci czasownikdw potocznych utworzonych od rzeczowni-
ka chrzan, oznaczajacych m.in. méwienie lub robienie bezsensownych rzeczy, psucie
czego$ oraz zwiazanych ogdlnie z agresja (SSiSL 2018); por.: chrzani¢, chrzani¢ sie,
chrzani¢ kogos/cos, ochrzani¢, schrzani¢ cos, przychrzanié sie itp.

Omawiane zestawienia majg przede wszystkim funkcje rymotworcza, ale sg tez
odzwierciedleniem posiadanej wiedzy o $wiecie, np. powigzanie rzepy i chrzanu
z problemami natury gastrycznej oraz uzycie ich w tekstach odnoszacych sie wtas-
nie do tego rodzaju dolegliwosci. Ponadto w parze sucha rzepa — mokry chrzan
mozemy méwi¢ o odwrdceniu porzadku, poniewaz pozgdang cechg rzepy nie jest
jej suchos¢, ale chrupkosc¢ i twardos¢ (przekonanie o warto$ciach zdrowotnych
Swiezej rzepy), ktére mozemy wigzac z jej soczystoscia i mokroscia, natomiast
wiasciwoscia chrzanu jest sucho$¢. Patrzac w ten sposéb na cytowany powyzej
tekst, stwierdzi¢ nalezy, ze on takze prezentuje, cho¢ w znacznie ograniczony
sposéb, tzw. Swiat na opak.

Dzieci pozbawione nadzoru dorostych tworza tez rymy parodiujace inne teksty,
np. modlitwy™ (por. Simonides 1976: 97-99). W stosunkowo tatwy sposéb osiagany
jest efekt humorystyczny, gdy w tres¢ wplatane sa nazwy alkoholu, dzieki czemu
postaciom pojawiajacym sie w tekscie przypisywane jest miano oséb naduzywa-
jacych trunkéw. Zabieg ten Smieszy odbiorce tym bardziej, ze bez problemu roz-
poznaje tekst bedgcy podstawa przetworzenia, zwtaszcza wtedy, gdy zaspiewany
jest na te sama melodie co powszechnie znana koleda, por.:

Przybiezeli do gospody we czterech.
| odeszli od gospody na czterech,
Chwata spirytusowi®,

Wodce — monopolowi,

A potem na MO (SimWspét).

8 Nadmieni¢ nalezy, ze w folklorze dorostych réwniez mozemy znalez¢ parodie modlitw,
piesni koscielnych, koled, katechizméw, a nawet Biblii (por. Wréblewska 2011: 183).
Ty tez skojarzenie spirytusu z Duchem Swietym (tac. Spiritus Sanctus).
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Bég sie rodzi, moc truchleje,
Dajcie wodki, bo trzezwieje (SimWspdt).

Alkohol pojawia sie tez w trawestacjach haset dotyczacych przeciwdziatania
jego nadmiernemu spozyciu, w tym przystéw, por.:

— Od wodki rozum krotki,
Nie uzywaj pétlitrowki,
Kupuj caty litr! (SimWspot)

— Na weselu wédek kilka,
Syna bedziesz miat debilka! (SimWspot)

W folklorze postaci spozywajace alkohol i bedace pod jego wptywem pojawiaja
sie, by spetnia¢ funkcje moralizatorsko-dydaktyczng lub funkcje ludyczng. Pierw-
sza wynika z przekonania o tym, ze spozywanie alkoholu jest przyczyna grzechu
i nieszcze$¢, druga za$ realizowana jest przez ukazanie zachowania nietrzezwych
bohaterdw, ktérzy sg nierozsadni i majg problem z koordynacja ruchowa (SPBL).
Warto doda¢, ze wptyw na znaczenie alkoholu w kulturze magicznej, ktéra w znacz-
nym stopniu oddziatuje na kulture ludowa, majg jego halucynogenne wtasciwosci:
jest Srodkiem mediacji miedzy Swiatami, sktadnikiem rytualnych ofiar i obrzedow
przejscia, wykorzystuje sie go réwniez w celach leczniczych (por. Kowalski 2007:
15-20). Przywotywanie alkoholu w tekstach uzywanych przez dzieci jest necgce
takze z tego powodu, ze stanowi on dla nich przedmiot tabu, jest poza ich zasiegiem
i pija go wytacznie dorosli. Jego obecnosé w tekscie daje w pewnym sensie moz-
liwos¢ ,zblizenia sie do niego”, czyni nadawce tekstu bardziej dorostym w oczach
rowiesnikow, kims niebojacym sie konsekwencji wynikajacych z tamania zakazu.
Dotyczy to zresztg tez innych tresci zwigzanych z ograniczeniami natozonymi
przez dorostych.

W tekstach folkloru dzieciecego w funkgji ludycznej pojawia sie motyw jedzenia
i picia zarbwno potraw, napojéw oraz produktéw spozywczych dobrze znanych
dzieciom i spozywanych na co dzien (nawet jesli obecnie tak nie jest, sa $wia-
dectwem dawnej kultury kulinarnej), np. kietbasy, klusek, pierogdw, jak i tego, co
jest niejadalne lub obrzydliwe, np. ekskrementéw, odpadkow, zwitok. Ponadto
funkcja ludyczna osiggana jest przez przedstawienie absurdalno$ci $wiata na opak,
w ktérym pozywienie jest uzywane niezgodnie z przeznaczeniem — spozywane s3
potrawy w rzeczywistosci niejadalne. Niedorzeczno$¢ zwigzana jest tu z humorem
skatologicznym, ktéry moze prowadzi¢ do stownej profanacji zywnosci. Wywo-
tywanie efektu komicznego stuzy czesto wysmianiu, np. przez sugerowanie, ze
odbiorca tekstu je lub pije kompromitujace go pozywienie. W humorystyczny
sposéb pietnowane jest obzarstwo, ktérego skutkiem sa dolegliwosci zotadkowe
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lub zwracanie i wydalanie zjedzonych potraw. By o$mieszy¢ odbiorce, stosowane
s3 tez poréwnania jego wygladu do cech i wtasciwosci produktow spozywczych,
np. ksztattu oraz wielkosci. Nazwy pozywienia uzywane sa réwniez jako rymy do
imion oponentéw i tym samym bywaja zrédtem zabawnych skojarzen. Nalezy
zauwazy(, ze komizm tekstéw tworzonych przez dzieci stuzy okreslaniu zasad
panujacych w spotecznosci dzieciecej, roztadowywaniu negatywnych emocji,
a takze sprawdzaniu swojej wiedzy o $wiecie. Jest zatem elementem istotnym
dla rozwoju intelektualnego dziecka.
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STRESZCZENIE

Celem artykutu jest przedstawienie funkcji ludycznej osigganej za pomoca wprowadza-
nia do tekstéw folkloru dzieciecego nazw potraw, napojéw i sktadnikéw spozywczych.
Pozywienie pojawia sie jako budulec motywu $wiata na opak, w ktérym jest ono uzywa-
ne niezgodnie z przeznaczeniem — spozywane sg potrawy w rzeczywistosci niejadalne.
Niedorzeczno$¢ zwigzana jest tu z humorem skatologicznym, ktéry moze prowadzi¢ do
stownej profanacji zywnosci. Wywotywanie efektu komicznego stuzy tez czesto wyémia-
niu, np. przez sugerowanie, ze odbiorca tekstu je lub pije kompromitujace go pozywienie.
Dzieci w humorystyczny sposéb pietnuja obzarstwo, ktérego skutkiem sa dolegliwoséci
zotadkowe lub zwracanie i wydalanie zjedzonych potraw. By o$mieszy¢ odbiorce, sto-
suja réwniez poréwnania jego wygladu do cech i wtasciwosci produktdéw spozywczych,
np. ksztattu i wielko$ci. Nazwy pozywienia uzywane s takze jako rymy do imion oponenta
i tym samym s3 zrédtem zabawnych skojarzen.

Podstawe materiatowa artykutu stanowia teksty pozyskane w wyniku studiéw dostep-
nych Zrédet etnograficznych, kwerendy archiwalnej oraz badan terenowych prowadzonych
w latach 2012-2017 gtéwnie na terenie wojewddztwa matopolskiego.

Ludic function of food in the texts of verbal children’s folklore

SUMMARY

The aim of the present study is to explore how food names are used in a ludic function in
children’s folklore. Theme of food is often the source of absurdity — meals aren't always
eatable and can be used for purposes other than those intended. Absurd is connected
with scatological humour, that leads to verbal desecration of food. Creating comic effect
is also often used to ridicule someone by suggesting that the recipient eats or drinks food
something compromising. Children humorously condemn gluttony, which can result in
stomach discomfort or even excretion of eaten food. To ridicule the recipient, they also
use comparisons of his appearance to the characteristics and properties of food products,
e.g. shape and size. Names of food can be also rhymed with name of the opponent and
thus they are a source of funny associations.

Texts analysed in the article were obtained during of studies of available ethnographic
sources, archival queries and field research conducted in the years 2012—-2017 mainly in
the Lesser Poland Voivodeship.

221






Noty o autorach

Barbara Batko-Tokarz, dr hab., adiunkt w Katedrze Historii Jezyka i Dialektolo-
gii na Wydziale Polonistyki Uniwersytetu |agiellonskiego. Jest autorkg ksigzek
pt. Perswazja w dyskursie sejmowym (2008) i Tematyczny podziat stownictwa
wspdtczesnego jezyka polskiego (2019), a takze wspotautorkg pracy zespotowej
Powiedziane po krakowsku. Stownik regionalizméw krakowskich (2017). Interesuje sie
przeobrazeniami wspotczesnej polszczyzny, zagadnieniami poprawnosci jezykowej,
zréznicowaniem regionalnym polszczyzny, a takze leksykologia i leksykografia.
Od 2007 r. pracuje przy projekcie Wielkiego stownika jezyka polskiego PAN, czyli
pierwszego prymarnie elektronicznego stownika wspoétczesnej polszczyzny. Od
samego poczatku odpowiada w nim za klasyfikacje tematyczna.

Adres mailowy: barbara.batko-tokarz@uj.edu.pl

Artur Czesak, dr; jezykoznawca polonista, dialektolog, leksykograf, badacz regio-
nalizméw i leksyki rzadkiej, obserwator przemian statusu $laszczyzny i powsta-
wania jej ponadregionalnej odmiany (Wspdtczesne teksty slgskie na tle proceséw
jezykotwérczych i standaryzacyjnych wspdtczesnej Stowianszczyzny, 2015); juror
festiwali folklorystycznych. Prowadzi zajecia ze stylistyki na Wydziatach Polonistyki
i Filologicznym Uniwersytetu Jagiellonskiego, wspétredaktor serwisu interneto-
wego dobryslownik.pl, bloger.

Adres mailowy: artur.czesak@gmail.com

Donata Ochmann, dr, adiunkt w Katedrze Historii Jezyka i Dialektologii na Wydzia-
le Polonistyki Uniwersytetu Jagiellonskiego; leksykolozka i leksykografka, badaczka
stowotwoérstwa wspdtczesnej polszczyzny (Nowe wyrazy ztoZzone o podstawie
zdezintegrowanej w jezyku polskim, 2004). Najnowsze zjawiska leksykalne i procesy
stowotwdrcze analizuje na tle przemian spoteczno-jezykowych po 1989 r. Obecnie
zajmuje sie regionalizmami krakowskimi. Redaktorka i wspétautorka stownika
regionalizmoéw krakowskich Powiedziane po krakowsku (wyd. 1, 2017).

Adres mailowy: donata.ochmann@uj.edu.pl



224

| Noty o autorach

Sylwia Przeczek-Kisielak, dr, asystent w Katedrze Historii Jezyka i Dialektologii
na Wydziale Polonistyki Uniwersytetu Jagiellonskiego od 2010 r.; absolwentka
filologii polskiej na U] (Regionalizmy leksykalne w mowie mieszkaricéw Myslenic)
oraz studiéw doktoranckich na WP U| (Wtasciwosci fonetyczne matopolskich rot
sgdowych — praca przygotowana pod kierunkiem prof. dra hab. Bogustawa Dunaja).
Jest autorka ksigzki pt. Wiasciwosci fonetyczne matopolskich rot sgdowych (2011)
oraz artykutéw z zakresu historii jezyka, gramatyki historycznej jezyka polskie-
g0, a takze wspotczesnego jezyka polskiego z odniesieniem do praktyki szkol-
nej nauczania tegoz. Jej zainteresowania dotyczg gtéwnie historii jezyka: przede
wszystkim stownictwa kulinarnego w ujeciu diachronicznym od staropolszczyzny
poczawszy, rowniez fonetyki i leksyki czternasto- i pietnastowiecznych matopol-
skich rot przysiag sadowych (w duzej mierze onomastyki historycznej na bazie
tych dokumentoéw).

Adres mailowy: sylwia.przeczek@uj.edu.pl

Renata Przybylska, prof. zw. dr hab., kierownik Katedry Historii Jezyka i Dia-
lektologii na Wydziale Polonistyki Uniwersytetu Jagiellonskiego. Autorka bli-
sko dwustu publikacji naukowych, w tym m.in. ksigzek Wyrazanie stosunkéw
czasowych w polskim zdaniu pojedynczym (1990), Polisemia przyimkéw polskich
w $Swietle semantyki kognitywnej (2002), Schematy wyobrazeniowe a semantyka
polskich prefikséw czasownikowych do-, od-, prze-, roz-, u- (2006), Wstep do nauki
o jezyku polskim (2004), Stara rebeliantka. Studia nad semantykg obrazu (wspdl-
nie z Sebastianem Borowiczem i Joanng Hobot) (2006), wspétautorka Stownika
wspdtczesnego jezyka polskiego (wyd. 1,1996) i Wielkiego stownika jezyka polskiego
(wsjp.pl). Jej zainteresowania badawcze to: semantyka, leksykologia i leksykografia,
socjolingwistyka, retoryka.

Adres mailowy: renata.przybylska@uj.edu.pl

Maciej Rak, dr hab., prof. UJ; pracownik naukowy Wydziatu Polonistyki Uniwersy-
tetu Jagiellonskiego; zajmuje sie dialektologia polskg (zwtaszcza frazeologia gwaro-
w3a), etnolingwistyka (w szczegdlnosci jezykowym obrazem $wiata i kulturemami)

oraz historig tych dyscyplin. Autor m.in. monografii Kulturemy podhalanskie (2015),
w ktorej przyjrzat sie kuchni géralskiej z perspektywy jej obecnosci w podhalanskim

dyskursie tozsamosciowym.

Adres mailowy: maciej.rak@uj.edu.pl

Kazimierz Sikora, dr hab., prof. UJ; dialektolog, zajmujacy sie od wielu lat m.in. pro-
blematyka jezykowej etykiety w gwarach. Autor ksigzki poswieconej kulturze dobre-
go stowa na wsi pt. Zyczenie w gwarze i kulturze wsi (2020). Ma w swoim dorobku
takze prace po$wiecone kulturze polskiego (i wiejskiego) stotu. Jest doswiadczonym



Noty o autorach | 225

nauczycielem akademickim, naukowym opiekunem mtodych jezykoznawcéw
i wytrwatym popularyzatorem wiedzy o jezyku polskim.
Adres mailowy: k.sikora@uj.edu.pl

Barbara Zebrowska-Mazur, dr, asystent w Katedrze Historii Jezyka i Dialektologii
Wydziatu Polonistyki Uniwersytetu Jagiellonskiego. Szczegdlnie interesuje sie
zagadnieniami z zakresu etnolingwistyki, dialektologii i folklorystyki, czego daje
wyraz w prowadzonych przez siebie dialektologicznych badaniach terenowych
regionu krakowskiego oraz w publikacjach naukowych, dotyczacych m.in. stow-
nego folkloru, badan jezykowo-kulturowej Swiadomosci mieszkancéw wsi czy
wykorzystywania gwary w marketingu i reklamie. Jest autorka monografii Stowny
ludowy folklor dzieciecy, cz. 1: Istota folkloru dzieciecego (2020).

Adres mailowy: barbara.zebrowska@uj.edu.pl






